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Modulo 2 BPA

Este documento sirve como una guia solamente y de ninguna manera reemplaza cualquier Ley o
Guia Reguladoray no debe ser visto como algun tipo de guia legal. PrimusGFS (el Esquema),
propiedad de Azzule Systems LLC no acepta ningunaresponsabilidad por el contenido de este
documento, ni por la aplicacién que le dé cualquier individuo. Este documento es propiedad de
Azzule Systems LLC y como tal no debe copiarse total o parcialmente para cualquier otro uso.
Este documento no puede ser copiado por o para ninguna personay bajo ninguna circunstancia
sin el permiso expreso de Azzule Systems.

Estas guias ayudan ainterpretar/apoyar los principios, requisitos y expectativas de PrimusGFS
v2.1-2 de los Médulos 1, 2 'y 3 de acuerdo al contenido de los Documentos Normativos del
Esguema. Estas guias no son exhaustivas ni exclusivas y detallan Gnicamente requerimientos
minimos por medio de afirmaciones relacionadas con las preguntas de auditoriay sus
expectativas. Habra variaciones en su aplicabilidad a una operacion, dependiendo de los
procesos y los productos involucrados. Los auditores y auditados deben interpretar las
preguntas y los criterios de cumplimiento en diferentes situaciones, manteniendo como interés
principal la inocuidad y la minimizacién del riesgo.

Las practicas de la operacion, sus politicas y procedimientos deberan ser pertinentes a la situacion en el
momento y ser capaces de enfrentar cualquier desafio por algin auditor u otra parte interesada
pertinente (incluyendo instituciones que hacen cumplir la ley). Donde existan leyes, lineamientos
especificos para ciertos productos y/o recomendaciones de buenas practicas y que sean derivados de
fuentes confiables, estas practicas y parametros deberan ser seguidos si presentan un nivel superior de
conformidad con los incluidos en el esquema de las auditorias.

Las ligas a sitios de Internet mostradas en este documento estan para facilitar y proporcionar asistencia
a manera de ejemplo (los listados de las ligas no son exhaustivos). Estas ligas no son sefial de endoso
por parte de Azzule. Ademas, Azzule Systems no acepta ninguna responsabilidad por el contenido de
estas ligas.

Por favor, esté consciente de que existe informacion adicional en el sitio de Internet de PrimusGFS
incluyendo los formatos de las listas de verificacion. El sitio de internet PrimusGFS también tiene acceso
a las Regulaciones Generales oficiales PrimusGFS que explican los sistemas generales de puntuacion y
otros detalles del esquema.

Lo presentado a continuacién es un extracto modificado de las Regulaciones Generales PrimusGFS
v2.1-2. Es provisto aqui como una introduccion a las notas de auditorias. Para el texto completo y actual
por favor consultar la versién mas reciente de las Regulaciones Generales PrimusGFS en la liga
http://www.primusgfs.com/documents.aspx.

Ejecucion de Auditoria
La auditoria se debe realizar con la version mas actual de los documentos normativos PrimusGFS. El
Estandar PrimusGFS se divide en tres Médulos:

e Mobdulo 1 - Sistema Administrativo de Inocuidad Alimentaria
e Modulo 2 - Opciones de BPA y BPM
e Modulo 3 - Programa HACCP

Cada Médulo esté divido en secciones relacionadas con el Médulo especifico y cada seccion incluye
preguntas que detallan los requisitos para cada seccion especifica.

Por favor tenga en cuenta, que para todas las operaciones es imperativo que la instalacion esté
trabajando el producto, es decir procesando, empacando, en refrigeracion (cualesquiera que sean las
funciones que por lo general ocurren en un dia “normal) y que el personal que normalmente se encuentra
en el lugar, esté presente en el sitio cuando ocurra la auditoria con el fin de que el auditor complete una
evaluacion valida.
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Sistema de Puntuacién

El formato de auditoria es actualizado conforme se necesite. Esto puede incluir el disefio, las preguntas

por si mismas y la asignacién de puntos. El siguiente es el Sistema de puntuacién usado para las

auditorias PrimusGFS:

Médulo 1

Modulo 2

Mddulo 3

Sistema Administrativo de
Inocuidad Alimentaria

Opcion BPA

Opcion BPM

HACCP

Posibles respuestas:

Posibles respuestas:

Posibles respuestas:

Posibles respuestas:

o Cumplimiento Total e Sj e Cumplimiento Total e Cumplimiento Total
« Deficiencia Menor ¢ No « Deficiencia Menor  Deficiencia Menor
« Deficiencia Mayor « No Aplica « Deficiencia Mayor o Deficiencia Mayor
« No Cumplimiento e No Cumplimiento e No Cumplimiento
e No Aplica ¢ No Aplica e No Aplica

Para las preguntas en el Modulo 1, Médulo 2 - opcién BPM y Mddulo 3, la cantidad de deficiencias y los
riesgos asociados tienen que ser considerados para asignar la severidad del hallazgo, lo cual puede ser
una Deficiencia Menor, Mayor y No Cumplimiento. Donde no se hayan encontrado deficiencias, se otorga
el Cumplimiento Total. En la siguiente tabla se describen algunos criterios generales para la decisién de
la puntuacion. Estos criterios estan en base a la expectativa descrita en cada pregunta y los usuarios
deben estar conscientes que algunas preguntas no siguen estos criterios generales p.e., las preguntas
de Falla automética.

Las posibles respuestas a las preguntas en cada Modulo se listan en la siguiente tabla:

Sistema de puntuacién para preguntas del Médulo 1, Médulo 2 — opcién BPM y Médulo 3

Posible respuesta Puntos Posibles para la pregunta

Cumplimiento total 15 puntos 10 puntos 5 puntos 3 puntos

Deficiencia menor 10 puntos 7 puntos 3 puntos 2 puntos

Deficiencia mayor 5 puntos 3 puntos 1 puntos 1 puntos

No cumplimiento 0 puntos 0 puntos 0 puntos 0 puntos

No aplica 0 puntos 0 puntos 0 puntos 0 puntos

Para
las preguntas del Médulo 2 opcion BPA, el sistema de puntuacién se describe en la siguiente tabla:
Sistema de puntuacién para preguntas del Médulo 2 —opcién BPA
Respuesta .
; Puntos posibles parala pregunta

posible
Cumplimiento total 20 puntos | 15 puntos | 10 puntos | 7 puntos | 5puntos | 3 puntos | 2 puntos | O puntos
(puede ser Si o No) P P P P P P P P
No Cumplimiento
(puede ser Si o No) 0 puntos 0 puntos 0 puntos 0 puntos | O puntos | O puntos | O puntos | O puntos
No aplica 0 puntos 0 puntos 0 puntos 0 puntos | O puntos | O puntos | O puntos | O puntos
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Cada pregunta y cumplimiento debe ser observada individualmente y evaluada de acuerdo a la
severidad de la deficiencia encontrada, el nimero de deficiencias y los riesgos asociados. En este
documento guia, se detallan requisitos de cumplimiento, pero algunas declaraciones generales se
describen en la tabla de abajo. Estas declaraciones son sustituidas por el criterio de cumplimiento de la
guia y los usuarios deben estar conscientes que algunas preguntas no siguen estos criterios generales
p.e., las preguntas de Falla automatica.

Cumplimiento para preguntas del Modulo 1, Modulo 2 — opcion BPM y Modulo 3

Pregunta Criterio usado

_Crlgtr;]lpllmlento Cumplir con la pregunta y/o cumplir completamente con la expectativa de cumplimiento.
Tener deficiencias menores en la pregunta y/o expectativa de cumplimiento.

Deficiencia Tener uno o elementos aislados de deficiencias no severas (usualmente hasta tres) en la

Menor pregunta y/o expectativa de cumplimiento.
Haber cubierto la mayor parte del criterio de la expectativa de la pregunta, pero no todo.
Tener deficiencias mayores en la pregunta y/o expectativa de cumplimiento.

Deficiencia Tener numerosas deficiencias no severas (usualmente mas de tres) en la pregunta y/o
expectativa de cumplimiento.

Mayor . S . -
Tener una o aisladas deficiencias severas en la pregunta y/o expectativa de cumplimiento.
Haber cubierto algo de la expectativa de cumplimiento, pero no la mayoria.

No No haber cumplido con la pregunta y/o expectativa de cumplimiento.

- Tener deficiencias sisteméticas (severas o no severas) en la pregunta y/o expectativa de

Cumplimiento S
cumplimiento.
El requerimiento descrito en la pregunta no aplica para las operaciones auditadas. Se debe

No Aplica justificar esta situacion en los comentarios del auditor. Se debe estar consiente que hay
algunas preguntas que no permiten responder No aplica.

Para las preguntas en el Modulo 2 opcién BPA, en caso de encontrar deficiencias para la pregunta y/o
sus expectativas aplicables, se debe considerar asignar la respuesta a cada pregunta conforme a lo
descrito en la siguiente tabla. Estos criterios estdn en base al criterio descrito en la expectativa de cada
pregunta y los solicitantes y usuarios deberan estar conscientes de que algunas preguntas no siguen
estos criterios generales p.e., las preguntas de Falla automatica.

Cumplimiento para preguntas del Médulo 2 — opcion BPA

Pregunta Criterio usado

Cumplimiento

Total (puede ser SI
o NO, dependiendo
de la pregunta)

Cumplir con la pregunta y/o expectativa de cumplimiento por completo. Esto es cuando la
respuesta Sl o No es la misma que la “respuesta para obtener los puntos”.

No

cumplimiento
(Puede ser Sl o NO,
dependiendo de la

La pregunta o expectativa de cumplimiento no ha sido completamente cumplida. Esto es
cuando la respuesta “Sl o NO” No es la misma que la “respuesta para obtener los
puntos”.

pregunta)
El requerimiento descrito en la pregunta no es aplicable para la operacion auditada. Se
No aplica debe justificar esta situacion en los comentarios del auditor. Se debe estar consiente que
hay algunas preguntas que no permiten responder No aplica.
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Falla Automaética

Existen algunas preguntas que si son evaluadas como deficiencia llevaran a una falla automaética y a una
puntuacion general de 0% del Modulo correspondiente. Al informar el auditor inmediatamente sobre la
falla automatica, el auditado tiene la opcién de que el auditor continde y termine la auditoria o que sea
interrumpida en ese punto (aplicaran todos los cargos).

Circunstancias Especial para No Otorgar la Certificacion

Por favor tenga en cuenta, que bajo circunstancias especiales y al encontrar serios riesgos para la
inocuidad la decisidon de “no certificado” podra ser atribuida. El auditor debera notificar al auditado
inmediatamente sobre la falla automatica durante la auditoria. El auditado tiene la opcion de continuar y
completar la auditoria o de interrumpirla en ese punto (aplicaran todos los cargos).

Hay otras Circunstancias Especiales que no son de naturaleza técnica, ejemplos de éstas incluyen
deteccidn de actividades ilegales deliberadas como etiquetado incorrecto deliberado, descubrimiento de
registros falsificados, intento de soborno a un auditor/oficial de un OC, comportamiento amenazante
hacia un auditor/oficial del OC, etc.

Terminacion de la Auditoria

Una vez que una auditoria ha iniciado, si el auditado solicita detener la auditoria por cualquier motivo, el
auditor debera completar el reporte con las preguntas que pudo verificar. Las auditorias PrimusGFS no
pueden convertirse en auditorias pre-evaluadoras una vez que ha iniciado la auditoria. Si una auditoria
es terminada antes de manera temprana, entonces las preguntas que el auditor no pudo verificar, seran
marcadas como no-cumplimiento y recibirdn una puntuacion de cero. Para las preguntas que no

pudieron ser verificadas el auditor indicara que la auditoria fue terminada a peticién del auditado antes de
gue pudiera verificar si se cumplia o no el criterio para dichas preguntas. Se creara un reporte en la base
de datos y se aplicaran todos los cargos.

Documentacién Requerida
Sistemas de Inocuidad de la Organizacion:

Cuando una Organizacién y sus Operaciones asociadas estan siendo auditadas el auditor revisara los
sistemas (POEs, politicas, etc., en el Médulo 1 SAIA) y la implementacion de estos sistemas (Médulo 2).

Mientras que usualmente los auditados frecuentemente crean e implementan sus propios sistemas,
también puede usar sistemas que han sido creados por otras entidades, por ejemplo el gerente técnico
de sus clientes, sus consultores etc. 0 una combinacién de recursos.

Por ejemplo, una Organizacion puede optar por crear sus propios POESs, en otras instancias puede
utilizar POEs proporcionados por otras entidades. Siempre y cuando los sistemas cumplan con los
requerimientos de las preguntas y expectativas PrimusGFS y estos sistemas estén siendo
implementados de manera apropiada, el auditado debera recibir puntuacion completa. El auditado es
responsable de asegurar que los sistemas que utilizan sean revisados, conservados y actualizados. Si el
auditor detecta cualquier inconsistencia, resultard en una deficiencia.

Nuevos Auditados/Auditados por Primera Ocasién

e En operaciones de més de tres meses consecutivos — el auditado debera tener como minimo tres
meses de documentacion disponible para revision. Si las instalaciones auditadas tienen menos de
tres meses en la mayoria de la documentacion disponible para revisién se recomienda una auditoria
de pre-evaluacion. Si el auditado tiene menos de tres meses de documentacion disponible para
revision y decide llevar a cabo una auditoria regular deberéa tener conocimiento de que no recibira
un total cumplimiento en las preguntas relacionadas con monitoreo y la deficiencia seréa
obtenida en base a la cantidad de documentacion disponible.

e Operaciones de temporada corta, operaciones de menos de tres meses consecutivos — el
auditado debera tener por [0 menos tres meses de documentacion disponible para revision (ésta
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puede incluir documentacién de la temporada pasada). En operaciones en las que no se tengan
disponibles registros de tres meses (p.e., operaciones de un mes por afo) el auditado debera
disponible tener por lo menos los registros de la temporada pasada para revision. Si el auditado tiene
menos de tres meses de documentacion disponible para revision y decide llevar a cabo una auditoria
regular debera tener conocimiento de que no recibira un total cumplimiento en las preguntas
relacionadas con monitoreo y la deficiencia sera obtenida en base a la cantidad de
documentacién disponible.

Auditados ya existentes

e En operaciones de méas de tres meses consecutivos — el auditado debera tener disponible la
documentacion desde la ultima auditoria.

e Operaciones de temporada corta, operaciones de menos de tres meses consecutivos — el
auditado debera tener por lo menos tres meses de documentacion y la documentacion por lo menos
de la Gltima auditoria (la cual incluye la temporada pasada). En caso de que no se cuente con tres
meses de documentacion disponible (p.e., operaciones de 1 mes por afio) entonces el auditado
debera tener como minimo los registros de la temporada pasada-

Opera < tres meses al afio Opera > tres meses al afio

Nuevo Auditado Tres meses de registros (puede incluir | Tres meses de registros (puede incluir
los registros de la temporada pasada) los registros de la temporada pasada)
Auditado Registros al menos desde la dltima Registros al menos desde la dltima
Existente auditoria (o mas) para cumplir el auditoria.

requisito minimo de tres meses
consecutivos de registros.

Confirmacion Visual versus Confirmaciéon Verbal

La confirmacion es el método de auditoria por default, ya sea en la parte de inspeccién visual o en la
seccién de documentacién. Se asume que las puntuaciones y comentarios han sido visualmente
confirmados, a menos que se indique lo contrario. La confirmacion verbal debe ser la excepcion a la
regla y si se audita de manera correcta ésta debe ser raramente utilizada. Si se acepta confirmacion
verbal, el auditor debe escribir esto en la secciéon de comentarios de la pregunta.

Como utilizar las Guias de Asignacion de Puntos

Las siguientes secciones de este manual de guias estan disefladas para ayudar a los usuarios a
seleccionar la puntuacién correcta para cada pregunta, ayudando de esta manera a asegurar una
consistencia. Este documento no cubre todas las situaciones y su propdsito es que sea una guia a
diferencia de una regla. Se espera que los auditores sigan estos lineamientos tanto como sea posible,
pero es comprensible que existirdn situaciones donde un auditor deberd emplear su criterio. Si un
auditor tiene que hacer una llamada para pedir opinion y/o abordar una situacion que no esté cubierta en
este manual, entonces el auditor debera registrar las circunstancias en el reporte de auditoria con
justificaciones completas. (El auditor también debera enviar estos detalles a Azzule en una nota por
separado, para que esto sea tomado en cuenta para la siguiente version del manual).

A fin de ser coherentes con la naturaleza voluntaria de solicitar auditorias de terceria y a fin de no ser un
documento legal, los requisitos de las preguntas estan escritos como “debe” y pueden ser calificadas de
manera negativa. En otras preguntas que emplean el término “idealmente”, éstas no pueden ser
calificadas de manera negativa, pero le dan al auditado una oportunidad de mejora.

Las notas en “rojo” son las preguntas y/o criterios de conformidad que han cambiado significativamente
desde la dltima version. Muchos de los cambios son para mejorar y ser mas claros, pero algunos otros
con cambios en los requisitos actuales. Favor de leer cuidadosamente para ver si estos cambios
impactan su situacién en particular.
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Glosario

Insumos Agricolas

Materiales usados en la produccion de cultivos, incluyendo semillas, trasplantes, raices, injertos,
fertilizantes, productos de proteccién al cultivo, adyuvantes, promotores de crecimiento, adiciones
predadoras, agua de riego y cualquier otro insumo o material usado en el proceso de crecimiento del
cultivo.

Cuarto frio/Almacén en frio

Este tipo de instalaciones es donde no solamente se recibe y almaceno producto terminado sino que
también se realiza algun tipo de actividades de pre-enfriado y/o enfriado. En este tipo de instalacion, no
hay actividades de empaque o proceso, en caso de que asi sea, se debera utilizar otro tipo de
operaciones de instalacion. Un cuarto frio/almacén en frio cubre las actividades involucradas en Centro
de Almacenamiento y Distribucién.

Operaciones de las Instalaciones
Operacién de manipuleo llevada a cabo en diferentes instalaciones donde el producto es manipulado. El
tipo operaciones de instalacién puede clasificarse de la siguiente manera: “Centro de Almacenamiento y

Distribucién”, “Cuarto frio/Almacén en frio”, “Empaque” o “Proceso”.

La siguiente imagen describe el alcance de cada tipo de instalaciones descritas en este esquema de
certificacion:

Centro de Cuarto frio y

Almacenamiento  )Almacén en Empaque Proceso
WY Distribucidn frio

Figura 1. Relacién y cobertura de los tipos de Instalaciones

Los auditados no deberan aplicar para auditorias multiples de BPM de diferentes tipos de operaciones en
la misma direccién, a menos que sean diferentes propietarios.

Operaciones de Campo

Operacidn de cultivo llevada a cabo en un area abierta o cubierta para la produccion de productos
frescos para el consumo humano. Los tipos de operaciones de campo pueden clasificarse como:
“Rancho” o “Invernadero”, ambos pueden o no incluir una “Cuadrilla de Cosecha”. Ademas, auditorias
independientes de “Cuadrilla de Cosecha” pueden ser también llevadas a cabo y no necesitan realizarse
en conjunto con auditorias de “Rancho” o “Invernadero” otro tipo de operacion llamada “Cosecha”.

Invernadero

Un invernadero se define una estructura cerrada temporal o permanente donde los productos son
cultivados en un ambiente controlado. Esto no incluye casa sombras. El producto cultivado bajo este tipo
de operacién es comercializado como “Cultivo de Invernadero”.

Cuadrilla de Cosecha

Una “Cuadrilla de Cosecha” se define como una cuadrilla de personal de cosecha a cargo de una misma
gerencia.
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Empaque

Este tipo de instalaciones es donde el producto entero es seleccionado y/o clasificado, puede estar
minimamente recortado (no alterado en forma), lavado, no lavado, se pueden aplicar tratamientos
fungicidas post-cosecha (p.e., tratamientos con cera) y empacado para su distribucién comercial y ser
usado por el consumidor o establecimientos. En este tipo de instalaciones, no se realizan actividades de
procesamiento, en caso de que asi sea, se deberan utilizar otras instalaciones de operaciéon. Una
instalacién de empaque contempla las actividades involucradas con el Centro de Almacenamiento y
Distribucién y con el Cuarto frio/Almacén en frio.

Proceso

Este tipo de instalacién es donde el producto entero es minimamente procesado o alterado en forma ya
sea por pelado, rebanado, cortado, rallado, descorazonado o recortado, con o sin actividades de lavado,
todo esto previo a ser empacado para el uso por el consumidor o establecimientos (p.e., ensaladas pre-
cortadas, empacadas, listas para comer). En este tipo de instalaciones se realizan actividades de
procesamiento, si no es asi, se deberan utilizar otras instalaciones de operacién. Una instalacion de
proceso contempla las actividades involucradas en el Centro de Almacenamiento y Distribucién, Cuarto
frio/Almacén en frio e instalaciones de Empaque.

Rancho

Un “Rancho” esta definido como una parcela de tierra (no necesariamente un “lote” para propdsitos de
produccion) con las siguientes caracteristicas: misma gerencia, mismo suministro de agua y terrenos
contiguos. Para el propdsito de auditorias de finca o rancho, desarrollo de manuales o auto-auditorias,
un rancho o finca es definido como un terreno contiguo que esta bajo la misma gerencia.

Centro de Almacenamiento y Distribucién

Este tipo de instalaciones es donde solamente se recibe y almaceno producto terminado para su préximo
envio p.e., almacenes regionales de distribucién.

En este tipo de instalaciones, no hay actividades de enfriado, empacado o procesamiento, en caso de
gue asi sea, se deberan utilizar otras instalaciones de operacion.
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Modulo 2 BPA

Aspectos Generales de BPA
2.01.01: ¢Hay una persona designada como responsable del programa de inocuidad alimentaria
en el campo?

Puntos Totales 10: Debe de haber una persona apropiada (preferentemente un gerente) asignada como
el responsable del programa de inocuidad del campo.

2.01.02: ;Existe evidencia documentada de las auditorias internas realizadas a las operaciones
auditadas, detallando los hallazgos y las acciones correctivas?

Puntos Totales 10: Se deben tener registros de las auditorias internas realizadas en cada operacion en
base a la frecuencia definida en el programa. Los registros deberan incluir la fecha de la auditoria,
nombre del auditor interno, justificacion de las respuestas, detalles de las deficiencias encontradas y las
acciones correctivas implementadas. Se debera utilizar un listado de verificacién en cada operacion
como material de apoyo para asegurar que la inspeccion cubra todas las areas.

2.01.03: (Estan implementados los controles necesarios de bioseguridad en la operacion?

Puntos Totales 5: La operacion deberéa tener implementados los controles necesarios para la prevencion
de la contaminacion intencional (bioseguridad). Ver seccion 1.08 del Modulo 1 SAIA. Estas medidas
deben basarse en el riesgo asociado a la operacion. Algunas de las areas de alto riesgo del campo
podrian ser fuentes de agua, zonas de almacenamiento de productos quimicos, equipos, empaque,
utensilios u otros elementos utilizados en el campo, instalaciones de manipulacién dentro de la finca, etc.
El auditor debera evaluar como no cumplimiento si hay fuentes de agua sin proteger, falta de
sefialamientos para evitar intrusién, etc.

Identificacion del sitio
2.02.01: ¢;Esta(n) el(las) area(s) de cultivo identificada(s) o codificada(s) adecuadamente para
permitir el rastreo hacia atras y hacia adelante en caso de que sea necesaria una recuperacion?

Puntos Totales 15: Los detalles de codificaciéon (p.e., nombre o codigo de referencia de rancho, lote(s)
del area(s) de cultivo, codigo o nimero de invernadero/instalacion, etc.) deben estar lo suficientemente
detallados para permitir rastreo hacia atras y hacia adelante a través del sistema de distribucién. Se
deben tener mapas de los campos que demuestren los detalles de codificacién. Los detalles de la
codificacion necesitan relacionarse con el sistema de registro (p.e., registros de fertilizantes, pesticidas,
reportes de andlisis microbiolégicos, etc.).

Historia del Terreno

2.03.01: ;Se uso el area(s) agricola para cultivo de alimentos de consumo humano la temporada
pasada?

Puntos Totales 0: El terreno debe ser comprado o rentado cuando previamente haya sido
satisfactoriamente utilizado para cultivar productos agricolas para consumo humano, sin incidencias.

2.03.02: (Se ha usado el area(s) de cultivo para cualquier funcidon no agricola? Si la respuesta es
NO, vaya a la pregunta 2.03.03

Puntos Totales 7: Se debe evitar la compra o renta de terrenos que tengan una historia conocida de uso
no-industrial, (p.e., desechos toxicos de agua, vertedero, mineria, extraccion de aceite o gas natural),

Los terrenos se deben comprar o rentar si previamente fueron utilizados para el cultivo de productos para
consumo humano sin incidentes. http://www.epa.gov/superfund/health/index.htm.
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2.03.02a: Si el terreno se ha usado previamente para actividades no agricolas, ¢Se han realizado
andlisis del suelo que muestren niveles negativos o dentro de los limites de contaminacién
aprobados por la agencia regulatoria apropiada?

Puntos Totales 15: Si el terreno ha sido previamente utilizado para funciones no agricolas deben
realizarse analisis del suelo para determinar si esta libre de contaminantes que puedan estar aun
presentes (p.e., metales pesados, residuos de contaminantes organicos persistentes).

2.03.03: (Se ha usado alguna vez el area de cultivo para actividades pecuarias o de pastoreo de
animales? Si larespuesta es NO, vaya a la pregunta 2.03.04

Puntos Totales 7: Si el terreno fue utilizado previamente para actividades pecuarias o de pastoreo de
ganado, debe haber suficiente tiempo de amortiguamiento antes de cultivar un producto para consumo
humano. Se debe documentar una evaluacion de riesgos que incluya registros de los detalles de los
animales de pastoreo (comercial o doméstico) y cualquier medida de reduccién del riesgo.

2.03.03a: Si latierra se utilizé anteriormente para la cria de animales o como tierra de pastoreo
para ganado, ¢Se harealizado una evaluacién del riesgo?

Puntos Totales 10: Una evaluacion de los riesgos debe estar documentada, incluyendo los detalles del
registro de los animales de pastoreo (comercial o doméstico) y cualquier medida de reduccién de
riesgos.

2.03.04: ¢Hay evidencia de presencia y/o actividad animal en el drea auditada? Si larespuesta es
NO, vaya a la pregunta 2.03.05

Puntos Totales 15: Los animales pueden representar una contaminacién potencial en el area de cultivo,
al cultivo, al equipo de campo y otros, es por eso que no deben estar presentes en las operaciones.
Evidencias de presencia animales pueden ser huellas, materia fecal, plumas y muchos otros. Si la
respuesta es NO, vaya a la pregunta 2.03.05

2.03.04a: ¢Laevidencia de presencia y/o actividad animal encontrada es en forma de
contaminacion fecal? Si larespuesta es NO, vaya a la pregunta 2.03.05

Puntos Totales 20: La materia fecal animal tiene el potencial de representar contaminacion en el
producto cultivado. El producto que ha entrado en contacto directo con materia fecal no debe ser
cosechado. Se debe implementar una “zona de no cosecha” de 1.5 m (5 pies) aprox. de radio por lo
menos o hasta que se hayan considerado medidas de mitigacion del riesgo. Si se descubre materia
fecal, se debe llevar a cabo una evaluacion de riesgos de la inocuidad alimentaria por personal
calificado. Esta pregunta se responde “No” si el agricultor ya ha estado en estas circunstancias y ha
realizado las acciones correctivas adecuadas. Se requiere considerar el estado de madurez y el tipo de
cultivo en cuestion. Si la respuesta es NO, vaya a la pregunta 2.03.05.

2.03.04b: La materia fecal encontrada en el area auditada, ¢es un evento sisteméatico (no
esporadico)? SI LA RESPUESTA ES "SI" RESULTARA EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA
AUDITORIA.

Puntos Totales 20: La materia fecal animal tiene el potencial de representar contaminacion en el
producto cultivado. El producto que ha entrado en contacto directo con materia fecal no debe ser
cosechado. Se debe implementar una “zona de no cosecha” de 1.5 m (5 pies) de radio por lo menos o
hasta que se hayan considerado medidas de mitigacion del riesgo. Si se descubre materia fecal, se debe
llevar a cabo una evaluacion de riesgos para la inocuidad alimentaria por personal calificado. Esta
pregunta se responde “No” si el agricultor ya ha notado esto y ha realizado las acciones correctivas
adecuadas. Se requiere considerar el estado de madurez y el tipo de cultivo en cuestion. Si la respuesta
es Sl, resultara en una falla automatica de la auditoria.
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2.03.05: ¢ Se ha presentado alguna inundacion del terreno de cultivo debido a causas no
controlables desde la temporada anterior? Si larespuesta es NO, vaya a la pregunta 2.03.06

Puntos Totales 0: Este seria el caso de: El flujo o sobre flujo de agua en un campo fuera del control del
agricultor, que sea probablemente pueda contener microorganismos o quimicos de significante
preocupacion a la salud publica y tenga la probabilidad de causar adulteracion de las porciones
comestibles del producto fresco en ese campo.

http://www.fda.gov/food/guidanceregulation/guidancedocumentsregulatoryinformation/emergencyrespons
e/ucm?287808.htm

2.03.05a: Si el area(s) de cultivo y el producto fueron afectados por las aguas de inundacion, ¢hay
evidencia documentada de que se tomaron las medidas correctivas en el terreno y el producto
afectado?

Puntos Totales 15: Si el(las) area(s) de cultivo y el producto fueron afectados por aguas de inundacion,
debe haber evidencia documentada (archivada por 2 afios) que se tomaron medidas correctivas en el
terreno y producto afectados (p.e., fotografias, mapas trazados, etc.). Se debe tener en archivo prueba
de que el producto afectado y el producto dentro de aproximadamente 9.1 m (30 pies) de la inundacion
no ha sido cosechado para consumo humano y que no se ha re-plantado en terrenos de produccion
previamente inundados por aproximadamente 60, a menos que se hayan realizado pruebas como se
menciona en 2.03.05b.*

2.03.05b: ¢ Se han realizado analisis del suelo en el area(s) de la inundacién que muestren niveles
negativos o dentro de los limites de contaminacién aprobados por una agencia regulatoria
apropiada?

Puntos Totales 20: Si se han presentado inundaciones en la propiedad en el pasado, deben llevarse a
cabo pruebas al suelo para su liberacion antes de plantar. Si se realizan, las pruebas deben indicar
niveles de microorganismos presentes en el suelo de menores que los estandares para composta
procesada. Muestras representativas adecuadas deben ser tomadas en el area entera que se sospecha
gue ha sido expuesta. Si los resultados indican que no hay problemas, entonces el periodo de replante
puede ser reducido de aproximadamente 60 dias a aproximadamente 30 dias. *

2.03.06: ¢ Trabaja la operacion agricola bajo los principios de agricultura organica? Si larespuesta
es No, pase ala pregunta 2.03.07

Puntos Totales 0: Definicidn de "principios organicos": Es un sistema que se basa en la administracién
del ecosistema en lugar de insumos agricolas externos.
http://www.fao.org/docrep/003/acll6e/acl116e02.htm.

2.03.06a: ¢ Se tiene en archivo una certificacion actualizada, otorgada por una organizacion
acreditada en certificaciones de orgénicos y esta disponible para revision?

Puntos Totales 0: Una certificacion de organicos acreditada (nacional/local) debe estar en archivo y
disponible para revision.

2.03.07: ¢Se harealizado una evaluacion de riesgos documentada al area de cultivo con las
acciones correctivas apropiadas para minimizar los peligros identificados donde sea necesario?

Puntos Totales 10: Se debe realizar y documentar una evaluacion de riesgo de la zona de cultivo. Esto
debera incluir la evaluacion de agentes microbianos, quimicos y fisicos, que cubran al menos: el uso
previo de la zona de cultivo, las tierras adyacentes, las fuentes de agua (riesgos quimicos, por ejemplo,
metales pesados, perclorato, etc., y los peligros microbianos por ejemplo, E. coli), fertilizantes, productos
guimicos de proteccién de cultivos, la higiene de los trabajadores, el equipo y las herramientas utilizadas
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para la cosecha, el almacenamiento, el transporte y otras areas aplicables. Si se identifican riesgos en la
evaluacion, se deben tomar y registrar las acciones para minimizarlos.

Uso de los Terrenos Adyacentes

2.04.01:¢,Son los terrenos adyacentes al area de cultivo una posible fuente de contaminacién por
produccioén intensa de ganado (p.e.,: lotes de engorda, lecherias, granjas avicolas, rastros)? Si la
respuesta es NO, vaya a la pregunta 2.04.02.

Puntos Totales 10: Adyacente se refiere a todas las parcelas de tierra contiguas a la operacion de cultivo
dentro de una distancia donde el cultivo en cuestion puede ser afectado. Ejemplos de produccion intensa
de ganado son: lotes de pastoreo de ganado, lecherias, granjas de aves, etc. Se debe hacer una
consideracion de la topografia del terreno para escurrimientos, problemas potenciales de inundaciones y
vientos dominantes que puedan ocasionar problemas de polvo que pueda contener estiércol.

2.04.01a: ¢ Se han tomado las medidas apropiadas para mitigar la posible fuente de
contaminacion al area de cultivo (p.e., zonas de amortiguamiento, barreras fisicas, cimientos,
cercas, zanjas, etc.)?

Puntos Totales 15: El movimiento de animales o de contaminantes potenciales debe restringirse con
zonas apropiadas de amortiguamiento, cercas apropiadas y/u otras barreras fisicas. Es necesaria una
zona amortiguamiento de aproximadamente 400 pies (122m) de la orilla del area de cultivo la cual puede
aumentar o disminuir dependiendo de las variables de riesgo por ejemplo la topografia (cuesta arriba del
cultivo o cuesta abajo). El escurrimiento de desperdicios animales provocado por lluvia debe desviarse
mediante trincheras o preparaciones similares del terreno. La filtracién de desperdicios animales debe
desviarse mediante trincheras o preparaciones similares del terreno.*

2.04.02: ;Existen, o existe evidencia de que haya animales domésticos, animales salvajes, zonas
de pastoreo (incluyendo casas con corrales y ganado no comercial) proximos a la operacién de
cultivo? Si larespuesta es NO, vaya a la pregunta 2.04.03.

Puntos Totales10: Ejemplos incluyen gallineros, perros, caballos, casas con corrales, cerdos silvestres,
etc. El Auditor debe tener en cuenta el grado de madurez y tipo de cultivo en cuestion. Por ejemplo, la
actividad de cerdos alrededor de un cultivo de moras a nivel del suelo es muy diferente a los cultivos
arbéreos (nivel alto).

2.04.02a: ¢, Se han implementado barreras fisicas para restringir que los animales domésticos,
animales de pastoreo, (incluyendo casas con corrales y ganado no comercial) y sus desechos,
tengan acceso al &rea de cultivo (p. e. franjas vegetativas, cortavientos, barreras fisicas, muros de
contencion, vallas, zanjas de desviacion)?

Puntos Totales15: Las medidas de mitigacién deben incluir una zona amortiguamiento de
aproximadamente 30 pies (9.1m) de la orilla del cultivo, ésta puede aumentar o disminuir dependiendo
de las variables de riesgo por ejemplo la topografia (cuesta arriba del cultivo o cuesta abajo). Pueden
utilizarse también otras medidas como franjas vegetativas, cortavientos, barreras fisicas, muros de
contencion, vallas, zanjas para prevenir o controlar el desborde de agua, disminucion de particulas, etc. *

2.04.02b: ¢Hay una politica escrita apoyada por evidencia visual que establezca que animales
domésticos, animales salvajes o ganado no estan permitidos en el area de cultivo? Nota: esto
incluye cualquier area de almacenamiento de material de empaqgue o equipo.

Puntos Totales 10: Debe haber una politica escrita apoyada por evidencia visual en la que se establezca
gue animales domésticos, animales salvajes o ganado no estan permitidos en el area de cultivo, asi
como areas de almacenamiento de material de empaque, sanitizantes o equipos. Los animales de mas
importante riesgo incluyen ciervos, cerdos silvestres o jabalies, ganado, cabras y ovejas.
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2.04.02c: ¢Hay medidas para limitar o reducir laintrusién de animales (p.e., monitoreo del
perimetro del terreno buscando signos de intrusién)?

Puntos Totales 15: Control y medidas adecuados incluyen la vigilancia de la actividad animal y vida
silvestre dentro y proxima a los campos y entorno de produccion. El producto que ha entrado en contacto
directo con materia fecal no debe ser cosechado, por lo que se debe implementar una “zona de no
cosecha” de 1.5 m (5 pies) de radio por lo menos o hasta que se hayan considerado medidas de
mitigacion del riesgo. Si se descubren pruebas de materia fecal deben llevarse a cabo evaluaciones de
los riesgos de inocuidad alimentaria por personal calificado. *

2.04.03: (Se almacena o aplica estiércol animal sin tratar, composta, biosdlidos o mejoradores
no-sintéticos en los terrenos adyacentes? Si la respuesta es NO, vaya a la pregunta 2.04.04

Puntos Totales 10: Adyacente se refiere a todas las parcelas de tierra junto a la operacion de cultivo o
dentro de una distancia en la que el cultivo en cuestion puede verse afectado por monticulos de estiércol
sin tratar, composta, biosolidos o mejoradores de suelo no sintéticos almacenados y/o aplicados en
tierras adyacentes.

2.04.03a: ¢,Se han implementado medidas fisicas para asegurar el estiércol animal sin tratar,
composta, biosolidos o mejoradores no-sintéticos almacenados y/o aplicados en terrenos
adyacentes?

Puntos Totales 15: Las medidas mitigantes deben incluir una zona amortiguamiento de
aproximadamente 400 pies (122m) desde la orilla del cultivo, ésta puede aumentar o disminuir
dependiendo de las variables de riesgo por ejemplo la topografia (cuesta arriba del cultivo o cuesta
abajo). Otras medidas pueden incluir sistemas de retencion, barreras fisicas, cercas, zanjas etc. Se debe
implementar algun sistema para redirigir los derrames que puedan contener estiércol sin tratamiento,
composta o biosélidos. *

2.04.03b: Si se almacenan y/o aplican biosélidos en terreno adyacente, ¢ha proporcionado el
propietario del terreno adyacente documentacion confirmando que los biosolidos cumplen las
guias prevalecientes o estdndares gubernamentales o locales?

Puntos Totales 10: El propietario del terreno adyacente donde se aplican o almacenan biosélidos debe
proveer documentacion detallando la informacién suficiente respecto a la clase de biosélidos (p.e., clase
AA, A, B). La informacioén debe estar disponible de tal manera que sea posible rastrear hacia atras hasta
la fuente en caso necesario. La informacion debe estar disponible para probar que los materiales
cumplen con los lineamientos gubernamentales o estandares locales existentes. Las aplicaciones de
biosdlidos deben regularse para evitar conflictos con la programacion de los cultivos en terrenos
adyacentes.

2.04.04: ;Esté el &rea de cultivo situada en una ubicacién de alto riesgo donde puede ocurrir
contaminacion de operaciones cercanas (p.e., campos de lixiviacion, derrames o inundaciones
por drenajes, sistemas de sanitarios, instalaciones industriales, campos de trabajadores)? Si la
respuesta es NO, vaya a la pregunta 2.04.05

Puntos Totales 10: Un "riesgo alto" se refiere a cualquier actividad u operacion cercana que podria
representar una amenaza para las areas o de cultivo o instalaciones. Estos pueden incluir
contaminacion quimica, microbioldgica y fisica, ejemplos incluyen, pero no estan limitados a
escurrimientos o inundaciones de los sistemas de alcantarillado, sistemas sanitarios, instalaciones
industriales, campos de labor (problemas con la basura).

2.04.04a: ¢, Se han tomado las medidas apropiadas para mitigar los riesgos relacionados a las
operaciones cercanas?
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Puntos Totales 15: Las medidas de mitigacion deben incluir &reas de amortiguamiento alrededor del
cultivo. Por ejemplo, con un campo de lixiviacién disefiado apropiadamente se debe tener una zona de
amortiguamiento de aproximadamente 30 pies (9 m). Para cuestiones de muy alto riesgo se deben
considerar zonas de amortiguamiento de aproximadamente 400 ft. (122m) o mas grandes. La distancia
de la zona de amortiguamiento debe determinarse tomando en cuenta las variables de riesgo (por
ejemplo, la topografia, el tipo de cultivo). Otras medidas de mitigacion podrian incluir barreras fisicas,
cercas, zanjas, etc. *

2.04.05: ¢Hay evidencia de materia fecal humana en los terrenos adyacentes al area auditada? Si
la respuesta es NO, vaya a la pregunta 2.05.01 (Auditoria de Invernadero) o 2.07.01 (Auditoria de
Rancho)

Puntos Totales 15: La evidencia de materia fecal humana representa un potencial de contaminacién del
area de cultivo, del producto y equipo de campo. Si la respuesta es NO, vaya a la pregunta 2.05.01

2.04.05a: La materia fecal humana encontrada en el area adyacente, ¢representa un alto riesgo de
potencial contaminacién del cultivo debido a condiciones como: ausencia de controles de acceso
(barreras), cercania al area de cultivo y equipo, tipo y madurez del cultivo, condiciones del terreno
y otros?

Puntos Totales 20: Si la materia fecal se combina con condiciones que pueden incrementar la posibilidad
de contaminacioén del area de cultivo, del producto o del equipo de campo, esto representa una situacion
de alto riesgo que necesita ser abordada.

Control de Plagas y Materia Extrafia (Aplica solo para invernadero)

2.05.01: ¢Existe una politica documentada apoyada por evidencia visual donde se explique que
no se permite la entrada de animales salvajes o0 domésticos, pajaros o ganado en el area de
cultivo incluyendo tanto terrenos como cualquier area de almacenamiento de material de
empaque o equipo?

Puntos Totales 10: Existe una politica escrita apoyada por evidencias visuales que explica que no se
permite la entrada de ninglin animal doméstico o salvaje, asi como de pajaros o ganado en el area de
cultivo ni en ninglin area de almacenamiento de material de empaque o0 equipo para prevenir asi una
posible contaminacion fisica o microbiol6gica Todas las &reas deben estar libres de actividad externa de
plagas recurrentes/existentes. Especificamente debe haber:

e No recurrencia/existencia de actividad de roedores o animales (p.e., perros, humanos, etc.) o nidos
(madrigueras significativas, rastros, heces, evidencia) en las areas activas dentro del perimetro de la
operacion, por ejemplo, del almacenaje (empaque, ensamblado), o en las afueras del edificio, como
en las estructuras de sombra, etc.

¢ No nidos de péjaros (actividad observada alrededor del perimetro exterior de la instalaciéon o en las
afueras del edificio/area de almacenamiento externo, por ejemplo, pallets, trailers/contenedores,
ensamblado, etc.

¢ No roedor (es) en descomposicion u otros animales (ranas, lagartijas, etc.) en los dispositivos de
control de plagas o alrededor del perimetro.

2.05.02: ¢Los puntos de entrada al area de cultivo y a las areas de almacenamiento y empaque,
estan debidamente protegidos para evitar la entrada de pajaros o roedores?

Puntos Totales 10: Las areas de cultivo, almacenamiento y empaqgue deben estar construidas de manera
adecuada para evitar la entrada de pajaros y roedores. Las paredes, ventanas y mosquiteros deben
conservarse en buen estado y no debe haber en las puertas espacios mayores de aproximadamente 1/8
pulgadas (3mm).
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2.05.03: ¢Ha implementado la operacién un programa de control de plagas en el area de cultivo
(invernadero) en base a la necesidad de ésta? Si larespuesta es NO, vaya a la pregunta 2.05.04

Puntos Totales 0: Se debe tener documentada una evaluacién de riesgos que evalle la necesidad y el
alcance de los programas de control de plagas e incluye las plagas que ataca y la frecuencia de su
verificacion. Los requisitos de esta pregunta pueden ser incluidos en la documentacion de evaluacion de
riesgos del sitio en la pregunta 2.03.07. Se debe revisar para verificarlo.

El agricultor también debera considerar los requisitos de control de plaga de los clientes por ejemplo
requisitos y especificaciones de proveedores.

Si el agricultor ha determinado que es necesario un programa de control de plagas entonces es
necesario implementar en las instalaciones de cultivo los dispositivos y controles adecuados.

Si no se necesita un programa, entonces la respuesta a esta pregunta es NO. Si la respuesta a esta
pregunta es NO, pase entonces a 2.05.04.

2.05.03a: Si se usan dispositivos para el control de plagas (trampas para roedores y mata
insectos eléctricos) ¢se encuentran éstos alejados del producto? ¢Se cumple con el criterio de no
usar trampas venenosas pararoedores en el area de cultivo o en las areas de almacenamiento o
empaque?

Puntos totales (5 puntos): Se debe tener cuidado al colocar los dispositivos para el control de plagas,
éstos deberén colocarse de tal manera que no sean una amenaza de contaminacién para el producto,
empaque o materia prima, esto incluye las siguientes restricciones:

e Las estaciones de cebo envenenado solo deberan utilizarse fue de los invernaderos.

¢ No se deberan usar insecticidas en aerosol dentro de las areas de produccién o almacenamiento.

e Los cebos en bloques a lo contrario de granulos y en pellets deberan ser utilizados (excepto para uso
externo de materiales aprobados por el Programa Orgéanico Nacional).

e Sise utilizan lamparas atrapa-insectos, mata moscas eléctricos o trampas de feromonas, deberan
limpiarse regularmente (conservarse libres de camulos de insectos y residuos). Las trampas de
goma deberan monitorearse por lo menos mensualmente para corroborar que aun tengan
pegamento y remplazarse si ya no sirven. Se prefieren las lamparas atrapa insectos de goma que las
de destruccion.

e Sise utilizan lamparas atrapa insectos o0 mata moscas eléctricas, éstos no deberan ser colocados
arriba 0 a una proximidad corta (10 pies, 3 metros) del producto, superficies de contacto, equipo,
material de empaque. La mata moscas eléctricos o lamparas atrapa insectos, no deberan ser
colocados arriba de las puertas de embarque (debido al dafio que pueden sufrir por los montacargas)
o frente a las entradas (ya que pueden atraer insectos hacia los invernaderos). Los pasillos o areas
de embarque por donde el producto pase, estan exentas de estas distancias, siempre y cuando el
producto no se detenga o no sea almacenado en estos sitios.

e Sise utilizan, lamparas atrapa insectos, las lamparas deberan ser reemplazadas por lo menos cada
12 meses (esto deberd ser registrado), o0 mas frecuentemente si lo indica el fabricante.

e No debe haber evidencia de mata moscas manuales en las areas de produccién o almacenamiento.

¢ No debera haber cebos fuera de las estaciones de cebo.

e Las trampas mecanicas solo pueden ser utilizadas cuando sean monitoreadas, estas trampas
muestran que hay un serio problema y que se necesitan acciones de erradicacién. Las trampas
mecanicas deberan colocarse dentro de una caja para trampas y revidadas diariamente (y registrar
esta actividad). Las trampas mecéanicas no deberan utilizar cebos que contengan alergenos p.e.,
crema de mani. Las trampas mecanicas Unicamente son permitidas como una solucién de
emergencia de corto plaza para la erradicacion, ya que representan diversos riesgos.

e Cualquier uso de quimicos p.e., aerosoles debera realizarse sin contaminar el producto, material de
empaque y equipo (ver el siguiente punto con respecto a los cebos envenenados). Todas las
aplicaciones deberan registrarse apropiadamente (evaluadas bajo la pregunta 2.05.03g), detallando
donde y cuando ocurrio la aplicacion y cualquier método especial utilizado para evitar la
contaminacion. Todas las aplicaciones deberan realizarse por operadores experimentados y con
licencia, siguiendo todos los requerimientos legales y las buenas practicas.
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e No debe emplearse el uso de cebos envenenados dentro de los invernaderos. Si el uso es requerido
entonces tendra que removerse todo el producto y empaque del area previo al uso de cebos
envenenados.

2.05.03b: Si se usan dispositivos para el control de plagas, ¢se mantienen de forma regular en
buenas condiciones y marcados segln estan siendo monitoreados (o0 escaneados por un cddigo
de barras) con regularidad?

Puntos Totales 5: Todos los mecanismos para el control de plagas deben mantenerse limpios y deben
ser reemplazados por otros cuando estén dafiados, para que de esta manera cumplan con su objetivo.
Se debe anotar en estos mecanismos la fecha de inspeccion (por lo menos una vez al mes) asi como
mantenerse los registros, a no ser que sean controlados por cédigo de barras.

2.05.03c: Si se usan mecanismos para el control de plagas ¢son adecuados en namero y
ubicacion?

Puntos Totales 5: Como minimo, las trampas deben ser colocadas en ambos lados las puertas. La
distancia entre estas trampas debe ser determinada basandose en la actividad y necesidades de la
operacion. Como referencia, las siguientes guias de instalacién de BPM pueden ser utilizadas para
colocar las trampas. Control de plagas interno: Trampas mecanicas cada 20-40 pies (6m a 12m).
Perimetro en el exterior del edificio: Trampas mecanicas y/o estaciones con cebo cada 50 a 100 pies (15
a 30 metros.).

2.05.03d: Si se usan mecanismos para el control de plagas, ¢estén identificados por un nimero o
codigo (p.e., Cddigo de barras)?

Puntos Totales 5: Todas las trampas deben estar claramente identificadas (p.e., numeradas) para
facilitar su monitoreo y mantenimiento. Debe haber carteles en la pared para identificarlas, éstos deben
especificar el nUmero de trampa y también deben especificar que son letreros de identificacion de
trampas, en caso de que sean movidos.

2.05.03e: Si se usan mecanismos para el control de plagas ¢ estan instalados y asegurados
apropiadamente?

Puntos Totales 5: Todas las trampas deben estar orientadas correctamente con las aberturas colocadas
de forma paralela y lo mas cerca posible a la pared. Las trampas de cebo deben estar cerradas y ser de
alguna manera resistentes a manipulacion (p.e., candados, tornillos, etc.). Las trampas cebo deben estar
fijadas para prevenir que sean movidas y solo se deben utilizar cebos en bloque y no cebos peletizados
(en perdigén). Si se colocan en un bloque de hormigén o tienen peso integrado, se deben usar carteles
que ayuden a su localizacion.

2.05.03f: ¢Hay un dibujo esquematico de la planta donde se muestran las posiciones numeradas
de todas las trampas y estaciones con cebo, tanto dentro como fuera de las instalaciones?

Puntos Totales 5: Debe existir en archivo un dibujo esquematico o mapa de trampas, detallado y actual
de trampas internas y externas. Todos los mecanismos deben estar numerados y claramente
identificados en el mapa. Los nimeros del mapa deben coincidir con la ubicacion fisica de la trampa.

2.05.03g: ¢ Se crean reportes de servicio para los monitores de control de plagas, detallando las
inspecciones, las aplicaciones y acciones correctivas tomadas (si es que existieron problemas),
ya sea que se realicen de manera interna o contratada?

Puntos Totales 5: Los reportes de inspecciones son necesarios para la identificacion y correccién de
areas con problemas de plagas. Los registros deben incluir los servicios prestados, fecha del servicio,
signos de actividad, acciones correctivas y detalles de los quimicos utilizados:
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e Nombre de producto y materiales aplicados.

e Elndmero de registro de producto o la EPA (como se requiere por ley)
e Plaga objetivo.

e Tasa de aplicacion (porcentaje y concentracion).

e Ubicacion o sitio de aplicacion.

e Meétodo de aplicacién (si aplica).

e Cantidad de pesticida empleado.

e Fechay hora de aplicacion.

e Firma de quien aplica.

Estandares Nacionales de Manejo de Plagas, Estandares de Manejo de Plagas para Plantas Alimenticias
https://www.npmapestworld.org/documents/Foodplantstandards2010_000.pdf

2.05.04: ¢Ha eliminado o controlado la instalacién cualquier problema de contaminacién potencial
por cristal, metal o plastico duro?

Puntos Totales 10: Los riesgos de contaminacion por materiales extrafios deben ser eliminados y/o
contabilizados y controlados. Algunos ejemplos incluyen vidrios de los invernaderos, luces, plastico duro
de cualquier procedencia, grapas, metal, etc.

2.05.05: ¢ Existe una politica escrita sobre el vidrio (incluyendo el procedimiento a seguir cuando
serompey si es necesario, un registro de los materiales de vidrio)?

Puntos Totales 5: El documento debe incluir una politica documentada sobre el manejo de cristal y
plastico duro en la planta, un procedimiento a seguir en caso de quebrarse y un registro de los objetos de
cristal si hay algunos permitidos, describiendo cada uno de ellos, ubicacién y cantidad. El registro de
vidrio sélo debe contener articulos que no puedan ser reemplazados por un material menos peligroso, y
no debe abusarse en su uso al permitir el ingreso de articulos que son considerados generalmente como
pobres practicas de BPM, por ejemplo, al permitir botellas de beber a las areas de produccion, focos sin
protectores de luz. Los articulos de vidrio registrados deben ser revisados como rutina (al menos
mensualmente) para asegurarse que no estén dafiados/rotos, etc. Dichas revisiones deben estar
documentadas.

e Procedimiento de rompimiento de vidrio que incluya los registros requeridos de lo que sucedio,
guedando asentado lo que sucede a producto potencialmente afectado, registrando futuras acciones
preventivas y especialmente en dénde registrar los detalles del incidente, por ejemplo, en la entrada
de NIIAC.

e Procedimiento de limpieza tras suceder un rompimiento de vidrio debe indicar qué equipo utilizar e
incluir botas y herramientas de revisiéon/procedimientos de descontaminacion para asegurar que el
vidrio no es transportado involuntariamente fuera del area.

2.05.06: ¢Se encuentran limpias y en buen estado las instalaciones de cultivo, incluyendo los
terrenos y las zonas de almacenamiento y empaque?

Puntos Totales 10: Todas las areas deben mantenerse limpias y libres de residuos y otros materiales
extrafios. Esto ayuda a evitar la atraccion de plagas y la contaminacion del producto o los materiales de
empague. Las plagas son mas faciles de detectar en areas limpias. Basura, desperdicios, desechos,
hierbas o césped sin cortar y agua estancada dentro o en las inmediaciones pueden constituir atrayentes
o lugares de anidamiento para roedores, insectos y otras plagas, asi como para microorganismos que
pueden causar contaminacion.

2.05.07: Si aplica, ¢estan las areas de recepcién y almacenamiento de composta y sustratos
adecuadamente separadas del area de cultivo, empaque y de otras areas de almacenamiento?
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Puntos Totales 10: Es esencial separar de forma adecuada la composta y los sustratos de las zonas de
cultivo y almacenamiento para evitar una posible contaminacion cruzada.

Uso de Medios de Crecimiento (Sustratos) Aplicable sélo para invernaderos
2.06.01: ¢Se utiliza suelo en la operacidn de cultivo?

Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacion de informacion.
2.06.02: ¢Se utiliza un sistema hidrop6nico?
Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacion de informacion.

2.06.03: Si se utiliza un sistema hidropdénico, ¢es un sistema hidropénico "cerrado" (la solucién
en exceso es capturada y reutilizada)?

Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacion de informacion.

2.06.03a: ¢ Si se utiliza, ¢hay registros disponibles que detallen como se trata la solucién para su
reciclaje?

Puntos Totales 15: Esto se refiere a agua de desecho de las raices que es recapturada, esterilizada y
reutilizada para reducir el gasto medioambiental, la contaminacion y para conservar el agua. Los
agricultores deberan esterilizar el agua nutritiva reciclada calentandola aproximadamente a unos 90 °C
(194 °F), pasandola por luz ultravioleta, por ozonizacion, etc.

2.06.04: ;Se usan sustratos (p.e., arena, grava, vermiculita, perlita, lana de roca, estopa, etc.)?
Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacion de informacion.

2.06.04a: Si los sustratos se esterilizan mediante calor/vapor ¢se registran la ubicacion de la
esterilizacion, la fecha, la horay las temperaturas, asi como el nombre del operador y el intervalo
de pre-planteo?

Puntos Totales 15: Cuando los sustratos se esterilizan en sitio, se debe registrar el nombre o referencia
de la instalacién. Si se esterilizan en otro lugar, se debe registrar el nombre y la ubicacién de la
compaiiia que realiza el servicio. La informacion debe incluir: fecha de la esterilizacion, tiempo y
temperaturas utilizadas, maquinaria y método, nombre del operador e intervalo pre-planteo.

Fertilizantes / Nutricién del Cultivo
2.07.01: ;Se usan fangos humanos de aguas residuales sin tratar en el ciclo de cultivo? SI LA
RESPUESTA ES "SI" RESULTARA EN FALLA AUTOMATICA DE LA AUDITORIA

Puntos Totales 20: No se deben utilizar lodos de drenaje humano en la operacion de cultivo. Si son
usados, resultara falla automética de la auditoria. Los biosdélidos tratados son cubiertos por preguntas
adelante en esta seccion.

2.07.02: ¢ Se utiliza composta producida de materiales derivados de animal? Si la respuesta es
NO, vaya a la pregunta 2.07.03

Puntos Totales 0: Esta pregunta esta dirigida especificamente a composta producida a partir de estiércol
animal sin tratar y no de desperdicio vegetal.

2.07.02a: ¢La aplicacion de composta se incorpora al suelo previo a la plantaciéon o al brote de los
cultivos en arboles y no se aplica durante la temporada de cultivo?
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Puntos Totales 10: Si se usan, las aplicaciones deben incorporarse al suelo antes de plantar.

2.07.02b: ¢Hay registros disponibles del uso de composta para cada area de cultivo, incluyendo
registros de aplicaciones que muestren, que el intervalo entre la aplicacion y la cosecha fue de no
menos de 45 dias (a menos los que estudios de validacion demuestren que un intervalo mas corto
es aceptable)?

Puntos Totales 15: Se debe contar con registros disponibles que muestren la fecha de aplicacién, codigo
de lote de la composta aplicada, método de aplicacion, asi como del lugar donde se realiz6 su aplicacion.
Los registros deben mostrar un intervalo de 45 dias entre la aplicacién de la composta y la cosecha a no
ser que existan legislaciones/lineamientos nacionales o locales que sean mas estrictos. Un intervalo mas
corto es posible si el material de composta ha pasado por un proceso fisico/quimico/biol6gico para
inactivar patdgenos humanos y el auditado cuente con documentacion de estudios de validacién que
muestren que el material es seguro y cumple por lo menos con los parametros microbiol6gicos como lo
sefiala la pregunta 2.07.02c. Los estudios de validacion deben ser aplicables a la situacion en mano y se
debe tener cuidado de no sobre-extrapolarlos. Deberé confirmarse que los registros de monitoreo de los
estudios clave de validacién son conservados y que estos registros estan siendo verificados. Debera
haber suficiente informacion en los registros para hacer posible rastrear una aplicacion en caso de ser
necesario.

2.07.02c: ¢ Hay Certificado(s) de Analisis del proveedor(es) de composta, que cubran pruebas
para patégenos (ademas de cualquier otro requisito legal o analisis de buenas practicas) y se
tienen las Cartas de Garantia relevantes segun los POEs y los registros?

Puntos Totales 20: Certificados de analisis deben estar disponibles para cada lote de composta usado
(que contenga materiales de origen animal). Los andlisis deben incluir pruebas microbiolégicas para
patdégenos: Salmonella, E. coli 0157:H7 y Coliformes Fecales, usando métodos aprobados de muestreo
y de prueba (p.e., AOAC y un laboratorio acreditado). Donde sea permitido legalmente se puede reducir
el rango de muestreo si el material de composta es producido por el auditado (p.e., operaciones de
cultivo de champifién con produccién interna de composta) y ha pasado por procesos fisicos, quimicos,
biolégicos para inactivar patégenos humanos y el auditado tiene estudios de validacion que muestren
que el material es seguro y se cuente con registros apropiados del control del proceso, p.e., registros de
tiempo/temperatura y calibracion, (p.e., los termdmetros) se conservan y estan disponibles durante la
auditoria. Los estudios de validacion deben ser aplicables a la situacion en mano y se debe tener
cuidado de no sobre-extrapolarlos. Se deben seguir las legislaciones locales y nacionales. El agricultor
debe tener evidencia de que los proveedores de composta tienen POEs para evitar la contaminacion
cruzada y registros de temperatura y volteo. *

2.07.02d: ¢Hay Certificado(s) de Andlisis, Cartas de Garantia o algin otro documento por parte
del(los) proveedor(es) de la composta que cubran andlisis de metales pesados?

Puntos Totales 10: Se deben tener disponibles Certificados de Analisis, cartas de garantia u otros
documentos por parte de los proveedores de la composta que muestren que se realizan andlisis de
metales pesados. Los metales pesados a considerar son aquellos que puedan afectar la salud humana
(p.e., Cadmio (Cd), Arsénico (As), Cromo (Cr), Plomo (Pb), Mercurio (Hg), Niquel (Ni) y Vanandio (V).)
Ver la seccion 17868.2 Concentraciones Maximas de Metales para niveles de referencia como un
ejemplo de leyes estatales. Se deben seguir todas las normatividades locales y nacionales.
http://www.calrecycle.ca.gov/laws/Regulations/Title14/ch31a5.htm

2.07.03: ¢ Se usan biosélidos? Si NO, vaya a la 2.07.04. NOTA: Se debe prestar especial atencién a
las reglas establecidas por lineamientos especificos para algunos productos (p.e., Los cultivos de
hoja verdes en California), las cuales prohiben el uso de biosélidos, ver 2.07.03d.

Puntos Totales 0: Esto se refiere a materiales organicos resultantes del tratamiento de aguas residuales
domésticas en una planta de tratamiento de aguas negras.
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Ver http://www.ecfr.gov/cgi-bin/text-idx?tpl=/ecfrbrowse/Title40/40cfr503 main 02.tpl

2.07.03a: ¢La aplicacién de biosélidos se incorporan al suelo previo ala plantaciéon o al brote de
los cultivos en arboles y no se aplica durante la temporada de crecimiento?

Puntos Totales 15: Las aplicaciones deben incorporarse al suelo antes de plantar. Es recomendable
maximizar el tiempo entre la aplicacion y la cosecha, ver las legislaciones locales y las guias de buenas
practicas, p.e., en USA, las regulaciones de Biosélidos de EPA
http://www.ecfr.gov/cgi-bin/text-idx?tpl=/ecfrbrowse/Title40/40cfr503 main 02.tpl

2.07.03b: ¢Estéan los registros de uso de biosoélidos del agricultor disponibles para cada area de
cultivo, especialmente los registros de aplicaciéon?

Puntos Totales 15: Debe existir suficiente informacién en los registros de tal manera que sea posible
rastrear una aplicacién hacia atras si es necesario. Los registros de aplicacion deben incluir al menos la
fecha, el nimero de lote y método de aplicacion. Ejemplos de registros externos pueden incluir facturas
gue contengan los niumeros de lote, lugar y fecha de entrega, etc. La documentacion debe estar
actualizada y disponible para revision.

2.07.03c: ¢Hay Certificado(s) de Andlisis del proveedor(es) de biosélidos que certifiquen
cumplimiento con los estandares y lineamientos prevalecientes a nivel nacional/local (analisis
microbiolégicos)? SI LA RESPUESTA ES "NO" RESULTARA EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA
AUDITORIA.

Puntos Totales 20: Los analisis microbiolégicos deben correlacionarse con los reportes de uso del lote de
producto (p.e., nimeros de lote, ubicacion de entrega, fecha de entrega). Se deben usar Unicamente
proveedores aprobados, limitados a aquellas compafiias que demuestren cumplimiento consistente con
los lineamientos y estandares nacionales/locales (p.e., andlisis microbiol6gicos y de metales pesados)
incluyendo la clasificacion AA, A, B, etc., o andlisis adicionales que puedan ser requeridos

2.07.03d: ¢Hay Certificado(s) de Analisis, cartas de garantia o algun otro documento del
proveedor(es) de biosoélidos que certifiguen cumplimiento con los estandares y lineamientos
prevalecientes a nivel nacional/local (analisis de metales pesados)?

Puntos Totales 10: Se deben tener disponibles Certificados de Analisis, cartas de garantia u otros
documentos por parte de los proveedores de los biosélidos que muestren que se realizan analisis de
metales pesados. Los metales pesados a considerar son aquellos que puedan afectar la salud humana
(p.e., Cadmio (Cd), Arsénico (As), Cromo (Cr), Plomo (Pb), Mercurio (Hg), Niquel (Ni) y Vanandio (V).)

2.07.03e: ¢ Estan siendo aplicados biosdlidos a cultivos donde el pais de produccién prohibe en
sus reglamentos, directrices o lineamientos el uso de tales materiales, p.e.,“Los lineamientos
especificos para cultivos de hoja verdes en California”? SI LA RESPUESTA ES "SI" RESULTARA
EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA AUDITORIA

Puntos Totales 20: Algunas directrices especificas para algunos productos tienen reglas con respecto al
uso de biosdlidos, p.e., “Los lineamientos especificos para cultivos de hoja verdes en California” o en
inglés "California Leafy Green Commaodity Specific Guidelines" prohiben el uso de biosélidos.

2.07.04: ;Se usa estiércol o abono animal sin tratar? Si NO, vaya a la pregunta 2.07.05 NOTA:
Poner especial atencion a las reglas establecidas por guias especificas para algunos productos
(p.e., Los lineamientos especificos para cultivos de hoja verdes en California), las cuales prohiben
el uso de estiércol o abono sin tratar, ver 2.07.04d.
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Puntos Totales 15: Estiércol o abono animal sin tratar se refiere al estiércol crudo, que no se ha sometido
a un proceso de tratamiento. Tome en cuenta que algunas directrices especificas para algunos
productos tienen reglas con respecto al uso de abonos sin tratar, p.e., “Los lineamientos especificos para
cultivos de hoja verdes en California” o en inglés "California Leafy Green Commodity Specific Guidelines"
gue prohiben el uso de abono animal sin tratar.

2.07.04a: ¢Se incorpora el estiércol o abono sin tratar al suelo antes de plantar o del brote de
cultivo en arboles y no se aplica durante la temporada de crecimiento?

Puntos Totales 20: Si se utilizan, las aplicaciones deben estar incorporadas en el suelo antes de plantar.

2.07.04b: ¢ Estéan los registros de aplicaciones de estiércol o abono sin tratar disponibles para
cada area de cultivo, incluyendo registros de aplicaciéon que muestren que el intervalo entre la
aplicacion y la cosecha no fue menor de 120 dias (a menos que existan leyes o directrices mas
estrictas)?

Puntos Totales 15: Debe existir suficiente informacién en los registros de tal manera que sea posible
rastrear una aplicacién hacia atras si es necesario. Los registros de aplicacion deben incluir al menos la
fecha, el cédigo del lote y el método de aplicacion. Ejemplos de registros de apoyo pueden incluir
facturas que contengan nimeros de lote, ubicacién y fecha de entrega, etc. La documentacién debe
estar actualizada y disponible para revision.

2.07.04c: ¢Hay un Certificado(s) de Andlisis, especificacién o algun otro tipo de documento
disponible para revision, proporcionado por el proveedor de estiércol o abono sin tratar,
indicando los componentes del material?

Puntos Totales 20: Debe haber suficiente informacion para identificacién, de tal manera que sea posible
rastrear hasta la fuente de ser necesario, por lo que se deben usar Gnicamente proveedores aprobados,
limitados a aquellas compafiias que demuestren cumplimiento consistente con los lineamientos y
estandares nacionales/locales

2.07.04d: ¢Estan siendo aplicados abonos sin tratar, donde el pais de produccidn prohibe en sus
reglamentos, directrices o lineamientos el uso de tales materiales, p.e.,“Los lineamientos
especificos para cultivos de hoja verdes en California”? SI LA RESPUESTA ES "SI" RESULTARA
EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA AUDITORIA

Puntos Totales 20: Algunas directrices especificas para algunos productos tienen reglas con respecto al
uso de abono animal sin tratar, p.e., “Los lineamientos especificos para cultivos de hoja verdes en
California” o en inglés "California Leafy Green Commodity Specific Guidelines", que prohiben el uso de
estos materiales.

2.07.05: ¢;Se usan otros tratamientos no sintéticos, p.e., té de composta, emulsion de pescado,
derivados de hueso o de sangre, "bio-fertilizantes"? Si NO, vaya a la 2.07.06

Puntos Totales 0: Ejemplos incluyen, pero no estan limitados a té de composta, guano, emulsion de
pescado, derivados de hueso o de sangre y "bio-fertilizantes" que estan elaborados de material animal

2.07.05a: ¢ Se aplican tratamientos no sintéticos que contienen productos de origen animal o
abono de animal, a las porciones comestibles del cultivo?

Puntos Totales 15: Tratamientos no sintéticos que contengan abono o producto de origen animal no
deben aplicarse a las partes comestibles de los cultivos.
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2.07.05b: ¢ Estéan los registros de uso de tratamientos no sintéticos disponibles para cada area de
cultivo, incluyendo registros de aplicacion que muestren que el intervalo entre la aplicacién y la
cosechano fue menor de 45 dias (a menos que estudios de validacion demuestren que intervalos
mas cortos son aceptables)?

Puntos Totales 15: Los registros de tratamientos no sintéticos para el cultivo deben estar disponibles
para cada area de cosecha incluyendo los registros de aplicacién que muestren que el intervalo entre la
aplicacién y la cosecha fue suficiente (por lo menos 45 dias), a menos que existan directrices nacionales
y locales mas estrictas. Un intervalo mas corto es posible cuando el material no sintético ha pasado por
procesos fisicos/quimicos/bioldgicos que inactiven patégenos humanos y que la documentacién de
estudios de validacion que tiene el auditado muestre que el material es seguro y por lo menos cumple
con los parametros microbioldgicos como indicado en la p.2.07.05c¢. Los estudios de validacién deben
ser aplicables a la situacion en mano y no extrapolarse. Debera confirmarse que los registros de
monitoreo de los estudios clave de validacién son conservados y que estos registros estan siendo
verificados.

Debe existir suficiente informacion en los registros de tal manera que sea posible rastrear una aplicacion
hacia atrés si es necesario. Los registros de aplicacién deben incluir al menos fecha, cédigo del lote y
método de aplicacién. *

2.07.05c: ¢Hay Certificados de analisis disponibles del proveedor de los tratamientos no
sintéticos para el cultivo, que cubran analisis de patégenos (ademas de cualquier otro analisis
requerido legalmente o por las buenas practicas)?

Puntos Totales 20: Los Certificados de analisis deben estar disponibles para cada lote tratamiento no
sintético (que contenga materiales de origen animal) usado en el cultivo. Los analisis deben incluir
pruebas microbiolégicas. El andlisis microbiolégico debe incluir Salmonella y E. coli 0157:H7, usando
métodos aprobados de muestreo y de prueba p.e., AOAC y un laboratorio acreditado. Donde sea
permitido legalmente se puede reducir el rango de muestreo si el material de composta es producido por
el auditado (p.e., operaciones de cultivo de champifién con produccion interna de composta) y ha pasado
por procesos fisicos, quimicos, biol6gicos para inactivar patégenos humanos y el auditado tiene estudios
de validaciéon que muestren que el material es seguro y se cuente con registros apropiados del control
del proceso, p.e., registros de tiempo/temperatura y calibracién, (p.e., los termémetros) se conservan y
estan disponibles durante la auditoria. Los estudios de validacién deben ser aplicables a la situacion en
mano y se debe tener cuidado de no sobre-extrapolarlos. Se deben seguir las legislaciones locales y
nacionales. *

2.07.05d: ¢Hay Certificado(s) de Andlisis, Cartas de Garantia o algiin otro documento por parte
del(los) proveedor(es) de los tratamientos no sintéticos, que cubran el analisis de metales
pesados?

Puntos Totales 10: Se deben tener disponibles Certificados de Andlisis, cartas de garantia o algin otro
documento por parte del proveedor de los tratamientos no sintéticos en el que se incluyan andlisis de
metales pesados. Los metales pesados a considerar son aquellos que afectan la salud humana como el
Cadmio (Cd), Arsénico (As), Cromo (Cr), Plomo (Pb), Mercurio (Hg), Niguel (Ni) y Vanadio (V).

2.07.06: (Se usa algun tipo de mejorador o sustrato de enmienda del suelo que no contenga
productos animales y/o abonos de animales (a excepcién de los fertilizantes o nutrientes
inorganicos)? Silarespuesta es NO, vaya a la pregunta 2.07.07

Puntos Totales 0: Esto se refiere a mejoradores o enmiendas del suelo que no contengan productos
animales y/o abonos de animales (a excepcion de los fertilizantes o nutrientes inorganicos). Ejemplos
incluyen, pero no estan limitados a sub-productos de plantas, humates, algas, inoculantes y
acondicionadores.
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2.07.06a: ¢Hay registros disponibles para revisién incluyendo registros de aplicacion de los
mejoradores de suelo o sustratos de enmienda (a excepcidn de los nutrientes/fertilizantes
inorganicos que no contengan productos y/o abonos de animales)?

Puntos Totales 10: Los registros deben estar legibles y por lo menos detallar: la fecha de aplicacion, el
tipo de fertilizante, la cantidad, el método de aplicacién (por goteo, a granel, etc.) y el nombre del
operador. Debe existir suficiente informacién de identificacion en los registros de tal manera que sea
posible rastrear una aplicacion si es necesario.

2.07.06b: ¢Hay Certificados de analisis y/o cartas de garantia indicando que los materiales
utilizados estéan libres de productos de origen animal y/o abono animal?

Puntos Totales 20: Debe haber Certificados de andlisis y/o cartas de garantia del proveedor de
fertilizantes, indicando que los materiales que suministran estan libres de productos de origen animal y/o
estiércol animal. Se debe contar con cartas por parte de los proveedores donde se demuestre que los
ingredientes cumplan con lo anteriormente mencionado. El auditor debe verificar que los Certificados de
Andlisis y/o cartas de garantia correspondan a los materiales empleados

2.07.07: ¢Se usan fertilizantes inorganicos? Si larespuesta es NO, vaya a la pregunta 2.07.08

Puntos Totales 0: Ejemplos de fertilizantes inorgadnicos manufacturados incluyen al nitrato de amonio,
sulfato de amonio, urea quimicamente sintetizada, etc. En ocasiones estos son llamados fertilizantes
sintéticos.

2.07.07a: ¢ Estan disponibles pararevisién los registros de fertilizantes inorganicos del agricultor,
incluyendo los registros de aplicacion?

Puntos Totales 10: Los registros deben estar legibles y detallar por lo menos la fecha de la aplicacién, el
tipo de fertilizante, la cantidad, el método de aplicacién (p.e., por goteo, a granel, etc.) y el nombre del
operador. Debe existir suficiente informacién de identificacion en los registros de tal manera que sea
posible rastrear una aplicaciéon en caso necesario.

2.07.07b: ¢ Hay Certificados de anélisis, cartas de garantia o algin otro documento de los
proveedores de fertilizantes inorgénicos que especifiquen todos los ingredientes incluyendo los
materiales inertes?

Puntos Totales 7: Los Certificados de Analisis, cartas de garantia u otra documentacion formal del
fabricante o proveedor del fertilizante deben estar actualizados y declarar cualquier sustancia inerte o
activa utilizada como relleno (p.e., granulos de arcilla, piedra caliza granulada, etc.). Los metales
pesados a considerar son aquellos que afectan la salud humana como el Cadmio (Cd), Arsénico (As),
Cromo (Cr), Plomo (Pb), Mercurio (Hg), Niquel (Ni) y Vanadio (V).

2.07.08: Si se almacenan en la propiedad fertilizantes o contenedores de fertilizantes, ¢son
almacenados de manera que se prevenga la contaminacién del area de cultivo, producto o
cualquier fuente de agua?

Puntos Totales 3: Los fertilizantes y/o sus contenedores deben almacenarse de manera segura para
prevenir situaciones de contaminacion.
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Riego/Uso del Agua

Nota: Esta seccién incluye agua utilizada en la mezcla de fertilizantes y pesticidas, Si se contratan
operadores de espreado entonces el agua utilizada cuando se diluyen los materiales debe ser
considerada en esta seccion, aun cuando sea mezclada fuera del sitio.

2.08.01: El cultivo se realiza en terreno de temporal (sin riego)? Si larespuesta es NO, vaya a la
pregunta 2.08.02

Puntos Totales 0: Esto se refiere a la produccién de cultivo que depende Unicamente de lluvia directa.

2.08.01a: Si el cultivo se lleva a cabo por temporal (sin riego), ¢se usan sistemas de agua en la
operacion para proveer las necesidades del cultivo como aplicaciones de proteccion o
fertilizacion al cultivo y en un programa de prevencion de heladas? Si larespuesta es NO, vaya a
la pregunta 2.08.02

Puntos Totales 0: En la operacién de cultivo, se deben utilizar sistemas de para satisfacer las
necesidades del cultivo como aplicaciones de proteccion al cultivo o fertilizaciones y programa de
prevencion de heladas.

2.08.01b: ¢ Se realizan analisis microbiolégicos incluyendo E. coli genérica, en el agua utilizada?
Si larespuesta es NO, vaya a la pregunta 2.08.01d

Puntos Totales 20: Deben realizarse pruebas microbioldgicas del agua incluyendo E.coli genérica, para
todas las fuentes de agua usadas en cualquier actividad del cultivo, como para las aplicaciones de
proteccion al cultivo/fertilizantes y programa de prevencion de heladas. La respuesta de esta pregunta es
“NQ” si los registros tienen una antigliedad mayor a los 12 meses.

2.08.01c: ¢ Estan actualizados los analisis microbioldgicos y son realizados con las frecuencias
requeridas y/o esperadas?

Puntos Totales 15: Se debe colectar y analizar una muestra de cada fuente de agua previo a su uso y
después idealmente de manera mensual o a la frecuencia necesaria en base a los riesgos asociados. *
Para productos bajo los acuerdos de Hojas Verdes en California (CA Leafy Green agreement), se debe
colectar y analizar una muestra de la fuente de agua previo a su uso si han transcurrido mas de 60 dias
desde el Ultimo analisis de la fuente de agua. El muestreo de rutina debe ser colectado en periodos no
menores de 18 horas entre cada uno y por lo menos una vez al mes durante su uso.

2.08.01d: ¢Existen procedimientos escritos (POEs) que cubran protocolos apropiados de
muestreo incluyendo donde deben ser tomadas las muestras y como deben ser identificadas?

Puntos Totales 10: Debe haber procedimientos documentados en los que se detalle como se toman las
muestras de agua en el campo, incluyendo cémo deben ser identificadas, p.e., nombrar claramente la
ubicacion donde se haya tomado la muestra, la fuente de agua y la fecha (esto es importante a fin de
poder calcular las medias geométricas). Las muestras se tomaran en un punto lo mas cercano posible al
punto de uso en donde el agua entra en contacto con el cultivo, con el fin de poner a prueba tanto la
fuente como el sistema de distribucion de agua.

2.08.01e: ¢ Existen procedimientos escritos (POEs) que incluyan las medidas correctivas a tomar
en caso de resultados de andlisis de agua inapropiados o anormales?

Puntos Totales 10: Deben existir procedimientos escritos (POESs) que describan las medidas correctivas
no solo para el descubrimiento de resultados de agua no apropiados o anormales, sino también como
preparacion sobre como manejar tales hallazgos
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2.08.01f: Si se han detectado resultados inapropiados o anormales, ¢se han realizado y
documentado medidas correctivas?

Puntos Totales 20: Para E. coli genérica (a menos que existan directrices o leyes mas estrictas) la media
geomeétrica vigente de n=5 <126 NMP o UFC/100 mL y para una sola muestra <235 NMP o UFC/100 mL.
Cuando este umbral haya sido excedido, debe haber acciones correctivas documentadas incluyendo
investigaciones, re muestreos de agua y de analisis de cultivo (cero tolerancia para E. coli 0157:H57 y
Salmonella). *

2.08.02: ¢El agua usada en la operacion de cultivo, proviene del sistema de agua municipal o de la
red de agua del distrito? Si la respuesta es NO, vaya a la pregunta 2.08.03

Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacion de informacion.

2.08.02a: ¢, Se realizan analisis microbiolégicos del agua incluyendo E. coli genérica? Si la
respuesta es NO, vaya a la pregunta 2.08.02c

Puntos Totales 20: Deben realizarse regularmente pruebas microbiolégicas al agua incluyendo E.coli
genérica. Todas las fuentes de agua usadas deben ser examinadas, tanto las de contacto directo con la
parte comestible de los cultivos, como las fuentes de agua de no contacto. La respuesta de esta
pregunta es “No”, si se demuestra que los archivos de los analisis tienen una antigiedad mayor a los12
meses.

2.08.02b: ¢ Estan actualizados los analisis microbioldégicos y son realizados con las frecuencias
requeridas y/o esperadas?

Puntos Totales 15: Se debe colectar y analizar una muestra de cada fuente de agua previo a su uso y
después idealmente de manera mensual o a la frecuencia necesaria en base a los riesgos asociados. *
Para productos bajo los acuerdos de Hojas Verdes en California (CA Leafy Green agreement), se debe
colectar y analizar una muestra de la fuente de agua previo a su uso si han transcurrido mas de 60 dias
desde el ultimo andlisis de la fuente de agua. El muestreo de rutina debe ser colectado en periodos no
menores de 18 horas entre cada uno y por lo menos una vez al mes durante su uso.

2.08.02c: ¢ Existen procedimientos escritos (POEs) que cubran protocolos apropiados de
muestreo y éstos incluyen donde deben ser tomadas las muestras y como deben ser
identificadas?

Puntos Totales 10: Debe haber procedimientos documentados en los que se detalle cémo se toman las
muestras de agua en el campo, incluyendo cémo deben ser identificadas, p.e., nombrar claramente la
ubicacion donde se haya tomado la muestra, la fuente de agua y la fecha (esto es importante a fin de
poder calcular las medias geométricas). Las muestras se tomaran en un punto lo mas cercano posible al
punto de uso en donde el agua entra en contacto con el cultivo, con el fin de poner a prueba tanto la
fuente como el sistema de distribucion de agua.

2.08.02d: ¢ Existen procedimientos escritos (POEs) que incluyan medidas correctivas para
resultados de analisis de agua no apropiados o anormales?

Puntos Totales 10: Deben existir procedimientos escritos (POES) que describan las medidas correctivas
no sélo para el descubrimiento de resultados de agua no apropiados o anormales, sino también como
preparacion sobre como manejar tales hallazgos.

2.08.02e: Si se detectaron resultados no apropiados o anormales, ¢se han realizado y
documentado medidas correctivas?
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Puntos Totales 20: Para E. coli genérica (a menos que existan directrices o leyes mas estrictas) la media
geométrica vigente de n=5 <126 NMP o UFC/100 mL y para una sola muestra <235 NMP o UFC/100 mL.
Cuando este umbral haya sido excedido, debe haber acciones correctivas documentadas incluyendo
investigaciones, re muestreos de agua y de andlisis de cultivo (cero tolerancia para E. coli O157:H57 y
Salmonella). *

2.08.02f: ¢Se riega el cultivo mediante un sistema de micro irrigacién o goteo?

Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacion de informacion. Se cree que reducir el contacto con la parte
comestible de los cultivos reduce el riesgo microbiolégico.

2.08.02g: ¢ Se utiliza riego por aspersidn para irrigar el cultivo como parte del programa de
prevenciéon de heladas? NOTA: "Irrigar el cultivo" se refiere a la irrigacién durante el ciclo de
crecimiento maduro del cultivo. Esto no incluye pre plantado, ni justo después de plantado para
crear soporte.

Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacién de informacion. Se cree que reducir el contacto con la parte
comestible de los cultivos reduce el riesgo microbiolégico.

2.08.02h: ¢ Seriega el cultivo mediante riego rodado o por sistema de surcos?

Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacion de informacion. Se cree que reducir el contacto con la parte
comestible de los cultivos reduce el riesgo microbiolégico.

2.08.02i: ¢ Se riega el cultivo mediante subirrigacion (también conocida como irrigacién de
infiltracion)?

Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacion de informacion. Se cree que reducir el contacto con la parte
comestible de los cultivos reduce el riesgo microbiolégico.

2.08.03: ¢(El agua usada en la operacion de cultivo, proviene de pozo? Si larespuesta es NO, vaya
ala pregunta 2.08.04

Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacién de informacion
2.08.03a: ¢ Esta el(los) pozo(s) a una distancia adecuada de abono no tratado?

Puntos Totales 15: Debe haber aproximadamente 200 pies (61m) de separacion entre los pozos y abono
no tratado. La distancia puede aumentar o disminuir en funcion de las variables de riesgo, p.e., la
topografia (cuesta arriba o cuesta abajo). *

2.08.03b: ¢ Esta el pozo disefiado para prevenir contaminacién?

Puntos Totales 10: Si se usan pozos, deben estar disefiados para prevenir la contaminacién. Los pozos
cerrados deben estar sellados y protegidos contra situaciones de contaminacion.

2.08.03c: ¢Es evidente que el pozo(s) esta libre de situaciones de contaminacién y que se toman
medidas para minimizar su contaminacion?

Puntos Totales 10: Debe haber un programa de mantenimiento rutinario, que incluya la remocién de
todos los materiales inapropiados (p.e., maleza, basura, cadaveres de animales). Los sistemas de
filtracion, desinfeccion, etc., también pueden ser parte de las medidas tomadas para minimizar la
contaminacion. Las cabezas de los pozos deben estar libres de grietas en el concreto.
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2.08.03d: ¢Se mantienen registros de la inspeccidn peridédica de los pozos y de su tratamiento (si
serealiza) y estan disponibles para revisién?

Puntos Totales 7: "Los "registros” pueden incluir calendarios con comentarios referentes a lo que se
verifico, la condicién, incidentes inusuales y cualquier accién tomada. Si se usa un sistema de
desinfeccion por inyeccion (p.e., cloracion), debe haber registros de monitoreo realizados al menos
diariamente. Cualquier pozo que tenga problemas debe ser documentado. La documentacion apropiada
de soporte debe estar disponible para revision.

2.08.03e: ¢ Se realizan analisis microbioldgicos del agua incluyendo E.coli genérica? Si la
respuesta es NO, vaya a la pregunta 2.08.03g

Puntos Totales 20: Deben realizarse regularmente pruebas microbiolégicas al agua incluyendo E.coli
genérica. Todas las fuentes de agua usadas deben ser examinadas, tanto las de contacto directo con la
parte comestible de los cultivos, como las fuentes de agua de no contacto. La respuesta de esta
pregunta es “No”, si se demuestra que los archivos de las pruebas tienen una antigiiedad mayor a los 12
meses.

2.08.03f: ¢ Estan actualizados los analisis microbioldgicos y son realizados con las frecuencias
requeridas y/o esperadas?

Puntos Totales 15: Se debe colectar y analizar una muestra de cada fuente de agua previo a su uso y
después idealmente de manera mensual o a la frecuencia necesaria en base a los riesgos asociados. *
Para productos bajo los acuerdos de Hojas Verdes en California (CA Leafy Green agreement), se debe
colectar y analizar una muestra de la fuente de agua previo a su uso si han transcurrido mas de 60 dias
desde el ultimo andlisis de la fuente de agua. El muestreo de rutina debe ser colectado en periodos no
menores de 18 horas entre cada uno y por lo menos una vez al mes durante su uso.

2.08.03g: ¢Existen procedimientos escritos (POEs) que cubran protocolos apropiados de
muestreo y éstos incluyen donde deben ser tomadas las muestras y como deben ser
identificadas?

Puntos Totales 10: Debe haber procedimientos documentados en los que se detalle cdmo se toman las
muestras de agua en el campo, incluyendo cémo deben ser identificadas, p.e., nombrar claramente la
ubicacion donde se haya tomado la muestra, la fuente de agua y la fecha (esto es importante a fin de
poder calcular las medias geométricas). Las muestras se tomaran en un punto lo mas cercano posible al
punto de uso en donde el agua entra en contacto con el cultivo, con el fin de poner a prueba tanto la
fuente como el sistema de distribucion de agua.

2.08.03h: ¢ Existen procedimientos escritos (POEs) que incluyan medidas correctivas para
resultados de andlisis de agua no apropiados o anormales?

Puntos Totales 10: Deben existir procedimientos escritos (POESs) que describan las medidas correctivas
no solo para el descubrimiento de resultados de agua no apropiados o anormales, sino también como
preparacion sobre como manejar tales hallazgos.

2.08.03i: ¢ Si se detectaron resultados no apropiados o anormales, ¢se han realizado y
documentado medidas correctivas?

Puntos Totales 20: Para E. coli genérica (a menos que existan directrices o leyes mas estrictas) la media
geomeétrica vigente de n=5 <126 NMP o UFC/100 mL y para una sola muestra <235 NMP o UFC/100 mL.
Cuando este umbral haya sido excedido, debe haber acciones correctivas documentadas incluyendo
investigaciones, re muestreos de agua y de andlisis de cultivo (cero tolerancia para E. coli O157:H57 y
Salmonella). *
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2.08.03j: ¢, Se riega el cultivo mediante un sistema de micro irrigacién o goteo?

Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacion de informacion. Se cree que reducir el contacto con la parte
comestible de los cultivos reduce el riesgo microbiolégico.

2.08.03k: ¢ Se utiliza riego por aspersion para irrigar el cultivo como parte del programa de
prevencion de heladas? NOTA: "Irrigar el cultivo” se refiere alairrigacion durante el ciclo de
crecimiento maduro del cultivo. Esto no incluye preplantado, ni justo después de plantado para
crear soporte.

Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacidon de informacién. Se cree que reducir el contacto con la parte
comestible de los cultivos reduce el riesgo microbiolégico.

2.08.03l: ¢, Se riega el cultivo mediante riego rodado o por sistema de surcos?

Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacidon de informacion. Se cree que reducir el contacto con la parte
comestible de los cultivos reduce el riesgo microbiolégico.

2.08.03m: ¢ Seriega el cultivo mediante subirrigacién (también conocida como irrigacion de
infiltracion)?

Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacion de informacion. Se cree que reducir el contacto con la parte
comestible de los cultivos reduce el riesgo microbiolégico.

2.08.04: (El agua usada en la operacion de cultivo proviene de estanques, reservorios, embalses
u otras fuentes de agua superficial? Si la respuesta es NO, vaya a la pregunta 2.08.05

Puntos Totales 0: El agua obtenida de estanques, reservorios, embalses u otros sistemas de agua
superficial puede acarrear un riesgo mayor de contaminacion que las fuentes de agua cerradas. Para
aguas superficiales utilizadas en irrigacién, se debe considerar el impacto de eventos de tormentas u
otros eventos climaticos. La carga bacteriana en aguas superficiales es generalmente mucho mas alta de
lo normal, por lo que se debe tener cuidado cuando se usen estas aguas para la irrigacion.

2.08.04a: ¢ Esta el agua superficial a una distancia adecuada del estiércol no tratado?

Puntos Totales 15: Debe haber aproximadamente 100ft (30m) de separacién de suelos arenosos y
abono no tratado y de 200ft (61m) para suelo arcilloso (esto es para una pendiente menor de 6%; la
distancia se incrementa a 300ft (91 m) si la pendiente es mayor al 6%). La distancia puede aumentar o
disminuir en funcién de las variables de riesgo, p.e., la topografia (cuesta arriba o cuesta abajo). *

2.08.04b: ¢ Tienen acceso los animales (domésticos, ganado o animales silvestres) a la fuente de
agua?

Puntos Totales 7: Los animales (domésticos, ganado o animales silvestres) no deben tener acceso al
sistema debido a la posible ocurrencia de contaminacion.

2.08.04c: ¢Es evidente que la fuente(s) de agua esta libre de problemas de contaminacion y que
se toman medidas para minimizar la contaminacion de dicha fuente?

Puntos Totales 10: Debe haber un programa de mantenimiento rutinario, que incluya la remocion de
todos los materiales inapropiados (p.e., maleza, basura, cadaveres de animales). Los sistemas de
filtracién, desinfeccion, documentacion de intrusiéon de animales, etc., también pueden ser parte de las
medidas tomadas para minimizar la contaminacion.
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2.08.04d: ¢Se mantienen registros de lainspeccién periddica de la fuente de agua y de sus
tratamientos de desinfeccidn (si se realizan) y estan disponibles para revisién?

Puntos Totales 7: Los "registros" pueden incluir calendarios con comentarios referentes a lo que se
verificd, la condicién, incidentes inusuales y cualquier accion tomada. Si se usa un sistema de
desinfeccidn por inyeccién (p.e., cloracion), debe haber registros de monitoreo realizados al menos
diariamente. La documentacion apropiada de soporte debe estar disponible para revision.

2.08.04e: ¢ Se realizan analisis microbioldgicos del agua incluyendo E. coli genérica? Si la
respuesta es NO, vaya a la pregunta 2.08.04g

Puntos Totales 20: Deben realizarse regularmente pruebas microbioldgicas al agua incluyendo E.coli
genérica. Todas las fuentes de agua usadas deben ser examinadas, tanto las de contacto directo con la
parte comestible de los cultivos, como las fuentes de agua de no contacto. La respuesta de esta
pregunta es “No”, si se demuestra que los archivos de los analisis tienen una antigiedad mayor a los12
meses.

2.08.04f: ¢ Estan actualizados los andlisis microbiol6gicos y son realizados con las frecuencias
requeridas y/o esperadas?

Puntos Totales 15: Se debe colectar y analizar una muestra de cada fuente de agua previo a su uso y
después idealmente de manera mensual o a la frecuencia necesaria en base a los riesgos asociados. *
Para productos bajo los acuerdos de Hojas Verdes en California (CA Leafy Green agreement), se debe
colectar y analizar una muestra de la fuente de agua previo a su uso si han transcurrido mas de 60 dias
desde el ultimo andlisis de la fuente de agua. El muestreo de rutina debe ser colectado en periodos no
menores de 18 horas entre cada uno y por lo menos una vez al mes durante su uso.

2.08.04q: ¢ Existen procedimientos escritos (POEs) que cubran protocolos apropiados de
muestreo y éstos incluyen donde deben ser tomadas las muestras y como deben ser
identificadas?

Puntos Totales 10: Debe haber procedimientos documentados en los que se detalle cémo se toman las
muestras de agua en el campo, incluyendo cémo deben ser identificadas, p.e., hombrar claramente la
ubicacion donde se haya tomado la muestra, la fuente de agua y la fecha (esto es importante a fin de
poder calcular las medias geométricas). Las muestras se tomaran en un punto lo mas cercano posible al
punto de uso en donde el agua entra en contacto con el cultivo, con el fin de poner a prueba tanto la
fuente como el sistema de distribucién de agua.

2.08.04h: ¢ Existen procedimientos escritos (POEs) que incluyan medidas correctivas para
resultados de analisis de agua no apropiados o0 anormales?

Puntos Totales 10: Deben existir procedimientos escritos (POESs) que describan las medidas correctivas
no solo para el descubrimiento de resultados de agua no apropiados o anormales, sino también como
preparacion sobre como manejar tales hallazgos.

2.08.04i: ¢ Si se detectaron resultados no apropiados o anormales, ¢se han realizado y
documentado medidas correctivas?

Puntos Totales 20: Para E. coli genérica (a menos que existan directrices o leyes mas estrictas) la media
geomeétrica vigente de n=5 <126 NMP o UFC/100 mL y para una sola muestra <235 NMP o UFC/100 mL.
Cuando este umbral haya sido excedido, debe haber acciones correctivas documentadas incluyendo
investigaciones, re muestreos de agua y de andlisis de cultivo (cero tolerancia para E. coli 0157:H57 y
Salmonella). *

2.08.04j: ¢ Se riega el cultivo mediante un sistema de micro irrigacién o goteo?
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Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacion de informacién. Se cree que reducir el contacto con la parte
comestible de los cultivos reduce el riesgo microbiolégico.

2.08.04k: ¢ Se utilizariego por aspersiéon para irrigar el cultivo o como parte del programa de
prevenciéon de heladas? NOTA: "Irrigar el cultivo" se refiere a la irrigacién durante el ciclo de
crecimiento maduro del cultivo. Esto no incluye preplantado, ni justo después de plantado para
crear soporte

Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacion de informacién. Se cree que reducir el contacto con la parte
comestible de los cultivos reduce el riesgo microbiolégico.

2.08.04l: ¢ Se riega el cultivo mediante riego rodado o por sistema de surcos?

Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacion de informacion. Se cree que reducir el contacto con la parte
comestible de los cultivos reduce el riesgo microbiolégico.

2.08.04m: ¢ Seriega el cultivo mediante subirrigacién (también conocida como irrigacion de
infiltracion)?

Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacion de informacion. Se cree que reducir el contacto con la parte
comestible de los cultivos reduce el riesgo microbiolégico.

2.08.05: ¢(El agua usada en la operacion de cultivo proviene de canales, rios, zanjas u otros
sistemas abiertos de agua fluyente? Si la respuesta es NO, vaya a la pregunta 2.08.06

Puntos Totales 0: El agua obtenida de canales, zanjas u otros sistemas de agua superficial puede
acarrear un riesgo mayor de contaminacién que las fuentes de agua cerradas. Para aguas superficiales
utilizadas en irrigacion, se debe considerar el impacto de eventos de tormentas u otros eventos
climaticos. La carga bacteriana en aguas superficiales es generalmente mucho mas alta de lo normal,
por lo que se debe tener cuidado cuando se usen estas aguas para la irrigacion.

2.08.05a: ¢ Estalafuente de agua a una distancia adecuada del abono no tratado?

Puntos Totales 15: Debe haber aproximadamente 100ft (30m) de separacién de suelos arenosos y
abono no tratado y de 200ft (61m) para suelo arcilloso (esto es para una pendiente menor de 6%; la
distancia se incrementa a 300ft (91 m) si la pendiente es mayor al 6%). La distancia puede aumentar o
disminuir en funcién de las variables de riesgo, p.e., la topografia (cuesta arriba o cuesta abajo). *

2.08.05h: ¢ Esté la fuente de agua bajo la direccion de una autoridad en agua o del distrito?

Puntos Totales 5: Las fuentes de agua como rios, canales, etc. deben ser manejadas por una autoridad
central encargada de mantener la calidad adecuada del agua. Evidencia como permisos, facturas, etc.,
son Utiles para cumplimiento.

2.08.05c: ¢ Tienen acceso los animales (domésticos, ganado o animales silvestres) a la fuente de
agua?

Puntos Totales 7: Los animales (domésticos, ganado o animales silvestres) no deben tener acceso al
sistema debido a la posible ocurrencia de contaminacion.

2.08.05d: ¢Es evidente que la fuente(s) de agua estéa libre de situaciones de contaminacién y que
se toman medidas para minimizar la contaminacioén de dicha fuente?

Puntos Totales 10: Debe haber un programa de mantenimiento rutinario, que incluya la remocion de
todos los materiales inapropiados (p.e., maleza, basura, cadaveres de animales). Los sistemas de
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filtracién, desinfeccion, documentacion de intrusidon de animales, etc., también pueden ser parte de las
medidas tomadas para minimizar la contaminacion.

2.08.05e: ¢, Se mantienen registros de la inspeccién visual periédica de la fuente de agua y de su
desinfeccion (si se realiza) y estan disponibles para revision?

Puntos Totales 7: Los "registros" pueden incluir calendarios con comentarios referentes a lo que se
verifico, la condicidn, incidentes inusuales y cualquier accion tomada. Si se usa un sistema de
desinfeccidén por inyeccion (p.e., cloracion), debe haber registros de monitoreo realizados al menos
diariamente. La documentacion apropiada de soporte debe estar disponible para revision.

2.08.05f: ¢ Se realizan analisis microbiolégicos del agua incluyendo E. coli genérica? Si la
respuesta es NO, vaya a la pregunta 2.08.05h

Puntos Totales 20: Deben realizarse regularmente pruebas microbioldgicas al agua incluyendo E. coli
genérica. Todas las fuentes de agua usadas deben ser examinadas, tanto las de contacto directo con la
parte comestible de los cultivos, como las fuentes de agua de no contacto. La respuesta de esta
pregunta es “No”, si se demuestra que los archivos de los andlisis tienen una antigiiedad mayor a los12
meses.

2.08.05¢: ¢ Estan actualizados los analisis microbioldgicos y son realizados con las frecuencias
requeridas y/o esperadas?

Puntos Totales 15: Se debe colectar y analizar una muestra de cada fuente de agua previo a su uso y
después idealmente de manera mensual o a la frecuencia necesaria en base a los riesgos asociados. *
Para productos bajo los acuerdos de Hojas Verdes en California (CA Leafy Green agreement), se debe
colectar y analizar una muestra de la fuente de agua previo a su uso si han transcurrido mas de 60 dias
desde el Ultimo analisis de la fuente de agua. El muestreo de rutina debe ser colectado en periodos no
menores de 18 horas entre cada uno y por lo menos una vez al mes durante su uso.

2.08.05h: ¢ Existen procedimientos escritos (POEs) que cubran protocolos apropiados de
muestreo y éstos incluyen donde deben ser tomadas las muestras y como deben ser
identificadas?

Puntos Totales 10: Debe haber procedimientos documentados en los que se detalle cémo se toman las
muestras de agua en el campo, incluyendo cémo deben ser identificadas, p.e., hombrar claramente la
ubicacion donde se haya tomado la muestra, la fuente de agua y la fecha (esto es importante a fin de
poder calcular las medias geométricas). Las muestras se tomaran en un punto lo mas cercano posible al
punto de uso en donde el agua entra en contacto con el cultivo, con el fin de poner a prueba tanto la
fuente como el sistema de distribucion de agua.

2.08.05i: ¢ Existen procedimientos escritos (POES) que incluyan medidas correctivas para
resultados de andlisis de agua no apropiados o anormales?

Puntos Totales 10: Deben existir procedimientos escritos (POESs) que describan las medidas correctivas
no solo para el descubrimiento de resultados de agua no apropiados o anormales, sino también como
preparacion sobre como manejar tales hallazgos.

2.08.05j: ¢ Si se detectaron resultados no apropiados o anormales, ¢se han realizado y
documentado medidas correctivas?

Puntos Totales 20: Para E. coli genérica (a menos que existan directrices o leyes mas estrictas) la media
geométrica vigente de n=5 <126 NMP o UFC/100 mL y para una sola muestra <235 NMP o UFC/100 mL.
Cuando este umbral haya sido excedido, debe haber acciones correctivas documentadas incluyendo
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investigaciones, re muestreos de agua y de andalisis de cultivo (cero tolerancia para E. coli 0157:H57 y
Salmonella). *

2.08.05k: ¢, Se riega el cultivo mediante un sistema de micro irrigacién o goteo?

Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacion de informacion. Se cree que reducir el contacto con la parte
comestible de los cultivos reduce el riesgo microbiolégico.

2.08.05l: ¢ Se utiliza riego por aspersion para irrigar el cultivo o como parte del programa de
prevencion de heladas? NOTA: "Irrigar el cultivo" se refiere alairrigacion durante el ciclo de
crecimiento maduro del cultivo. Esto no incluye preplantado, ni justo después de plantado para
crear soporte.

Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacion de informacion. Se cree que reducir el contacto con la parte
comestible de los cultivos reduce el riesgo microbiolégico.

2.08.05m: ¢ Se riega el cultivo mediante riego rodado o por sistema de surcos?

Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacion de informacion. Se cree que reducir el contacto con la parte
comestible de los cultivos reduce el riesgo microbiolégico.

2.08.05n: ¢ Seriega el cultivo mediante subirrigacién (también conocida como irrigacion de
infiltracion)?

Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacion de informacion. Se cree que reducir el contacto con la parte
comestible de los cultivos reduce el riesgo microbiolégico.

2.08.06: ¢ Se utiliza agua reciclada en la operacién de cultivo? NOTA: Esto se refiere a agua de
desecho que ha pasado por un proceso de tratamiento. Si la respuesta es NO, vaya a la pregunta
2.08.07

Puntos Totales 0: El agua de desecho que ha pasado por un proceso de tratamiento. El agua reciclada
debe estar sujeta a regulaciones y estandares locales y nacionales. Previo al uso de esta agua para
cultivos agricolas, los agricultores deben verificar con las instancias regulatorias para determinar los
parametros y tolerancias apropiadas que seran usados.

2.08.06a: ¢ Esta el proceso de reciclaje bajo la direccién de una autoridad o gerencia de reciclaje
de agua?

Puntos Totales 10: El agua reciclada debe ser tratada mediante sistemas de desinfeccion adecuados y
analizada frecuentemente, idealmente bajo la direccidon de una autoridad en agua reciclada u otro
organismo de regulacién. El agua reciclada debe estar sujeta a las regulaciones y estandares aplicables
locales y nacionales. Previo al uso de esta agua para cultivos agricolas, los agricultores deben verificar
con las instancias regulatorias para determinar los parametros y tolerancias apropiadas que seran
usados.

2.08.06b: ¢ Se utilizan medidas para control microbiano del agua reciclada utilizada?

Puntos Totales 15: El agua reciclada debe ser tratada mediante sistemas de desinfeccion adecuados y
analizada frecuentemente para asegurar que se cumplen los estandares de calidad del agua. El agua
reciclada debe estar sujeta a las regulaciones y estandares aplicables locales y nacionales. Previo al uso
de esta agua para cultivos agricolas, los agricultores deben verificar con las instancias regulatorias para
determinar los pardmetros y tolerancias apropiadas que seran usados.
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2.08.06c: ¢, Se realizan analisis microbioldgicos del agua incluyendo E. coli genérica? Si la
respuesta es NO, vaya a la pregunta 2.08.06e

Puntos Totales 20: Deben realizarse regularmente pruebas microbioldgicas al agua incluyendo E. coli
genérica. Todas las fuentes de agua usadas deben ser examinadas, tanto las de contacto directo con la
parte comestible de los cultivos, como las fuentes de agua de no contacto. La respuesta de esta
pregunta es “No”, si se demuestra que los archivos de los analisis tienen una antigiedad mayor a los12
meses.

2.08.06d: ¢ Estan actualizados los analisis microbioldgicos y son realizados con las frecuencias
requeridas y/o esperadas?

Puntos Totales 15: Se debe colectar y analizar una muestra de cada fuente de agua previo a su uso y
después idealmente de manera mensual o a la frecuencia necesaria en base a los riesgos asociados. *
Para productos bajo los acuerdos de Hojas Verdes en California (CA Leafy Green agreement), se debe
colectar y analizar una muestra de la fuente de agua previo a su uso si han transcurrido mas de 60 dias
desde el Ultimo analisis de la fuente de agua. El muestreo de rutina debe ser colectado en periodos no
menores de 18 horas entre cada uno y por lo menos una vez al mes durante su uso.

2.08.06¢e: ¢ Existen procedimientos escritos (POE’s) que cubran protocolos apropiados de
muestreo y estos incluyen donde deben ser tomadas las muestras y como deben ser
identificadas?

Puntos Totales 10: Debe haber procedimientos documentados en los que se detalle cémo se toman las
muestras de agua en el campo, incluyendo como deben ser identificadas, p.e., nombrar claramente la
ubicacion donde se haya tomado la muestra, la fuente de agua y la fecha (esto es importante a fin de
poder calcular las medias geométricas). Las muestras se tomaran en un punto lo mas cercano posible al
punto de uso en donde el agua entra en contacto con el cultivo, con el fin de poner a prueba tanto la
fuente como el sistema de distribucion de agua.

2.08.06f: ¢ Existen procedimientos escritos (POE’s) que incluyan medidas correctivas para
resultados de analisis de agua no apropiados o anormales?

Puntos Totales 10: Deben existir procedimientos escritos (POE’s) que describan las medidas correctivas
no solo para el descubrimiento de resultados de agua no apropiados o anormales, sino también como
preparacion sobre coémo manejar tales hallazgos.

2.08.069: ¢Si se detectaron resultados no apropiados o anormales, ¢se han realizado y
documentado medidas correctivas?

Puntos Totales 20: Para E. coli genérica (a menos que existan directrices o leyes mas estrictas) la media
geométrica vigente de n=5 <126 NMP o UFC/100 mL y para una sola muestra <235 NMP o UFC/100 mL.
Cuando este umbral haya sido excedido, debe haber acciones correctivas documentadas incluyendo
investigaciones, re muestreos de agua y de andlisis de cultivo (cero tolerancia para E. coli 0157:H57 y
Salmonella). *

2.08.06h: ¢Seriega el cultivo mediante un sistema de micro irrigacién o goteo?

Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacion de informacién. Se cree que reducir el contacto con la parte
comestible de los cultivos reduce el riesgo microbiolégico.

2.08.06i: ¢, Se utilizariego por aspersion para irrigar el cultivo o como parte del programa de
prevencién de heladas? NOTA: "Irrigar el cultivo" se refiere a la irrigacién durante el ciclo de
crecimiento maduro del cultivo. Esto no incluye preplantado, ni justo después de plantado para
crear soporte
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Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacion de informacién. Se cree que reducir el contacto con la parte
comestible de los cultivos reduce el riesgo microbiolégico.

2.08.06j: ¢ Se riega el cultivo mediante riego rodado o por sistema de surcos?

Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacion de informacion. Se cree que reducir el contacto con la parte
comestible de los cultivos reduce el riesgo microbiolégico.

2.08.06k: ¢ Seriega el cultivo mediante subirrigacién (también conocida como irrigacion de
infiltracion)?

Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacion de informacion. Se cree que reducir el contacto con la parte
comestible de los cultivos reduce el riesgo microbioldgico.

2.08.07: ¢ Se usan sistemas de aguas sobrantes (aguas de salida) en la operacion de cultivo? Si la
respuesta es NO, vaya a la pregunta 2.08.08

Puntos Totales 0: Los sistemas de regreso de aguas sobrantes capturan el agua derramada o fugada del
sistema de riego y la bombean de regreso a la cima del campo.

2.08.07a: ¢Estan las aguas superficiales a una distancia adecuada del abono no tratado?

Puntos Totales 15: Debe haber aproximadamente 100ft (30m) de separacion de suelos arenosos y
abono no tratado y de 200ft (61m) para suelo arcilloso (esto es para una pendiente menor de 6%; la
distancia se incrementa a 300ft (91 m) si la pendiente es mayor al 6%). La distancia puede aumentar o
disminuir en funcién de las variables de riesgo, p.e., la topografia (cuesta arriba o cuesta abajo). *

2.08.07b: ¢ Tienen acceso los animales (domésticos, ganado o animales silvestres) a los sistemas
de aguas sobrantes?

Puntos Totales 7: Los animales (domésticos, ganado o animales silvestres) no deben tener acceso al
sistema debido a la posible ocurrencia de contaminacion.

2.08.07c: ¢ Es evidente que el sistema de aguas sobrantes esta libre de situaciones de
contaminacion y que se toman medidas para minimizar la contaminacion de dicho sistema?

Puntos Totales 10: Debe haber un programa de mantenimiento rutinario, que incluya la remocion de
todos los materiales inapropiados (p.e., maleza, basura, cadaveres de animales). Los sistemas de
filtracion, desinfeccion, documentacion de intrusion de animales, etc., también pueden ser parte de las
medidas tomadas para minimizar la contaminacion.

2.08.07d: ¢Se mantienen registros de lainspeccion visual periddica de la fuente de agua y de su
desinfeccion (si se realiza) y estan disponibles para revision?

Puntos Totales 7: Los "registros" pueden incluir calendarios con comentarios referentes a lo que se
verificd, la condicién, incidentes inusuales y cualquier accion tomada. Si se usa un sistema de
desinfeccién por inyeccion (p.e., cloracion), debe haber registros de monitoreo realizados al menos
diariamente. La documentacién apropiada de soporte debe estar disponible para revision.

2.08.07e: ¢ Se realizan andlisis microbiolégicos del agua incluyendo E. coli genérica? Si la
respuesta es NO, vaya a la pregunta 2.08.07g

Puntos Totales 20: Deben realizarse regularmente pruebas microbiolégicas al agua incluyendo E. coli
genérica. Todas las fuentes de agua usadas deben ser examinadas, tanto las de contacto directo con la
parte comestible de los cultivos, como las fuentes de agua de no contacto. La respuesta de esta
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pregunta es “No”, si se demuestra que los archivos de los analisis tienen una antigiedad mayor a los12
meses.

2.08.07f: ¢ Estan actualizados los analisis microbioldgicos y son realizados con las frecuencias
requeridas y/o esperadas?

Puntos Totales 15: Se debe colectar y analizar una muestra de cada fuente de agua previo a su uso y
después idealmente de manera mensual o a la frecuencia necesaria en base a los riesgos asociados. *
Para productos bajo los acuerdos de Hojas Verdes en California (CA Leafy Green agreement), se debe
colectar y analizar una muestra de la fuente de agua previo a su uso si han transcurrido mas de 60 dias
desde el ultimo andlisis de la fuente de agua. El muestreo de rutina debe ser colectado en periodos no
menores de 18 horas entre cada uno y por lo menos una vez al mes durante su uso.

2.08.07g: ¢ Existen procedimientos escritos (POEs) que cubran protocolos apropiados de
muestreo y éstos incluyen donde deben ser tomadas las muestras y como deben ser
identificadas?

Puntos Totales 10: Debe haber procedimientos documentados en los que se detalle cémo se toman las
muestras de agua en el campo, incluyendo cémo deben ser identificadas, p.e., nombrar claramente la
ubicacion donde se haya tomado la muestra, la fuente de agua y la fecha (esto es importante a fin de
poder calcular las medias geométricas). Las muestras se tomaran en un punto lo mas cercano posible al
punto de uso en donde el agua entra en contacto con el cultivo, con el fin de poner a prueba tanto la
fuente como el sistema de distribucion de agua.

2.08.07h: ¢ Existen procedimientos escritos (POEs) que incluyan medidas correctivas para
resultados de analisis de agua no apropiados o anormales?

Puntos Totales 10: Deben existir procedimientos escritos (POES) que describan las medidas correctivas
no solo para el descubrimiento de resultados de agua no apropiados o anormales, sino también como
preparacion sobre como manejar tales hallazgos.

2.08.07i: ¢, Si se detectaron resultados no apropiados o anormales, ¢se han realizado y
documentado medidas correctivas?

Puntos Totales 20: Para E. coli genérica (a menos que existan directrices o leyes mas estrictas) la media
geomeétrica vigente de n=5 <126 NMP o UFC/100 mL y para una sola muestra <235 NMP o UFC/100 mL.
Cuando este umbral haya sido excedido, debe haber acciones correctivas documentadas incluyendo
investigaciones, re muestreos de agua y de andlisis de cultivo (cero tolerancia para E. coli O157:H57 y
Salmonella). *

2.08.07j: ¢ Se riega el cultivo mediante un sistema de micro irrigacion o goteo?

Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacion de informacién. Se cree que reducir el contacto con la parte
comestible de los cultivos reduce el riesgo microbiolégico.

2.08.07k: ¢ Se utiliza riego por aspersion para irrigar el cultivo o como parte del programa de
prevenciéon de heladas? NOTA: "Irrigar el cultivo" se refiere a lairrigacion durante el ciclo de
crecimiento maduro del cultivo. Esto no incluye preplantado, ni justo después de plantado para
crear soporte.

Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacion de informacion. Se cree que reducir el contacto con la parte
comestible de los cultivos reduce el riesgo microbiolégico.

2.08.071: ¢ Se riega el cultivo mediante riego rodado o por sistema de surcos?
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Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacion de informacion. Se cree que reducir el contacto con la parte
comestible de los cultivos reduce el riesgo microbiolégico.

2.08.07m: ¢Se riega el cultivo mediante subirrigacion (también conocida como irrigacion de
infiltracion)?

Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacion de informacion. Se cree que reducir el contacto con la parte
comestible de los cultivos reduce el riesgo microbiolégico.

2.08.08: ¢ Se usan valvulas de verificacion (valvulas check), dispositivos anti-sifén u otros
sistemas de prevencién de contra flujo cuando y donde son necesarios?

Puntos Totales 10: Los sistemas de irrigacién deben utilizar dispositivos efectivos que puedan minimizar
el potencial de riesgo de permitir que cualquier quimico/fertilizante se devuelva accidentalmente al flujo
del pozo de irrigacién, a la fuente de agua superficial o se descarguen en el terreno, donde no sea
deseado.

2.08.09: ¢El equipo de irrigacion que no esta en uso se encuentra almacenado limpio, libre de
contaminacion por plagas y no directamente en el suelo?

Puntos Totales 10: El equipo de irrigacion que no esta siendo usado debe estar almacenado de manera
higiénica, libre de la contaminacién por plagas y limpio. Los agricultores deben verificar el equipo de
irrigacion que no esté en uso periddicamente, para asegurarse de que no se convierta en un area de
anidamiento de plagas o que se ensucie debido a las lluvias.

Proteccién del Cultivo
2.09.01: ¢Hay un procedimiento documentado para la mezcla/carga de materiales de proteccién al
cultivo?

Puntos Totales 5: Debe existir un procedimiento por escrito que describa como mezclar y cargar los
materiales de proteccion del cultivo (insecticidas, fungicidas, herbicidas, reguladores de crecimiento de
plantas, etc.). Dicho procedimiento debe estar apegado a los requerimientos de las etiquetas de
proteccion del cultivo. El agua empleada para diluir los pesticidas debe cumplir con los criterios
mencionados en la seccién 2.8 Riego/Uso del Agua. Esto también aplica para cualquier mezcla que
ocurra fuera del lugar cuando se subcontraten servicios de aplicadores.

2.09.01a: ¢ Si se observa, ¢La mezclay carga de los materiales para proteccién del cultivo es
realizada conforme al procedimiento y a las instrucciones de las etiquetas?

Puntos Totales 7: La mezcla y carga de los materiales de proteccion del cultivo debe apegarse los
procedimientos e instrucciones de la etiqueta. Todas las adiciones quimicas, diluciones, etc., deben
realizarse de manera segura y a una distancia donde el terreno y cualquier fuente de agua no sean
afectados. Esta pregunta debera responderse como N/A si no se observa esta actividad.

2.09.02: ¢ Se tiene un procedimiento documentado para la aplicacién de materiales de proteccion
al cultivo?

Puntos Totales 5: Se debe contar con un procedimiento documentado que describa como realizar la
aplicacion de los productos de proteccion al cultivo (p.e insecticidas, fungicidas, herbicidas, reguladores
de crecimiento de planta, etc.) El procedimiento debe sefialar el apego a las instrucciones sefialadas en
las etiquetas de los productos (p.e., uso de equipo de proteccién, intervalos de re-entrada, viento
excesivo, sefializacion del area tratada, etc.)
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2.09.02a: ¢, Si se observa, ¢La aplicaciéon de materiales de proteccidn al cultivo es realizada en
base al procedimiento e instrucciones de la etiqueta del producto?

Puntos Totales 7: La aplicacion de los productos de proteccién al cultivo debe apegarse al procedimiento
y a las instrucciones de las etiquetas (p.e., uso de equipo protector, intervalos de re-entrada, viento
excesivo, sefializacion del area tratada, etc.) Esta pregunta debe ser respondida con N/A si no se
observa esta actividad.

2.09.03: ¢Hay un procedimiento documentado para el enjuague y limpieza del equipo de
aplicacion de productos de proteccidn al cultivo?

Puntos Totales 5: Se debe contar con un procedimiento documentado que describa como realizar el
enjuague y limpieza del equipo de aplicacion de protectores del cultivo (contenedores de medicion y
dispositivos, contenedores de mezclado, equipo de aplicacion, etc.) El procedimiento debe incluir el
apego a los requerimientos sefialados en las etiquetas de los productos (p.e., eliminacion de la mezcla 'y
enjuague, etc.)

2.09.03a: ¢En caso de ser observado, ¢El enjuague y limpieza del equipo de proteccidn al cultivo
se realiza de acuerdo al procedimiento e instrucciones de la etiqueta?

Puntos Totales 7: El enjuague y limpieza del equipo de proteccién de cultivos deben cumplir con las
instrucciones del procedimiento y de la etiqueta (por ejemplo, eliminacién de mezcla de espreado y el
liguido de enjuague, etc.) Se debera tener cuidado de tal manera que tales actividades se realicen de
manera segura y a una distancia tal que el terreno y las fuentes de agua no sean afectados. Esta
pregunta debe ser contestada N / A de esta actividad no sea observada.

2.09.04: ;Hay documentacién que muestre que las personas a cargo de tomar decisiones para la
proteccion al cultivo son competentes para dicha actividad?

Puntos Totales 10: Certificados validos y vigentes, licencias u otra forma de evidencia de entrenamiento
reconocida por las guias y estandares nacionales/locales existentes deben estar disponibles para el
personal responsable de tomar decisiones respecto a la proteccidn del cultivo (p.e., eleccion de los
materiales de proteccion del cultivo, tiempos de aplicacion, niveles, etc.).

2.09.05: ¢Hay documentacién que muestre que los trabajadores que manipulan materiales de
proteccion al cultivo estan entrenados o estan bajo la supervisién de una persona entrenada?

Puntos Totales 15: Certificados validos y vigentes, licencias u otra forma de evidencia de entrenamiento
reconocida por las guias y estandares nacionales/locales existentes deben estar disponibles para los
supervisores y/o trabajadores que manipulen, mezclen, carguen y/o apliquen productos para proteccion
del cultivo.

2.09.06: ¢ Se tienen actualizados los registros de todos los productos de proteccidn al cultivo
aplicados durante el ciclo de crecimiento? SI LA RESPUESTA ES "NO" RESULTARA EN UNA
FALLA AUTOMATICA DE LA AUDITORIA

Puntos Totales 20: La operacion de cultivo debe seguir un programa de de registro de aplicacion de los
productos de proteccién de cultivos que al menos incluya lo siguiente: Fecha y hora de la aplicacion,
nombre del cultivo, area tratada (debera ser rastreable), nombre comercial del producto, cédigo del
producto de proteccion para el cultivo (p.e., en E.U.A. NiUmero de Registro de EPA — se utilizan
diferentes sistemas en los distintos paises), ingrediente activo, cantidad aplicada (tasa / dosis), nombre
del aplicador, intervalo pre-cosecha y cualquier otra informacion requerida por la normativa local.
Idealmente los registros también deben incluir: el equipo utilizado, plaga a la que son dirigidos y el
tamafio del area a tratar.
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2.09.07: ¢Hay productos de proteccién al cultivo registrados y / o autorizados por un organismo
gubernamental para el uso en los cultivos de destino en el pais de produccién? Si la respuesta es
No, vaya a la pregunta 2.09.08.

Puntos Totales 0: El agricultor debe ser consciente de los productos protectores del cultivo registrados y /
o autorizados por un organismo gubernamental para el uso en los cultivos en el pais de produccién
(incluyendo biopesticidas, consultar http://www2.epa.gov/pesticides/biopesticides) . Se permite una
respuesta "No" si no hay productos registrados / autorizados para los cultivos seleccionados en el pais
de produccion, en cuyo caso 2.09.08 debe ser contestada. Si esta pregunta se responde No, vaya a la
pregunta 2.09.08.

2.09.07a: ¢, Se tiene informacion de registro/autorizacién disponible sobre los productos de
proteccion de las plantas registrados y/o autorizados para uso en los correspondientes cultivos
en el pais de produccion? S| LA RESPUESTA ES "NO" RESULTARA EN UNA FALLA
AUTOMATICA DE LA AUDITORIA

Puntos Totales 20: El agricultor debe contar con la informacion de registro y/o autorizacién de los
productos por entidades gubernamentales en el pais de produccion para los cultivos a los que esta
destinado el uso de los productos. Tener aprobacion bajo la legislacion de organicos (p.e Programa
Nacional de Organicos en E.U.A.) como un insumo que puede ser aplicado a cultivos organicos o
transicionales no es usualmente lo mismo a estar legalmente registrado como un quimico para la
proteccion del cultivo (pesticida) que es seguro para uso en cultivos especificados en las instrucciones
de su etiqueta. La aprobacién de Orgénico de un quimico no debe confundirse con estar aprobamos
como un quimico registrado para la proteccion al cultivo. N/A solamente es permitido cuando no existe
informacion de registro del producto para la proteccion del cultivo en el pais de produccion para los
cultivos a los que esté destinado tal producto. Cuando exista informacion de registro y ésta no se
encuentre disponible en las operaciones de cultivo, entonces la respuesta a esta pregunta es NO y
resultara en falla automéatica de la auditoria.

2.09.07b: ¢Estéan las aplicaciones de productos para proteccién al cultivo restringidas por los
lineamientos establecidas en la etiqueta del producto, recomendaciones del fabricante o por
lineamientos y estandares nacionales/locales existentes? SI LA RESPUESTA ES "NO"
RESULTARA EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA AUDITORIA

Puntos Totales 20: La informacion debe al menos detallar el ingrediente, la(s) plaga(s)/organismos para
las que puede ser usado, sitios donde puede ser utilizado el producto, los métodos de aplicacion
requeridos o preferidos, la cantidad de quimico que debe ser aplicado y las tasas o dosis de aplicacion,
si hay alguna restriccién en el uso (por factores como el clima, hora del dia, estacion del afio,
contaminacion de areas sensibles, exposicion de especies no objetivo, métodos de aplicacion prohibidos,
la frecuencia con la que el plaguicida debe o puede aplicarse, los intervalos de re-entrada restringidos
(IREs) correspondientes.), los niveles maximos de aplicacion por tratamiento y por afio, los intervalos de
pre-plantado, de pre-cosecha (IPCs), lineamientos de almacenamiento y eliminacion.

2.09.07c: Donde la cosecha esta restringida por intervalos de pre-cosecha (como se requiere en
las etiquetas de productos quimicos de proteccién al cultivo, recomendaciones del fabricante y/o
en las guias y estandares nacionales/locales existentes), ¢se apega el agricultor a estos periodos
de tiempo indicados como intervalos de pre-cosecha? SI LA RESPUESTA ES "NO" RESULTARA
EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA AUDITORIA

Puntos Totales 20: Se debe tener evidencia que muestre que el agricultor se apega a los intervalos
especificados de pre-cosecha entre la aplicacion y la cosecha. Los registros de aplicacion y cosecha
deben ser verificados.

07/28/2017 v2.1-2¢c Guias de Auditorias PrimusGFS BPA (Modulo 2) AZ-R004s Péag. 39 de 65



2.09.08: Si aplica, en cuanto a los productos de proteccion de las plantas que no estan
registrados para uso en cultivos en el pais donde de produccion, si el pais no tiene marco
legislativo que los cubra o lo tiene parcialmente, ¢ Puede el agricultor demostrar que tiene
informacién de que estaregistrado, informacidn de etiqueta, tolerancias de LMR (Limite Maximo
de Residuo), etc. del pais de destino? SI LA RESPUESTA ES "NO" RESULTARA EN UNA FALLA
AUTOMATICA DE LA AUDITORIA. Si N/A, pase a la pregunta 2.09.08

Puntos Totales 20: En caso de que el pais de produccién no cuente con legislacion o tenga una
legislacién parcial que cubra los productos para la proteccion de cultivos especificos y el uso de estos
productos registrados en otro pais (extrapolacion) no esta prohibido en el pais de produccion, el
agricultor debe contar con la informacidén del producto del pais(es) destino (esta informacion puede ser:
registro para el cultivo especifico, etiquetas, niveles de tolerancia de Limite Maximo de Residuos y
también puede incluir listados de los quimicos prohibidos y cualquier otra legislacion o guia relevante). Si
no se utilizan productos para proteccion en esta situaciéon entonces esta pregunta no aplica (N/A). Si no
hay informacion disponible de que los productos usados estén registrados en el pais de produccion o si
su uso basado en el registro, etiqueta y otros lineamientos pertinentes del pais destino (extrapolacién)
esta prohibido en el pais de produccion entonces la respuesta es NO, RESULTARA EN UNAFALLA
AUTOMATICA DE LA AUDITORIA. Si N/A, pase a la pregunta 2.09.08.

2.09.09: ¢ Existe evidencia disponible que muestre que el agricultor estd tomando todas las
medidas necesarias para cumplir con los requisitos del pais(es) destino con respecto al uso de
productos para proteccién del cultivo (informacién de registro, informacién de etiqueta,
tolerancias LMR y otras guias aplicables)? SI LA RESPUESTA ES "NO" RESULTARA EN UNA
FALLA AUTOMATICA DE LA AUDITORIA

Puntos Totales 10: El agricultor debe ser capaz de mostrar evidencia (practicas y/o documentacion) que
demuestren que esta cumpliendo la informacién relacionada con la inocuidad, que las operaciones estan
es apego con las legislaciones del pais(es) destino del cultivo al que le estan siendo aplicados los
productos de proteccién. Esas evidencias pueden ser métodos de aplicacion, tasa y dosificacion,
cumplimiento con los intervalos de pre-cosecha, cumplimiento con la tolerancia de LMR y otros que sean
de importancia. Esta pregunta no aplica (N/A) si el producto es vendido en el pais de produccion
(mercado local). Silarespuesta a esta pregunta es NO, resultard en falla automatica de la auditoria.

2.09.10: ;/Si los contenedores de materiales de proteccidn al cultivo se almacenan en la propiedad
(aun sea temporalmente), ¢se almacenan de manera que se prevenga la contaminaciéon y se
desechan responsablemente?

Puntos Totales 10: Los contenedores de los materiales utilizados para proteccion del cultivo deben
almacenarse de manera segura aun cuando sea un almacenamiento temporal. Los contenedores vacios
y el sobrante del enjuague de materiales de proteccién del cultivo deben eliminarse de manera segura y
de acuerdo a la etiqueta del producto, las recomendaciones del fabricante o a las guias y estandares
nacionales/locales existentes.

2.09.11: ;Se han desarrollado politicas y/o procedimientos documentados para el monitoreo del
equipo de aplicacidon de materiales para proteccion del cultivo (p.e., procedimientos para calibrar,
inspeccionar, reemplazar)?

Puntos Totales 10: Los procedimientos pueden incluir calibracién regular, inspecciones, reemplazo y
mantenimiento del equipo de aplicacion de productos para proteccién del cultivo.

2.09.11a: ¢Es evidente que el equipo usado para las aplicaciones de proteccion al cultivo esta en
buenas condiciones de funcionamiento?
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Puntos Totales 10: Todo el equipo usado en las aplicaciones de proteccion del cultivo debe estar en
buenas condiciones para que se puedan hacer las aplicaciones correctas reduciendo asi el potencial de
contaminacidn al cultivo o problemas de esparcimiento incontrolado.

Higiene de los Trabajadores de Campo (aplica a trabajadores de rancho o invernadero,
no alos trabajadores de cosecha)

2.10.01: ;Se cuenta en la operacién de cultivo con una politica documentada e implementada para
tratar con trabajadores que parezcan estar fisicamente enfermos o se enfermen mientras
trabajan?

Puntos Totales 10: Debe haber una politica escrita apoyada por evidencia visual en la que se prohiba
que los trabajadores que parezcan estar fisicamente enfermos o se enfermen mientras realizan el trabajo
estar en contacto con el producto. Esta politica debe requerir que los trabajadores reporten a la gerencia
de manera inmediata una enfermedad o sintomas de enfermedad. Si la mano de obra la provee un
contratista, debe haber disponible una copia de la politica y/o procedimientos.

2.10.02: ;Se cuenta en la operacién de cultivo con una politica documentada e implementada
referente a los trabajadores con cortadas y heridas abiertas?

Puntos Totales 10: Debe haber una politica escrita apoyada por evidencia visual en la que se prohiba
que los trabajadores con supuraciones, cortaduras, heridas infectadas o cualquier otra fuente de
contaminacién anormal estén en contacto con el producto. Todos los vendajes deben estar cubiertos con
un material no poroso como guantes de nitrilo o de plastico. Si la mano de obra la provee un contratista,
debe haber disponible una copia de la politica y/o procedimientos.

2.10.03: Dentro de las operaciones de cultivo ¢se cuenta con procedimientos documentados e
implementados que describan la manera de descarte del producto que ha estado en contacto con
sangre u otros fluidos corporales? SILA RESPUESTA ES "NO" RESULTARA EN UNA FALLA
AUTOMATICA DE LA AUDITORIA

Puntos Totales 20: Deben existir procedimientos escritos sobre la eliminacion del producto que ha estado
en contacto con sangre u otros fluidos corporales. Si la mano de obra la provee un contratista, debe
haber disponible una copia de la politica y/o procedimientos. Si la respuesta es NO, resultara en falla
automatica de la auditoria.

2.10.04: ;Se cuenta en la operacién de cultivo con una politica documentada e implementada que
prohiba comer (incluyendo goma de mascar), beber y utilizar tabaco en el area de cultivo?

Puntos Totales 10: Debe haber una politica escrita apoyada por una confirmacion visual que prohiba
comer (incluyendo goma de mascar), beber (otra cosa que agua natural y evitando vidrio) y que
mencione que el uso de tabaco debe ser restringido a areas lejos del area de cultivo. Si la mano de obra
la provee un contratista, debe haber disponible una copia de la politica y/o procedimientos.

2.10.05: ¢Hay un programa de entrenamiento de inocuidad-higiene que incluya a los empleados
nuevos y existentes, contando con registros de estos eventos de entrenamiento?

Puntos Totales 15: Debe haber un programa formal de entrenamiento para informar a los trabajadores
las politicas y requerimientos vigentes en la compafiia referentes a higiene. La frecuencia debe ser al
inicio de la temporada y luego, algunos temas ser cubiertos de nuevo al menos trimestralmente, pero
idealmente cada mes. El material de entrenamiento que cubra el contenido de las politicas de la
compafiia y los requerimientos referentes a higiene, debe estar disponible. Los entrenamientos de
inocuidad deben cubrir por lo menos los temas basicos como uso de sanitarios, lavado de manos,
consumo de alimentos/recesos, requisitos de vestimenta, requisitos de material extrafio (incluyendo la
politica de joyeria), etc. Nota: esta auditoria contiene diversas preguntas sobre temas de inocuidad que
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requieren entrenamiento especifico como lo es producto que ha caido, que ha estado en contacto con
sangre y fluidos corporales, etc.

2.10.06: ¢Se proveen instalaciones sanitarias (bafios) operacionales? Si la respuesta es NO, vaya
ala pregunta 2.10.07. UNA RESPUESTA "NO" RESULTARA EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA
AUDITORIA

Puntos Totales 20: Debe haber instalaciones sanitarias disponibles para los trabajadores. Las fosas
(letrinas sin plomeria) pueden ser permitidas sélo si estan en condiciones apropiadas y cumplen con las
guias y estandares nacionales/locales. El término “operacional” significa que los bafos tienen agua si
son sanitarios de limpieza con agua después de cada uso y que funcionan correctamente. Los bafios
publicos no cumplen con este requisito. Si no hay empleados presentes en el momento de la auditoria, el
auditor debera revisar el(los) bafio(s) en el lugar o revisar el contrato con el proveedor de este servicio y
cualquier informacién que pueda demostrar que hay bafios presentes cuando los trabajadores estan
presentes. En este Ultimo caso, evalle la pregunta como S/N y evalle las subpreguntas como N/A.

2.10.06a: ¢, Los bafios estan localizados a una distancia de menos de 400 m (1/4 milla) o 5 minutos
caminando de donde se encuentran todos los trabajadores?

Puntos Totales 10: La ubicacién de las instalaciones sanitarias debe ser dentro de una distancia de 400
metros (1/4 de milla) o a 5 minutos caminando desde donde se encuentren los trabajadores. Si las guias
y estandares nacionales/locales son mas exigentes, deben ser respetadas. Un tiempo de 5 minutos
manejando no es aceptable.

2.10.06b: ¢Los bafios se encuentran en una ubicacidon adecuada para prevenir la contaminacion
del producto, material de empaque, equipo y areas de cultivo?

Puntos Totales 15: La colocacion de las instalaciones sanitarias debe hacerse en una ubicacion
conveniente para prevenir la contaminacion del producto, material de empaque, equipo y areas de
cultivo.

2.10.06c: ¢Hay al menos un bafio o sanitario por cada grupo de 20 trabajadores?

Puntos Totales 5: Debe proveerse al menos un bafio por cada 20 trabajadores o como lo que marquen
las guias y estandares nacionales/locales en caso de ser mas exigentes.

2.10.06d: ¢Los bafios cuentan con letreros o0 apoyos visuales, escritos en el lenguaje apropiado,
recordando a los trabajadores lavarse las manos antes de regresar a trabajar?

Puntos Totales 20: Las instalaciones sanitarias deben tener apoyos visuales o sefialamientos escritos en
el idioma apropiado para recordar a los trabajadores lavarse las manos antes de regresar al trabajo. Los
apoyos visuales o sefiales deben colocarse en areas claves donde los trabajadores los puedan ver
facilmente.

2.10.06¢e: ¢ Los bafios se mantienen en condiciones limpias y sanitarias y hay registros que
muestran que la limpieza de los bafios, el servicio y el abastecimiento se realizan regularmente?

Puntos Totales 10: Los bafios deben mantenerse limpios y en condiciones sanitarias. Deben estar
disponibles para revision los registros de servicio (tanto contratados como propios) que muestren que la
limpieza de los bafios el servicio y el abastecimiento se realizan regularmente. Debe haber papel de
bafio disponible en cada bafio y mantenerse de manera higiénica (en portarrollos y no colocados sobre el
urinario ni en el piso). El papel sucio no debe colocarse en botes de basura ni en el piso.
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2.10.06f: ¢ Estan los depdsitos de los sanitarios disefiados y mantenidos para prevenir la
contaminacion (p.e., libre de goteos o grietas)?

Puntos Totales 5: Los depositos de desechos de los bafios deben estar disefiados y mantenidos
apropiadamente para prevenir la contaminacion. Los depositos de desechos deben estar libres de
goteos, grietas y estar construidos de materiales que no se degraden o se descompongan. NOTA: Esto
incluye el piso en las unidades de bafios portétiles, donde la contaminacion pueda ser un problema
potencial.

2.10.06g: ¢Hay un procedimiento documentado e implementado para vaciar el contenido de los
depdsitos de los bafios de una manera higiénica y también de forma que prevenga la
contaminacion de producto, material de empaque, equipo, sistemas de agua y area de cultivo?

Puntos Totales 5: Si se usan bafios moviles, los depdsitos de desechos deben vaciarse, bombearse y
limpiarse de manera que se evite la contaminacién de producto, material de empaque, equipo, sistemas
de agua y areas de cultivo. El equipo usado para vaciar/bombear debe estar en buenas condiciones de
funcionamiento. Debe existir una politica o procedimiento documentado y si ocurren al momento de la
inspeccion se debe verificar que se éstos se lleven a cabo. La politica debe incluir un plan de respuesta
para goteos o derrames mayores

2.10.07: ¢Hay evidencia de contaminacidn fecal humana en la(s) area(s) de cultivo? SI LA
RESPUESTA ES "SI" RESULTARA EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA AUDITORIA

Puntos Totales 20: No debe haber evidencia de contaminacion fecal humana en el &rea del cultivo, en la
proximidad del &rea de cultivo (dentro de una distancia donde el cultivo en cuestion pueda ser afectado)
0 en cualquier area de almacenamiento.SI LA RESPUESTA ES "SI" RESULTARA EN FALLA
AUTOMATICA DE LA AUDITORIA

2.10.08: ¢ Se proveen instalaciones operacionales para el lavado de manos? Si la respuesta es
NO, vaya a la pregunta 2.10.09

Puntos Totales 15: Deben proveerse estaciones de lavado de manos para que los trabajadores laven sus
manos segun sea necesario. “Operacionales” significa que cuentan con agua potable y sistema de
drenaje.

2.10.08a: ¢ Estan las instalaciones para lavado de manos ubicadas a menos de 400 m (1/4 milla) o
5 minutos caminando de donde se encuentran todos los trabajadores?

Puntos Totales 10: Las instalaciones para lavado de manos deben estar dentro de una distancia de % de
milla 0 5 minutos caminando de donde estén los trabajadores o como lo indiquen las guias
nacionales/locales si son mas exigentes.

2.10.08b: ¢Estan las estaciones de lavado de manos localizadas en un lugar visible, (p.e., situadas
fuera de los bafios) y son de facil acceso para los trabajadores?

Puntos Totales 5: Para que las actividades de lavado de manos de los trabajadores puedan verificarse,
las estaciones de lavado de manos deben estar claramente visibles ( p.e., situadas fuera de la
instalacion sanitaria) y facilmente accesibles a los trabajadores.

2.10.08c: ¢ Las estaciones de lavado de manos estan apropiadamente surtidas con jabén, toallas
de papel y botes de basura?

Puntos Totales 5: Todas las instalaciones para lavado de manos deben estar apropiadamente surtidas
con jabén. El método de bomba dispensadora de liquido/espuma/polvo, es preferido sobre la barra de
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uso comun. Para reducir la propagacion de gérmenes, debe haber disponibles toallas de papel
individuales de un sélo uso (desechables) en todas las instalaciones de lavado de manos. Debe haber
botes de basura para desechar las toallas de papel sucias.

2.10.08d: ¢Estan las estaciones de lavado de manos disefiadas apropiadamente y estan siendo
mantenidas para prevenir contaminacion del area(s) de cultivo (es decir el agua usada no va
directamente al suelo)?

Puntos Totales 5: Las estaciones de lavado de manos deben estar libres de drenajes tapados, disefiadas
y mantenidas apropiadamente para capturar o controlar el agua de enjuague que pueda ocasionar
contaminacion al producto, material de empaque, equipo y area(s) de cultivo.

2.10.08e: ¢, Se cuenta en la operacién de cultivo con una politica documentada e implementada
gue requiera que los trabajadores se laven sus manos (p.e., antes de empezar a trabajar, después
de los periodos de descanso y después de usar los bafios)?

Puntos Totales 10: Debe haber una politica escrita con apoyo visual que requiera que los trabajadores
laven sus manos antes de empezar a trabajar, después de los descansos y después de usar los bafios.
Otras veces cuando el lavado de manos puede ser apropiado especialmente si se esté alrededor del
cultivo incluyen: después de usar un pafiuelo desechable, después de tocar quimicos y en cualquier
punto donde las manos puedan estar contaminadas con una sustancia tal que si dicha substancia
entrara en contacto con la parte comestible del cultivo, seria una preocupacion de inocuidad.

2.10.09: ¢ Se provee agua potable fresca para beber a los trabajadores? Si NO, vaya a la pregunta
2.10.10

Puntos Totales 10: Debe haber agua fresca potable, que cumpla los estandares de agua para beber,
disponible para los trabajadores en el campo para prevenir deshidratacion. El término “potable” significa
gue el agua es de calidad de agua para beber p.e., cumple con los Estandares de EPA de Agua para
beber. Los auditores deberan verificar verbalmente la fuente de agua al momento de la auditoria.

2.10.09a: Si se usan, ¢,se mantienen los contenedores de agua en condiciones limpias?

Puntos Totales 5: Los contenedores de agua deben mantenerse en condiciones de limpieza, libres de
residuos y contaminacion, para asegurar que los trabajadores no son afectados adversamente por agua
contaminada de contenedores sucios. Los auditores deberan abrir los contenedores para observar la
limpieza dentro de éstos.

2.10.10: ¢Se cuenta con botiquin de primeros auxilios disponible y se mantiene el inventario
apropiadamente?

Puntos Totales 5: Debe haber un botiquin de primeros auxilios disponible, que esté surtido con inventario
(p.e., guantes desechables, vendas) y accesible para los trabajadores. Todos los materiales con codigos
de fechas deben estar dentro de las fechas expiracion.

2.10.11: ;Hay botes o cestos de basura disponibles en el campo, colocados en ubicaciones
apropiadas?

Puntos Totales 5: Debe haber medidas adecuadas para la eliminacion de basura de modo que las areas
de cultivo y de almacenamiento no sean contaminadas. Debe haber disponibles contenedores (p.e.,
botes, cestos, etc.) y estar colocados en ubicaciones apropiadas para el desecho de basura y
desperdicios p.e., cerca de los bafios. La opcion de N/A esta disponible si no se esta llevando a cabo
ningun trabajo al momento de la auditoria.
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2.10.12: ;Se han observado en el area de cultivo eventos con materia extrafia que son o puedan
ser un riesgo potencial para el producto?

Puntos Totales 5: No debe haber eventos de materia extrafia que sean o pudieran ser un riesgo
potencial al producto en el area de cultivo (p.e., vidrio, joyas, etc.).

2.10.13: ¢Hay alguna politica documentada e implementada que establezca que infantes o nifios
pequefios no estan permitidos en el area de cultivo? Nota: esto incluye cualquier area de
almacenamiento de material de empaque o equipo.

Puntos Totales 10: Debe haber una politica documentada respaldada por evidencia visual que mencione
que infantes o nifios pequefios no estan permitidos en el area de cultivo, asi como dentro o alrededor de
cualquier area de almacenamiento de material de empaque, quimicos o equipo

Inspecciones de Cosecha, Politicas y Entrenamiento
2.11.01: ;Se han realizado auditorias internas (auto-auditorias) a esta cuadrilla de cosecha?

Puntos Totales 5: Se deben hacer auditorias internas para identificar problemas y/o situaciones que
necesitan mejora. La frecuencia de las inspecciones debe establecerse dependiendo del tipo de riesgos
asociados a las actividades de cosecha. Las auditorias internas estan disefiadas para identificar
problemas y/o situaciones que necesitan mejorarse por anticipado. Los registros deben mostrar en que
situaciones se han realizado acciones correctivas

2.11.02: ;Serealizé unainspeccién pre-cosecha en el lote que esta siendo cosechado y fue el lote
liberado para cosecha? Si larespuesta es NO, vaya a la pregunta 2.11.03

Puntos Totales 5: Se debié haber realizado una inspeccién pre-cosecha al lote y si se est4 cosechando,
ésta debe mostrar si hay algunas restricciones para la cosecha, etc. La cuadrilla puede no tener una
copia de la inspeccion completa, pero debe tener al menos un documento indicando que lotes han sido
inspeccionados Y liberados para cosecha. Si la respuesta es NO, vaya a la pregunta 2.11.03

2.11.02a: Donde las inspecciones pre-cosecha han descubierto problemas, ¢se han identificado
claramente zonas de amortiguamiento y al momento de la auditoria, se respetan dichas zonas?

Puntos Totales 15: Donde las pre-inspecciones han descubierto problemas, como inundaciones,
intrusion de animales, se deben implementar las zonas de amortiguamiento p.e., 30 pies de distancia
(9.1m) de las areas inundadas, 5 pies (1.5m) de distancia del punto donde se encontré evidencia de
actividad de plagas - se deben emplear zonas mas grandes si asi lo requieren las normatividades
nacionales y locales.

2.11.03: ¢ Hay registros de inspecciones pre-operacionales diarias que revisen los aspectos clave
como la higiene del equipo, higiene del personal, etc.?

Puntos Totales 5: Las pre-inspecciones documentadas deben estar disefiadas para cubrir los aspectos
basicos clave atribuidos al tipo de cosecha y producto particular que esta siendo cosechado. Los
aspectos a ser considerados incluiran la higiene del equipo, higiene de las herramientas e higiene del
personal. El uso de las pruebas ATP es una practica ideal, pero cuando son usadas, deben ser
registradas apropiadamente junto con cualquier accidn correctiva requerida.

2.11.04: ¢Hay una politica documentada e implementada que establezca que cuando los

productos caen al suelo sean desechados? (No aplicable para productos como tubérculos, raices,
etc.)
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Puntos Totales 5: Debe haber una politica documentada e implementada que establezca que si los
productos caen al suelo éstos sean desechados. El personal debe ser entrenado sobre esta politica y los
registros del entrenamiento deben ser conservados. No aplicable para productos como tubérculos,
raices, etc.

—_—

2.11.05: ¢Hay un programa de entrenamiento de inocuidad-higiene que incluya a trabajadores
nuevos y existentes, y se cuenta con registros de estos eventos de entrenamiento?

Puntos Totales 15: Debe haber un programa formal de entrenamiento para informar a los trabajadores
las politicas y requerimientos vigentes en la compaiiia referentes a higiene. La frecuencia debe ser al
inicio de la temporada y luego, algunos temas deben ser cubiertos de nuevo al menos de manera
trimestral, pero idealmente cada mes. El material de entrenamiento que cubra el contenido de las
politicas/procedimientos de la compaiiia (que incluyan aquellos aspectos solicitados en la auditoria) y los
requerimientos referentes a higiene, deben estar disponibles. Los entrenamientos de inocuidad deben
cubrir por lo menos temas basicos como el uso de sanitarios, lavado de manos, consumo de
alimentos/recesos, requisitos de vestimenta, requisitos de material extrafio (incluyendo la politica de
joyeria), etc. Nota: esta auditoria contiene diversas preguntas sobre temas de inocuidad que requieren
entrenamiento especifico como producto que tiene contacto con el piso, sangre y fluidos corporales e
intrusién de animales, etc.

2.11.06: ;Hay una politica documentada e implementada que establezca que pasa cuando los
cosechadores encuentran evidencia de intrusion de animales, p.e., materia fecal?

Puntos Totales 5: Debe haber una politica documentada e implementada que establezca qué pasa si el
personal de cosecha encuentra evidencia de intrusion de animales, p.e., materia fecal. La politica debe
cubrir el entrenamiento registrado del personal sobre esta politica, acciones correctivas posibles p.e.,

desecho del producto, zonas de amortiguamiento, limpieza del equipo y el registro de dichas acciones.

Actividades de los Trabajadores de cosecha e Instalaciones Sanitarias (Aplica a los
cosechadores)

2.12.01: ;Tienen las operaciones de cosecha politicas y procedimientos implementados y escritos
sobre trabajadores con heridas, heridas abiertas y para el manejo de trabajadores que aparenten
estar fisicamente enfermos o se enfermen durante la jornada?

Puntos Totales 5: Debe haber politicas y procedimientos escritos apoyados por evidencia visual en las
gue se prohiba estar en contacto con el producto a los trabajadores con exposicion fortnculos, llagas,
heridas infectadas, o cualquier otra fuente de contaminacién anormal. Todos los vendajes deben estar
cubiertos con un recubrimiento no poroso tal como guantes de vinilo o nitrilo. Debe haber politicas y
procedimientos escritos apoyados por evidencia visual que mencionen que los trabajadores que parecen
estar fisicamente enfermos o se enfermen durante el trabajo tienen prohibido el contacto con el producto.
Estas politicas deben requerir a los trabajadores informar inmediatamente la enfermedad o los sintomas
de la enfermedad a la gerencia. Si el personal es proporcionado por un contratista, copias de las politicas
utilizadas por el contratista deben estar disponibles

2.12.02: ¢Hay trabajadores comiendo o bebiendo (otra cosa que no sea agua) en areas de
cosecha activa, areas a ser cosechadas, cerca de producto ya cosechado o cerca de areas de
almacenamiento?

Puntos Totales 5: Comer y beber (otra cosa que no sea agua), incluyendo mascar goma, debe
restringirse a areas lejos de la produccion para prevenir la contaminacion del producto, material de
empague, equipo y el area de cultivo.

2.12.03: ;Se tiene en las operaciones de cosecha politicas y procedimientos escritos e
implementados con respecto al uso de productos de tabaco en areas activas de cosecha,
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préximas a ser cosechadas, cerca del producto cosechado o areas de almacenamiento? ¢Se
prohibe escupir en cualquier area?

Puntos Totales 5: Fumar o masticar tabaco debe estar limitado a areas lejanas de la produccion para
prevenir contaminacion del producto, empaque, equipo y area de cultivo. No debe haber evidencia de
gue se escupe en las areas (esto debe mencionarse en las politicas y procedimientos). Las colillas de los
cigarros deben desecharse de manera apropiada (por ejemplo, cestos para colillas).

2.12.04: (Es evidente que la ropa que visten los cosechadores no representa un riesgo de
contaminacion cruzada?

Puntos Totales 5: La ropa que visten los cosechadores no debe representar un riesgo de contaminacion
cruzada en términos de limpieza.

2.12.05: (Es evidente que los trabajadores estan libres de joyeria expuesta (excepto por una
argolla de matrimonio lisa) y cualquier objeto que pueda ser una fuente de contaminacién?

Puntos Totales 5: No debe haber trabajadores usando objetos sueltos por ejemplo joyeria, excepto por
una argolla matrimonial lisa. Otros ejemplos son articulos extrafios que pueden ocasionar contaminacion
son lentejuelas, tachuelas, ufias postizas y esmalte de ufias, pestafias postizas, extensiones de
pestafnas, extensiones de cabello y vendajes. Los bolsillos superiores de la ropa también pueden ser una
fuente de contaminacién con material extrafio, especialmente si se utilizan para guardar objetos como
plumas u otro tipo de articulos.

2.12.06: ;DO6nde la operacién auditada requiera el uso de guantes, ¢son éstos apropiados para el
tipo de cosecha (p.e., no estan usando guantes de algodén para cosechar productos como
lechuga) y estadn en buenas condiciones de uso?

Puntos Totales 5: Si las operaciones requieren el uso de guantes, éstos necesitan tener las
caracteristicas necesarias para el propésito de uso. Por ejemplo, los guantes de algodén atrapan
humedad y se ensucian facilmente, por lo que no son ideales para una actividad como cosecha de
lechuga.

2.12.06a: ¢Do6nde se utilizan guantes, ¢son éstos libres de latex?

Puntos Totales 0: Pregunta de recopilacién de informacién. Algunas personas son alérgicas a las
proteinas de latex. Se debe considerar el uso de alternativas a los guantes de latex (especialmente a los
guantes de latex con polvo).

2.12.07: ¢Si el auditado esta usando ropa protectora (p.e., guantes, mandiles, mangas, etc.), ¢se
remueve ésta antes de usar los bafios o de salir a los descansos, etc.?

Puntos Totales 5: Si se usan vestimentas externas como guantes, mandiles, mangas, etc., éstas deben
ser removidas antes de usar los bafios, de salir a los descansos, etc. Estas vestimentas exteriores son
obligatorias si se realiza " procesamiento en campo"”. Ver pregunta 2.13.09¢ para mas detalles.

2.12.07a: ¢Hay estaciones secundarias de sanitizaciéon de manos (p.e., estaciones de inmersion
de manos, de gel o de spray) adecuadas en niumero y ubicacidon? ¢Se mantienen las estaciones
apropiadamente? NOTA: Las estaciones de sanitizacién secundarias no reemplazan los
requerimientos de lavado de manos (carecen de cualidades surfactantes).

Puntos Totales 5: Estaciones secundarias de sanitizacion de manos (no perfumadas) deben estar
ubicadas cerca del lavado de manos y otras areas accesibles. Las estaciones secundarias de
sanitizacion de manos son opcionales para cultivos con una piel o cascara no comestible (p.e., las
cebollas) o para un producto que requiera cocimiento antes de ser consumido. Las estaciones de gel o
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de spray deben estar bien abastecidas. Donde se usen estaciones de inmersién de manos, deben ser
monitoreadas regularmente para asegurar que estén a la concentracién requerida y los monitoreos
deben ser registrados. Las estaciones secundarias de sanitizacion de manos no tienen cualidades
surfactantes, por lo que no reemplazan los requerimientos de lavado de manos.

2.12.08: ¢ Se proveen instalaciones sanitarias (bafios) operacionales en el campo? SI LA
RESPUESTA ES "NO" RESULTARA EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA AUDITORIA. Si la
respuesta es No, vaya a la pregunta 2.12.09

Puntos Totales 20: El término “operacional” significa que los bafios tienen agua si son sanitarios de
limpieza con agua después de cada uso y que se les puede limpiar. Las instalaciones sanitarias deben
estar adecuadamente ventiladas, con sus mosquiteros correspondientes, con puertas que puedan ser
cerradas de preferencia con auto cerrado. Las fosas (letrinas sin plomeria) pueden ser permitidas
solamente si estan en condiciones apropiadas y cumplen con las guias y estdndares nacionales/locales.
Los bafos publicos no cumplen con este requisito. Si no hay empleados presentes en el momento de la
auditoria, el auditor debera revisar el(los) bafio(s) en el lugar o revisar el contrato con el proveedor de
este servicio y cualquier informacion que pueda demostrar que hay bafios presentes cuando los
trabajadores estan presentes. En este Gltimo caso, evalle la pregunta como S/N y evalle las
subpreguntas como N/A.

https://www.osha.gov/pls/oshaweb/owadisp.show document?p table=STANDARDS&p id=10959
http://www.who.int/water_sanitation health/hygiene/om/linkingchap8.pdf

2.12.08a: ¢ Los bafios estan localizados en un area apropiada y a una distancia de menos de 400
m (1/4 milla) o 5 minutos caminando de donde se encuentran todos los trabajadores?

Puntos Totales 10: La ubicacién de las instalaciones sanitarias debe ser apropiada para prevenir la
contaminacion del producto, material de empaque, equipo y areas de cultivo. La ubicacién de las
instalaciones sanitarias debe ser dentro de una distancia de 400 metros (1/4 de milla) o 5 minutos
caminando desde donde se encuentren las cuadrillas de cosecha o como lo establezcan las guias y
estandares nacionales/locales vigentes en caso de ser mas estrictas. No es aceptable un tiempo de 5
minutos manejando

2.12.08b: ¢Los bafios se encuentran en una ubicaciéon adecuada para prevenir la contaminacion
del producto, material de empaque, equipo y las areas de cultivo?

Puntos Totales 15: La colocacioén de las instalaciones sanitarias debe hacerse en una ubicacion
conveniente para prevenir la contaminacion del producto, material de empaque, equipo y las areas de
cultivo. Se debe prestar atencion cuando se utilicen unidades portatiles que no sean estacionadas (si
estan en remolques) muy cerca de la orilla del cultivo.

2.12.08c: ¢Hay bafios separados para hombres y para mujeres cuando hay grupos de mas de 5
trabajadores?

Puntos Totales 5: Debe haber bafios separados para hombres y mujeres en grupos de méas de 5
trabajadores o como lo que marquen las guias y estandares nacionales/locales si son mas estrictas.

2.12.08d: ¢Hay al menos un bafio o sanitario por cada grupo de 20 trabajadores?

Puntos Totales 10: Debe proveerse al menos un bafio por cada 20 trabajadores o si son mas exigentes,
como lo que marquen las guias y estandares nacionales/locales.

2.12.08e: ¢ Los bafios cuentan con letreros o apoyos visuales, escritos en el lenguaje apropiado,
recordando a los trabajadores lavarse las manos antes de regresar a trabajar?
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Puntos Totales 5: Las instalaciones sanitarias deben tener apoyos visuales o sefiales escritas en el
idioma apropiado para recordar a los trabajadores lavarse las manos antes de regresar al trabajo. Estos
deben ser permanentes y colocarse en areas claves donde los trabajadores los puedan ver facilmente.

2.12.08f: ¢Estan los bafios abastecidos con papel sanitario y se mantiene dicho papel de manera
apropiada (p.e., los rollos de papel no estan en el piso o en los urinales)?

Puntos Totales 5: Se debe proporcionar papel sanitario en un dispensador apropiado en cada bafio. El
papel se debe mantener de manera apropiada (p.e., los rollos de papel no deben estar en el piso o en los
urinales).

2.12.08g: ¢Los bafios se mantienen limpios?

Puntos Totales 10: Los bafios deben mantenerse limpios y en condiciones sanitarias. El papel sucio no
debe colocarse en botes de basura, urinarios, ni en el piso. Se deben tener controles efectivos para los
olores en los bafios.

2.12.08h: ¢Los bafios estdn construidos de materiales faciles de limpiar?

Puntos Totales 2: Los bafios deben estar construidos de materiales no porosos que sean faciles de
limpiar y sanitizar.

2.12.08i: ¢ El material con el que estan construidos los bafios es de color claro, de forma que se
facilite la evaluacion de la limpieza?

Puntos Totales 2: Los bafios deben estar construidos de materiales de color claro, de forma que se
facilite la evaluacién de la limpieza.

2.12.08j ¢Hay una politica documentada e implementada que establezca que si se utilizan bafios
portétiles, los desechos sean eliminados apropiadamente y que las unidades sean limpiadas en
una ubicacién apropiada?

Puntos Totales 5: Para unidades de bafios portatiles, debe haber un procedimiento documentado e
implementado disponible que cubra el vaciado y la limpieza. La preocupacién es que los desechos
puedan ser eliminados inapropiadamente causando contaminacién dentro o cerca del area de cultivo, el
equipo o las areas de almacenamiento. Si hay un sitio designado en el rancho para lavado y disposicion
de desechos, entonces el area debe estar en condiciones adecuadas cumpliendo los estandares y guias
nacionales y/o locales para que esta actividad no represente una amenaza de contaminacion.

2.12.08k: ¢, Se cuenta con registros de limpieza de los bafios y para unidades de bafios portatiles,
hay registros de servicio?

Puntos Totales 2: Debe haber registros de limpieza disponibles para los bafios. La frecuencia depende
del uso, pero usualmente la base es diaria para cuadrillas de cosecha regulares. Los bafios portatiles
deben ser vaciados y se les debe dar servicio regularmente para prevenir que se sobre llenen. Debe
haber registros de servicio disponibles para revision (ya sean contratados o internos).

2.12.08l: ¢ Si se usan, ¢estan los depésitos de los bafios disefiados y mantenidos para prevenir la
contaminacion (p.e., libre de goteos o grietas)?

Puntos Totales 5: Los depésitos de desechos de los bafios deben estar disefiados y mantenidos
apropiadamente para prevenir la contaminacion del campo, producto, materiales de empaque y equipo.
Los depositos de desechos deben estar libres de goteos, grietas y estar construidos de materiales
durables que no se degraden o descompongan, como la madera.

07/28/2017 v2.1-2¢c Guias de Auditorias PrimusGFS BPA (Modulo 2) AZ-R004s Péag. 49 de 65



2.12.08m: ¢ Se vacian apropiadamente los depdsitos de los sanitarios?

Puntos Totales 5: Si se usan bafios con depésitos, éstos deben ser vaciados y/o bombeados de manera
que se evite la contaminacién al producto, material de empaque, equipo y areas de cultivo. El equipo
usado en el vaciado/bombeo debe estar en buenas condiciones de funcionamiento.

2.12.09: ¢Hay evidencia de contaminacién fecal humana en el area de cosecha? SI LA
RESPUESTA ES "SI" RESULTARA EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA AUDITORIA

Puntos Totales 20: No debe haber evidencia de contaminacion fecal humana en el area de cosecha, en
el area a ser cosechada, en el area de material de empaque, area de equipos o en cualquier otra area
gue pueda causar un problema de contaminacion.

2.12.10: ;Se proveen instalaciones operacionales para el lavado de manos? Si NO, pase a la
pregunta 2.12.11. SI LA RESPUESTA ES "NO" RESULTARA EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA
AUDITORIA

Puntos Totales 20: El término "Instalaciones de lavado de manos operacionales” significa una instalacion
gque provea una palangana, un contenedor o una salida con un suministro adecuado de agua potable.

2.12.10a: ¢ Las instalaciones para lavado de manos estan ubicadas a menos de 400 m (1/4 milla) o
5 minutos caminando de donde se encuentran todos los trabajadores?

Puntos Totales 15: Los bafios y las instalaciones para lavado de manos deben estar ubicadas de forma
accesible y en cercania uno del otro. Las instalaciones para lavado de manos deben estar dentro de una
distancia de 400 m (1/4 milla) o 5 minutos caminando de donde estén los empleados o en caso de ser
més exigentes debe cumplir con lo indiquen los lineamientos nacionales/locales.

2.12.10b: ¢Estéan las estaciones de lavado de manos localizadas en un lugar visible, (p.e., situadas
fuera de los bafios) y facilmente accesibles para los trabajadores?

Puntos Totales 2: Para que las actividades de lavado de manos de los empleados puedan verificarse, las
estaciones de lavado de manos deben estar claramente visibles (p.e., situadas fuera de la instalacién
sanitaria) y de facil acceso para los empleados.

2.12.10c: ¢En el evento de que se terminen los materiales de las instalaciones sanitarias (p.e.,
agua, jabon, papel sanitario, toallas de papel, etc.), ¢hay suministros adicionales facilmente
disponibles para que los bafios puedan ser re-abastecidos rapidamente?

Puntos Totales 5: Debe haber facilmente disponibles suministros adicionales de agua potable, jabon,
papel sanitario, toallas de papel, etc. en el evento de que se necesite re-surtir mientras se esta
cosechando.

2.12.10d: ¢ Las estaciones de lavado de manos estan apropiadamente surtidas con jab6n? Si la
respuesta es NO, pase a la pregunta 2.12.10f.

Puntos Totales 10: Todas las instalaciones para lavado de manos deben estar apropiadamente surtidas
con jabén. El método de bomba dispensadora de liquido/espuma/polvo, es preferido sobre la barra de
uso comun.

2.12.10e: ¢Hay disponible jab6n sin esencia?

Puntos Totales 5: El jabon debe ser sin esencia y tener capacidades emulsificantes para ayudar en el
proceso de lavado de manos.
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2.12.10f: ¢Hay toallas de un sélo uso disponibles en todas las instalaciones de lavado de manos y
botes de basura disponibles para éstas?

Puntos Totales 10: Para reducir el esparcimiento de gérmenes, debe haber disponibles toallas
individuales de un sélo uso (desechables) en todas las instalaciones de lavado de manos. Debe haber
botes de basura para desechar las toallas usadas.

2.12.10g: ¢Estan las estaciones de lavado de manos disefiadas y mantenidas apropiadamente
(p.e., con capacidad para capturar o controlar el agua de lavado para prevenir contaminacion del
producto, material de empaque, equipo y area de cultivo, libres de drenajes tapados, etc.)?

Puntos Totales 5: Las estaciones de lavado de manos deben estar libres de drenajes tapados, disefiadas
y mantenidas apropiadamente para capturar o controlar el agua de enjuague que pueda ocasionar
contaminacion al producto, material de empaque, equipo y area de cultivo.

2.12.10h: ¢Se lavan las manos los trabajadores antes de empezar a trabajar? Responda N/A si no
se observa esta disciplina durante la auditoria.

Puntos Totales 10: Para prevenir contaminacion del producto, material de empaque y equipo, los
trabajadores deben lavar sus manos antes de empezar a trabajar. También después de estornudar, de
introducir sus manos en sus bolsillos y en cualquier otro punto cuando pueda ocurrir contaminacion
cruzada. También debe ser evidente que las ufias de los trabajadores se mantienen limpias y cortas.

2.12.10i: ¢ Se lavan las manos los trabajadores después de los periodos de descanso? Responda
N/A si no se observa ésta disciplina durante la auditoria.

Puntos Totales 10: Para prevenir contaminacién del producto, material de empaque y equipo, los
trabajadores deben lavar sus manos después de los periodos de descanso. También debe ser evidente
gue las ufias de los trabajadores se mantienen limpias y recortadas. Si las manos de los trabajadores
entran en contacto con mucosidad, deben ser lavadas.

2.12.10j: ¢, Se lavan las manos los trabajadores después de usar los bafios? Responda N/A si no
se observa ésta disciplina durante la auditoria.

Puntos Totales 15: Para prevenir contaminacion del producto, material de empaque y equipo, los
trabajadores deben lavar sus manos después utilizar las instalaciones sanitarias (bafios). También debe
ser evidente que las ufias de los trabajadores se mantienen limpias y recortadas.

2.12.10k: ¢ Es evidente que se toman acciones correctivas cuando los trabajadores fallan en
cumplir con los lineamientos de lavado de manos?

Puntos Totales 5: Debe ser evidente que se toman acciones correctivas por parte de un supervisor a
cargo cuando los trabajadores fallan en cumplir los requerimientos de lavado de manos.

2.12.11: ¢Hay agua fresca potable facilmente accesible a los trabajadores? Si NO, vaya a la
pregunta 2.12.12.

Puntos Totales 7: Debe haber agua adecuadamente fria y en cantidades suficientes, tomando en cuenta
la temperatura del aire, la humedad y la naturaleza del trabajo realizado, para cubrir las necesidades de
todos los trabajadores. Se debe proporcionar agua potable y estar colocada en ubicaciones facilmente
accesibles a todos los trabajadores. Potable significa con calidad de agua para beber, p.e., Que cumpla
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con el Estandar de Agua para Beber de EPA, o estandares nacionales/locales. Los auditores deben
verificar verbalmente la fuente del agua en el momento de la auditoria.

2.12.11a: ¢{Se mantienen los contenedores de agua en condiciones limpias?

Puntos Totales 5: Los contenedores de agua deben mantenerse en condiciones de limpieza, libres de
residuos y contaminacion, para asegurar que los trabajadores no sean afectados adversamente por agua
contaminada de contenedores sucios. Los auditores deben abrir los contenedores para observar la
limpieza dentro de éstos.

2.12.11b: ¢Se proporcionan recipientes de uso individual como vasos desechables disponibles
cerca del lugar paratoma de agua (a menos que se use un bebedero)?

Puntos Totales 7: Se debe proporcionar agua de manera que se eviten problemas de contaminacién
cruzada de persona a persona. Los ejemplos incluyen vasos o conos de papel de un sélo uso,
bebederos, etc.

2.12.12: ;Se cuenta con botiquin de primeros auxilios disponible y se mantiene el inventario
apropiado?

Puntos Totales 5: Debe haber un botiquin de primeros auxilios disponible, que esté surtido con inventario
(p.e., guantes desechables, vendas) y debe estar accesible para los trabajadores. Todos los materiales
con codigos de fechas deben estar dentro de las fechas expiracion.

2.12.13: Si se observa, ¢son destruidos todos los productos que entran en contacto con sangre
y/o cualquier otro fluido corporal? SI LA RESPUES ES "NO" RESULTARA EN UNA FALLA
AUTOMATICA DE LA AUDITORIA

Puntos Totales 20: Cualquier producto que entre en contacto con sangre y/u otro fluido corporal debe ser
destruido. Si esto ocurre durante la inspeccion, el auditor debe verificar que el producto es destruido.

2.12.13a: ¢ Tienen las operaciones de cosecha politicas y procedimientos escritos e
implementados que establezcan que todo el producto que entre en contacto con sangre y/o
cualquier otro fluido corporal debe ser destruido? ¢ Estan estas politicas y procedimientos
disponibles para el personal de cosecha?

Puntos Totales 5: Debe haber politicas y procedimientos escritos que comuniquen a la cuadrilla de
cosecha que si un producto ha entrado en contacto con sangre y/o cualquier otro fluido corporal, todo el
producto afectado debe ser destruido. Se debe poner especial atencion a aquellos productos en los que
se utilicen herramientas/equipo (p.e., cuchillos, tijeras).

2.12.14: En las areas de cosecha ¢, Se desecha apropiadamente la basura?

Puntos Totales 10: Los desechos y la basura deben ser removidos frecuentemente para prevenir que
ocurra contaminacion. Los botes o contenedores deben mantenerse cubiertos o cerrados para prevenir
contaminacion y atraccion de plagas.

2.12.15: ¢Hay botes o cestos de basura disponibles en el campo, para el desecho de comida,
envases de bebidas, vasos y toallas de papel? Si NO, vaya a la pregunta 2.12.16.

Puntos Totales 5: Se deben proveer contenedores de basura en el campo, para el desecho de comida y
envases de bebidas, vasos y toallas de papel.
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2.12.15a: ¢Los contenedores de basura estan construidos y mantenidos de manera que se proteja
el cultivo antes o después de la cosecha contra la contaminacion (p.e., con bolsas, tapaderas,
etc.)?

Puntos Totales 5: Los contenedores de basura deben tener tapaderas, bolsas, etc. de tal manera que
prevengan contaminacion pre y post cosecha. Estos deben permanecer tapados para prevenir la
atraccion de plagas. El uso de bolsas es importante de tal manera que la basura pueda sacarse
facilmente.

2.12.16: ¢Han sido controlados cualquier problema potencial de contaminacion por metal, vidrio o
plastico?

Puntos Totales 5: Los ejemplos incluyen, pero no estan limitados a botellas de vidrio, luces sin proteger
en el equipo, grapas en cajas de madera, broches del cabello, el uso de navajas o cuchillos doblables
(cutters) en lugar de los de una sola pieza, problemas de plastico roto o quebradizo en los contenedores
reutilizables.

2.12.17: ;Se observan infantes o nifios en las areas activas de cosecha, areas préximas a
cosecharse, cerca del producto cosechado o areas de almacenamiento?

Puntos Totales 10: La presencia de bebés o nifios debe limitarse a zonas alejadas de la produccién
incluyendo &reas quimicas o almacenamiento de los equipos, para evitar la contaminacién del producto o
empaque.

Préacticas de Cosecha
2.13.01: ;Hay evidencia de presencia y/o actividad de animales en el &rea de cosecha? Si la
respuesta es NO, pase a la pregunta 2.13.02

Puntos Totales 15: Los animales representan una fuente potencial de contaminacion para el area de
cosecha, producto, equipo y otros, es por eso que no deben estar presentes. Evidencia de presencia de
animales pueden ser huellas, materia fecal, plumas y muchos otros. Si la respuesta es NO, vaya a la
pregunta 2.13.02.

2.13.01a: La evidencia de presencia y/o actividad animal encontrada ¢es en forma de
contaminacion fecal? Si larespuesta es NO, pase a la pregunta 2.13.02.

Puntos Totales 20: La materia fecal animal tiene el potencial de representar contaminacion en el
producto cultivado. El producto que ha entrado en contacto directo con materia fecal no debe ser
cosechado. Se debe implementar una “zona de no cosecha” de 1.5 m (5 pies) de radio a menos o hasta
gue se hayan considerado medidas de mitigacién del riesgo. Si se descubre materia fecal, se debe llevar
a cabo una evaluacién de riesgos por personal calificado. Esta pregunta se responde “No” si el agricultor
ya ha tomado nota de esto y ha realizado las acciones correctivas adecuadas. Se requiere considerar el
estado de madurez y el tipo de cultivo en cuestion. Si la respuesta es NO, vaya a la pregunta 2.13.02

2.13.01b: La materia fecal encontrada en el area auditada ¢es un evento sisteméatico (no
esporadico)? S| LA RESPUESTA ES "SI" RESULTARA EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA
AUDITORIA

Puntos Totales 20: La materia fecal animal tiene el potencial de representar contaminacion en el
producto cultivado. El producto que ha entrado en contacto directo con materia fecal no debe ser
cosechado. Se debe implementar una “zona de no cosecha” de 1.5 m (5 pies) de radio a menos o hasta
gue se hayan considerado medidas de mitigacion del riesgo. Si se descubre materia fecal, se debe llevar
a cabo una evaluacién de riesgos por personal calificado. Esta pregunta se responde “No” si el agricultor
ya ha tomado nota de esto y ha realizado las acciones correctivas adecuadas. Se requiere considerar el
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estado de madurez y el tipo de cultivo en cuestion. Si la respuesta es Sl, resultara en una falla
automatica de la auditoria.

2.13.02: (Se cosechay transporta el producto a unainstalacion para manipuleo adicional y/o
empaque final?

Puntos Totales 0: Esta pregunta se refiere al producto cosechado en campo y que después es llevado a
las instalaciones para manipuleo y/o empaque.

2.13.03: (Se empaca el producto en una unidad de empaque final en el campo? Si NO, vaya a la
pregunta 2.13.04.

Puntos Totales 0: Esta pregunta se refiere al producto empacado en campo en su empaque final para
embarque (p.e., canastillas, productos embolsados, etc.), que usualmente no pasa por ninguna linea de
seleccién en una instalacion de empaque, p.e., va a un proceso de pre enfriado en lugar de a una linea
de empaque.

2.13.03a: ¢ Esta el material de empaque destinado para producto (p.e., cartones, bolsas,
canastillas, sacos, RPCs o contenedores de plastico reusables por sus siglas en inglés), siendo
utilizados solamente para éste propdésito?

Puntos Totales 5: Todos los contenedores destinados para producto, no deben ser usados para ningun
otro propésito que almacenamiento de producto.

2.13.03b: ¢ Estéa el material de empaque libre de evidencia de actividad de plagas, materiales
extrafios y otros signos de materiales peligrosos? SI LA RESPUESTA ES "NO" RESULTARA EN
UNA FALLA AUTOMATICA DE LA AUDITORIA

Puntos Totales 20: El material de empaque debe estar libre de evidencia de actividad de plagas,
materiales extrafios y otros signos de materiales peligrosos.

2.13.03c: ¢ Esta el producto empacado libre de evidencia de actividad de plagas, materiales
extrafios, materiales peligrosos y cualquier tipo de adulteracién? SI LA RESPUESTA ES "NO"
RESULTARA EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA AUDITORIA.

Puntos Totales 20: El producto empacado debe estar libre de evidencia de actividad de plagas,
materiales extrafios, materiales peligrosos y cualquier tipo de adulteracion.

2.13.03d: ¢ Estéa el producto y el material de empaque libre de exposicion al suelo y a cualquier
otra contaminacion de manipuleo?

Puntos Totales 5: Se debe evitar estibar contenedores sobre otros si la parte de abajo del contenedor ha
estado en contacto directo con el suelo. El producto y los materiales de empaque usados en el proceso
de cosecha deben ser colocados con proteccion en la parte inferior y manejados de manera que se evite
la contaminacion por el suelo o por manejo inapropiado lo que incluye donde la industria acostumbre a
colocar los productos en el suelo después de la cosecha (p.e., esparragos). Los cultivos evaluados como
no conformidad no incluyen cultivos que crecen bajo el suelo como tubérculos (p.e., zanahorias, papas,
etc.) o cultivos que crecen sobre el suelo. Otro tipo de contaminacién por manipuleo es la que pueden
ocasionar las toallas para remover la tierra y/o residuos del producto. Se debe emplear la pregunta de
falla automatica 2.13.03c cuando se observe evidencia de producto o material de empaque con materia
extrafia, material peligroso u otros eventos de adulteracion.
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2.13.03e: ¢, Se inspecciona el material de empaque antes de ser usado y el producto empacado es
inspeccionado después del empaque? Donde se encuentren problemas de contaminacion, ¢se
toman acciones correctivas y se registran?

Puntos Totales 5: La operacién debe estar inspeccionando activamente los materiales de empaque antes
de su uso y también revisando el producto ya empacado después del proceso de empaque. Si se
encuentra cualquier problema de contaminacion, entonces se deben realizar acciones correctivas y ser
registradas.

2.13.03f: ¢Si el material de empaque es dejado en el campo durante la noche, se asegura y
protege adecuadamente?

Puntos Totales 5: Todos los contenedores, cartones, material de empaque deben ser almacenados en
un area protegida para reducir el riesgo de contaminacién y de adulteracién que puede ocurrir si los
materiales son dejados en el campo durante la noche.

2.13.03g: ¢ El producto terminado muestra informacién que indigue las condiciones apropiadas de
almacenamiento y uso del producto alo largo de la cadena?

Puntos Totales 3: Los contenedores, cartén o cualquier otro material de empaque de producto terminado
deberan contener informacién sobre las recomendaciones de almacenaje y uso del producto. Se debe
tomar en cuenta las regulaciones de etiquetado aplicables.

2.13.04: ;Se usan mesas de seleccion y/o de empaque? Si NO, pase a la pregunta 2.13.05.

Puntos Totales 0: Esto se refiere a superficies de contacto con el producto utilizadas para seleccionar,
inspeccionar, re-empacar o0 empacar producto.

2.13.04a: ¢La superficie permite una facil limpieza y sanitizacién?

Puntos Totales 5: Las superficies de empaque deben estar hechas de materiales adecuados para
contacto con alimentos que puedan ser limpiados facilmente. Las superficies que son porosas, que
atrapan residuos o estan dafadas, deben ser reemplazadas. La madera por ejemplo es porosa y puede
atrapar la humedad.

2.13.04b: ¢ Estan las mesas de seleccién o empaque sujetas a un programa de limpieza
documentado, que defina la frecuencia de limpieza y el procedimiento para realizarla? Si la
respuesta es NO, pase ala pregunta 2.13.05.

Puntos Totales 5: Debe haber evidencia de un programa de sanitizacidon implementado para las mesas
de empaque, bins, etc. El programa debe establecer la frecuencia de la limpieza y los procedimientos de
limpieza.

2.13.04c: ¢ Se utiliza una solucién anti-microbiana (p.e., clorada o equivalente) para sanitizar las
mesas de seleccién y empaque después de que se harealizado la limpieza?

Puntos Totales 5: Las soluciones anti-microbianas, si se manejan apropiadamente, ayudan a asegurar
gue las superficies sean sanitizadas después del proceso de limpieza. La concentracion de los
sanitizantes (adecuados para uso con alimentos) debe ser monitoreada y registrada regularmente.

2.13.04d: ¢Se conservan los registros de limpieza de las mesas de seleccidon y empaque?

Puntos Totales 5: Debe haber registros de limpieza y sanitizacion que muestren que el programa esta
siendo mantenido.

07/28/2017 v2.1-2¢c Guias de Auditorias PrimusGFS BPA (Modulo 2) AZ-R004s Péag. 55 de 65



2.13.05: ¢ Se utilizan contenedores re-usables (p.e., cubetas, botes, bandejas, charolas, géndolas,
bins, etc.) en la operacién de cosecha? Si NO, vaya a la pregunta 2.13.06

Puntos Totales 0: Esto se refiere a cualquier contenedor reusable usado en la operacion de cosecha
(p.e., cubetas, botes, bandejas, charolas, gondolas, bins, etc.).

2.13.05a: ¢ Estan los contenedores re-usables hechos con materiales faciles de limpiar?

Puntos Totales 5: Todos los contenedores re-usables (p.e., cubetas, botes, bandejas, charolas,
gondolas, bins, etc.) deben estar hechos de materiales faciles de limpiar y lisos, que no se escamen o se
oxiden. Se deben hacer esfuerzos por eliminar las superficies de madera por su naturaleza porosa.
Donde se utilicen contenedores de madera deben estar en buen estado y ser parte de un programa
documentado de reparacion.

2.13.05h: ¢ Estén los contenedores re-usables sujetos a un programa de limpieza documentado,
gue defina la frecuencia de limpieza y el procedimiento para realizarla? Si NO, pase a la pregunta
2.13.05e.

Puntos Totales 5: Debe haber evidencia de un programa de limpieza implementado para los
contenedores re-usables. El programa debe establecer la frecuencia de la limpieza y los procedimientos
para limpiar y sanitizar.

2.13.05c: ¢,Se utiliza una solucién anti-microbiana (p.e., clorada o equivalente) para sanitizar los
contenedores re-usables después de que se harealizado la limpieza?

Puntos Totales 5: Las soluciones anti-microbianas, si se manejan apropiadamente, ayudan a asegurar
gue las superficies sean sanitizadas después del proceso de limpieza. La concentracion de los
sanitizantes (adecuados para uso con alimentos) debe ser monitoreada y registrada regularmente.

2.13.05d: ¢Se conservan los registros de limpieza de los contenedores re-usables?

Puntos Totales 5: Debe haber registros de limpieza y sanitizacién que muestren que el programa esta
siendo mantenido.

2.13.05¢e: ¢ Estan los contenedores re-usables libres de cualquier contaminacién de manipuleo?

Puntos Totales 5: Los contenedores re-usables usados en el proceso de cosecha deben ser manejados
de manera que se evite la contaminacion por practicas inapropiadas de manejo. Se debe hacer un
esfuerzo para eliminar los de madera, en caso de que sean usados deben estar en buen estado.

2.13.06: ¢ Se utilizan herramientas (p.e., cuchillos, pinzas, tijeras, etc.) durante la cosecha? Si NO,
pase a la pregunta 2.13.07.

Puntos Totales 0: Esto se refiere a herramientas de cosecha usadas durante esa operacion (p.e.,
cuchillos, pinzas, tijeras, etc.).

2.13.06a: ¢ Las herramientas usadas en la cosecha (cuchillos, descorazonadores, fundas, etc.)
estan hechas de materiales no corrosivos y faciles de limpiar (p.e., sin partes de madera o tela)?

Puntos Totales 5: Para prevenir los problemas de contaminacion por materiales extrafios, las
herramientas de cosecha (p.e., cuchillos, descorazonadores, etc.) deben estar hechos de materiales
faciles de limpiar. Las herramientas deben estar libres de fragmentos, deben ser lisas y no deben de
escamarse ni oxidarse.
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2.13.06b: ¢No se estan llevando las herramientas de cosecha a las areas de descanso o alos
sanitarios y no estan siendo usados para cualquier otro propdsito ademas de cosechar producto?

Puntos Totales 5: Para prevenir la contaminacion, las herramientas de cosecha (cuchillos, pinzas, tijeras,
etc.) no deben ser llevados a areas de descanso o a los sanitarios, ni ser usadas para cualquier otro
propésito ademas de cosechar producto.

2.13.06c: ¢ Estan las herramientas de cosecha libres de exposicion al suelo y de cualquier
contaminacién por manipuleo?

Puntos Totales 5: Las herramientas de cosecha (cuchillos, pinzas, tijeras, etc.) deben estar libres de
exposicién al suelo y de cualquier contaminacion por manipulacion.

2.13.06d: ¢Hay un procedimiento para almacenamiento y control de equipo y utensilios (p.e.,
cuchillos) cuando no estan siendo usados?

Puntos Totales 5: Los empleados no deben tomar los utensilios como los cuchillos de las areas de
trabajo y se les debe requerir usar fundas o protectores que puedan ser limpiados facilmente, no
porosos. Las fundas de piel no deben ser usadas.

2.13.06e: ¢ Estan las herramientas de cosecha sujetas a un programa de limpieza documentado,
gue defina la frecuencia de limpieza y el procedimiento para realizarla? Si NO, vaya a la pregunta
2.13.06h.

Puntos Totales 5: Debe haber evidencia de un programa de limpieza implementado para las
herramientas de cosecha. El programa debe establecer la frecuencia de la limpieza y los procedimientos
para limpiar y sanitizar. También se puede solicitar la practica de sumergido de las herramientas en
soluciones antimicrobianas durante el proceso de cosecha, ver la siguiente pregunta.

2.13.06f: ¢ Se utiliza una solucién anti-microbiana (p.e., clorada o equivalente) para sanitizar las
herramientas de cosecha después de que se harealizado la limpieza?

Puntos Totales 5: Las soluciones antimicrobianas, si se manejan apropiadamente, ayudan a asegurar
gue las superficies son sanitizadas después del proceso de limpieza. La concentracién de los
sanitizantes (adecuados para uso con alimentos) debe ser monitoreada y registrada regularmente. Las
soluciones muy débiles pueden ser inefectivas, mientras que aquellas muy fuertes pueden causar
problemas de residuos.

2.13.069g: ¢Se conservan los registros de limpieza de las herramientas de cosecha?

Puntos Totales 5: Debe haber registros de limpieza y sanitizacién que muestren que el programa esta
siendo mantenido.

2.13.06h: ¢ Se mantienen las estaciones para sumergir las herramientas apropiadamente en
términos de la concentracion de solucion anti-microbiana y se tienen registros de monitoreo de
dicha solucion? LOS AUDITORES DEBEN REQUERIR UNA PRUEBA AL MOMENTO DE LA
AUDITORIA.

Puntos Totales 5: Debe haber registros que muestren que las soluciones para sumergir las herramientas
estan siendo mantenidas apropiadamente. La concentracion de los sanitizantes debe ser monitoreada
regularmente p.e., cada hora y ser registrada. La concentracién minima de un sistema de cloracion es >1
ppm de cloro libre 0 >650mV. El cloro total no mide el “cloro disponible” una vez que la solucion ha
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empezado a ser usada. SE PIDE A LOS AUDITORES SOLICITAR UNA PRUEBA AL MOMENTO DE LA
AUDITORIA.

2.13.07: ¢Se utiliza maquinaria en el proceso de cosecha? Si NO, vaya a la pregunta 2.13.08.

Puntos Totales 0: Esto incluye el equipo con el potencial de afectar el producto (p.e., bandas
transportadoras, unidades de cosecha mecanica, maquinaria de empaque en campo, maquinaria para
descorazonado y cualquier otro equipo de procesamiento "en campo"). Por favor note que hay algunas
preguntas adicionales mas especificas para equipo de descorazonado y de procesamiento "en campo"
en una seccion posterior.

2.13.07a: ¢Estéan todas las superficies de la maquinaria que tienen contacto con el producto,
construidas de materiales grado alimenticio o de acero inoxidable?

Puntos Totales 5: Las superficies de la maquinaria que tienen contacto con el producto, deben estar
libres de pintura escamada, corrosién, 6xido y otros materiales. Las superficies de contacto con el
producto deben estar hechas de materiales no-tdxicos y no-porosos. Las superficies deben ser
mantenidas en buenas condiciones.

2.13.07b: ¢ Las superficies de empaque permiten una facil limpieza y sanitizacion?

Puntos Totales 5: Las superficies de empaque deben estar hechas de materiales grado alimenticio,
sanitario, que puedan ser limpiados facilmente. Se deben hacer esfuerzos para eliminar las superficies
de madera.

2.13.07c: ¢Esta lamaquinaria de cosecha sujeta a un programa de limpieza documentado, que
defina la frecuencia de limpieza y el procedimiento para realizarla? Si NO, pase a la pregunta
2.13.07f.

Puntos Totales 5: Debe haber evidencia de un programa de sanitizacién implementado para la
maquinaria de cosecha. El programa debe establecer la frecuencia de la limpieza y los procedimientos
de limpieza. La frecuencia debe reflejar el tipo de maquinaria, tipo de practica de cosecha y riesgos
asociados con el cultivo involucrado. Para procesos "en campo", limpieza se debe realizar por lo menos
diariamente.

2.13.07d: ¢Se utiliza una solucién anti-microbiana (p.e., clorada o equivalente) para sanitizar el
equipo de cosecha después de que se ha realizado la limpieza?

Puntos Totales 5: Las soluciones antibacteriales, si se manejan apropiadamente, ayudan a asegurar que
las superficies son sanitizadas después del proceso de limpieza. La concentracién de los sanitizantes
(adecuados para uso con alimentos) debe ser monitoreada y registrada regularmente.

2.13.07e: ¢, Se conservan los registros de limpieza del equipo de cosecha?

Puntos Totales 5: Debe haber registros de limpieza y sanitizacién que muestren que el programa de
sanitizacion esta siendo cumplido.

2.13.07f: ¢ Esta disefiado el equipo y usado apropiadamente para minimizar la contaminacion del
producto (p.e., se utilizan placas protectoras, se protegen las luces)?

Puntos Totales 5: Los materiales que se encuentran por encima del producto, como fluidos hidraulicos,
pueden ocasionar contaminacion del producto o materiales de empaque, por lo que el equipo debe estar
adecuado con charolas de captura.
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2.13.079g: ¢ Se utilizan sélo lubricantes grado alimenticio en las partes criticas de la maquinaria de
cosecha que tienen el potencial de contaminar el producto?

Puntos Totales 3: Con el fin de prevenir o reducir la contaminacién del producto o material de empaque
(p-e., contacto de compuestos o material H1 con el alimento), lubricantes grado alimenticio deben ser
usados en areas criticas donde exista exposicion del producto. Se debe demostrar que se utilizan
lubricantes grado alimenticio.

2.13.07h: ¢Estan todos los objetos de vidrio en la maquinaria de cosecha, camiones de campo y
tractores, protegidos de alguna manera?

Puntos Totales 3: El vidrio que se encuentra en la maquinaria de cosecha (p.e., luces) que pueda
representar un riesgo de contaminacién del producto, del material de empaque o de los contenedores re-
usables, debe estar protegido. La maquinaria incluye tractores y otro equipo que pueda entrar en
contacto con el producto. No debe haber evidencia de pantallas agrietadas.

2.13.07i: ¢ Estan todas las plataformas encima del producto, empaque o superficies de contacto
(p.e., bandas transportadoras) de la maquinaria de cosecha, camiones de campo equipadas con
placas protectoras para prevenir la contaminacién del producto?

Puntos Totales 3: Se deben tomar medidas para eliminar o reducir el potencial de contaminacién
colocando proteccién en areas de equipo encima del producto, superficies de contacto con el producto y
bandas.

2.13.08: ;Se usa agua directamente en contacto con el producto (p.e., re-hidratado,
descorazonado en campo)? Si NO, vaya a la pregunta 2.13.09

Puntos Totales 0: Esto se refiere a agua que es usada directamente en contacto con el producto.
Ejemplos pueden incluir, pero no estan limitados a rehidratacion, descorazonado en campo, etc.

2.13.08a: ¢, Se realizan analisis microbioldgicos incluyendo E. Coli genérica en el agua usada para
lavar o hidratar, etc., el producto cosechado (p.e., re-hidratacién, descorazonado en campo).? Si
NO, vaya a la pregunta 2.13.08c.

Puntos Totales 10: El agua que contacta directamente la parte comestible del producto cosechado, debe
cumplir con los estandares microbioldgicos establecidos en USA por la EPA para Regulaciones
Nacionales de Agua de Beber, y/o contener un desinfectante aprobado a una concentracion suficiente
para prevenir la contaminacién cruzada.

2.13.08b: ¢ Estan actualizados los analisis microbioldgicos y se realizan a las frecuencias
requeridas y/o esperadas?

Puntos Totales 10: Se debe recolectar una muestra por cada fuente de agua y analizarse antes de usarla
y después idealmente cada mes, o a una frecuencia con relacién al riesgo asociado. Las muestras deben
ser tomadas tan cerca al punto de uso como sea posible.

2.13.08c: ¢Existen procedimientos escritos (POE’s) que cubran las acciones correctivas a tomar
en caso de resultados de andlisis de agua inadecuados o0 anormales?

Puntos Totales 10: Deben existir procedimientos escritos (POES) no solo para el descubrimiento de
resultados de analisis de agua inadecuados 0 anormales, sino también como preparacién sobre como
manejar dichos hallazgos.

07/28/2017 v2.1-2¢c Guias de Auditorias PrimusGFS BPA (Modulo 2) AZ-R004s Péag. 59 de 65



2.13.08d: Si se han detectado resultados inadecuados o anormales, ¢se han realizado y
documentado acciones correctivas?

Puntos Totales 15: Para E. Coli genérica, el resultado debe ser negativo o < al limite de deteccion (NMP
0 UFC/100 mL). Donde el umbral haya sido excedido, debe haber acciones correctivas documentadas,
incluyendo investigaciones, re- analisis de agua y analisis del cultivo (E. Coli 0157:H7 y Salmonella <
que los limites de deteccion o Negativos - Cero tolerancia).

2.13.08e: ¢ Estan los parametros del agente anti-microbiano claramente documentados y
correctos para el tipo de anti-microbiano siendo usado?

Puntos Totales 10: Los estdndares del anti-bacterial deben estar indicados en un POE y/o en la
documentacién de registro. Para Cloro, el criterio debe ser > 1 ppm de cloro libre 0 ORP > 650 mV para
sistemas de agua reciclada. Los registros de cloro total no son vistos como aceptables para sistemas de
agua reciclada. Los sistemas de un sélo paso de agua, deben haber indicado el nivel de anti-microbiano
usado. Otros anti-microbianos incluyen Ozono, Acido Per acético, etc.

2.13.08f: ¢ Se realizan los monitoreos del anti-microbiano rutinariamente?

Puntos Totales 10: Los monitoreos del anti-microbiano se deben realizar rutinariamente. Para adiciones
manuales del anti-microbianos, para sistemas de un solo paso, esto se debe hacer para cada serie de
solucion antimicrobiana que es mezclada, para sistemas de reciclado, la frecuencia minima de monitoreo
es cada hora. Si se usa una inyeccidn continua directa (bombeo) del anti-microbiano, entonces se deben
realizar verificaciones minimo cada hora.

2.13.08g: ¢ Se registran las acciones correctivas cuando los resultados del anti-microbiano son
menores al criterio minimo establecido?

Puntos Totales 10: Se requieren acciones correctivas documentadas cuando los resultados del anti-
bacterial son menores del minimo establecido en el criterio. Estas acciones correctivas deben indicar que
le sucede al producto, asi como los cambios al proceso, p.e., adicion de mas quimico.

2.13.09: ¢Es el producto cosechado "procesado en campo" o "semi-procesado en campo” (e.g.
descorazonado, cortado, top & tail, ramilletes, etc.)? Si NO, pase a la pregunta 2.13.10.

Puntos Totales 0: Los productos procesados en el campo estan sujetos a todas las preguntas de esta
auditoria y los requerimientos mencionados enseguida. "Productos procesados en campo” se refiere a
aquellos a los que en el campo se les realizan multiples cortes en la superficie (p.e., descorazonado,
cortado, top & tail, ramilletes).

2.13.09a: ¢ Asegura el flujo del proceso, la distribucion de la maquinaria, el control de los
trabajadores, el control de los utensilios, etc., que los productos procesados no son
contaminados por productos sin procesar?

Puntos Totales 5: El disefio, manejo del personal, manejo de los utensilios y las practicas generales,
deben evitar el contacto entre producto procesado y sin procesar, superficies de contacto y herramientas.

2.13.09b: ¢ Todos los trabajadores que estan en contacto con el producto que se esta cosechando
usan ropa protectora limpia (p.e., cofias, guantes de plastico, mangas y mandiles)?

Puntos Totales 5: Se debe establecer una politica de uso de ropa protectora considerando el riesgo
potencial de contaminacion cruzada y materiales extrafios.
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2.13.09c: ¢ Todos los trabajadores que usan ropa protectora de trabajo, se la quitan, la mantienen
limpiay en un area segura al salir areceso o cuando van al bafio?

Puntos Totales 5: La ropa protectora de trabajo debe ser removida, mantenida limpia y en un area
segura durante los recesos o cuando se usan los bafios.

2.13.09d: ¢ Se tapan todos los contenedores de plastico inmediatamente después de la cosecha
para evitar la contaminacion del producto cosechado?

Puntos Totales 3: Todos los contenedores de plastico deben ser cerrados o tapados inmediatamente y
apropiadamente asegurados después de la cosecha para evitar la contaminacién del producto
cosechado.

2.13.10: ¢Existe algun tratamiento posterior a la cosecha realizado al producto en el campo? Si
NO, vaya a la pregunta 2.14.01

Puntos Totales 0: Esto se refiere a la utilizacion de productos quimicos en el producto después de la
cosecha.

2.13.10a: ¢ Existen registros actualizados de todos los productos fitosanitarios aplicados en el
campo para el producto cosechado? UNA RESPUESTA "NO" A ESTA PREGUNTA RESULTA EN
FALLA AUTOMATICA DE LA AUDITORIA.

Puntos Totales 20: La operacion debe seguir un programa de mantenimiento de registros de aplicacion
de productos protectores del cultivo empleados en todos los tratamientos posteriores a la cosecha, que
al menos incluya lo siguiente: fecha de la aplicacién, producto tratado, el nombre comercial de productos
aplicado, cantidad aplicada (tasa / dosis) y cualquier otra informacion requerida por las regulaciones
locales. Lo ideal seria que los registros también incluyan: nombre del aplicador, el equipo utilizado, el
ingrediente activo, la cantidad de producto tratado.

2.13.10b: ¢ Estén los productos protectores del cultivo registrados y / o autorizados por un
organismo gubernamental para el uso en el periodo posterior ala cosecha en los cultivos a los
gue esta destinado su uso en el pais de producciéon?

Puntos Totales 0: El agricultor debe estar consciente del registro y/o autorizacién por un organismo
gubernamental de los productos protectores del cultivo al que esta destinado su uso en el pais de
produccion. Se permite una respuesta "No" si no hay productos registrados / autorizados para el cultivo
en el periodo posterior a la cosecha en el pais de produccién, en cuyo caso la pregunta 2.13.10e debe
ser contestada. Si esta pregunta se responde No, vaya a la pregunta 2.13.10e.

2.13.10c: ¢ Tiene la operacion de cultivo informacidn disponible de los productores protectores
del cultivo registrados y / 0 autorizados para uso post-cosecha en los cultivos a los que esta
destinado su uso en el pais de produccion? UNA RESPUESTA "NO" A ESTA PREGUNTA
RESULTA EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA AUDITORIA.

Puntos Totales 20: El agricultor debe tener informacion para los productos protectores del cultivo
registrados y/o autorizados por agencias gubernamentales en el pais de produccién para empleo post-
cosecha en los cultivos a los que esta destinado su uso, dicha informacion debe estar disponible. N/A
Unicamente se permite cuando no existe informacion de registro / autorizacion de productos de
proteccion que se utilizara en el periodo posterior a la cosecha en el pais de produccion. Cuando exista
informacion de registro, y no se encuentra disponible en la operacion de cultivo, entonces responda NO a
esta pregunta y resultara en una falla automatica de la auditoria.

2.13.10d: ¢ Se restringen las aplicaciones o tratamientos de producto cosechado a los
lineamientos establecidos en la etiqueta del producto, recomendacion del fabricante o en base a
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lineamientos nacionales/locales? SI LA RESPUESTA ES "NO" RESULTARA EN UNA FALLA
AUTOMATICA DE LA AUDITORIA

Puntos Totales 20: La informacion por lo menos debe detallar: ingredientes, plagas/organismos o
enfermedades que ataca, métodos requeridos o preferidos de aplicacion, cantidad de quimico que debe
ser aplicado, rango de aplicacion, restricciones de uso (como temperatura, hora del dia, estacion del afio,
contaminacién de areas sensibles, exposicion de especies a los que no esta enfocado, métodos de
aplicacién que estan prohibidos, que tan frecuente debe o puede ser aplicado, todos los intervalos de re-
entrada en base a los usos, rangos maximos de aplicacion por tratamiento y por afio, intervalo de pre-
plantado e instrucciones de almacenamiento y eliminacion.

2.13.10e: Si aplica, ¢Para aquellos productos de proteccidén al cultivo que no estan registrados
para uso post-cosecha en los cultivos destino en el pais de produccién, si el pais tiene legislacion
parcial o no latiene, puede el agricultor demostrar que tiene informacion de registro, etiqueta,
l[imites ma&ximos permitidos, etc., en el pais destino? SI LA RESPUESTA ES "NO" RESULTARA EN
UNA FALLA AUTOMATICA DE LA AUDITORIA

Puntos Totales 20: En caso que el pais de produccién tenga legislacién parcial o no la tenga con
respecto a los productos de proteccién al cultivo y el uso de estos productos para el cultivo destino en
otro pais (extrapolacién) no esté prohibido, el agricultor debe tener informacion del producto en el
pais(es) destino (esta informacidn debe ser; registro para el cultivo especifico, etiqueta de tolerancia de
Limites Maximos de Residuos permitidos y también puede incluir, listado de los quimicos no permitidos y
cualquier otra guia o legislacion relevante). Si no se utilizan tratamientos post-cosecha, esta pregunta No
Aplica (N/A). Si no se tiene informacion disponible sobre los tratamientos post-cosecha usados que no
estan registrados en el pais de produccién o su uso basado en el registro, etiqueta u otros lineamientos
del pais destino (extrapolacién) esta prohibida por el pais de produccion, la respuesta es NO y resultara
en falla automatica de la auditoria. Si N/A vaya a la pregunta 2.09.08

2.13.10f: ¢Se tiene evidencia disponible que muestre que el agricultor esta tomando todas las
medidas necesarias para cumplir con los requisitos de tratamientos post-cosecha del pais
destino (p.e., informacién de registro, informacion de etiqueta, tolerancia de limites méximos de
residuos y cualquier otro lineamiento aplicable)? SI LA RESPUESTA ES "NO" RESULTARA EN
UNA FALLA AUTOMATICA DE LA AUDITORIA

Puntos Totales 10: El agricultor debe poder mostrar evidencia documentada sobre el cumplimiento con
los requisitos de inocuidad con respecto al pais destino en cuanto a los tratamientos post-cosecha
aplicados. Dicha evidencia puede ser: registros quimicos, métodos de aplicacion, rangos y dosis,
cumplimiento con los limites de residuos maximos permitidos y cualquier otra informacion relevante. Esta
pregunta No aplica si el producto es vendido en el Pais de Produccién (mercado local). Si esta pregunta
se responde "No" Resultara en falla automatica de la auditoria.

Transporte y Rastreo
2.14.01 ¢Los vehiculos utilizados para transportar el producto del campo a las instalaciones,
estan limitados a esta funcion exclusivamente y se mantienen en buenas condiciones?

Puntos Totales 5: Los vehiculos utilizados para transportar el producto deben estar limitados a esta
funcién exclusivamente. Los vehiculos deben estar en buenas condiciones, limpios, libres de olores,
libres de articulos personales y libres de contaminacion quimica y microbioldgica. Si las cargas estan
sujetadas, las cuerdas, cinturones, lonas, etc. deben estar también en buenas condiciones, sin riesgo de
contaminacion de producto.

2.14.02 ¢ Hay un sistema para rastrear el producto del campo? Si NO, pase a la pregunta 2.15.01.
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Puntos Totales 20: Debe haber un sistema de rastreo implementado para asegurar que el producto
puede ser rastreado a cada ubicacion exacta de cultivo y fecha de cultivo (p.e., Identificacién del
agricultor, identificacion del rancho, del lote, fecha de cosecha, etc.). La respuesta a esta pregunta debe
ser NO si las etiquetas de las tarimas, bins, recibo de transporte y otra documentaciéon de carga no
tienen como minimo detalles de codificacion.

2.14.02a ¢ Si el producto esta siendo empacado en el campo, el cartdn, cajas, RCP’s y cualquier
otro material de empaque utilizado, ¢tienen la fecha de cosecha y ubicacion de cultivo? Esta
pregunta no aplica para materia prima o producto a granel destinado para manipulaciones
adicionales en una instalacién de empaque o0 proceso.

Puntos Totales 10: Para productos terminados empacados en el campo, debe haber un cédigo de fecha
en la parte externa del paquete como en cartones, cajas, contenedores de plastico re-usables y cualquier
otro. La informacién debe ser suficiente para identificar la fecha de cosecha y la ubicacion exacta del
cultivo. Esto no es aplicable para materia prima o producto a granel destinado para manejo adicional en
una instalacion de empaque o de proceso.

2.14.02b Si el producto esta siendo empacado en el campo y se utilizan unidades individuales de
empague como clamshells, bolsas, canastas u otros, ¢estan identificadas estas unidades con la
fecha de cosechay ubicacién de cultivo? Esta pregunta no aplica para materia prima o producto a
granel destinado para manipulaciones adicionales en una instalacién de empaque o0 proceso.

Puntos Totales 10: Para productos terminados empacados en el campo, debe haber un cédigo de fecha
en cada empagque individual como clamshells, bolsas, canastas u otros. La informacién debe ser
suficiente para identificar la fecha de cosecha y la ubicacién exacta del cultivo, Esto no es aplicable para
materia prima o producto a granel destinado para manejo adicional en una instalacién de empaque o de
proceso.

Almacenamiento en Sitio

2.15.01 ¢Hay un almacén en sitio para articulos y/o equipo usado en el proceso de cosecha (p.e.,
material de empaque, cartones, canastillas, contenedores re-usables, desinfectantes, mesas de
seleccion o empaque, etc.)? Silarespuesta es NO, concluya aqui el cuestionario

Puntos Totales 0: Las areas de almacenamiento de cartén/contenedores en sitio deben ser seguras,
limpias y mantenidas apropiadamente para reducir la contaminacién por plagas y materiales extrafios.

2.15.02 ¢ Se almacena el material de empaque, los contenedores y el equipo de cosecha de
manera que se prevenga contaminacién cruzada (esto incluye cartones, canastillas, bins,
clamshells y otros tipos de contenedores re-usables o de un solo uso, etc.)?

Puntos Totales 5: El material de empaque, los contenedores, etc. deben ser almacenado lejos de
agroquimicos, fertilizantes, sanitizantes, etc. Todos los materiales de empaque no deben estar
almacenados directamente en el suelo (p.e., en estantes, tarimas, repisas, etc.) Los cartones y otros
materiales de empaque deben estar apropiadamente protegidos durante el almacenamiento para
prevenir contaminacion.

2.15.03 ¢ Esta el area de almacén sujeta a un programa de sanitizacion?

Puntos Totales 5: Todas las areas de almacenamiento deben estar sujetas a un programa de
sanitizacion y se deben tener registros de las actividades de limpieza y sanitizacion llevadas a cabo,
incluyendo las areas que se limpiaron, fechas y personas que realizaron dichas actividades.
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2.15.04 ¢ Se ha implementado en las operaciones un programa de control de plagas para las areas
de almacenamiento? Si la respuesta es NO, omita el resto de las subpreguntas.

Puntos Totales 20: Se debe tener implementado un programa de control de plaga para las areas de
almacenamiento. Los dispositivos y controles correspondientes deben estar en el lugar para controlar y
monitorear las plagas. Si la respuesta a esta pregunta es NO, entonces omita las siguientes sub-
preguntas.

2.15.04a ¢ Los dispositivos para el control de plagas (incluyendo, trampas y matamoscas
eléctricos) estan lejos de los articulos y/o equipos utilizados en el proceso de cosecha (p.e.,
material de empaque, cartén, clamshells, contenedores reusables, desinfectantes, mesas de
seleccién, equipo de cosecha, etc.)? Las trampas con cebo envenenado no deben ser utilizadas
dentro de las areas de almacenamiento.

Puntos Totales 5: Los dispositivos para el control de plagas deben ubicarse lejos de los articulos o
equipo con superficies de contacto con el alimento, para prevenir cualquier contaminacion fisica o
microbiolégica. Las trampas con cebo envenenado no deben utilizarse dentro de ninguna area de
almacenamiento.

Se debe tener cuidado al colocar los dispositivos para el control de plagas, éstos deberan colocarse de
tal manera que no sean una amenaza de contaminacion para el producto, empaque o materia prima,
esto incluye las siguientes restricciones:

e No debera haber insecticidas en aerosol dentro de las areas de produccién o almacenamiento.

e Los cebos en bloques a lo contrario de granulos y en pellets deberan ser utilizados (excepto para uso
externo de materiales aprobados por el Programa Orgénico Nacional).

e Sise utilizan lamparas atrapa-insectos, mata moscas eléctricos o trampas de feromonas, deberan
limpiarse regularmente (conservarse libres de cimulos de insectos y residuos). Las trampas de
goma deberan monitorearse por lo menos mensualmente para corroborar que aun tengan
pegamento y remplazarse si ya no sirven. Se prefieren las lamparas atrapa insectos de goma que las
de destruccion.

e Sise utilizan lamparas atrapa insectos 0 mata moscas eléctricos, éstos no deberan ser colocados
arriba 0 a una proximidad corta (10 pies, 3 metros) del producto, superficies de contacto, equipo,
material de empaque.

e Sise utilizan, lamparas atrapa insectos, las lamparas deberan ser reemplazadas por lo menos cada
12 meses (esto deberd ser registrado), o0 mas frecuentemente si lo indica el fabricante.

No debe haber evidencia de mata moscas manuales en las areas de almacenamiento.
No deberé haber cebos fuera de las estaciones de cebo.

e Las trampas mecénicas solo pueden ser utilizadas cuando sean monitoreadas, estas trampas
muestran que hay un serio problema y que se necesitan acciones de erradicacion. Las trampas
mecdnicas deberan colocarse dentro de una caja para trampas y revidadas diariamente (y registrar
esta actividad). Las trampas mecanicas no deberan utilizar cebos que contengan alergenos p.e.,
crema de mani. Las trampas mecanicas Unicamente son permitidas como una solucion de
emergencia de corto plaza para la erradicacion, ya que representan diversos riesgos.

2.15.04b ¢ Estan en buenas condiciones los dispositivos para control de plagas y estdn marcados
segln el monitoreo (0 escaneo de codigo de barras) de manera regular?

Puntos Totales 5: Todos los dispositivos para el control de plagas deben mantenerse en buenas
condiciones y remplazarse cuando se dafien para que cumplan con su objetivo. La fecha de las
inspecciones (minimo mensualmente) debe indicarse en los dispositivos, asi como mantenerse en
archivo (a menos que se utilice el escaneo de codigo de barras)

2.15.04c ¢Es adecuada la cantidad y ubicacion de los dispositivos de control de plagas?
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Puntos Totales 5: Los dispositivos internos para el control de plagas deben estar a cada 6-12m (20-40
pies). Perimetro externo: 16-30.5m (50-100 pies). Las trampas siempre deben estar ubicadas en ambos
lados de las puertas.

2.15.04d ¢ Estan identificados todos los dispositivos para el control de plagas por un niamero o
codigo (p.e., Cddigo de barras)?

Puntos Totales 5: Todas las trampas deben estar claramente identificadas (p.e., numeradas) para
facilitar su monitoreo y mantenimiento. Debe haber carteles en la pared para identificarlas, éstos deben
especificar el nimero de trampa y también deben especificar que son letreros de identificacion de
trampas.

2.15.04e ¢ Estéan instalados y asegurados apropiadamente todos los dispositivos para el control
de plagas?

Puntos Totales 5: Todas las trampas deben estar orientadas apropiadamente con las aberturas
colocadas de forma paralela y lo mas cerca posible a la pared. Las trampas de cebo deben estar
aseguradas y ser de alguna manera resistentes a manipulacion (p.e., candados, tornillos, etc.). Las
trampas cebo deben estar fijadas para prevenir que sean movidas y s6lo se deben utilizar cebos en
bloque y no cebos peletizados. Si se colocan en un bloque de hormigdn se deben usar carteles que
ayuden a su localizacion.

2.15.04f ¢Hay un dibujo esquematico de la planta donde se muestran las posiciones numeradas
de todas las trampas y estaciones con cebo, tanto dentro como fuera del area de
almacenamiento?

Puntos Totales 5: Debe de existir en archivo un dibujo esquematico o mapa de trampas, detallado y
actual de trampas internas y externas. Todos los mecanismos deben estar numerados y claramente
identificados en el mapa. Los nimeros del mapa deben coincidir con la ubicacién fisica de la trampa

2.15.04qg ¢ Se crean reportes de servicio para los monitoreos de control de plagas, detallando
registros de las inspecciones, de las aplicaciones y de las acciones correctivas tomadas (si es
que existieron problemas), ya sea que se realicen de manera interna o contratada?

Puntos Totales 5: Los reportes de inspecciones son necesarios para la identificacion y correccién de
areas con problemas de plagas. Los registros deben incluir los servicios realizados, fecha del servicio,
productos quimicos utilizados (incluyendo el # de Agencia de Proteccion Medioambiental si estan en
EE.UU.) asi como indicadores de la actividad de plagas y acciones correctivas.
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