Documento Azzule

Rev.2

PGFS v3.2 Guias de Comentarios Minimos

MODULO 1 - SAIA

Seccion P # Pregunta Informacién Obligatoria Requerida en el Reporte
Sistema de 1.01.01 |;Existe una politica documentada de * Nombre y/o cédigo del documento
Administracién inocuidad alimentaria que detalle el « Confirmar si el documento esta firmado (por la
compromiso de la compafia con la inocuidad |direccién de alta gerencia ) y fechado
alimentaria? » Indicar donde se publica la politica
Sistema de 1.01.02 |¢Existe un organigrama que muestre a todos |+ Nombre y/o codigo del documento
Administracién los directivos y trabajadores involucrados en » Confirmar si el documento esta fechado
actividades y documentacion relacionadas con
la inocuidad de los alimentos (descripciones
de los puestos de trabajo) que detallen sus
responsabilidades de inocuidad alimentaria?
Sistema de 1.01.03 |;Existe un comité de inocuidad de los * Nombre y/o cédigo del documento que enumera los
Administracién alimentos y hay registros de reuniones de miembros del comité de inocuidad
inocuidad alimentaria con los temas cubiertos |+ Confirmar la frecuencia de las reuniones, confirmar las
y los asistentes? minutas, indicar los temas tratados y los asistentes
Sistema de 1.01.04 |;Existe un sistema de administracion de » Nombre y/o cédigo del documento
Administracién capacitacion que muestre qué tipos de « Confirmar que estén listados todos los roles de trabajo
entrenamientos se requieren para diversas relacionados con la inocuidad
funciones laborales de trabajadores
especificos, incluyendo quién ha sido
capacitado, cuando fueron capacitados, qué
capacitaciones deben realizar y un
cronograma de capacitacion?
Sistema de 1.01.05 | Existe una revision documentada de la » Nombre y/o cédigo del documento
Administracion verificacion de la administracion de todo el * Indicar la fecha de la ultima verificacion del sistema de
sistema de administracion de inocuidad de los |inocuidad
alimentos al menos cada 12 meses, incluida * Indicar si el sistema ha tenido cambios
una evaluacion de los recursos, y hay
registros de los cambios realizados?
Sistema de Donde existan guias especificas para la * Nombre y/o cédigo del documento
Administracién 1.01.06 industria o buenas practicas para el cultivo y/o
o producto, ¢tiene la operacion una copia
actualizada del documento?
Control de Documentos | 1.02.01 |;Existe un procedimiento de control de * Nombre y/o cédigo del procedimiento
y Registros documentos por escrito (incluido * Indicar quien es el responsable del control de
historial/registro de control de los documentos) |documentos
que describa como se mantendran,
actualizaran y reemplazaran los documentos?
Control de Documentos | 1.02.02 [ Existe un procedimiento documentado e * Nombre y/o cédigo del procedimiento
y Registros implementado que requiera que todos los * Indicar el periodo de conservacion de los registros
registros se almacenen durante un periodo
minimo de 24 meses (0 mas si es legalmente
necesario) o por al menos la vida util del
producto si es mayor de 24 meses?
Control de Documentos | 1.02.03 [;Se crean, editan, almacenan y manejan de * Describir brevemente como se controlan los registros
y Registros manera segura los documentos y registros * Detallar cualquier problema con la manera de
relacionados con la inocuidad alimentaria en  [registrar/editar los registros
papel y electrénicos?
Control de Documentos | 1.02.04 |;Los registros se mantienen de manera * Describir brevemente como se organizan y gestionan
y Registros organizada y recuperable? los documentos
Control de Documentos | 1.02.05 |;Todos los registros y resultados de las * Indicar un ejemplo que quién revisa y firma como la
y Registros pruebas que pueden tener un impacto en el persona responsable
programa de inocuidad alimentaria son
verificados por una persona calificada,
independiente de la(s) persona(s) que
completan los registros?
Procedimientos y 1.03.01 |;Existe un procedimiento escrito y * Nombre y/o cédigo del procedimiento escrito
Acciones Correctivas estandarizado para crear Procedimientos detallando como se crea un POE
Operativos Estandar (POE) y su contenido?
Procedimientos y 1.03.02 |¢Los procedimientos escritos estan * Describa la disponibilidad de POEs

Acciones Correctivas

disponibles para los usuarios relevantes y se
mantiene una copia maestra en un archivo
central?
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Procedimientos y 1.03.03 |¢Existe un procedimiento documentado de * Nombre y/o cédigo del procedimiento de acciones
Acciones Correctivas accion correctiva que describa todos los correctivas
requisitos basicos para manejar todas las no
conformidades que afectan la inocuidad de los
alimentos?
Procedimientos y 1.03.04 |;Existe un sistema de notificacion de * Nombre y/o cédigo del documento
Acciones Correctivas incidentes, también conocido como Aviso de |+ Mencionar un ejemplo, agregar fecha y accion
Incidencia Inusual y Registro de Acciones correctiva tomada (si aplica)
Correctivas (NUOCA)?
Inspecciones Internas y | 1.04.01 [¢Existe un procedimiento documentado sobre |+ Nombre y/o cédigo del programa de auditorias
Externas como se realizaran las auditorias internas en [+ Frecuencia de las auditorias internas
las operaciones, incluida la frecuencia y la
cobertura de todos los procesos que afectan la
inocuidad alimentaria y los documentos y
registros relacionados?
Inspecciones Internasy | 1.04.02 |;Hay procedimientos escritos para manejar * Nombre y/o cédigo del procedimiento
Externas las inspecciones regulatorias?
Inspecciones Internasy | 1.04.03 |¢;Existen registros de inspecciones *» Fecha de la ultima inspeccién, tipo de inspeccién y la
Externas reglamentarias y/o inspecciones contratadas, |compaiiia que la realizd
de respuestas de la compaiiia y de acciones [+ Confirmar si las acciones correctivas (si aplica) estan
correctivas, si corresponde? documentadas
Inspecciones Internasy | 1.04.04 |;Existen procedimientos documentados de * Describir uno de los procedimientos de calibracién
Externas calibracion y/o verificacion de precision para revisados, incluyendo la frecuencia, método de
medir y monitorear los dispositivos utilizados  [calibracion, acciones correctivas (si aplica).
en las operaciones que estan relacionadas
con la seguridad del producto?
Inspecciones Internas y | 1.04.05 [¢;Se mantienen los registros de calibracion y/o |+ Indicar la frecuencia de verificacion
Externas verificacion de precision y son consistentes
con los requisitos descritos en los POE(s) para
instrumentos y dispositivos de medicion que
requieren calibracién?
Liberacion de 1.05.01 |¢Hay un procedimiento documentado de * Nombre y/o cédigo del procedimiento
items/producto liberacién de producto disponible?
Liberacion de 1.05.02 |¢Se mantienen en archivo los registros de * Describir como se conservan los registros
items/producto liberacién de producto?
Liberacion de 1.05.03 [¢Hay un procedimiento documentado para el |+ Nombre y/o cédigo del procedimiento
items/producto manejo de items en espera y rechazados?
Liberacion de 1.05.04 |¢Hay registros archivados del manejo de * Nombre y/o cédigo del documento
items/producto items puestos en espera y rechazados? * Mencionar un ejemplo, incluir la fecha, razén de la
retencion/rechazo, cudl producto fue rechazado y las
medidas tomadas para su liberacién (si aplica)
Liberacion de 1.05.05 |¢Hay un procedimiento documentado para el |+ Nombre y/o cédigo del procedimiento o politica
items/producto manejo de quejas/comentarios sobre la observado
inocuidad alimentaria de los clientes y * Mencione un ejemplo de una queja y la accion
compradores junto con los registros y las correctiva y/o preventivas tomadas (si aplica)
respuestas de la compaiiia, incluyendo las
acciones correctivas?
Control/Supervision de 1.06.01 [¢Existe un procedimiento escrito que detalle * Nombre y/o cédigo del procedimiento
Proveedores cémo los proveedores y los proveedores de * Describa el programa de monitoreo para proveedores
servicios son evaluados, aprobados e incluyen
las actividades de verificacion en curso,
incluido el monitoreo? Tenga en cuenta que
los controles preventivos de la cadena de
suministro y los controles aplicados en la
cadena de suministro también se mencionan
en el Médulo 7.
Control/Supervision de 1.06.02 |¢Hay una lista de proveedores aprobados y * Nombre y/o cédigo de la lista de proveedores
Proveedores proveedores de servicios que incluya la aprobados
justificacion del uso de cualquier proveedor o |+ Proporcionar un ejemplo de tres proveedores
proveedor de servicios de emergencia aprobados
(temporal)?
Control/Supervision de 1.06.03 |[¢Existen especificaciones escritas actuales * Indicar fecha de la ultima revision de las
Proveedores relacionadas con la inocuidad de los alimentos |especificaciones.
para todos los productos entrantes,
ingredientes, materiales (incluido el embalaje
primario), servicios prestados en el sitio y
servicios subcontratados?
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Control/Supervisiéon de
Proveedores

1.06.04

¢ Tiene la organizacién evidencia
documentada para garantizar que todos los
productos entrantes, ingredientes, materiales y
servicios suministrados en el sitio y
proveedores de servicios subcontratados
cumplan con los requisitos de aprobacion y
que se sigan todas las actividades de
verificacion de proveedores (incluido el
monitoreo), tal como se define en el
procedimiento de aprobacién?

* Indicar los tipos de documentacién que estan
disponibles, para cuales proveedores

Control/Supervisiéon de
Proveedores

1.06.05

Cuando los proveedores de servicios de
laboratorio estan llevando a cabo pruebas
relacionadas con la inocuidad de los
alimentos, ¢ estan estos laboratorios
autorizados y/o acreditados (por ejemplo, ISO
17025 6 equivalente, regulaciones nacionales,
locales, etc.)?

* Nota de quien los acredita
* Alcance de la licencia/acreditacion
» Fecha de expiracion de la acreditacion

Rastreabilidad y
Recuperacion

1.07.01

¢ Existe un documento que indique como
funciona el sistema de seguimiento de
productos de la compaiiia, permitiendo de
este modo que se produzca un seguimiento
hacia atras y hacia adelante en caso de un
posible problema de retiro?

* Indicar el tipo de sistema de rastreo que se posee
(diagrama de flujo o descripcién escrita del proceso)
* Indicar el tipo de cdédigo utilizado para el rastreo de
materiales

Rastreabilidad y
Recuperacion

1.07.02

¢ Tiene la organizacion un programa de
recuperacion documentado que incluya
procedimientos, funciones del equipo de
recuperacion y detalles de contacto, listados
de contactos externos, requisitos para las
verificaciones de efectividad de la
recuperacion, explicacion de diferentes clases
de recuperacién y manejo del producto
recuperado del mercado?

* Nombre y/o cédigo del procedimiento
» Fecha de la ultima revision del listado de contactos

Rastreabilidad y
Recuperacion

1.07.03

¢Las pruebas de los procedimientos de
recuperacion (incluido el seguimiento) se
realizan y documentan al menos cada seis
meses, Yy la empresa puede demostrar la
capacidad de rastrear los materiales (un paso
adelante, un paso atras) con eficacia?

* Fecha y duracion de la ultima prueba de recuperacion
realizada

* Frecuencia de las pruebas de recuperacion

» Mencionar si ha ocurrido alguna recuperacion durante
el ultimo afio (si aplica)

Bioseguridad

1.08.01

¢ Existe una evaluacion escrita de la
vulnerabilidad de fraude alimentario (FFVA,
por sus siglas en inglés) y un plan de
proteccion para todos los tipos de fraude,
incluidos todos los productos entrantes y
salientes?

+ Confirmar todos los riesgos potenciales identificados
de la organizacion y operaciones aplicables a la auditoria

Bioseguridad

1.08.02

¢ Existe una evaluacion por escrito de la
vulnerabilidad de la defensa alimentaria y un
plan de defensa alimentaria basado en los
riesgos asociados con la operacion?

* Nombre y/o cédigo de la politica de bioseguridad
 Confirmar que todos los riesgos de bioseguridad han
sido identificados

Bioseguridad

1.08.03

¢ Se mantienen los registros asociados con el
plan de bioseguridad y sus procedimientos,
incluido el monitoreo, las medidas correctivas
y los registros de verificacion (cuando
corresponda)?

* Proporcionar ejemplo(s)

Bioseguridad

1.08.04

¢ Hay una lista actual de numeros de teléfono
de contacto de emergencia para la
administracién, el cumplimiento de la ley y las
agencias reguladoras apropiadas?

* Indicar la ubicacion de la lista (parte del plan de
recuperacion, publicado en un lugar publico)

Bioseguridad

1.08.05

¢ Los visitantes y contratistas de las
operaciones de la compafia deben adherirse
a los procedimientos de bioseguridad?

* Indicar si un formato esta firmado, se us6
identificacion apropiada, etc.
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General

2.01.01

¢, Se cuenta con personal asignado
responsable del programa de inocuidad
alimentaria de la operacion?

* Nombre y/o posicion de la persona designada que
es responsable

General

2.01.02

Si la operacion esta cultivando bajo principios
organicos, ¢hay documentacion escrita de la
certificacion actual por parte de una
organizacioén de certificacion organica
acreditada?

» Nombre de la organizacién certificada para
organicos
+ Fecha de acreditacion y vigencia del certificado

General

2.01.03

¢ La operacion tiene una politica escrita de
inocuidad e higiene de los alimentos que cubre
al menos la higiene y salud de los trabajadores
y visitantes, bebés y nifios pequefios,
presencia de animales en areas de cultivo y
almacenamiento, materia fecal, productos
caidos, sangre y fluidos corporales?

* Nombre y/o cédigo del procedimiento

Sitio

2.02.01

¢Hay un mapa que muestre con precision
todos los aspectos de la operacion, incluidas
las fuentes de agua y los accesorios utilizados
para suministrar el agua utilizada en la
operacion?

« Confirmar que el mapa esta actualizado y correcto
para la operacion

Sitio

2.02.02

¢Las areas de cultivo estan adecuadamente
identificadas o codificadas para permitir el
rastreo hacia atras y hacia adelante en el caso
de un retiro?

* Indicar como codificar o identificar la(s) area(s) de
cultivo

Sitio

2.02.03

¢ Se ha realizado una evaluacion de riesgos
documentada al menos anualmente para la
operacion?

« Confirmar que la evaluacion de riesgos cubre el
area de cultivo y las fuentes de agua

Sitio

2.02.03a

Si se identifica algun riesgo, ¢se han
documentado e implementado medidas
correctivas y/o medidas preventivas?

* Detallar los pasos de reduccion del riesgo

Sitio

2.02.04

¢ Se implementan los controles necesarios de
bioseguridad en la operacion?

* Indicar las areas que estan definidas como de “alto
riesgo” por la operacion y sus controles.

Sitio

2.02.05

¢ El area exterior inmediatamente fuera del
area de cultivo, incluidas las carreteras, los
patios y las areas de estacionamiento, se
encuentra libre de basura, malezas y agua
estancada?

* Confirmar Si/No

Sitio

2.02.06

¢ Se estan implementando medidas de control
para el almacenamiento al exterior de equipos,
tarimas, llantas, etc. (es decir, que estos
equipos no se encuentren en contacto con el
barro, apilados para evitar el refugio de plagas,
lejos del area de cultivo)?

* Describir las medidas de control

Sitio

2.02.07

¢Los contenedores de basura y los basureros
se mantienen cubiertos o cerrados?

* Confirmar Si/No

Sitio

2.02.08

Donde se almacenan o manipulan suelo,
sustratos o fertilizantes (por ejemplo,
compost), ¢se toman medidas necesarias para
garantizar que la filtracion y la escorrentia se
recolecten o desvien y no lleguen a las areas
de cultivo, producto ni a ninguna de las fuentes
de agua? UN PUNTO CERO DE
CALIFICACION EN ESTA PREGUNTA
RESULTA EN UNA FALLA AUTOMATICA
DE ESTA AUDITORIA.

* Detallar las medidas usadas para la proteccion de
areas de cultivo, producto, y fuentes de agua

Sitio

2.02.09

Donde hay estaciones de llenado de
combustible o pesticidas, ¢ es evidente que la
ubicacion y/o el uso no son un riesgo de
contaminacion para el producto, las fuentes de
agua, las areas de cultivo, el equipo, los
materiales de empaque, etc.?

* Confirmar Si/No
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¢ El érea auditada esta libre de presencia « Si la respuesta es no, detallar cualquier observacion
- animal y/o actividad animal (silvestre o de actividad animal
Sitio 2.02.10 P . L
doméstica)? Si la respuesta es Cumplimiento
Total, vaya a 2.02.11.
¢El area auditada se encuentra libre de * Detallar cualquier presencia de contaminacion fecal
cualquier evidencia de materia fecal animal?
Sitio 202.10a UNA PUNTUACION DE CERO PUNTOS (NO [+ Describir las acciones correctivas llevadas a cabo
CUMPLIMIENTO) EN ESTA PREGUNTA
RESULTA EN UNA FALLA AUTOMATICA
DE LA AUDITORIA.
¢ El area auditada se encuentra libre de * Detallar cualquier presencia de contaminacion fecal
cualquier evidencia de materia fecal humana?
Sitio 2.02.11 |CUALQUIER DESCUENTO DE PUNTOS EN
ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA
FALLA AUTOMATICA DE LA AUDITORIA.
-, ¢ Esta el area auditada libre de evidencia de « Si esta(n) presente(s), indicar qué evidencia de
Sitio 2.02.12 . L ~ i )
bebés y nifios pequefios? bebés, nifios fue vista.
JLa(s) area(s) de cultivo se usaron para * Indicar cuales cultivos fueron cultivados
Historia del Terreno 2.03.01 |cultivar alimentos para el consumo humano la |previamente o el uso previo del terreno
temporada pasada?
¢ Se han utilizado las areas de cultivo para * Describir el uso no agricola
Historia del Terreno 2.03.02 |cualquier funcion no agricola? Si es no, vaya a
2.03.03.
Si el area de cultivo se us6 previamente para |+ Fecha y resultados de analisis de suelo realizados
funciones no agricolas, ¢,se han realizado
Historia del Terreno 203.02a pruebas c'le suelo que muestrren. que el suelo
fue negativo o dentro de los limites aprobados
por la agencia reguladora para contaminantes?
¢Las areas de cultivo se han utilizado parala |+ Si es Si, indicar el plazo entre las actividades
Historia del Terreno 203.03 cria de ..'smimales o cor’m.) tierras de pastorep pec.uarias y/o de pastoreo de animales y siembra de
para animales en los Ultimos 12 meses? Sies |cultivo
no, vaya a 2.03.04.
Si la tierra se utilizé anteriormente para la cria |+ Detallar las medidas de reduccion de riesgos
Historia del Terreno 203.03a de animales o como. tierras de pastore.o’ para el
ganado, ¢ se ha realizado una evaluacién de
riesgos?
¢ Han ocurrido inundaciones debido a causas |+ Si es Si, describir la causa de la inundacion
Historia del Terreno 2.03.04 |incontrolables en las zonas de cultivo desde el
ciclo de cultivo previo?
Si la(s) zona(s) de cultivo y el producto se « Confirma que las acciones correctivas
vieron afectados por el agua de la inundacién, |documentadas garantizaron que el producto afectado
¢hay evidencia documentada de una y el producto dentro de aproximadamente 30 pies
evaluacion de riesgos y de que se realizaron (9,1 m) de la inundacién no se cosecharon para el
Historia del Terreno 2.03.04a |acciones correctivas en la tierra y el producto  |consumo humano
afectados? « Confirmar que la replantacién en terrenos de
produccion anteriormente inundados no ocurrié
durante aproximadamente 60 dias
¢Se han realizado analisis en el sueloenlao [+ Fecha y resultados de andlisis de suelo realizados
las zonas inundadas que muestren un
Historia del Terreno 2.03.04b resultado negativo o que los contamin'an.tes en
el suelo se encuentran dentro de los limites
aprobados por un organismo regulador
apropiado?
Si los sistemas sépticos o de alcantarillado « Si la respuesta es si, proporcionar el nombre del
adyacentes al area de cultivo se vieron documento y la fecha de inspeccion
afectados por las aguas de la inundacién, ¢ hay
Historia del Terreno 2.03.04c |una inspeccién documentada después de la
inundacion para asegurar que estén
funcionando adecuadamente y que no sean
una fuente de contaminacion?
¢Es la tierra adyacente al area de cultivo una |+ Describir brevemente el uso de los terrenos
posible fuente de contaminacién de la adyacentes al cultivo.
Uso de Tierra Adyacente | 2.04.01 produccion ganadera intensiva (por ejemplo, * En el caso de que el producto pudiera ser afectado

lotes de alimentacion, operaciones lecheras,
avicultura, operaciones de procesamiento de
carne)? Si es no, vaya a 2.04.02.

por los terrenos adyacentes, describir la topografia y
el riesgo que crea
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Donde hay una produccién intensiva de * Describir cualquier medida tomada para mitigar
ganado en la tierra adyacente, ¢se han tomado |riesgos de terrenos adyacentes
medidas apropiadas para mitigar esta posible
Uso de Tierra Adyacente | 2.04.01a |fuente de contaminacion en el area de cultivo
(por ejemplo, areas de amortiguamiento,
barreras fisicas, cimientos, vallas, zanjas,
etc.)?
¢ Hay evidencia de animales domésticos y/o « Describir cualquier actividad de animal en los
animales salvajes (incluye hogares con terrenos adyacentes
Uso de Tierra Adyacente | 2.04.02 |granjas de pasatiempos y ganado no
comercial) en las proximidades de la operacion
de cultivo? Si es no, vaya a 2.04.03.
Donde haya animales domésticos y/o salvajes |+ Describir cualquier medida tomada para mitigar
(incluye hogares con granjas de pasatiempos y [riesgo(s) identificado(s)
ganado no comercial), /se han implementado
medidas fisicas para restringir a los animales y
Uso de Tierra Adyacente | 2.04.02a |sus desechos al ingresar al érea de cultivo
(por ejemplo, franjas vegetativas, barreras
contra el viento, barreras fisicas, bermas ,
vallas, zanjas de desviacion)?
¢,Se almacenan y/o aplican en tierras * Indicar la presencia o ausencia de estiércol,
Uso de Tierra Adyacente | 2.04.03 adyacentes rnor)t.ones de esltiércol, la composta o mejoradores no sintéticos almacenados
composta, biosélidos o enmiendas no en terrenos adyacentes
sintéticas sin tratar? Si es no, vaya a 2.04.04.
Donde corresponda, ¢ se han tomado medidas |+ Indicar zonas de amortiguamiento y topografia
fisicas para asegurar las pilas de estiércol, el |+ Describir cualquier otra medida tomada para mitigar
Uso de Tierra Adyacente | 2.04.03a cpm’ppst, los biosdlidos o las enmiendas no riesgos por almacenan’wiento de estiércol, composta,
sintéticas no tratadas almacenados y/o etc. productos que estan almacenados en terrenos
aplicados en tierras adyacentes? adyacentes
Si los biosdlidos se almacenan y/o se aplican |+ Indicar documentacion provista que confirma que
en terrenos adyacentes, ¢ el propietario los biosdlidos cumplen con las guias requeridas
Uso de Tierra Adyacente | 2.04.03b contiguo ha propor.cior'v.:)do documentacion que
confirme que los biosélidos cumplen con las
normas vigentes, las normas gubernamentales
o locales?
¢ El area de cultivo esta situada en una * Describir cualquier actividad de alto riesgo y/o
ubicacién de mayor riesgo donde la operacion que pudiera representar una amenaza
contaminacion podria ocurrir por operaciones
Uso de Tierra Adyacente | 2.04.04 ° f'u.nm'o’nes cercana§ (por ejemplo, campos de
lixiviacion, escorrentias o posibles
inundaciones de alcantarillas, sistemas de
inodoros, instalaciones industriales, campos
de trabajo, etc.)? Si es no, vaya a 2.04.05.
Cuando el area de cultivo se encuentra en una |+ Describir cualquier medida tomada para mitigar
ubicacion de mayor riesgo, ¢ se han tomado riesgo(s) identificado(s)
Uso de Tierra Adyacente | 2.04.04a |las medidas adecuadas para mitigar los
riesgos relacionados con las operaciones
cercanas?
¢ Hay algun otro riesgo potencial en la tierra « Describir cualquier otro riesgo potencial que podria
Uso de Tierra Adyacente | 2.04.05 adyacente que p?dria p'otencialmer'lte conducir |presentar una amenaza
a la contaminacion del area de cultivo?
¢ Se han tomado las medidas apropiadas para |+ Describir cualquier medida tomada para mitigar
Uso de Tierra Adyacente | 2.04.05a |mitigar los riesgos relacionados con las riesgo(s) identificado(s)
operaciones cercanas?
¢ Hay evidencia de materia fecal humana en la |+ Indicar la presencia o ausencia de materia fecal
Uso de Tierra Adyacente | 2.04.06 [tierra adyacente al area auditada? Si es no, humana en terrenos adyacentes
vaya a 2.05.01.
Cuando hay evidencia de materia fecal * Describir el riesgo para el cultivo por contaminacion
humana en la tierra adyacente, ¢ existen fecal en terreno adyacente
controles adecuados para mitigar el riesgo (por |+ Describir cualquier medida tomada para mitigar los
Uso de Tierra Adyacente | 2.04.06a |ejemplo, controles de acceso (barreras), riesgo(s) identificado(s)

distancia del area de cultivo y equipo, tipo de
cultivo y madurez, condicién de la tierra, etc.)?
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¢ Existe evidencia documentada de las * Nombre o cédigo del documento
auditorias internas realizadas, detallando los « Confirmar la frecuencia de las inspecciones, fecha
hallazgos y las acciones correctivas? de la tltima auditoria interna, nombre del auditor y
Inspeccion 2.05.01 numero de no conformidades
* Si hay NCs, confirmar que las Acciones Correctivas
(o con plan de accion y medidas de mitigacion)
fueron notadas.
» ¢ Hay registros de inventario de productos « Confirmar la frecuencia de la revision del inventario
Inspeccién 2.05.02 e’ . . - o
quimicos, incluidos pesticidas y fertilizantes?
¢ Estan todos los productos quimicos « Indicar donde y como son almacenados los
Inspeccion 205.03 (pegticidas, desinfectantes, detergentes, productos quimicos
lubricantes, etc.) almacenados de forma
segura y estan etiquetados correctamente?
¢Los cultivos, los ingredientes (incluido el * Detallar cualquier problema de deterioro o
agua), los envases que entran en contacto con |adulteracion
los alimentos y las superficies que entran en
contacto con alimentos estan dentro de las
Inspeccién 2.05.04 [tolerancias aceptables de deterioro y estan
libres de adulteracion? CUALQUIER
DESCUENTO DE PUNTOS EN ESTA
PREGUNTA RESULTA EN UNA FALLA
AUTOMATICA DE LA AUDITORIA.
¢ Existe un programa de capacitacion en * Frecuencia de los entrenamientos
Entrenamiento 2.06.01 higiene d'e inocuidad alimentfaria que cubra a
los trabajadores nuevos y existentes y hay
registros de estos eventos de capacitacion?
¢ Se cuenta con procedimientos por escritoy |+ Nombre y/o cédigo del procedimiento
ha sido comunicada la exigencia a los
trabajadores que manipulan los alimentos que
informen si durante sus labores han sufrido
cortes o rozaduras y/o si padecen alguna
enfermedad que pueda ser un riesgo de
Entrenamiento 2.06.02 |contaminacién para los productos que se
producen y estan enterados de los requisitos
para regresar al trabajo? (En paises con leyes
de privacidad/ confidencialidad de la salud, por
ejemplo, EE. UU., los auditores pueden
consultar procedimientos/politicas pero no
registros reales).
¢ Existen registros de incumplimiento de la * Indicar si las no-conformidades de los empleados
. inocuidad alimentaria de los trabajadores y son documentadas
Entrenamiento 2.06.03 . . . . ;
acciones correctivas asociadas (incluidos los
registros de reentrenamiento)?
Higiene del Trabajador ¢Las instalaciones sanitarias son adecuadas |+ Indicar el numero de instalaciones sanitarias y el
de Campo (se aplica a en nuimero y ubicacién? UN PUNTO CERO ndmero de trabajadores al tiempo de la inspeccion y
los trabajadores en el 207.01 (NO CUMPLIMIENTO) DE CALIFICACION en la temporada alta (si aplica)
campo, no a los o EN ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA
trabajadores de la FALLA AUTOMATICA DE ESTA AUDITORIA.
cosecha)
Higiene del Trabajador ¢ Las instalaciones sanitarias estan ubicadas |+ Describir la ubicacion de las instalaciones sanitarias
de Campo (se aplica a en un lugar adecuado para evitar la
los trabajadores en el contaminacion del producto, el embalaje, el
2.07.01a . . :
campo, no a los equipo y las areas de cultivo?
trabajadores de la
cosecha)
Higiene del Trabajador ¢ Estan las instalaciones sanitarias disefiadas y |+ Confirmar Si/No
de Campo (se aplica a se mantienen de tal forma que no produzcan
los trabajadores en el un riesgo de contaminacién (por ejemplo,
2.07.01b |,. .
campo, no a los libres de fugas y grietas)?
trabajadores de la
cosecha)
Higiene del Trabajador ¢Las instalaciones sanitarias estan * Describir el tipo de material del que estan
de Campo (se aplica a construidas con materiales que son faciles de [compuestos los bafios
los trabajadores en el 207.01c limpiar?

campo, no a los
trabajadores de la
cosecha)
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Higiene del Trabajador ¢ Los materiales de las instalaciones sanitarias |+ Describir el color de los bafios
de Campo (se aplica a estan construidas de un color claro que
los trabajadores en el 207.01d permite una evaluacion facil de la ejecucién de
campo, no a los T la limpieza?
trabajadores de la
cosecha)
Higiene del Trabajador ¢Las instalaciones sanitarias cuentan con + Describir las condiciones del papel higiénico y las
de Campo (se aplica a papel higiénico y el papel higiénico se instalaciones sanitaria
los trabajadores en el 207.01e almacena correctamente (por ejemplo, los
campo, no a los T rollos de papel higiénico no se almacenan en
trabajadores de la el piso o en los orinales)?
cosecha)
E ili  exi . 6di imi
Higiene del Trabajador n casp c'le que sean utilizados, LeX|sFe un Nombre y/o cédigo del procedimiento
. procedimiento documentado para vaciar las
de Campo (se aplica a ” .
. cuencas de retencion de residuos de manera
los trabajadores en el L . .
2.07.01f [higiénica y también de forma que se evite la
campo, no a los R .. X
) contaminacion del producto, del embalaje, del
trabajadores de la ) .
equipo, de los sistemas de agua y de las
cosecha) . .
superficies de cultivo?
Higiene del Trabajador ¢Estan limpias las instalaciones sanitarias y * Frecuencia de la limpieza y el servicio
de Campo (se aplica a las estaciones de lavado de manos y existen
los trabajadores en el 2.07.01 registros que indiquen que la limpieza, el
campo, no a los L1919 [ antenimiento y el almacenamiento se
trabajadores de la realizan con regularidad?
cosecha)
Higiene del Trabajador ¢La sefalizacion de lavado de manos se ha * Confirmar Si/No
de Campo (se aplica a publicado correctamente?
los trabajadores en el 207.02
campo, no a los
trabajadores de la
cosecha)
¢Las estaciones de lavado de manos son * Indicar el numero de estaciones y el nimero de
Higiene del Trabajador adecuadas en numero y estan ubicadas de trabajadores al momento de la inspeccién y en la
de Campo (se aplica a forma adecuada para el acceso de los temporada alta (si aplica)
los trabajadores en el 207.03 trabajadores y el uso de monitoreo? UN
campo, no a los o PUNTO CERO (NO CUMPLIMIENTO) DE
trabajadores de la CALIFICACION EN ESTA PREGUNTA
cosecha) RESULTA EN UNA FALLA AUTOMATICA
DE ESTA AUDITORIA
. . ¢ Estan las estaciones de lavado de manos * Describir como se captura el agua de enjuague
Higiene del Trabajador o .
f disefiadas y mantenidas adecuadamente (por
de Campo (se aplica a . .
. ejemplo, la capacidad de capturar o controlar
los trabajadores en el ) .
2.07.03a |el agua de enjuague para evitar la
campo, no a los R .
) contaminacion del producto, el embalaje y el
trabajadores de la . . . . .
area de cultivo, sin desaguies obstruidos, etc.)?
cosecha)
Higiene del Trabajador ¢Las estaciones de lavado de manos son + Describir la ubicacion de las instalaciones de lavado
de Campo (se aplica a claramente visibles (por ejemplo, situadas de manos en relacién con los bafios
los trabajadores en el fuera de la instalacién sanitaria) y de facil
2.07.03b .
campo, no a los acceso para los trabajadores?
trabajadores de la
cosecha)
Higiene del Trabajador ¢Las estaciones de lavado de manos estan + Confirmar Si/No
de Campo (se aplica a adecuadamente abastecidas con jabén sin
; ?
los trabajadores en el 2.07.03¢ perfume y toallas de papel?
campo, no a los
trabajadores de la
cosecha)
Higiene del Trabajador ¢Las pruebas de coliformes totales (CT) yde |+ Indicar la frecuencia de las pruebas
de Campo (se aplica a E. coli genérico se realizan en el agua usada
) 2.07.04 )
los trabajadores en el (pregunta para el lavado de manos con la frecuencia
campo, no a los pnugva) requerida y/o esperada?
trabajadores de la
cosecha)
Higiene del Trabajador ¢ Existen procedimientos escritos (POE) que * Nombre y/o cédigo del procedimiento de muestreo
de Campo (se aplica a cubran protocolos de muestreo adecuados y de agua
) 2.07.04a ) .
los trabajadores en el que incluyan donde deben tomarse las
(pregunta X . i
campo, no a los hueva) muestras y codmo deben identificarse las
trabajadores de la muestras?
cosecha)
PGFS-R-036s Pagina 8 de 56

2 de Mayo, 2022



Documento Azzule

Seccion

P#

Pregunta

Informacion Obligatoria Requerida en el Reporte

Higiene del Trabajador
de Campo (se aplica a
los trabajadores en el
campo, no a los
trabajadores de la
cosecha)

2.07.04b
(pregunta
nueva)

¢ Existen procedimientos escritos (POE) que
cubren medidas correctivas para resultados de
pruebas de agua no adecuados o anormales?

* Nombre y/o cédigo del procedimiento de muestreo
de agua

Higiene del Trabajador
de Campo (se aplica a
los trabajadores en el
campo, no a los
trabajadores de la
cosecha)

2.07.04c
(pregunta
nueva)

Si se han detectado resultados inadecuados o
anormales, ¢ se han realizado medidas
correctivas documentadas?

» Fecha de la accién correctiva mas reciente tomada
(si aplica), la fecha de la nueva prueba y los
resultados.

Higiene del Trabajador
de Campo (se aplica a
los trabajadores en el
campo, no a los
trabajadores de la
cosecha)

2.07.05

¢Los trabajadores se lavan y desinfectan las
manos antes de comenzar a trabajar todos los
dias, después de usar el bafio, después de los
descansos, antes de ponerse los guantes y
cuando las manos se pueden contaminar?

* Confirmar si el lavado de manos es observado o si
existen sefales aparentes del lavado de manos

Higiene del Trabajador
de Campo (se aplica a
los trabajadores en el
campo, no a los
trabajadores de la
cosecha)

2.07.06

¢ Los trabajadores que laboran directa o
indirectamente con los alimentos estan libres
de sefales de abscesos, llagas, heridas
abiertas y no muestran indicios de
enfermedades de origen alimentario?

* Confirmar Si/No

Higiene del Trabajador
de Campo (se aplica a
los trabajadores en el
campo, no a los
trabajadores de la
cosecha)

2.07.07

¢La joyeria esta confinada a una alianza de
boda sencilla y los relojes, aros, pestafias
postizas, etc., no se usan?

* Confirmar Si/No

Higiene del Trabajador
de Campo (se aplica a
los trabajadores en el
campo, no a los
trabajadores de la
cosecha)

2.07.08

¢ Se estan guardando adecuadamente los
articulos personales de los trabajadores (es
decir, no se guardan en las zonas de cultivo ni
en las areas de almacenamiento de material)?

* Indicar donde son almacenados los articulos.

Higiene del Trabajador
de Campo (se aplica a
los trabajadores en el
campo, no a los
trabajadores de la
cosecha)

2.07.09

¢Fumar, comer, masticar y beber esta
confinado a areas designadas, y se prohibe
escupir en todas las areas?

* Describir cualquier no-conformidad

Higiene del Trabajador
de Campo (se aplica a
los trabajadores en el
campo, no a los
trabajadores de la
cosecha)

2.07.10

¢ El agua potable fresca es facilmente
accesible para los trabajadores?

« Confirmar que el auditor verifico que el agua para
beber es potable (verificacion verbal es aceptada)

Higiene del Trabajador
de Campo (se aplica a
los trabajadores en el
campo, no a los
trabajadores de la
cosecha)

2.07.10a

¢ Se proporcionan tazas de un solo uso (a
menos que se use una fuente de agua para
beber) y estan disponibles cerca del agua
potable?

« Confirmar si/no para las tazas o indicar si existe
una fuente de agua para beber

Higiene del Trabajador
de Campo (se aplica a
los trabajadores en el
campo, no a los
trabajadores de la
cosecha)

2.07.11

¢ Los botiquines de primeros auxilios estan
adecuadamente abastecidos y facilmente
disponibles?

* Indicar la ubicacién/disponibilidad del(los)
botiquin(es), y confirmar que estén abastecidos

Higiene del Trabajador
de Campo (se aplica a
los trabajadores en el
campo, no a los
trabajadores de la
cosecha)

2.07.12

¢, Se cuenta con basureros adecuados y estan
colocados en lugares apropiados?

* Confirmar Si/No
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Higiene del Trabajador ¢ Los problemas potenciales de materiales * Describir cualquier riesgo potencial de material
de Campo (se aplica a extrafios (p. ej., metal, vidrio, plastico) estan extrafio observado
los trabajadores en el 20713 controlados?
campo, no a los
trabajadores de la
cosecha)
¢ Esta siendo utilizado lodo cloacal humano * Confirmar Si/No
Insumos Agronémicos 2.08.01 |(biosdlidos) como un insumo para esta
operacion?
¢ Se esta utilizando fertilizante cuando las « Si la respuesta es Si, detallar el fertilizante usado
normas/directrices del pais prohiben el uso de
tales materiales (por ejemplo, las Directrices
o especificas de productos de hoja verde de
Insumos Agronomicos | 2.08.01a |0 nia)? CUALQUIER DESCUENTO DE
PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA
EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA
AUDITORIA.
¢ Existen registros de uso de fertilizantes + Confirmar que los registros de aplicacion incluyen la
Insumos Agronémicos | 2.08.01b |disponibles para cada area de cultivo, fecha, el lote y método de aplicacién (por lo menos).
incluidos los registros de las aplicaciones? Detalles son necesarios.
¢ Hay certificados de analisis (CdA), + Confirmar el tipo de documentacion y su contenido
especificaciones, etiquetas de productos u
Insumos Agronémicos | 2.08.01c |otros documentos disponibles para revisiéon
provistos por el proveedor que indiquen los
componentes del material?
¢ Hay certificados de Analisis (CdA) de los « Confirmar que los patégenos fueron analizados y
proveedores que cubren las pruebas de hay resultados para cada lote. Detallar cualquier
patodgenos (mas cualquier otra prueba legal/de |accién correctiva
Insumos Agronémicos | 2.08.01d |buenas practicas requerida) y el productor » Nombre del laboratorio acreditado que realiz6 los
tiene cartas de garantia relevantes con analisis
respecto a los POE y registros del proveedor?
¢ Hay Certificado(s) de Analisis (CdA), cartas |+ Confirmar que se realizaron analisis de metales
Insumos Agronémicos | 2.08.01e |de garantia u otros documentos del proveedor |pesados, e indicar cuales metales pesados fueron
que realiza las pruebas de metales pesados? |analizados
¢, Se esta utilizando compostaje a base de + Confirmar Si/No
Insumos Agronémicos 2.08.02 |animales como insumo para esta operacion?
Pregunta de recopilacién de informacion.
¢ Se esta utilizando fertilizante cuando las « Si la respuesta es Si, detallar el fertilizante usado
normas/directrices del pais prohiben el uso de
tales materiales (por ejemplo, las Directrices
Insumos Agronémicos | 2.08.02a especificas de productos de hoja verde de
e California)? CUALQUIER DESCUENTO DE
PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA
EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA
AUDITORIA.
¢ Existen registros de uso de fertilizantes « Confirmar que los registros de aplicacién incluyen la
Insumos Agronémicos | 2.08.02b |disponibles para cada area de cultivo, fecha, el lote y método de aplicacion (por lo menos).
incluidos los registros de las aplicaciones? Detalles son necesarios.
¢ Hay certificados de analisis (CdA), « Confirmar el tipo de documentacion y su contenido
especificaciones, etiquetas de productos u
Insumos Agronémicos | 2.08.02c |otros documentos disponibles para revision
provistos por el proveedor que indiquen los
componentes del material?
¢ Hay certificados de Analisis (CdA) de los « Confirmar que los patégenos fueron analizados y
proveedores que cubren las pruebas de hay resultados para cada lote. Detallar cualquier
patégenos (mas cualquier otra prueba legal/de |accion correctiva
Insumos Agronémicos | 2.08.02d |buenas practicas requerida) y el productor * Nombre del laboratorio acreditado que realiz6 los
tiene cartas de garantia relevantes con analisis
respecto a los POE vy registros del proveedor?
¢ Hay Certificado(s) de Analisis (CdA), cartas [+ Confirmar que se realizaron analisis de metales
Insumos Agronémicos | 2.08.02e |de garantia u otros documentos del proveedor |pesados, e indicar cuales metales pesados fueron

que realiza las pruebas de metales pesados?

analizados
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Insumos Agronémicos

2.08.03

¢ Se utiliza estiércol de animal no tratado como
insumo (por ejemplo, estiércol crudo y/o
estiércol animal no compostado,
incompletamente compostado, desechos
verdes, estiércol animal no tratado
térmicamente, etc.)? Pregunta de recopilacion
de informacion.

* Confirmar Si/No

Insumos Agronémicos

2.08.03a

¢ Se esta utilizando fertilizante cuando las
normas/directrices del pais prohiben el uso de
tales materiales (por ejemplo, las Directrices
especificas de productos de hoja verde de
California)? CUALQUIER DESCUENTO DE
PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA
EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA
AUDITORIA.

« Si la respuesta es Si, detallar el fertilizante usado

Insumos Agronémicos

2.08.03b

¢ Existen registros de uso de fertilizantes
disponibles para cada area de cultivo,
incluidos los registros de las aplicaciones?

« Confirmar que los registros de aplicacion incluyen la
fecha, el lote y método de aplicacion (por lo menos).
Detalles son necesarios.

Insumos Agronémicos

2.08.03c

¢ Hay certificados de analisis (CdA),
especificaciones, etiquetas de productos u
otros documentos disponibles para revisiéon
provistos por el proveedor que indiquen los
componentes del material?

+ Confirmar el tipo de documentacion y su contenido

Insumos Agronémicos

2.08.03d

¢ Hay Certificado(s) de Analisis (CdA), cartas
de garantia u otros documentos del proveedor
que realiza las pruebas de metales pesados?

« Confirmar que se realizaron analisis de metales
pesados, e indicar cudles metales pesados fueron
analizados

Insumos Agronémicos

2.08.04

¢ Se estan utilizando otros tratamientos de
cultivos No Sintéticos como insumo (por
ejemplo, tés de compostaje, emulsiones de
pescado, harina de pescado, harina de sangre,
bio-fertilizantes, etc.)? Pregunta de
recopilaciéon de informacion.

* Confirmar Si/No

Insumos Agronémicos

2.08.04a

¢ Se esta utilizando fertilizante cuando las
normas/directrices del pais prohiben el uso de
tales materiales (por ejemplo, las Directrices
especificas de productos de hoja verde de
California)? CUALQUIER DESCUENTO DE
PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA
EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA
AUDITORIA.

« Si la respuesta es Si, detallar el fertilizante usado

Insumos Agronémicos

2.08.04b

¢ Existen registros de uso de fertilizantes
disponibles para cada area de cultivo,
incluidos los registros de las aplicaciones?

+ Confirmar que los registros de aplicacion incluyen la
fecha, el lote y método de aplicacién (por lo menos).
Detalles son necesarios.

Insumos Agronémicos

2.08.04c

¢ Hay certificados de analisis (CdA),
especificaciones, etiquetas de productos u
otros documentos disponibles para revisiéon
provistos por el proveedor que indiquen los
componentes del material?

+ Confirmar el tipo de documentacion y su contenido

Insumos Agronémicos

2.08.04d

¢ Hay certificados de Analisis (CdA) de los
proveedores que cubren las pruebas de
patodgenos (mas cualquier otra prueba legal/de
buenas practicas requerida) y el productor
tiene cartas de garantia relevantes con
respecto a los POE y registros del proveedor?

« Confirmar que los patégenos fueron analizados y
hay resultados para cada lote. Detallar cualquier
accion correctiva

» Nombre del laboratorio acreditado que realiz6 los
analisis

Insumos Agronémicos

2.08.04e

¢ Hay Certificado(s) de Analisis (CdA), cartas
de garantia u otros documentos del proveedor
que realiza las pruebas de metales pesados?

« Confirmar que se realizaron analisis de metales
pesados, e indicar cudles metales pesados fueron
analizados

Insumos Agronémicos

2.08.05

¢ Se estan utilizando enmiendas de suelo o
sustrato como insumo (por ejemplo,
subproductos vegetales, humatos, algas
marinas, inoculantes y acondicionador, etc.)?
Pregunta de recopilacién de informacion.

* Confirmar Si/No
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Insumos Agronémicos

2.08.05a

¢ Se esta utilizando fertilizante cuando las
normas/directrices del pais prohiben el uso de
tales materiales (por ejemplo, las Directrices
especificas de productos de hoja verde de
California)? CUALQUIER DESCUENTO DE
PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA
EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA
AUDITORIA.

« Si la respuesta es Si, detallar el fertilizante usado

Insumos Agronémicos

2.08.05b

¢ Existen registros de uso de fertilizantes
disponibles para cada area de cultivo,
incluidos los registros de las aplicaciones?

+ Confirmar que los registros de aplicacion incluyen la
fecha, el lote y método de aplicacién (por lo menos).
Detalles son necesarios.

Insumos Agronémicos

2.08.05¢

¢ Hay certificados de analisis (CdA),
especificaciones, etiquetas de productos u
otros documentos disponibles para revisiéon
provistos por el proveedor que indiquen los
componentes del material?

+ Confirmar el tipo de documentacion y su contenido

Insumos Agronémicos

2.08.05d

¢ Hay certificados de analisis (CdA) y/o cartas
de garantia que indiquen que los materiales
utilizados no contienen productos animales y/o
abonos de animales?

* Confirmar el tipo de documentacion y su contenido

Insumos Agronémicos

2.08.06

¢ Se estan utilizando fertilizantes inorganicos
como insumo (por ejemplo, nitrato de amonio,
sulfato de amonio, urea sintetizada
quimicamente, etc.)? Pregunta de recopilacion
de informacion.

* Confirmar Si/No

Insumos Agronémicos

2.08.06a

¢ Se esta utilizando fertilizante cuando las
normas/directrices del pais prohiben el uso de
tales materiales (por ejemplo, las Directrices
especificas de productos de hoja verde de
California)? CUALQUIER DESCUENTO DE
PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA
EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA
AUDITORIA.

« Si la respuesta es Si, detallar el fertilizante usado

Insumos Agronémicos

2.08.06b

¢ Existen registros de uso de fertilizantes
disponibles para cada area de cultivo,
incluidos los registros de las aplicaciones?

« Confirmar que los registros de aplicacion incluyen la
fecha, el lote y método de aplicacién (por lo menos).
Detalles son necesarios.

Insumos Agronémicos

2.08.06¢

¢ Hay certificados de analisis (CdA),
especificaciones, etiquetas de productos u
otros documentos disponibles para revisiéon
provistos por el proveedor que indiquen los
componentes del material?

+ Confirmar el tipo de documentacion y su contenido

Irrigacion/Uso del agua

2.09.01

¢ Se utiliza el agua municipal/de distrito en la
operacion de cultivo?

* Confirmar Si/No

Irrigacion/Uso del agua

2.09.01

¢ Para qué se utiliza esta fuente de agua (por
ejemplo, riego, pulverizacion de proteccién de
cultivos, fertirrigacién, proteccion contra
heladas/congelacion, enfriamiento, eliminacion
de polvo, etc.)?

« Listar los usos del agua

Irrigacion/Uso del agua

2.09.01

¢ Qué tipo de métodos de riego se utilizan (por
ejemplo, microrriego, goteo, riego por sobre la
canopia (aspersion), riego por inundacion,
riego por surcos, riego por filtracion,
hidroponico (especifique el tipo))?

« Listas los tipos de métodos de irrigacion usados

Irrigacion/Uso del agua

2.09.01

¢Entra el agua en contacto con la porcién
comestible del cultivo?

* Confirmar Si/No

Irrigacion/Uso del agua

2.09.01a

¢ Se realizan pruebas genéricas de E. coli en el
agua (tomadas del punto de uso practico mas
cercano) a la frecuencia requerida y/o
esperada? UN PUNTO CERO (NO
CUMPLIMIENTO) DE CALIFICACION EN
ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA
FALLA AUTOMATICA DE ESTA AUDITORIA

« Si la respuesta Si, detallar las pruebas reales
realizadas

* Detallar la frecuencia de las pruebas, la fecha mas
reciente de la prueba y los resultados para confirmar
el cumplimiento.

Irrigacion/Uso del agua

2.09.01b

¢ Existen procedimientos escritos (POE) que
cubran protocolos de muestreo adecuados y
que incluyan dénde deben tomarse las
muestras y como deben identificarse las
muestras?

* Nombre y/o cdédigo del procedimiento de muestreo
del agua
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Seccion P # Pregunta Informacion Obligatoria Requerida en el Reporte
Irrigacion/Uso del agua ¢ Existen procedimientos escritos (POE) que » Nombre y/o cédigo del(los) procedimiento(s)
cubren medidas correctivas para resultados de
2.09.01c
pruebas de agua no adecuados o anormales?
Irrigacion/Uso del agua Si se han detectado resultados inadecuados o |+ Fecha de las mas reciente accion correctiva tomada
2.09.01d |anormales, ¢ se han realizado medidas (si aplica), la fecha de la repeticion de la prueba y
correctivas documentadas? resultados
Irrigacion/Uso del agua En los casos en que son usados tratamientos |+ Detalles del tratamiento incluyendo la frecuencia del
antimicrobianos del agua (por ejemplo, tratamiento y monitoreo.
cloracién, rayos U.V., ozono, etc.), ;existen
2.09.01e : : ’
registros de las frecuencias de monitoreo, de
los resultados y, de ser necesario, de las
acciones correctivas?
Irrigacion/Uso del agua ¢, Se guardan los registros para la inspeccién * Frecuencia de las inspecciones
2.09.01f visual periodica de la fuente de agua y estan * Detallar de las acciones si se ha registrado algun
o disponibles para su revision? incidente inusual
Irrigacion/Uso del agua 209.02 ¢ Se utiliza agua de pozo en la operacion de * Confirmar Si/No
T cultivo?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Para qué se utiliza esta fuente de agua (por |+ Listar los usos del agua
ejemplo, riego, pulverizacion de proteccién de
2.09.02 |cultivos, fertirrigacion, proteccién contra
heladas/congelacion, enfriamiento, eliminacion
de polvo, etc.)?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Qué tipo de métodos de riego se utilizan (por |+ Listas los tipos de métodos de irrigacién usados
ejemplo, microrriego, goteo, riego por sobre la
2.09.02 |canopia (aspersion), riego por inundacion,
riego por surcos, riego por filtracion,
hidroponico (especifique el tipo))?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Entra el agua en contacto con la porcion + Confirmar Si/No
2.09.02 . .
comestible del cultivo?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Se realizan pruebas genéricas de E. coli en « Si la respuesta Si, detallar las pruebas reales
el agua (tomadas del punto de uso practico realizadas
mas cercano) a la frecuencia requerida y/o « Detallar la frecuencia de las pruebas, la fecha mas
2.09.02a |esperada? UN PUNTO CERO (NO reciente de la prueba y los resultados para confirmar
CUMPLIMIENTO) DE CALIFICACION EN el cumplimiento.
ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA
FALLA AUTOMATICA DE ESTA AUDITORIA
Irrigacion/Uso del agua ¢ Existen procedimientos escritos (POE) que » Nombre y/o cédigo del procedimiento de muestreo
cubran protocolos de muestreo adecuados y del agua
2.09.02b |que incluyan dénde deben tomarse las
muestras y cdmo deben identificarse las
muestras?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Existen procedimientos escritos (POE) que » Nombre y/o cédigo del(los) procedimiento(s)
cubren medidas correctivas para resultados de
2.09.02c
pruebas de agua no adecuados o anormales?
Irrigacion/Uso del agua Si se han detectado resultados inadecuados o |+ Fecha de las mas reciente accion correctiva tomada
2.09.02d [anormales, ¢ se han realizado medidas (si aplica), la fecha de la repeticion de la prueba y
correctivas documentadas? resultados
Irrigacion/Uso del agua En los casos en que son usados tratamientos |+ Detalles del tratamiento incluyendo la frecuencia del
antimicrobianos del agua (por ejemplo, tratamiento y monitoreo.
cloracién, rayos U.V., ozono, etc.), ; existen
2.09.02e : . .
registros de las frecuencias de monitoreo, de
los resultados y, de ser necesario, de las
acciones correctivas?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Se guardan los registros para la inspeccion * Frecuencia de las inspecciones
visual periédica de la fuente de agua y estan « Detallar de las acciones si se ha registrado algin
2.09.02f | . . s . )
disponibles para su revision? incidente inusual
Irrigacion/Uso del agua ¢ Se utiliza Agua Superficial Que No Fluye en |+ Confirmar Si/No
2.09.03 |la operacién de cultivo (Por ejemplo, estanque,
embalse, cuenca hidrogréafica)?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Para qué se utiliza esta fuente de agua (por |+ Listar los usos del agua
ejemplo, riego, pulverizacion de proteccién de
2.09.03 |cultivos, fertirrigacion, proteccién contra

heladas/congelacion, enfriamiento, eliminacion
de polvo, etc.)?
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Seccion P # Pregunta Informacion Obligatoria Requerida en el Reporte
Irrigacion/Uso del agua ¢Qué tipo de métodos de riego se utilizan (por |+ Listas los tipos de métodos de irrigacién usados
ejemplo, microrriego, goteo, riego por sobre la
2.09.03 |canopia (aspersion), riego por inundacion,
riego por surcos, riego por filtracion,
hidroponico (especifique el tipo))?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Entra el agua en contacto con la porcion + Confirmar Si/No
2.09.03 . .
comestible del cultivo?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Se realizan pruebas genéricas de E. coli en « Si la respuesta Si, detallar las pruebas reales
el agua (tomadas del punto de uso practico realizadas
mas cercano) a la frecuencia requerida y/o « Detallar la frecuencia de las pruebas, la fecha mas
2.09.03a |esperada? UN PUNTO CERO (NO reciente de la prueba y los resultados para confirmar
CUMPLIMIENTO) DE CALIFICACION EN el cumplimiento.
ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA
FALLA AUTOMATICA DE ESTA AUDITORIA
Irrigacion/Uso del agua ¢ Existen procedimientos escritos (POE) que » Nombre y/o cédigo del procedimiento de muestreo
cubran protocolos de muestreo adecuados y del agua
2.09.03b |que incluyan dénde deben tomarse las
muestras y cémo deben identificarse las
muestras?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Existen procedimientos escritos (POE) que » Nombre y/o cédigo del(los) procedimiento(s)
cubren medidas correctivas para resultados de
2.09.03c
pruebas de agua no adecuados o anormales?
Irrigacion/Uso del agua Si se han detectado resultados inadecuados o |+ Fecha de las mas reciente accion correctiva tomada
2.09.03d [anormales, ¢ se han realizado medidas (si aplica), la fecha de la repeticion de la prueba y
correctivas documentadas? resultados
Irrigacion/Uso del agua En los casos en que son usados tratamientos |+ Detalles del tratamiento incluyendo la frecuencia del
antimicrobianos del agua (por ejemplo, tratamiento y monitoreo.
cloracién, rayos U.V., ozono, etc.), ;existen
2.09.03e : . .
registros de las frecuencias de monitoreo, de
los resultados y, de ser necesario, de las
acciones correctivas?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Se guardan los registros para la inspecciéon |+ Frecuencia de las inspecciones
visual periédica de la fuente de agua y estan * Detallar de las acciones si se ha registrado algun
2.09.03f | . . . L )
disponibles para su revision? incidente inusual
Irrigacion/Uso del agua ¢ Se utiliza Agua Superficial De Flujo Abierto + Confirmar Si/No
2.09.04 |en la operacion de cultivo (Por ejemplo, rio,
canal, zanja)?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Para qué se utiliza esta fuente de agua (por |+ Listar los usos del agua
ejemplo, riego, pulverizacion de proteccién de
2.09.04 |cultivos, fertirrigacion, proteccién contra
heladas/congelacion, enfriamiento, eliminacion
de polvo, etc.)?
Irrigacién/Uso del agua ¢ Qué tipo de métodos de riego se utilizan (por |+ Listas los tipos de métodos de irrigacién usados
ejemplo, microrriego, goteo, riego por sobre la
2.09.04 |canopia (aspersion), riego por inundacion,
riego por surcos, riego por filtracion,
hidroponico (especifique el tipo))?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Entra el agua en contacto con la porcion + Confirmar Si/No
2.09.04 . .
comestible del cultivo?
Irrigacién/Uso del agua ¢ Se realizan pruebas genéricas de E. coli en « Si la respuesta Si, detallar las pruebas reales
el agua (tomadas del punto de uso practico realizadas
mas cercano) a la frecuencia requerida y/o « Detallar la frecuencia de las pruebas, la fecha mas
2.09.04a |esperada? UN PUNTO CERO (NO reciente de la prueba y los resultados para confirmar
CUMPLIMIENTO) DE CALIFICACION EN el cumplimiento.
ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA
FALLA AUTOMATICA DE ESTA AUDITORIA
Irrigacion/Uso del agua ¢ Existen procedimientos escritos (POE) que » Nombre y/o cédigo del procedimiento de muestreo
cubran protocolos de muestreo adecuados y del agua
2.09.04b |que incluyan dénde deben tomarse las
muestras y cdmo deben identificarse las
muestras?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Existen procedimientos escritos (POE) que » Nombre y/o cédigo del(los) procedimiento(s)
cubren medidas correctivas para resultados de
2.09.04c
pruebas de agua no adecuados o anormales?
Irrigacion/Uso del agua Si se han detectado resultados inadecuados o |+ Fecha de las mas reciente accion correctiva tomada
2.09.04d [anormales, ¢ se han realizado medidas (si aplica), la fecha de la repeticion de la prueba y

correctivas documentadas?

resultados
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Seccion P # Pregunta Informacion Obligatoria Requerida en el Reporte
Irrigacion/Uso del agua En los casos en que son usados tratamientos |+ Detalles del tratamiento incluyendo la frecuencia del
antimicrobianos del agua (por ejemplo, tratamiento y monitoreo.
cloracién, rayos U.V., ozono, etc.), ;existen
2.09.04e : : ’
registros de las frecuencias de monitoreo, de
los resultados y, de ser necesario, de las
acciones correctivas?
Irrigacion/Uso del agua ¢, Se guardan los registros para la inspeccion * Frecuencia de las inspecciones
visual periodica de la fuente de agua y estan « Detallar de las acciones si se ha registrado algun
2.09.04f | . . L L .
disponibles para su revision? incidente inusual
Irrigacion/Uso del agua ¢ Se utiliza agua recuperada en la operacion? |+ Confirmar Si/No
Nota: Esto se refiere a las aguas residuales
2.09.05 :
que han pasado por un proceso de tratamiento.
Irrigacion/Uso del agua ¢ Para qué se utiliza esta fuente de agua (por |+ Listar los usos del agua
ejemplo, riego, pulverizacion de proteccién de
2.09.05 |cultivos, fertirrigacion, proteccion contra
heladas/congelacion, enfriamiento, eliminacion
de polvo, etc.)?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Qué tipo de métodos de riego se utilizan (por |« Listas los tipos de métodos de irrigacién usados
ejemplo, microrriego, goteo, riego por sobre la
2.09.05 |canopia (aspersion), riego por inundacion,
riego por surcos, riego por filtracion,
hidroponico (especifique el tipo))?
Irrigacion/Uso del agua ¢Entra el agua en contacto con la porcién * Confirmar Si/No
2.09.05 . .
comestible del cultivo?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Se realizan pruebas genéricas de E. coli en « Si la respuesta Si, detallar las pruebas reales
el agua (tomadas del punto de uso practico realizadas
mas cercano) a la frecuencia requerida y/o « Detallar la frecuencia de las pruebas, la fecha mas
2.09.05a |esperada? UN PUNTO CERO (NO reciente de la prueba y los resultados para confirmar
CUMPLIMIENTO) DE CALIFICACION EN el cumplimiento.
ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA
FALLA AUTOMATICA DE ESTA AUDITORIA
Irrigacion/Uso del agua ¢ Existen procedimientos escritos (POE) que * Nombre y/o cédigo del procedimiento de muestreo
cubran protocolos de muestreo adecuados y del agua
2.09.05b [que incluyan donde deben tomarse las
muestras y como deben identificarse las
muestras?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Existen procedimientos escritos (POE) que » Nombre y/o cédigo del(los) procedimiento(s)
cubren medidas correctivas para resultados de
2.09.05¢
pruebas de agua no adecuados o anormales?
Irrigacion/Uso del agua Si se han detectado resultados inadecuados o |+ Fecha de las mas reciente accion correctiva tomada
2.09.05d |anormales, ¢ se han realizado medidas (si aplica), la fecha de la repeticion de la prueba y
correctivas documentadas? resultados
Irrigacion/Uso del agua En los casos en que son usados tratamientos |+ Detalles del tratamiento incluyendo la frecuencia del
antimicrobianos del agua (por ejemplo, tratamiento y monitoreo.
cloracién, rayos U.V., ozono, etc.), ;existen
2.09.05e : : .
registros de las frecuencias de monitoreo, de
los resultados y, de ser necesario, de las
acciones correctivas?
Irrigacion/Uso del agua ¢, Se guardan los registros para la inspeccién * Frecuencia de las inspecciones
visual periddica de la fuente de agua y estan « Detallar de las acciones si se ha registrado algun
2.09.05f | . . L L .
disponibles para su revision? incidente inusual
Irrigacion/Uso del agua ¢ Se utiliza Agua de Embalse (agua de * Confirmar Si/No
2.09.06 |escorrentia que incluye hidropdnicos) en la
operacion de cultivo?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Para qué se utiliza esta fuente de agua (por |+ Listar los usos del agua
ejemplo, riego, pulverizacion de proteccién de
2.09.06 |cultivos, fertirrigacion, proteccion contra
heladas/congelacion, enfriamiento, eliminacion
de polvo, etc.)?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Qué tipo de métodos de riego se utilizan (por |« Listas los tipos de métodos de irrigacién usados
ejemplo, microrriego, goteo, riego por sobre la
2.09.06 |canopia (aspersion), riego por inundacion,

riego por surcos, riego por filtracion,
hidroponico (especifique el tipo))?

PGFS-R-036s

Pagina 15 de 56

Rev.2

2 de Mayo, 2022



Documento Azzule

Seccion P # Pregunta Informacion Obligatoria Requerida en el Reporte
Irrigacion/Uso del agua ¢ Entra el agua en contacto con la porcion * Confirmar Si/No
2.09.06 . .
comestible del cultivo?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Se realizan pruebas genéricas de E. coli en « Si la respuesta Si, detallar las pruebas reales
el agua (tomadas del punto de uso practico realizadas
mas cercano) a la frecuencia requerida y/o « Detallar la frecuencia de las pruebas, la fecha mas
2.09.06a |esperada? UN PUNTO CERO (NO reciente de la prueba y los resultados para confirmar
CUMPLIMIENTO) DE CALIFICACION EN el cumplimiento.
ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA
FALLA AUTOMATICA DE ESTA AUDITORIA
Irrigacion/Uso del agua ¢ Existen procedimientos escritos (POE) que * Nombre y/o cédigo del procedimiento de muestreo
cubran protocolos de muestreo adecuados y del agua
2.09.06b [que incluyan donde deben tomarse las
muestras y como deben identificarse las
muestras?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Existen procedimientos escritos (POE) que » Nombre y/o cédigo del(los) procedimiento(s)
cubren medidas correctivas para resultados de
2.09.06¢c
pruebas de agua no adecuados o anormales?
Irrigacion/Uso del agua Si se han detectado resultados inadecuados o |+ Fecha de las mas reciente accion correctiva tomada
2.09.06d |anormales, ¢se han realizado medidas (si aplica), la fecha de la repeticion de la prueba y
correctivas documentadas? resultados
Irrigacion/Uso del agua En los casos en que son usados tratamientos |+ Detalles del tratamiento incluyendo la frecuencia del
antimicrobianos del agua (por ejemplo, tratamiento y monitoreo.
cloracién, rayos U.V., ozono, etc.), ¢ existen
2.09.06e : : .
registros de las frecuencias de monitoreo, de
los resultados y, de ser necesario, de las
acciones correctivas?
Irrigacion/Uso del agua ¢, Se guardan los registros para la inspecciéon * Frecuencia de las inspecciones
visual periddica de la fuente de agua y estan * Detallar de las acciones si se ha registrado algun
2.09.06f | . . L L .
disponibles para su revision? incidente inusual
Irrigacion / Uso del agua ¢ Se utiliza la agricultura de secano en la + Confirmar Si/No
20907 operacion de cultivo?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Hay dispositivos de prevencion de reflujo en |+ Describir los sistemas de prevencion de contraflujo
todas las lineas principales, incluso donde se  |(reflujo)
2.09.08 . e L L
realizan aplicaciones quimicas, de fertilizantes
y pesticidas?
Irrigacion/Uso del agua Si la operacion almacena agua (tanque, + Describir los sistemas de prevencion de contraflujo
cisterna, contenedor), ¢ el contenedor de (reflujo)
2.09.09 .
almacenamiento cuenta con buen
mantenimiento?
¢ Existen registros actualizados de todos los « Confirmar que los registros estén actualizados e
pesticidas aplicados durante el ciclo de incluyan fecha y hora de la aplicacién, nombre del
210,01 cultivo? UN PUNTO CERO (NO . cultivo, area tratada, nombre del producto y cédigo,
Uso de pesticidas o CUMPLIMIENTO) DE CALIFICACION EN cantidad aplicada, nombre del aplicador e intervalo
ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA de precosecha.
FALLA AUTOMATICA DE ESTA AUDITORIA.
¢ Todos los pesticidas aplicados durante el « Detallar cualquier pesticida utilizado que no esté
ciclo de cultivo estan autorizados/registrados  |autorizado/registrado
210.02 por la autoridad/gobierno del pais de
Uso de pesticidas o produccion? CUALQUIER DESCUENTO DE
PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA
EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA
AUDITORIA.
¢ Todos los pesticidas usados durante el ciclo |+ Detallar las comparaciones hechas de registros de
de cultivo fueron aplicados de acuerdo a las aplicacion revisados contra la etiqueta del producto
210,03 recomendaciones o instrucciones en la

Uso de pesticidas

etiqueta? CUALQUIER DESCUENTO DE
PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA
EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA
AUDITORIA.
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Uso de pesticidas

Seccion P # Pregunta Informacion Obligatoria Requerida en el Reporte
Cuando la cosecha esta restringida por * Nombre y detalles para un producto de proteccion
intervalos previos a la cosecha, ¢Se requieren |de cultivo seleccionado, el intervalo de precosecha
intervalos previos a la cosecha en las indicada en la etiqueta de producto y la cantidad de
etiquetas de los productos, en el registro dias que pasaron entre la aplicacién y la cosecha

Uso de pesticidas 2.10.04 n'aC|on'a| (por ejemplo, EPA) y en las normas y
directrices federales, estatales o locales a las
que se adhieren? CUALQUIER DESCUENTO
DE PUNTOS EN ESTA PREGUNTA
RESULTA EN UNA FALLA AUTOMATICA
DE LA AUDITORIA.
Cuando los productos se destinan a la * Describir la evidencia usada para documentar el
exportacion, ¢ existe informacién sobre el cumplimiento
cumplimiento de los Limites Maximos de

Uso de pesticidas 2.10.05 |Residuos (LMR) de pesticidas, teniendo en
cuenta el pais de destino, el cultivo objetivo y
los ingredientes activos aplicados?
Cuando los productos se destinan a la * Describir la evidencia usada para documentar el
exportacion, ¢ existe evidencia de que se cumplimiento

Uso de pesticidas 2.10.06 cumplen los Limites Maximos de Residuos
(LMR) de los mercados de destino?
¢ Existe un procedimiento documentado para la |+ Nombre y/o cédigo del procedimiento

. 2.10.07 |aplicacion de los pesticidas, en el cual se

Uso de pesticidas . L
considera la mezcla y la carga, la aplicacion y
la limpieza del equipo?
¢ Hay documentacion que demuestre que la(s) |+ Enumerar los certificados/licencias/entrenamientos
persona(s) que toma(n) decisiones para las reconocidos de la(s) persona(s) a cargo en la toma

- 2.10.08 S S - S .

Uso de pesticidas aplicaciones de pesticidas es/son de decisiones para la proteccion al cultivo
competente(s)?
¢ Existe documentacion que demuestre que las |+ Enumerar los certificados/licencias/entrenamientos

2.10.09 |personas que manejan materiales con reconocidos de la(s) persona(s) que manipulan

pesticidas estan capacitadas y estan bajo la
supervision de una persona capacitada?

materiales de proteccion al cultivo
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Seccion

P#

Pregunta

Informacion Obligatoria Requerida en el Reporte

General

3.01.01

¢Hay una persona designada responsable del
programa de inocuidad alimentaria de la
operacion?

* Nombre de la persona designada como responsable

General

3.01.02

Si la operacion esta cultivando bajo principios
organicos, ¢hay documentacion escrita de la
certificacion actual dada por una organizacion
de certificacion organica acreditada?

» Nombre de la organizacién certificada para
organicos
+ Fecha de acreditacion y vigencia del certificado

General

3.01.03

¢ La operacion tiene una politica escrita de
inocuidad e higiene de los alimentos que cubre
al menos la higiene y salud de los trabajadores
y visitantes, bebés y nifios pequefios,
presencia de animales en areas de cultivo y
almacenamiento, materia fecal, productos
caidos, sangre y fluidos corporales?

» Nombre y/o cédigo del documento

Sitio

3.02.01

¢Hay un mapa que muestre con precision
todos los aspectos de la operacion, incluidas
las fuentes de agua y los accesorios utilizados
para suministrar el agua utilizada en la
operacion?

« Confirmar que el mapa esta actualizado y correcto
para la operacion

Sitio

3.02.02

¢Las areas de cultivo estan adecuadamente
identificadas o codificadas para permitir el
rastreo hacia atras y hacia adelante en el caso
de un retiro?

« Indicar como codificar o identificar la(s) area(s) de
cultivo

Sitio

3.02.03

¢,Se ha realizado una evaluacion de riesgos
documentada al menos anualmente para la
operacion?

+ Confirmar que la evaluacién de riesgos cubre el
area de cultivo y las fuentes de agua

Sitio

3.02.03a

Si se identifica algun riesgo, ¢,se han
documentado e implementado medidas
correctivas y/o medidas preventivas?

* Detallar pasos de reduccion de riesgos

Sitio

3.02.04

¢,Se implementan controles de defensa
alimentaria necesarios en la operacion?

+ Confirmar Si/No
* Proporcionar ejemplo(s)

Sitio

3.02.05

¢El area exterior que se encuentra
inmediatamente fuera de la instalacion,
incluidos los caminos, los patios y las areas de
estacionamiento, estan sin basura, malezas y
agua estancada?

* Confirmar Si/No

Sitio

3.02.06

¢ Esta siendo protegido cualquier embalaje
almacenado en el exterior?

« Detallar cualquier embalaje que se esté
almacenando afuera y cémo se protege

Sitio

3.02.07

¢ Se estan implementando medidas de control
para el almacenamiento externo de equipos,
paletas, neumaticos, etc. (es decir, fuera del
barro, apilados para evitar el refugio de plagas,
lejos del perimetro del edificio)?

* Confirmar Si/No

Sitio

3.02.08

¢ Esta limpio el area alrededor del contenedor
de basura/camién de servicio/area de basura?

* Confirmar Si/No

Sitio

3.02.09

¢ Los recipientes de basura y los contenedores
de basura estan cubiertos o cerrados?

* Confirmar Si/No

Sitio

3.02.10

Cuando se almacena o manipula suelo,
sustratos o fertilizantes (por ejemplo,
composta), ¢ Se toman medidas para
garantizar que la filtracion y la escorrentia se
recolecten o desvien y no lleguen a las areas
de cultivo, producto ni a ninguna de las fuentes
de agua? UN PUNTO CERO DE
CALIFICACION EN ESTA PREGUNTA
RESULTA EN UNA FALLA AUTOMATICA
DE LA AUDITORIA.

* Detallar las medidas usadas para la proteccion de
areas de cultivo, producto, y fuentes de agua
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Donde hay estaciones de llenado de * Confirmar Si/No
combustible o pesticidas, ¢ es evidente que la
Sitio 3.02.11 ubicaci(")n y/g el uso no es un riesgo de
contaminacion para el producto, las fuentes de
agua, las areas de cultivo, el equipo, los
materiales de empaque, etc.?
¢ El érea auditada esta libre de presencia + Confirmar Si/No. Detallar cualquier hallazgo
. animal y/o actividad animal (salvaje o
Sitio 3.02.12 domést?/ca)? Sila respuesta(es CLJJmpIimiento
Total, vaya a 3.02.13
¢ El area auditada esta libre de cualquier * Detallar cualquier presencia de contaminacion fecal
evidencia de materia fecal animal? UN
Sitio 3.02.12a |PUNTAJE DE CERO (NO CUMPLIMIENTO) |- Describir las acciones correctivas llevadas a cabo
EN ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA
FALLA AUTOMATICA DE ESTA AUDITORIA.
¢ El area auditada esta libre de cualquier * Detallar cualquier presencia de contaminacion fecal
evidencia de materia fecal humana?
Sitio 3.02.13 |CUALQUIER DESCUENTO DE PUNTOS EN
ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA
FALLA AUTOMATICA DE LA AUDITORIA.
- ¢ El area auditada esta libre de evidencia de * Indicar si ha sido observado algun nifio o bebé
Sitio 3.02.14 . L ~ o
bebés o nifios pequefos? durante la auditoria
¢ Existe una politica escrita que prohiba los * Nombre y/o cédigo del procedimiento
Control de Plagas 3.03.01 e’mimales en I.as instalalmciones, incluidas las
areas de cultivo y las areas de
almacenamiento de equipos o empaques?
¢ Existe un programa efectivo de control de * Describir los principales controles implementados,
plagas? CUALQUIER DESCUENTO DE las plagas controladas
Control de Plagas 3.03.02 [PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA * Indicar si el programa es contratado y/o propio
EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA * Proporcionar el nombre de la empresa si es
AUDITORIA. contratada
¢ El programa de control de plagas esta « Confirmar si es contratado o interno (si es
adecuadamente documentado y subcontratado, anotar nombre de la compania
detalla el alcance del programa, las plagas contratada)
objetivo y la frecuencia de los controles, * Detallar la informacién de licencia del operador y/o
Control de Plagas 303.03 incluida upq cop.la del .c.ontrato con la empresa entren?mlento ' .
de exterminio (si se utiliza), « Confirmar que existe un documento establecido que
licencias/capacitacion de operadores de describa el alcance del programa, tipo de plagas y
control de plagas (si se utilizan cebos) y frecuencia del servicio
documentos de seguros? « Confirmar que el seguro y licencias estan
actualizadas
¢ Hay un dibujo esquematico/plano de la + Confirmar que el dibujo/plano en sitio concuerde
instalacién (operacion de invernadero), con las ubicaciones en fisico y los tipos de las
mostrando las ubicaciones numeradas de trampas en uso
Control de Plagas 3.03.04 t(?dos los dispositivos de control de plagas (por
ejemplo, trampas para roedores, estaciones de
cebo, trampas de luz para insectos, etc.) tanto
dentro como fuera de la instalacion?
¢ Se crean informes de servicio para las « Confirmar que los registros estan actualizados y
verificaciones de control de plagas que muestran los detalles de quimicos, un reporte por
Control de Plagas 3.03.05 detgllan los registr.os de inspecciép, los trampa, y las acciones correctivas (si aplica)
registros de la aplicacion y las acciones
correctivas de los problemas observados
(internos y/o contratados)?
Control de Plagas 303.06 ¢Las pqertas cerradas y las ventanas que dan |- De_scribir la estruc_tura/cor)dicién de la operacién de
al exterior son a prueba de plagas? cultivo, almacenamiento y areas de empaque
Control de Plagas 3.03.07 g,E.sté e! area fut.er.a de la instalacion libre de « Confirmar Si/No. Detallar cualquier hallazgo
evidencia de actividad de plagas?
¢ Los dispositivos de control de plagas estan * Describir los tipos de dispositivos en uso y donde
ubicados lejos de las materias primas estan ubicados
expuestas (por ejemplo, semillas, trasplantes,
Control de Plagas 3.03.08 |[suelo, medios), productos terminados y
envases, Y las estaciones venenosas de cebo
no se usan dentro de las instalaciones?
¢ Los dispositivos de control de plagas se * Indicar las condiciones de los dispositivos
Control de Plagas 3.03.09 mantienen limpios e intactos y se marcan * Describir como se monitorean (tarjeta de chequeo,

como monitoreados (o0 se escanean codigos
de barras) de manera regular?

caédigo de barras)

PGFS-R-036s

Pagina 19 de 56

2 de Mayo, 2022



Documento Azzule

Rev.2

Seccion P# Pregunta Informacion Obligatoria Requerida en el Reporte
¢ Los dispositivos de control de plagas * Confirmar Si/No
Control de Plagas 3.03.10 [|perimetrales del edificio interior y exterior son
adecuados en cantidad y ubicaciéon?
¢ Estan todos los dispositivos de control de « Confirmar que los dispositivos tengan alguna
Control de Plagas 3.03.11 pl'aglas identiflicados pqr l'm ndmero u otro seﬁaligaci()n enla pared o
caédigo (por ejemplo, cédigo de barras)? « Confirmar que la ubicacién fisica concuerde con el
mapa de trampas
¢ Son efectivos todos los dispositivos de * Indicar como se aseguran los dispositivos de cebo
Control de Plagas 3.03.12 |control de plagas y las estaciones de cebo
estan aseguradas?
¢ Existen registros de inventario de sustancias |+ Confirmar la frecuencia de la revision del inventario
Productos Quimicos quimicas, incluidos pesticidas, fertilizantes y
3.04.01 . - P
Generales productos quimicos de limpieza y sanitizacion?
¢ Todos los productos quimicos de limpiezay |+ Indicar donde y cdmo se almacenan los productos
o mantenimiento (pesticidas, desinfectantes, quimicos
Productos Quimicos .
Generales 3.04.02 |detergentes, Iubrlcantt?s, et.c.) se almacenan
de forma segura y estan etiquetados
correctamente?
¢Los quimicos de "grado alimenticio" y "grado |+ Indicar cémo los quimicos grado no alimenticio son
Productos Quimicos 3.04.03 no alimenticio" se usan de manera apropiada, |almacenados con respecto a los productos quimicos
Generales T de acuerdo con la etiqueta y no mezclados? grado alimenticio
¢La operacion usa las tiras de prueba, los * Describir método(s) utilizado(s) para verificar
equipos de prueba o las sondas de prueba quimicos antimicrobianos
. apropiados para verificar las concentraciones |+ Confirmar que estén en condiciones operativas y
Productos Quimicos A, L . . o
Generales 3.04.04 |de qU.ImICOS ar?tlmlcrgplanos (por eJemp]g, probados durante la auditoria
estaciones de inmersion, etc.) que se utilizan,
estan en condiciones operativas y se estan
utilizando correctamente?
¢ Existe un cronograma de limpieza por escrito [+ Confirmar que el programa lista qué es lo que hay
Planta de Produccion 3.05.01 (Programa Maes'tro de SaniFiza(l:ic')n) que ~|aue limpiar y las frecuencias
muestra qué y dénde debe limpiarse y con qué
frecuencia?
¢ Existen procedimientos escritos de limpieza y [+ Confirmar que los POESs incluyan detalles, por
desinfeccion (Procedimientos Operativos ejemplo, productos quimicos usados
Planta de Produccion 3.05.02 |Estandar de Sanitizacion) para la operacion de |+ Confirmar que los POESs establecidos concuerden
invernadero y todo el equipo? con el Programa Maestro de Sanitizacion
¢ Hay registros de limpieza y sanitizacién en el | « Confirmar que el registro este correctamente
Planta de Produccion 3.05.03 |archivo que muestran lo que se hizo, cuando y |llenado con los detalles solicitados
por quién?
Donde se usen, ¢existen registros que « Confirmar Si/No e indicar la(s) fecha(s) de la ultima
muestren que los filtros en el aire limpieza y remplazo
Planta de Produccién 3.05.04 |acondicionado, enfriadores de evaporacion,
ventilacién y unidades de filtracion de aire se
limpian y reemplazan regularmente?
Donde se usen, ¢ existen registros que * Indicar la(s) fecha(s) del tltimo servicio y limpieza
muestren que las unidades de enfriamiento
Planta de Produccién 3.05.05 |[reciben servicio de mantenimiento y se limpian
al menos cada 12 meses o con mayor
frecuencia seguin sea necesario?
Si se utilizan ventiladores u otro equipo de « Si No, detallar fallas encontradas
soplado, ¢ Funcionan de una manera que
Planta de Produccion 3.05.06 [minimice el potencial de contaminacion del
producto, el equipo o los materiales de
embalaje?
¢ Existe un procedimiento documentado de « Confirmar que el procedimiento incluye una politica
manejo de vidrio y plastico quebradizo (que de vidrio, procedimiento de vidrio quebrado y
Planta de Produccion 3.05.07 in(':Iuya pqlit.ica de la empresa para vidrio y Iimpi.eza. . . .
plastico fragil, procedimiento de rotura de « Indicar la frecuencia de la revision de registro de
vidrio y, cuando sea necesario, un registro de |vidrio (si aplica)
vidrio)?
¢, Se controlan los posibles problemas de « Indicar cualquier riesgo potencial de contaminacion
Planta de Produccion 3.05.08 |materiales extrafos (por ejemplo, metal, vidrio, |(vidrio, lamparas, grapas, etc.)

plastico)?
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Planta de Produccion

3.05.09

¢ Estan todas las luces en la instalacion que
podrian contaminar las materias primas (por
ejemplo, semillas, trasplantes, suelo, medios),
productos, equipos o empaqgues protegidos,
recubiertos o son resistentes a la rotura para
proteger el producto de la contaminacion en
caso de rotura?

* Confirmar Si/No

Planta de Produccion

3.05.10

¢Las materias primas (por ejemplo, semillas,
trasplantes, suelo, medios), los productos
terminados y los envases que entran en
contacto con alimentos estan dentro de las
tolerancias aceptadas para el deterioro y estan
libres de adulteracion? CUALQUIER
DESCUENTO DE PUNTOS EN ESTA
PREGUNTA RESULTA EN UNA FALLA
AUTOMATICA DE LA AUDITORIA.

* Detallar cualquier deterioro o problema de
contaminacion

Planta de Produccion

3.05.11

¢ Los materiales (productos, envases,
ingredientes, etc.) estan debidamente
marcados con codigos (fechas de recepcion,
fechas de fabricacion, etc.)?

* Proporcionar un ejemplo de/descripcién del cédigo
usado

Planta de Produccion

3.05.12

¢ Se rotan los materiales (productos, envases,
etc.) utilizando la politica FIFO?

* Confirmar Si/No

Planta de Produccion

3.05.13

El flujo del proceso, el disefio de la instalacion,
el control del trabajador, el control de los
utensilios, el uso interno del vehiculo, etc.,
¢Jgarantizan que los productos terminados no
se contaminen con materias primas (por
ejemplo, semillas, trasplantes, tierra, medios)?.

* Describir cualquier riesgo de contaminacién actual
o potencial observada

Planta de Produccion

3.05.14

¢ Hay un almacenamiento apropiado y
separacion adecuada de las materias primas
(por ejemplo, semillas, trasplantes, suelo,
medios), productos y envases?

* Describir cualquier riesgo de contaminacién actual
o potencial observada

Planta de Produccion

3.05.15

¢ Estan todos los materiales expuestos
(productos, empaques, etc.) protegidos de la
contaminacion del techo (por ejemplo,
escaleras, motores, condensacion, lubricantes,
pasarelas, paneles sueltos, aislamiento, etc.)?

* Describir cualquier problema general observado

Planta de Produccion

3.05.16

¢Estan todas las areas de cultivo limpias y
bien mantenidas, especialmente luces,
conductos, ventiladores, areas del piso, las
paredes y equipos, y otras areas de dificil
acceso?

* Describir los detalles

Planta de Produccion

3.05.17

¢Los contenedores de servicios individuales
se utilizan solo para el fin para el que se
previene la posible contaminacién cruzada?

* Describir los detalles

Planta de Produccion

3.05.18

¢ Se pueden limpiar los contenedores
reutilizables o se usan con una funda y estan
claramente designados para el propédsito
especifico (producto terminado, basura, etc.)
de manera que se prevenga la contaminacién
cruzada?

* Describir los detalles

Planta de Produccion

3.05.19

¢ Todos los utensilios, mangueras y otros
articulos que no se estén utilizando, se
almacenan y limpian de manera que se evite la
contaminacion?

* Describir cémo son almacenados los articulos

Planta de Produccion

3.05.20

¢Los drenajes del piso estan cubiertos y
parecen limpios, libres de olores, en buen
estado y fluyen de una manera que evita la
contaminacion (por ejemplo, de areas de alto a
bajo riesgo, de alto riesgo directamente al
sistema de drenaje)?

« Describir la condicion de los drenajes

Planta de Produccion

3.05.21

¢Los vehiculos de transporte interno (por
ejemplo, elevadores de horquilla, maquina
bobcat, patin hidraulico, carros, limpiadores de
pisos, etc.) estan limpios, no emiten humos
téxicos y se usan de manera sanitaria?

* Indicar los vehiculos de transporte interno en uso y
sus condiciones
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Inspeccién

3.06.01

¢ Existe evidencia documentada de las
auditorias internas realizadas, detallando los
hallazgos y las acciones correctivas?

* Nombre o cédigo del documento

« Confirmar la frecuencia de las inspecciones, fecha
de la dltima auditoria interna

« Si hay NCs, confirmar que las Acciones Correctivas
(o con plan de accion y medidas de mitigacion)
fueron anotadas.

Inspeccién

3.06.02

¢ Existe un registro de inspeccion diario, que
incluye, entre otros, la verificacion de la
higiene de los trabajadores, el mantenimiento
de los bafos, el area de descanso, el area de
cultivo y el area de almacenamiento?

* Nombre o puesto de la persona que realiza las
inspecciones diarias

Entrenamiento

3.07.01

¢ Existe un programa de capacitacion en
higiene de inocuidad alimentaria que cubra a
los trabajadores nuevos y existentes y hay
registros de estos eventos de capacitacion?

« Confirmar la frecuencia de los entrenamientos

Entrenamiento

3.07.02

¢ Existe un programa de capacitacion
documentado con registros de capacitacion
para los trabajadores de sanitizacién, incluidas
las buenas practicas y los detalles sobre el uso
de productos quimicos?

* Anotar la fecha del ultimo entrenamiento y los
temas cubiertos

Entrenamiento

3.07.03

¢ Existen procedimientos escritos y
comunicados que exijan que los
manipuladores de alimentos informen sobre
cortes o rozaduras y/o si sufren alguna
enfermedad que pueda ser un riesgo de
contaminacion para los productos que se
producen, y requisitos para regresar al
trabajo? (En paises con leyes de
confidencialidad/privacidad de la salud, por
ejemplo, EE. UU., los auditores pueden
consultar el procedimiento/politica, pero no los
registros reales).

* Nombre y/o cédigo del documento

Entrenamiento

3.07.04

¢ Existen registros de incumplimiento de la
inocuidad alimentaria de los trabajadores y
acciones correctivas asociadas (incluidos los
registros de reentrenamiento)?

* Indicar si las no-conformidades de los empleados
son documentadas

Higiene del Trabajador

3.08.01

¢Las instalaciones sanitarias son adecuadas
en cantidad y ubicacion? UN PUNTO CERO
(NO CUMPLIMIENTO) DE DESCUENTO EN
ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA
FALLA AUTOMATICA DE ESTA AUDITORIA.

* Indicar el numero de bafios y el nimero de
trabajadores al tiempo de la inspeccion y en la
temporada alta (si aplica)

Higiene del Trabajador

3.08.01a

¢Las instalaciones sanitarias estan en un lugar
adecuado para evitar la contaminacion del
producto, el embalaje, el equipo y las zonas
de cultivo?

* Describir la ubicacion de las instalaciones sanitarias

Higiene del Trabajador

3.08.01b

¢Estan las instalaciones sanitarias disefiadas y
se mantienen de tal forma que no produzcan
un riesgo de contaminacion (por ejemplo,
libres de fugas y grietas)?

* Confirmar Si/No

Higiene del Trabajador

3.08.01c

¢ Las instalaciones sanitarias estan
construidas con materiales que son faciles de
limpiar?

* Describir el tipo de material en el que estan
compuestos los sanitarios

Higiene del Trabajador

3.08.01d

¢ Los materiales de las instalaciones sanitarias
estan construidas de un color claro que
permite una evaluacion facil de la ejecucién de
la limpieza?

* Describir el color de los sanitarios

Higiene del Trabajador

3.08.01e

¢ Los inodoros cuentan con papel higiénico y el
papel higiénico se almacena correctamente
(por ejemplo, los rollos de papel higiénico no
se almacenan en el piso o en los orinales)?

* Describir la condicion del papel higiénico en las
instalaciones sanitarias

Higiene del Trabajador

3.08.01f

Cuando sean utilizados, ¢ existe un
procedimiento documentado para vaciar los
tanques de retencion de residuos de manera
higiénica y también de forma que se evite la
contaminacion del producto, del embalaje, del
equipo, de los sistemas de agua y de las areas
de cultivo?

* Nombre y/o cédigo del procedimiento
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¢Estan limpias las instalaciones sanitarias y * Frecuencia de la limpieza y servicio
las estaciones de lavado de manos y existen
Higiene del Trabajador 3.08.01g [registros que indiquen que la limpieza, el
mantenimiento y el almacenamiento del
inodoro se realizan con regularidad?
Higiene del Trabajador 3.08.02 iLa .seﬁalizaci()n de lavado de manos se ha + Confirmar Si/No
publicado correctamente?
¢Las estaciones de lavado de manos son * Indicar el numero de estaciones y el nimero de
adecuadas en numero y estan ubicadas de trabajadores al tiempo de la inspeccion y en la
forma adecuada para el acceso de los temporada alta (si aplica)
. . trabajadores y el uso de monitoreo? UN
Higiene del Trabajador | = 3.08.03 15,\16 CERO (NO CUMPLIMIENTO) DE
CALIFICACION EN ESTA PREGUNTA
RESULTA EN UNA FALLA AUTOMATICA
DE ESTA AUDITORIA.
¢Las estaciones de lavado de manos * Describir la ubicacion de las estaciones de lavado
Higiene del Trabajador 3.08.03a funciorjan correc.tamente (sin fugas., libres de |de ma.no . ’
desagties obstruidos, etc.) y se limitan soloa |+ Confirmar que funcionan correctamente y estan
fines de lavado a mano? abastecidas
¢Las estaciones de lavado de manos son « Describir la ubicacion de las estaciones de lavado
Higiene del Trabajador 3.08.03b claramente.visiblesl gpor ejgmplo, situafigs de manos en relacioén a las instalaciones sanitarias
fuera de la instalacién sanitaria) y de facil
acceso para los trabajadores?
¢Las estaciones de lavado de manos estan « Confirmar Si/No
Higiene del Trabajador 3.08.03c |adecuadamente abastecidas con jabén sin
perfume vy toallas de papel?
¢ Las pruebas de coliformes totales (CT) yde |+ Indicar la frecuencia de las pruebas
Higiene del Trabajador 3.08.04 E. coli genérico se realizan en el agua u§ada
para el lavado de manos con la frecuencia
requerida y/o esperada?
¢ Existen procedimientos escritos (POE) que * Nombre y/o cédigo del procedimiento de muestreo
cubran protocolos de muestreo adecuados y de agua
Higiene del Trabajador 3.08.04a [que incluyan dénde deben tomarse las
muestras y como deben identificarse las
muestras?
¢ Existen procedimientos escritos (POE) que * Nombre y/o cédigo del procedimiento
Higiene del Trabajador 3.08.04b cubren medidas correctivas para resultados de
pruebas de agua no adecuados o anormales?
Si se han detectado resultados inadecuados o |+ Fecha de la accién correctiva mas reciente tomada
Higiene del Trabajador 3.08.04c |anormales, ¢ se han realizado medidas (si aplica), la fecha de la nueva prueba y los
correctivas documentadas? resultados.
¢Los trabajadores se lavan y desinfectan las « Confirmar si el lavado de manos se ha observado o
manos antes de comenzar a trabajar todos los |si hay signos evidentes de lavado de manos
Higiene del Trabajador 308.05 dias, después de usar el bafio, después de los
descansos, antes de ponerse los guantes y
cuando las manos pueden estar
contaminadas?
¢ Las estaciones secundarias de desinfeccion |+ Describir la ubicacion y el tipo de estacion usada
de manos (por ejemplo, dispensadores sin « Confirmar que funcionan correctamente y estan
Higiene del Trabajador 3.08.06 |contacto) son adecuadas en nimero y abastecidas
ubicacion, y las estaciones se mantienen
adecuadamente?
¢ Se proveen bafios de pies, espumas o « Confirmar que existen estaciones de lavado de pies
estaciones de desinfeccion en polvo seco en |+ Cuando se usan, confirmar que se realizan pruebas
Higiene del Trabajador 3.08.07 |las entradas a las areas de cultivo (cuando durante la auditoria
corresponda) y se mantienen las estaciones
adecuadamente?
Higiene del Trabajador 308.08 ¢Las uﬁa§ de los trabajaciores estan limpias, [+ Confirmar Si/No
cortas y sin esmalte de ufias?
¢ Los trabajadores que laboran directa o * Confirmar Si/No
indirectamente con los alimentos estan libres
Higiene del Trabajador 3.08.09 |de sefales de abscesos, llagas, heridas
abiertas y no muestran indicios de
enfermedades de origen alimentario?
¢La joyeria esta confinada a una alianza de + Confirmar Si/No
Higiene del Trabajador 3.08.10 |boda sencillay los relojes, aros, pestafas

postizas, etc., no se usan?
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¢ Todos los trabajadores usan prendas * Describir prendas protectoras externas usadas
protectoras externas adecuadas para la

Higiene del Trabajador 3.08.11 |operacion (por ejemplo, ropa limpia apropiada,
batas, delantales, mangas y guantes sin latex)?
¢ Se quitan los trabajadores las prendas + Confirmar Si/No
protectoras externas (por ejemplo, batas,

Higiene del Trabajador 3.08.11a |delantales, mangas y guantes) cuando estan
en descanso, antes de usar los inodoros y
cuando se van a casa al final de su turno?
¢Hay un area designada para que los * Describir donde se dejan las prendas protectoras
trabajadores dejen prendas protectoras externas

Higiene del Trabajador 3.08.11b |externas (por ejemplo, batas, delantales,
mangas y guantes) cuando estan en descanso
y antes de usar los sanitarios?
¢ Se estan guardando adecuadamente los * Confirmar Si/No. Indicar donde son almacenados
articulos personales de los trabajadores (es los articulos

Higiene del Trabajador 3.08.12 |decir, no se guardan en las zonas de cultivo ni
en las areas de almacenamiento de material)?
¢Fumar, comer, masticar y beber esta * Describir cualquier no-conformidad

Higiene del Trabajador 3.08.13 |confinado en areas designadas, y se prohibe
escupir en todas las areas?

Higiene del Trabajador 308.14 JEI agua potable fresca.es facilmente + Confirmar que el auldlitor Yferificé que el agua para
accesible para los trabajadores? beber es potable (verificacién verbal es aceptada)
¢,Se proporcionan vasos de un solo uso (a * Confirmar Si/No para los vasos o indicar si existe

Higiene del Trabajador 3.08.14a |menos que se use una fuente para beber) y una fuente de agua para beber
estan disponibles cerca del agua potable?

. . ¢ Los botiquines de primeros auxilios estan « Describir la ubicacion del(los) botiquin(es) y si las
Higiene del Trabajador 3.08.15 adecuadamente abastecidos y disponibles? banditas adhesivas azules estan disponibles
Higiene del Trabajador 308.16 ¢ Se cuenta con basureros eladecuados y estan [+ Confirmar Si/No

colocados en lugares apropiados?
¢ Esta siendo utilizado lodo cloacal humano * Confirmar Si/No

Insumos Agronémicos 3.09.01 |[(biosélidos) como un insumo? Pregunta de
recopilacién de informacion.
¢ Se esta utilizando fertilizante cuando las « Si la respuesta es Si, detallar el fertilizante usado
normas/directrices del pais prohiben el uso de
tales materiales (por ejemplo, las Directrices

o especificas de productos de hoja verde de

Insumos Agronomicos | 3.09.018 o jicmia)? CUALQUIER DESCUENTO DE
PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA
EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA
AUDITORIA.
¢ Existen registros de uso de fertilizantes + Confirmar que los registros de aplicacion incluyen la

Insumos Agronémicos 3.09.01b |disponibles para cada area de cultivo, fecha, el lote y método de aplicacién (por lo menos).
incluidos los registros de las aplicaciones? Detalles son necesarios.
¢ Hay certificados de analisis (CdA), + Confirmar el tipo de documentacion y su contenido
especificaciones, etiquetas de productos u

Insumos Agronémicos 3.09.01c |otros documentos disponibles para revision
provistos por el proveedor que indiquen los
componentes del material?
¢ Hay certificados de Analisis (CdA) de los « Confirmar que los patégenos fueron analizados y
proveedores que cubren las pruebas de hay resultados para cada lote. Detallar cualquier
patodgenos (mas cualquier otra prueba legal/de |accién correctiva.

Insumos Agronémicos 3.09.01d |buenas practicas requerida) y el productor » Nombre del laboratorio acreditado que realiz6 los
tiene cartas de garantia relevantes con analisis
respecto a los POE y registros del proveedor?
¢ Hay Certificado(s) de Analisis (CdA), cartas |+ Confirmar que se realizaron analisis de metales

Insumos Agronémicos 3.09.01e |de garantia u otros documentos del proveedor |pesados, e indicar cuales metales pesados fueron
que realiza las pruebas de metales pesados? |analizados
¢, Se esta utilizando compostaje a base de + Confirmar Si/No

Insumos Agronémicos 3.09.02 |animales como insumo para esta operacion?

Pregunta de recopilacién de informacion.
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Insumos Agronémicos

3.09.02a

¢ Se esta utilizando fertilizante cuando las
normas/directrices del pais prohiben el uso de
tales materiales (por ejemplo, las Directrices
especificas de productos de hoja verde de
California)? CUALQUIER DESCUENTO DE
PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA
EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA
AUDITORIA.

« Si la respuesta es Si, detallar el fertilizante usado

Insumos Agronémicos

3.09.02b

¢ Existen registros de uso de fertilizantes
disponibles para cada area de cultivo,
incluidos los registros de las aplicaciones?

« Confirmar que los registros de aplicacion incluyen la
fecha, el lote y método de aplicacion (por lo menos).
Detalles son necesarios.

Insumos Agronémicos

3.09.02¢

¢ Hay certificados de analisis (CdA),
especificaciones, etiquetas de productos u
otros documentos disponibles para revisiéon
provistos por el proveedor que indiquen los
componentes del material?

+ Confirmar el tipo de documentacion y su contenido

Insumos Agronémicos

3.09.02d

¢ Hay certificados de Analisis (CdA) de los
proveedores que cubren las pruebas de
patoégenos (mas cualquier otra prueba legal/de
buenas practicas requerida) y el productor
tiene cartas de garantia relevantes con
respecto a los POE y registros del proveedor?

« Confirmar que los patégenos fueron analizados y
hay resultados para cada lote. Detallar cualquier
accion correctiva.

» Nombre del laboratorio acreditado que realiz6 los
analisis

Insumos Agronémicos

3.09.02e

¢ Hay Certificado(s) de Analisis (CdA), cartas
de garantia u otros documentos del proveedor
que realiza las pruebas de metales pesados?

« Confirmar que se realizaron analisis de metales
pesados, e indicar cudles metales pesados fueron
analizados

Insumos Agronémicos

3.09.03

¢, Se utiliza estiércol de animal no tratado como
insumo? (por ejemplo, estiércol crudo y/o
estiércol animal no compostado, no
completamente compostado, desechos
verdes, estiércol animal no tratado
térmicamente)? Pregunta de recopilacion de
informacion

* Confirmar Si/No

Insumos Agronémicos

3.09.03a

¢ Se esta utilizando fertilizante cuando las
normas/directrices del pais prohiben el uso de
tales materiales (por ejemplo, las Directrices
especificas de productos de hoja verde de
California)? CUALQUIER DESCUENTO DE
PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA
EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA
AUDITORIA.

+ Si la respuesta es Si, detallar el fertilizante usado

Insumos Agronémicos

3.09.03b

¢ Existen registros de uso de fertilizantes
disponibles para cada area de cultivo,
incluidos los registros de las aplicaciones?

« Confirmar que los registros de aplicacién incluyen la
fecha, el lote y método de aplicacion (por lo menos).
Detalles son necesarios.

Insumos Agronémicos

3.09.03c

¢ Hay certificados de analisis (CdA),
especificaciones, etiquetas de productos u
otros documentos disponibles para revisién
provistos por el proveedor que indiquen los
componentes del material?

* Confirmar el tipo de documentacion y su contenido

Insumos Agronémicos

3.09.03d

¢ Hay Certificado(s) de Analisis (CdA), cartas
de garantia u otros documentos del proveedor
que realiza las pruebas de metales pesados?

* Confirmar que se realizaron analisis de metales
pesados, e indicar cuales metales pesados fueron
analizados

Insumos Agronémicos

3.09.04

¢ Se estan utilizando otros tratamientos de
cultivos No Sintéticos como insumo (por
ejemplo, tés de compostaje, emulsiones de
pescado, harina de pescado, harina de sangre,
bio-fertilizantes, etc.)? Pregunta de
Recopilacion de Informacion.

* Confirmar Si/No

Insumos Agronémicos

3.09.04a

¢ Se esta utilizando fertilizante cuando las
normas/directrices del pais prohiben el uso de
tales materiales (por ejemplo, las Directrices
especificas de productos de hoja verde de
California)? CUALQUIER DESCUENTO DE
PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA
EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA
AUDITORIA.

+ Si la respuesta es Si, detallar el fertilizante usado
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Insumos Agronémicos

3.09.04b

¢ Existen registros de uso de fertilizantes
disponibles para cada area de cultivo,
incluidos los registros de las aplicaciones?

« Confirmar que los registros de aplicacion incluyen la
fecha, el lote y método de aplicacion (por lo menos).
Detalles son necesarios.

Insumos Agronémicos

3.09.04¢c

¢ Hay certificados de analisis (CdA),
especificaciones, etiquetas de productos u
otros documentos disponibles para revisién
provistos por el proveedor que indiquen los
componentes del material?

* Confirmar el tipo de documentacion y su contenido

Insumos Agronémicos

3.09.04d

¢ Hay certificados de Analisis (CdA) de los
proveedores que cubren las pruebas de
patégenos (mas cualquier otra prueba legal/de
buenas practicas requerida) y el productor
tiene cartas de garantia relevantes con
respecto a los POE vy registros del proveedor?

« Confirmar que los patégenos fueron analizados y
hay resultados para cada lote. Detallar cualquier
accion correctiva.

* Nombre del laboratorio acreditado que realiz6 los
analisis

Insumos Agronémicos

3.09.04e

¢ Hay Certificado(s) de Analisis (CdA), cartas
de garantia u otros documentos del proveedor
que realiza las pruebas de metales pesados?

* Confirmar que se realizaron analisis de metales
pesados, e indicar cuales metales pesados fueron
analizados

Insumos Agronémicos

3.09.05

¢ Se estan utilizando enmiendas de suelo o
sustrato como insumo (por ejemplo,
subproductos vegetales, humatos, algas
marinas, inoculantes y acondicionador, etc.)?
Pregunta de recopilaciéon de informacion.

* Confirmar Si/No

Insumos Agronémicos

3.09.05a

¢ Se esta utilizando fertilizante cuando las
normas/directrices del pais prohiben el uso de
tales materiales (por ejemplo, las Directrices
especificas de productos de hoja verde de
California)? CUALQUIER DESCUENTO DE
PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA
EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA
AUDITORIA.

+ Si la respuesta es Si, detallar el fertilizante usado

Insumos Agronémicos

3.09.05b

¢ Existen registros de uso de fertilizantes
disponibles para cada area de cultivo,
incluidos los registros de las aplicaciones?

« Confirmar que los registros de aplicacién incluyen la
fecha, el lote y método de aplicacion (por lo menos).
Detalles son necesarios.

Insumos Agronémicos

3.09.05¢

¢ Hay certificados de analisis (CdA),
especificaciones, etiquetas de productos u
otros documentos disponibles para revisién
provistos por el proveedor que indiquen los
componentes del material?

* Confirmar el tipo de documentacion y su contenido

Insumos Agronémicos

3.09.05d

¢ Hay certificados de analisis (CdA) y/o cartas
de garantia que indiquen que los materiales
utilizados no contienen productos animales y/o
abonos de animales?

+ Confirmar el tipo de documentacion y su contenido

Insumos Agronémicos

3.09.06

¢ Se estan utilizando fertilizantes Inorganicos
como insumo (por ejemplo, nitrato de amonio,
sulfato de amonio, urea sintetizada
quimicamente, etc.)? Pregunta de recopilacion
de informacion.

* Confirmar Si/No

Insumos Agronémicos

3.09.06a

¢ Se esta utilizando fertilizante cuando las
normas/directrices del pais prohiben el uso de
tales materiales (por ejemplo, las Directrices
especificas de productos de hoja verde de
California)? CUALQUIER DESCUENTO DE
PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA
EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA
AUDITORIA.

+ Si la respuesta es Si, detallar el fertilizante usado

Insumos Agronémicos

3.09.06b

¢ Existen registros de uso de fertilizantes
disponibles para cada area de cultivo,
incluidos los registros de las aplicaciones?

« Confirmar que los registros de aplicacién incluyen la
fecha, el lote y método de aplicacion (por lo menos).
Detalles son necesarios.

Insumos Agronémicos

3.09.06¢

¢ Hay certificados de analisis (CdA),
especificaciones, etiquetas de productos u
otros documentos disponibles para revisién
provistos por el proveedor que indiquen los
componentes del material?

* Confirmar el tipo de documentacion y su contenido

Irrigacion/Uso del agua

3.10.01

¢ El agua utilizada para la operacion de cultivo
proviene de los sistemas de tuberias de agua
municipales o de distrito?

* Confirmar Si/No
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Irrigacion/Uso del agua ¢ Para qué se utiliza esta fuente de agua (por |+ Listar los usos del agua
ejemplo, riego, pulverizacion de proteccién de
3.10.01 |cultivos, fertirrigacion, proteccion contra
heladas/congelacion, enfriamiento, eliminacion
de polvo, etc.)?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Qué tipo de métodos de riego se utilizan (por |« Listas los tipos de métodos de irrigacién usados
ejemplo, microrriego, goteo, riego por sobre la
3.10.01 |canopia (aspersion), riego por inundacion,
riego por surcos, riego por filtracion,
hidroponico (especifique el tipo))?
Irrigacion/Uso del agua ¢Entra el agua en contacto con la porcién * Confirmar Si/No
3.10.01 . )
comestible del cultivo?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Se realizan pruebas genéricas de E. coli en « Si la respuesta Si, detallar las pruebas reales
el agua (tomadas del punto de uso practico realizadas
mas cercano) a la frecuencia requerida y/o « Detallar la frecuencia de las pruebas, la fecha mas
3.10.01a |esperada? UN PUNTO CERO (NO reciente de la prueba y los resultados para confirmar
CUMPLIMIENTO) DE CALIFICACION EN el cumplimiento.
ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA
FALLA AUTOMATICA DE ESTA AUDITORIA
Irrigacion/Uso del agua ¢ Existen procedimientos escritos (POE) que * Nombre y/o cédigo del procedimiento de muestreo
cubran protocolos de muestreo adecuados y del agua
3.10.01b |que incluyan dénde deben tomarse las
muestras y como deben identificarse las
muestras?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Existen procedimientos escritos (POE) que » Nombre y/o cédigo del(los) procedimiento(s)
cubren medidas correctivas para resultados de
3.10.01¢c
pruebas de agua no adecuados o anormales?
Irrigacion/Uso del agua Si se han detectado resultados inadecuados o |+ Fecha de las mas reciente accion correctiva tomada
3.10.01d [anormales, ¢ se han realizado medidas (si aplica), la fecha de la repeticion de la prueba y
correctivas documentadas? resultados
Irrigacion/Uso del agua Cuando se utilicen tratamientos * Detalles del tratamiento incluyendo frecuencia del
antimicrobianos en el agua (por ejemplo, tratamiento y monitoreo
cloracién, U.V., ozono, etc.) ¢ hay registros de
3.10.01e . .
la frecuencia de monitoreo, resultados vy,
cuando sea necesario, de las acciones
correctivas?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Hay registros de inspeccion visual periddica |+ Frecuencia de las inspecciones
3.10.01f |de la fuente de agua con acciones correctivas |+ Detallar de las acciones si se ha registrado algun
(cuando sea necesario)? incidente inusual
Irrigacion/Uso del agua 3.10.02 ¢ Se utiliza agua de pozo en la operacion de * Confirmar Si/No
T cultivo?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Para qué se utiliza esta fuente de agua (por |+ Listar los usos del agua
ejemplo, riego, pulverizacion de proteccién de
3.10.02 |[cultivos, fertirrigacion, proteccion contra
heladas/congelacion, enfriamiento, eliminacion
de polvo, etc.)?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Qué tipo de métodos de riego se utilizan (por |+ Listas los tipos de métodos de irrigacién usados
ejemplo, microrriego, goteo, riego por sobre la
3.10.02 |canopia (aspersion), riego por inundacion,
riego por surcos, riego por filtracion,
hidroponico (especifique el tipo))?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Entra el agua en contacto con la porcion + Confirmar Si/No
3.10.02 . .
comestible del cultivo?
Irrigacién/Uso del agua ¢ Se realizan pruebas genéricas de E. coli en « Si la respuesta Si, detallar las pruebas reales
el agua (tomadas del punto de uso practico realizadas
mas cercano) a la frecuencia requerida y/o « Detallar la frecuencia de las pruebas, la fecha mas
3.10.02a esperada? UN PUNTO CERO (NO reciente de la prueba y los resultados para confirmar
o CUMPLIMIENTO) DE CALIFICACION EN el cumplimiento.
ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA
FALLA AUTOMATICA DE ESTA AUDITORIA.
Irrigacion/Uso del agua ¢ Existen procedimientos escritos (POE) que * Nombre y/o cédigo del procedimiento de muestreo
cubran protocolos de muestreo adecuados y del agua
3.10.02b |que incluyan dénde deben tomarse las

muestras y como deben identificarse las
muestras?
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Irrigacion/Uso del agua ¢ Existen procedimientos escritos (POE) que » Nombre y/o cédigo del(los) procedimiento(s)
cubren medidas correctivas para resultados de
3.10.02¢
pruebas de agua no adecuados o anormales?
Irrigacion/Uso del agua Si se han detectado resultados inadecuados o |+ Fecha de las mas reciente accion correctiva tomada
3.10.02d [anormales, ¢ se han realizado medidas (si aplica), la fecha de la repeticion de la prueba y
correctivas documentadas? resultados
Irrigacion/Uso del agua Cuando se utilicen tratamientos * Detalles del tratamiento incluyendo frecuencia del
antimicrobianos en el agua (por ejemplo, tratamiento y monitoreo
cloracién, U.V., ozono, etc.) ¢ Hay registros de
3.10.02e ; .
la frecuencia de monitoreo, resultados vy,
cuando sea necesario, de las acciones
correctivas?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Hay registros de inspeccion visual periddica |+ Frecuencia de las inspecciones
3.10.02f |de la fuente de agua con acciones correctivas |+ Detallar de las acciones si se ha registrado algun
(cuando sea necesario)? incidente inusual
Irrigacion/Uso del agua ¢ Se utiliza Agua Superficial Que No Fluye en |+ Confirmar Si/No
3.10.03 |la operacién de cultivo? (Por ejemplo,
estanque, embalse, cuenca hidrografica)
Irrigacion/Uso del agua ¢ Para qué se utiliza esta fuente de agua (por |+ Listar los usos del agua
ejemplo, riego, pulverizacion de proteccién de
3.10.03 |cultivos, fertirrigacion, proteccion contra
heladas/congelacion, enfriamiento, eliminacion
de polvo, etc.)?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Qué tipo de métodos de riego se utilizan (por |« Listas los tipos de métodos de irrigacién usados
ejemplo, microrriego, goteo, riego por sobre la
3.10.03 |canopia (aspersion), riego por inundacion,
riego por surcos, riego por filtracion,
hidroponico (especifique el tipo))?
Irrigacion/Uso del agua ¢Entra el agua en contacto con la porcién « Confirmar Si/No
3.10.03 . .
comestible del cultivo?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Se realizan pruebas genéricas de E. coli en « Si la respuesta Si, detallar las pruebas reales
el agua (tomadas del punto de uso practico realizadas
mas cercano) a la frecuencia requerida y/o « Detallar la frecuencia de las pruebas, la fecha mas
3.10.03a |esperada? UN PUNTO CERO (NO reciente de la prueba y los resultados para confirmar
CUMPLIMIENTO) DE CALIFICACION EN el cumplimiento.
ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA
FALLA AUTOMATICA DE ESTA AUDITORIA
Irrigacion/Uso del agua ¢ Existen procedimientos escritos (POE) que * Nombre y/o cédigo del procedimiento de muestreo
cubran protocolos de muestreo adecuados y del agua
3.10.03b |que incluyan dénde deben tomarse las
muestras y como deben identificarse las
muestras?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Existen procedimientos escritos (POE) que » Nombre y/o cédigo del(los) procedimiento(s)
cubren medidas correctivas para resultados de
3.10.03¢c
pruebas de agua no adecuados o anormales?
Irrigacion/Uso del agua Si se han detectado resultados inadecuados o |+ Fecha de las mas reciente accion correctiva tomada
3.10.03d [anormales, ¢ se han realizado medidas (si aplica), la fecha de la repeticion de la prueba y
correctivas documentadas? resultados
Irrigacion/Uso del agua Cuando se utilicen tratamientos * Detalles del tratamiento incluyendo frecuencia del
antimicrobianos en el agua (por ejemplo, tratamiento y monitoreo
cloracién, U.V., ozono, etc.), ¢ hay registros de
3.10.03e ; .
la frecuencia de monitoreo, resultados vy,
cuando sea necesario, de las acciones
correctivas?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Hay registros de inspeccion visual periddica |+ Frecuencia de las inspecciones
3.10.03f |de la fuente de agua con acciones correctivas |+ Detallar de las acciones si se ha registrado algun
(cuando sea necesario)? incidente inusual
Irrigacion/Uso del agua ¢ Se utiliza Agua Superficial De Flujo Abierto * Confirmar Si/No
3.10.04 |en la operacion de cultivo? (Por ejemplo, rio,
canal, zanja)
Irrigacion/Uso del agua ¢ Para qué se utiliza esta fuente de agua (por |+ Listar los usos del agua
ejemplo, riego, pulverizacion de proteccién de
3.10.04 |cultivos, fertirrigacion, proteccion contra

heladas/congelacion, enfriamiento, eliminacion
de polvo, etc.)?
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Irrigacion/Uso del agua ¢ Qué tipo de métodos de riego se utilizan (por |+ Listas los tipos de métodos de irrigacion usados
ejemplo, microrriego, goteo, riego por sobre la
3.10.04 |canopia (aspersion), riego por inundacion,
riego por surcos, riego por filtracion,
hidroponico (especifique el tipo))?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Entra el agua en contacto con la porcion + Confirmar Si/No
3.10.04 . .
comestible del cultivo?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Se realizan pruebas genéricas de E. coli en « Si la respuesta Si, detallar las pruebas reales
el agua (tomadas del punto de uso practico realizadas
mas cercano) a la frecuencia requerida y/o « Detallar la frecuencia de las pruebas, la fecha mas
3.10.04a |esperada? UN PUNTO CERO (NO reciente de la prueba y los resultados para confirmar
CUMPLIMIENTO) DE CALIFICACION EN el cumplimiento.
ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA
FALLA AUTOMATICA DE ESTA AUDITORIA
Irrigacion/Uso del agua ¢ Existen procedimientos escritos (POE) que » Nombre y/o cédigo del procedimiento de muestreo
cubran protocolos de muestreo adecuados y del agua
3.10.04b |que incluyan dénde deben tomarse las
muestras y cémo deben identificarse las
muestras?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Existen procedimientos escritos (POE) que » Nombre y/o cédigo del(los) procedimiento(s)
cubren medidas correctivas para resultados de
3.10.04c
pruebas de agua no adecuados o anormales?
Irrigacion/Uso del agua Si se han detectado resultados inadecuados o |+ Fecha de las mas reciente accion correctiva tomada
3.10.04d |anormales, ¢ se han realizado medidas (si aplica), la fecha de la repeticion de la prueba y
correctivas documentadas? resultados
Irrigacion/Uso del agua Cuando se utilicen tratamientos * Detalles del tratamiento incluyendo frecuencia del
antimicrobianos en el agua (por ejemplo, tratamiento y monitoreo
cloracién, U.V., ozono, etc.), jhay registros de
3.10.04e . .
la frecuencia de monitoreo, resultados vy,
cuando sea necesario, de las acciones
correctivas?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Hay registros de inspeccion visual periddica |+ Frecuencia de las inspecciones
3.10.04f |de la fuente de agua con acciones correctivas |+ Detallar de las acciones si se ha registrado algun
(cuando sea necesario)? incidente inusual
Irrigacion/Uso del agua ¢ Se utiliza Agua Recuperada en la operaciéon |+ Confirmar Si/No
de cultivo? Nota: Esto se refiere a las aguas
3.10.05 .
residuales que han pasado por un proceso de
tratamiento.
Irrigacion/Uso del agua ¢ Para qué se utiliza esta fuente de agua (por |+ Listar los usos del agua
ejemplo, riego, pulverizacion de proteccién de
3.10.05 |[cultivos, fertirrigacion, proteccion contra
heladas/congelacion, enfriamiento, eliminacion
de polvo, etc.)?
Irrigacion/Uso del agua ¢Qué tipo de métodos de riego se utilizan (por |+ Listas los tipos de métodos de irrigacién usados
ejemplo, microrriego, goteo, riego por sobre la
3.10.05 |canopia (aspersion), riego por inundacion,
riego por surcos, riego por filtracion,
hidroponico (especifique el tipo))?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Entra el agua en contacto con la porcion + Confirmar Si/No
3.10.05 . .
comestible del cultivo?
Irrigacién/Uso del agua ¢ Se realizan pruebas genéricas de E. coli en « Si la respuesta Si, detallar las pruebas reales
el agua (tomadas del punto de uso practico realizadas
mas cercano) a la frecuencia requerida y/o « Detallar la frecuencia de las pruebas, la fecha mas
3.10.05a |esperada? UN PUNTO CERO (NO reciente de la prueba y los resultados para confirmar
CUMPLIMIENTO) DE CALIFICACION EN el cumplimiento.
ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA
FALLA AUTOMATICA DE ESTA AUDITORIA
Irrigacion/Uso del agua ¢ Existen procedimientos escritos (POE) que » Nombre y/o cédigo del procedimiento de muestreo
cubran protocolos de muestreo adecuados y del agua
3.10.05b |que incluyan dénde deben tomarse las
muestras y cdmo deben identificarse las
muestras?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Existen procedimientos escritos (POE) que » Nombre y/o cédigo del(los) procedimiento(s)
cubren medidas correctivas para resultados de
3.10.05¢
pruebas de agua no adecuados o anormales?
Irrigacion/Uso del agua Si se han detectado resultados inadecuados o |+ Fecha de las mas reciente accion correctiva tomada
3.10.05d |anormales, ¢ se han realizado medidas (si aplica), la fecha de la repeticion de la prueba y

correctivas documentadas?

resultados
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Irrigacion/Uso del agua Cuando se utilicen tratamientos * Detalles del tratamiento incluyendo frecuencia del
antimicrobianos en el agua (por ejemplo, tratamiento y monitoreo
cloracién, U.V., ozono, etc.), ¢ hay registros de
3.10.05e ; .
la frecuencia de monitoreo, resultados vy,
cuando sea necesario, de las acciones
correctivas?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Hay registros de inspeccion visual periddica | Frecuencia de las inspecciones
3.10.05f |de la fuente de agua con acciones correctivas |+ Detallar de las acciones si se ha registrado algun
(cuando sea necesario)? incidente inusual
Irrigacion/Uso del agua ¢ Se utiliza Agua de Embalse (agua de * Confirmar Si/No
3.10.06 |escorrentia que incluye hidropdnicos) en la
operacion de cultivo?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Para qué se utiliza esta fuente de agua (por |+ Listar los usos del agua
ejemplo, riego, pulverizacion de proteccién de
3.10.06 |cultivos, fertirrigacion, proteccion contra
heladas/congelacion, enfriamiento, eliminacion
de polvo, etc.)?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Qué tipo de métodos de riego se utilizan (por |« Listas los tipos de métodos de irrigacién usados
ejemplo, microrriego, goteo, riego por sobre la
3.10.06 |canopia (aspersion), riego por inundacion,
riego por surcos, riego por filtracion,
hidroponico (especifique el tipo))?
Irrigacion/Uso del agua ¢Entra el agua en contacto con la porcién * Confirmar Si/No
3.10.06 . .
comestible del cultivo?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Se realizan pruebas genéricas de E. coli en « Si la respuesta Si, detallar las pruebas reales
el agua (tomadas del punto de uso practico realizadas
mas cercano) a la frecuencia requerida y/o « Detallar la frecuencia de las pruebas, la fecha mas
3.10.06a |esperada? UN PUNTO CERO (NO reciente de la prueba y los resultados para confirmar
CUMPLIMIENTO) DE CALIFICACION EN el cumplimiento.
ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA
FALLA AUTOMATICA DE ESTA AUDITORIA
Irrigacion/Uso del agua ¢ Existen procedimientos escritos (POE) que * Nombre y/o cédigo del procedimiento de muestreo
cubran protocolos de muestreo adecuados y del agua
3.10.06b |que incluyan dénde deben tomarse las
muestras y como deben identificarse las
muestras?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Existen procedimientos escritos (POE) que » Nombre y/o cédigo del(los) procedimiento(s)
cubren medidas correctivas para resultados de
3.10.06¢
pruebas de agua no adecuados o anormales?
Irrigacion/Uso del agua Si se han detectado resultados inadecuados o |+ Fecha de las mas reciente accion correctiva tomada
3.10.06d [anormales, ¢ se han realizado medidas (si aplica), la fecha de la repeticion de la prueba y
correctivas documentadas? resultados
Irrigacion/Uso del agua Cuando se utilicen tratamientos * Detalles del tratamiento incluyendo frecuencia del
antimicrobianos en el agua (por ejemplo, tratamiento y monitoreo
cloracién, U.V., ozono, etc.), ¢ hay registros de
3.10.06e ; .
la frecuencia de monitoreo, resultados vy,
cuando sea necesario, de las acciones
correctivas?
Irrigacion/Uso del agua ¢ Hay registros de inspeccion visual periddica |+ Frecuencia de las inspecciones
3.10.06f |de la fuente de agua con acciones correctivas |+ Detallar de las acciones si se ha registrado algun
(cuando sea necesario)? incidente inusual
Irrigacion/Uso del agua ¢ Hay dispositivos de prevencion de reflujo en |+ Describir los sistemas de prevencion de contraflujo
todas las lineas principales, incluso donde se  |(reflujo)
3.10.07 . e o .
realizan aplicaciones quimicas, de fertilizantes
y pesticidas?
Irrigacion/Uso del agua Si la operacién almacena agua (tanque, * Describir los sistemas de prevencién de contraflujo
3.10.08 |cisterna, contenedor), ¢ el contenedor de (reflujo)
almacenamiento esta bien mantenido?
¢ Existen registros actualizados de todos los « Confirmar que los registros estén actualizados e
pesticidas aplicados durante el ciclo de incluyan fecha y hora de la aplicacion, nombre del
cultivo? UN PUNTO CERO (NO cultivo, area tratada, nombre del producto y cédigo,
Uso de pesticidas 3.11.01 CUMPLIMIENTO) DE CALIFICACION EN cantidad aplicada, nombre del aplicador e intervalo

ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA
FALLA AUTOMATICA DE ESTA AUDITORIA.

de precosecha.
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¢ Todos los pesticidas aplicados durante el « Detallar cualquier pesticida utilizado que no esté
ciclo de cultivo estan autorizados/registrados  |autorizado/registrado
por la autoridad/gobierno del pais de

Uso de pesticidas 3.11.02 produccion? CUALQUIER DESCUENTO DE
o PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA
EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA
AUDITORIA.
¢ Todos los pesticidas usados durante el ciclo |+ Detallar las comparaciones hechas de registros de
de cultivo fueron aplicados de acuerdo a las aplicacion revisados, contra la etiqueta del producto
recomendaciones/instrucciones en la etiqueta?
Uso de pesticidas 311.03 CUALQUIER DESCUENTO DE PUNTOS EN
o ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA
FALLA AUTOMATICA DE LA AUDITORIA.
Cuando la cosecha esta restringida por * Nombre y detalles para un producto de proteccion
intervalos previos a la cosecha, ¢Se requieren |de cultivo seleccionado, el intervalo de precosecha
intervalos previos a la cosecha en las indicada en la etiqueta de producto y la cantidad de
etiquetas de los productos, en el registro dias que pasaron entre la aplicacién y la cosecha
- nacional (por ejemplo, EPA) y en las normas y
Uso de pesticidas 3.11.04 |directrices federales, estatales o locales a las
que se adhieren? CUALQUIER DESCUENTO
DE PUNTOS EN ESTA PREGUNTA
RESULTA EN UNA FALLA AUTOMATICA
DE LA AUDITORIA.
Cuando los productos estan destinados a la * Describir la evidencia usada para documentar el
exportacion, ¢ existen informacion del cumplimiento
Uso de pesticidas cumplimiento de los limites maximos de
3.11.05 |[residuos (LMR) de pesticidas considerando el
pais de destino, el/los cultivo(s) objetivo y los
ingredientes activos aplicados?
Cuando los productos estan destinados a la * Describir la evidencia usada para documentar el
Uso de pesticidas exportacion, ¢ hay evidencia de los Limites cumplimiento
3.11.06 |Maximos de Residuos (LMR) de los mercados
de destino se cumplen?
¢ Existe un procedimiento documentado para la |+ Nombre y/o cédigo del procedimiento
. aplicacion de los pesticidas, que considere la
Uso de pesticidas B A
3.11.07 |mezclay la carga, la aplicacion y la limpieza
del equipo?
¢ Hay documentacion que demuestre que la(s) |+ Enumerar los certificados/licencias/entrenamientos
persona(s) que toma(n) decisiones para las reconocidos de la(s) persona(s) a cargo en la toma
Uso de pesticidas 311.08 aplicaciones de pesticidas es/son de decisiones para la proteccion al cultivo
T competentes?
¢ Existe documentacion que demuestre que las |+ Enumerar los certificados/licencias/entrenamientos
. personas que manejan materiales con reconocidos de los trabajadores que manipulan
Uso de pesticidas L . . . . ) L. .
3.11.09 |pesticidas estan capacitadas y estan bajo la materiales de proteccion al cultivo

supervision de una persona capacitada?
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Seccion

P #

Pregunta

Informacion Obligatoria Requerida en el Reporte

General

4.01.01

¢Hay una persona designada responsable del
programa de inocuidad alimentaria de la
operacion?

* Nombre de la persona designada como responsable

General

4.01.02

¢ La operacion tiene una politica escrita de
inocuidad e higiene de los alimentos que cubre
al menos la higiene y salud de los trabajadores
y visitantes, bebés y nifios pequefios,
presencia de animales en areas de cultivo y
almacenamiento, materia fecal, productos
caidos, sangre y fluidos corporales?

* Nombre y/o cédigo del documento

Inspeccion

4.02.01

¢ Existe evidencia documentada de las
auditorias internas realizadas, detallando los
hallazgos y las acciones correctivas?

* Nombre y/o cédigo del documento
« Confirmar la frecuencia de las inspecciones

Inspeccién

4.02.02

¢ Hay registros de inspecciones precosecha y
muestran que el bloque actual (o el area
codificada) esta despejado para la cosecha?

* Nombre y/o cédigo del documento

Inspeccion

4.02.02a

Donde las inspecciones precosecha han
descubierto problemas, ¢,se han identificado
claramente zonas de amortiguamiento y al
momento de la auditoria, se respetan dichas
zonas?

« Si la respuesta es si, detallar el(los) problema(s) y las
zonas de amortiguamiento

Inspeccién

4.02.03

¢ Hay un registro de inspeccion pre-operacion?

* Nombre o puesto de la persona que realiza las
inspecciones de pre-operacion

Entrenamiento

4.03.01

¢ Existe un programa de capacitacion en
higiene de la inocuidad alimentaria que cubra a
los trabajadores nuevos y existentes y existen
registros de estos eventos de capacitacion?

« Confirmar la frecuencia del entrenamiento

Entrenamiento

4.03.02

¢ Existe un programa de capacitaciéon
documentado con registros de la capacitacion
para los trabajadores de sanitizacién, incluidas
las buenas practicas y los detalles sobre el uso
de productos quimicos?

« Anotar la fecha del Ultimo entrenamiento y los temas
cubiertos

Entrenamiento

4.03.03

¢,Se cuenta con procedimientos por escrito y
ha sido comunicada la exigencia a los
trabajadores que manipulan los alimentos que
informen si durante sus labores han sufrido
cortes o rozaduras y/o si padecen alguna
enfermedad que pueda ser un riesgo de
contaminacion para los productos que se
producen y estan enterados de los requisitos
para regresar al trabajo? (En paises con leyes
de privacidad/ confidencialidad de la salud, por
ejemplo, EE. UU., los auditores pueden
consultar procedimientos/politicas pero no
registros reales).

* Nombre y/o cédigo del documento

Entrenamiento

4.03.04

¢ Existen registros de incumplimiento de la
inocuidad alimentaria de los trabajadores y
acciones correctivas asociadas (incluyendo los
registros de reentrenamiento)?

* Indicar si las no-conformidades de los empleados son
documentadas

Higiene del Trabajador
de Cosecha

4.04.01

¢Las instalaciones sanitarias son adecuadas
en numero y ubicacion? UN PUNTO CERO
(NO CUMPLIMIENTO) DE CALIFICACION
EN ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA
FALLA AUTOMATICA DE ESTA AUDITORIA.

« Indicar el nimero de bafios y el nimero de
trabajadores al tiempo de la inspeccion y en la
temporada alta (si aplica)

Higiene del Trabajador
de Cosecha

4.04.01a

¢Las instalaciones sanitarias estan ubicadas
en un lugar adecuado para evitar la
contaminacion del producto, el embalaje, el
equipo y las areas de cultivo?

« Describir la ubicacién de las instalaciones sanitarias
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¢Las instalaciones sanitarias estan disefiadas [+ Confirmar Si/No
Higiene del Trabajador y se mantienen de tal forma que no produzcan
4.04.01b ) L )
de Cosecha un riesgo de contaminacion (por ejemplo,
libres de fugas y grietas)?
Higiene del Trabajador ¢Las instalaciones sanitarias estan construidas [+ Describir el tipo de material del que estan
4.04.01c ) oy N =
de Cosecha con materiales faciles de limpiar? compuestos los bafios
¢Los materiales de las instalaciones sanitarias |+ Describir el color de los bafios
Higiene del Trabajador estan construidos de un color claro que
4.04.01d . e =
de Cosecha permite una evaluacion facil del desempefio
de la limpieza?
¢Las instalaciones sanitarias cuentan con « Describir las condiciones del papel higiénico y las
Higiene del Trabajador papel higiénico y el papel hlglen.lco se instalaciones sanitaria
4.04.01e |almacena correctamente (por ejemplo, los
de Cosecha o
rollos de papel higiénico no se almacenan en
el piso o en los orinales)?
Cuando sean utilizados, ¢ existe un * Nombre y/o cédigo del procedimiento
procedimiento documentado para vaciar los
tanques de retencién de residuos de manera
4.04.01f [higiénica y también de forma que se evite la
contaminacion del producto, del embalaje, del
equipo, de los sistemas de agua y de las
superficies de cultivo?
¢ Estan limpias las instalaciones sanitarias y * Frecuencia de la limpieza y servicio
- . las estaciones de lavado de manos y existen
Higiene del Trabajador . L L
4.04.01g [|registros que indiquen que la limpieza, el
de Cosecha o .
mantenimiento y el almacenamiento se
realizan con regularidad?
Higiene del Trabajador ¢La sefializacion de lavado de manos se ha * Confirmar Si/No
4.04.02 .
de Cosecha publicado correctamente?
¢Las estaciones de lavado de manos son « Indicar el numero de estaciones y el numero de
adecuadas en numero y estan ubicadas de trabajadores al momento de la inspeccién y en la
forma adecuada para el acceso de los temporada alta (si aplica)
Higiene del Trabajador 4.04.03 trabajadores y el uso de monitoreo? UNA
de Cosecha o PUNTUACION CERO (NO CUMPLIMIENTO)
DE CALIFICACION EN ESTA PREGUNTA
RESULTA EN UNA FALLA AUTOMATICA
DE ESTA AUDITORIA.
¢Estan las estaciones de lavado de manos « Describir el disefio y condiciones de las estaciones de
disefiadas y mantenidas adecuadamente (por |lavado de manos
Higiene del Trabajador ejemplo, la cqpamdad de capturar o controlar
4.04.03a |el agua de enjuague para evitar la
de Cosecha . .
contaminacion del producto, el embalaje y el
area de cultivo, sin desaguies obstruidos, etc.)?
¢Las estaciones de lavado de manos son « Describir la ubicacion de las instalaciones de lavado
Higiene del Trabajador claramente visibles (por ejemplo, situadas de manos en relacion con los bafios
4.04.03b . . - .
de Cosecha fuera de la instalacién sanitaria) y de facil
acceso para los trabajadores?
. . ¢Las estaciones de lavado de manos estan * Confirmar Si/No
Higiene del Trabajador . e
4.04.03c |adecuadamente abastecidas con jabon sin
de Cosecha
perfume y toallas de papel?
En caso de quedarse sin material de tocador * Indicar donde se almacenan los suministros
- . (por ejemplo, agua, jabdn, papel higiénico,
Higiene del Trabajador 4.04.03d [toallas de papel de mano), ;hay suministros
de Cosecha L . . ~
adicionales disponibles para que los bafios
puedan reponerse rapidamente?
¢ Se realizan pruebas de coliformes totales « Indicar la frecuencia de las pruebas, la fecha mas
Higiene del Trabajador 4.04.04 (TC) y de E. coli genérico en el agua utilizada |reciente de la prueba y los resultados para confirmar el
de Cosecha o para el lavado de manos con la frecuencia cumplimiento.
requerida y/o esperada?
¢ Existen procedimientos escritos (POE) que * Nombre y/o cédigo del procedimiento de muestreo de
. . cubran los protocolos de muestreo adecuados, |agua
Higiene del Trabajador . )
4.04.04a |que incluyen donde deben tomarse las
de Cosecha X ; e
muestras y cdmo deben identificarse las
muestras?
¢ Existen procedimientos escritos (POE) que * Nombre y/o cédigo del(los) procedimiento(s)
Higiene del Trabajador cubren medidas correctivas para resultados de
4.04.04b
de Cosecha pruebas de agua no adecuados o anormales?
. . Si se han detectado resultados inadecuados o [+ Fecha de la mas reciente accion correctiva tomada
Higiene del Trabajador ) . . . s
4.04.04c |anormales, ¢ se han realizado medidas (si aplica), la fecha de la repeticion de la prueba y
de Cosecha .
correctivas documentadas? resultados
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¢ Los trabajadores se lavan y desinfectan las « Confirmar si el lavado de manos se ha observado o si
manos antes de comenzar a trabajar todos los [hay signos evidentes de lavado de manos

Higiene del Trabajador dias, después de usar el bafio, después de los
4.04.05
de Cosecha descansos, antes de ponerse los guantes y
cuando las manos pueden estar contaminadas?
¢ Las estaciones secundarias de desinfeccion |+ Describir la ubicacién y el tipo de estacién de
de manos (por ejemplo, inmersiones de mano, |desinfeccion de manos usada
Higiene del Trabajador geles o estaciones de pulverizacion) son
4.04.06 y o
de Cosecha adecuadas en numero y ubicacion, y las
estaciones se mantienen de manera
adecuada?
¢ Es evidente que se toman medidas « Describir cualquier accién correctiva tomada cuando
Higiene del Trabajador correctivas cuando los trabajadores no el lavado de manos no se hace adecuadamente
4.04.07 o
de Cosecha cumplen con las pautas para el lavado de durante la auditoria
manos?
¢ Los trabajadores que laboran directa o « Confirmar Si/No
. . indirectamente con los alimentos estan libres
Higiene del Trabajador - )
4.04.08 |de seiales de abscesos, llagas, heridas
de Cosecha . VoY
abiertas y no muestran indicios de
enfermedades de origen alimentario?
Higiene del Trabajador iLa joyeria esta conflngda auna allan%a de * Confirmar Si/No
4.04.09 |boda sencillay los relojes, aros, pestaias
de Cosecha ;
postizas, etc., no se usan?
¢ Se estan guardando adecuadamente los * Confirmar Si/No. Indicar donde son almacenados los
- . articulos personales de los trabajadores (es articulos
Higiene del Trabajador . . .
4.04.10 |decir, no se guardan en las zonas de cultivo ni
de Cosecha . . )
en las areas de almacenamiento de material)?
L . ¢ Fumar, comer, masticar y beber esta « Describir cualquier no-conformidad
Higiene del Trabajador ) . . .
4.04.11 |confinado a areas designadas, y se prohibe
de Cosecha ) .
escupir en todas las areas?
Higiene del Trabajador ¢Los trabajadores usan redes efectivas que « Describir las redes para el cabello en uso
4.04.12 .
de Cosecha contienen todo el cabello?
¢, Se quitan todos los articulos de los bolsillos |+ Confirmar Si/No. Detallar cualquier problema
Higiene del Trabajador superiores de !a prenda (camisa, blusg, etc.)y
4.04.13 |no se usan articulos no seguros (por ejemplo,
de Cosecha ) .
boligrafos, gafas en la parte superior de la
cabeza, dispositivos Bluetooth, etc.)?
¢ Todos los trabajadores usan prendas « Confirmar Si/No
Higiene del Trabajador protect'o,ras exteljnas adecuad'as para la '
4.04.14 |operacion (por ejemplo, ropa limpia apropiada,
de Cosecha R
batas, delantales, mangas y guantes sin latex)?
¢ Se quitan los trabajadores las prendas * Confirmar Si/No
Higiene del Trabajador protectoras externas (por ejemplo, batas, ]
4.04.15 |delantales, mangas y guantes) cuando estan
de Cosecha ;
en descanso, antes de usar los inodoros y
cuando se van a casa al final de su turno?
¢Hay un area designada para que los « Describir donde se dejan las prendas protectoras
. . trabajadores dejen prendas protectoras externas
Higiene del Trabajador ;
4.04.15a |externas (por ejemplo, batas, delantales,
de Cosecha .
mangas y guantes) cuando estan en descanso
y antes de usar los sanitarios?
Higiene del Trabajador 4.04.16 ¢ El agua potable fresca es facilmente « Confirmar que el auditor verifico que el agua para
de Cosecha T accesible para los trabajadores? beber es potable (verificaciéon verbal es aceptada)
. . ¢, Se proporcionan tazas de un solo uso (a « Confirmar Si/No para los vasos o indicar si existe una
Higiene del Trabajador
4.04.16a |menos que se use una fuente para beber) y fuente de agua para beber
de Cosecha - )
estan disponibles cerca del agua potable?
Higiene del Trabajador ¢ Los botiquines de prlmc?ros au>§|I|Ios estan « Indicar la ubicacion/disponibilidad del(los) botiquin(es)
4.04.17 |adecuadamente abastecidos y facilmente
de Cosecha . ;
disponibles?
¢ Se destruyen todas las mercancias que « Describir brevemente la situacién que llevé a la
entran en contacto con sangre y/u otros fluidos [destruccién del producto
Higiene del Trabajador 40418 corporales? CUALQUIER DESCUENTO DE
de Cosecha o PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA
EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA
AUDITORIA.
Higiene del Trabajador ¢Se cuenta con basureros adecuados y estan |+ Confirmar Si/No
4.04.19 .
de Cosecha colocados en lugares apropiados?
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. . ¢ Los problemas potenciales de materiales « Describir cualquier problema de contaminacién
Higiene del Trabajador o ) L " . . .
de Cosecha 4.04.20 extr’anos (por ejemplo, metal, vidrio, plastico) |potencial que existe en el area de cosecha
estan controlados?
¢ El area de cosecha esta libre de presencia * Confirmar Si/No
Practicas de Cosecha 4.05.01 anim’al y/o actiyidad animal (salvaje o o . Si la rgspuesta es Sl de§qribir la Presencia o
domeéstica)? Si la respuesta es Cumplimiento  |evidencia de cualquier actividad animal
Total, vaya a 4.05.02
¢ El area de cosecha esta libre de cualquier « Si se encuentra contaminacion fecal, detallar el evento
evidencia de materia fecal animal? UN « Detallar cualquier accion correctiva realizada
Préacticas de Cosecha | 4.05.01a [PUNTAJE DE CERO (NO CUMPLIMIENTO)
EN ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA
FALLA AUTOMATICA DE ESTA AUDITORIA.
¢ El area de cosecha esta libre de cualquier « Indicar si es un evento esporadico o algo sistematico
evidencia de contaminaciéon de materia fecal * Indicar claramente si es una falla automatica (si
- humana? CUALQUIER DESCUENTO DE aplica)
Précticas de Cosecha | 4.05.02 |p;NTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA
EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA
AUDITORIA.
Practicas de Cosecha 4.05.03 ¢El jdrea d? cosecha festa libre de evidencia de [+ Indicar si algun nifio o bgbg, o evidencia de ellos es
bebés o nifios pequefos? observado durante la auditoria
¢ Estan todos los productos quimicos * Indicar donde y como son almacenados los productos
Practicas de Cosecha 4.05.04 (pe§ticidas, desinfectantes, detergentes, quimicos
lubricantes, etc.) almacenados de forma
segura, y estan etiquetados correctamente?
¢Los quimicos de "grado alimenticio” y "grado |+ Indicar cémo los quimicos grado no alimenticio son
Practicas de Cosecha 4.05.05 |no alimenticio" se usan de manera apropiada, |almacenados con respecto a los productos quimicos
segun la etiqueta y no mezclados? grado alimenticio
¢ Existen registros de pruebas microbianas « Si la respuesta es si, detallar las pruebas realizadas
para el agua utilizada para el contacto
poscosecha del producto (por ejemplo, lavado,
rehidratacion) y superficies de contacto del
Practicas de Cosecha 4.05.06 |producto (por ejemplo, mesas de clasificacion,
empagque y limpieza y herramientas de
cosecha) que muestran que no hay coliformes
totales detectables y E. coli genérico en el
agua?
¢ Existen procedimientos escritos (POE) que * Nombre y/o cédigo del(los) procedimiento(s)
Practicas de Cosecha | 4.05.06a cubren medidas correctivas para resultados de
pruebas de agua no adecuados o anormales?
Si se han detectado resultados inadecuados o |+ Fecha de las mas recientes acciones correctivas
Practicas de Cosecha | 4.05.06b |anormales, ¢ se han realizado medidas realizadas (si aplica), la fecha de la repeticion de la
correctivas documentadas? prueba y resultados
¢El producto es cosechado y transportado a + Confirmar Si/No
Practicas de Cosecha 4.05.07 |una instalacion para manejo adicional y/o
embalaje final?
¢El producto es envasado en la unidad de + Confirmar Si/No
Practicas de Cosecha 4.05.08 |envasado final en el drea de cultivo? Si la
respuesta es No, vaya a 4.05.09
¢El material de embalaje (por ejemplo, cajas * Confirmar Si/No
Practicas de Cosecha | 4.05.08a de cart(’)n,’ bolsa's, embalaje de almeja, sacos, |[*Si |E’l rlespuest.ay es No, des.cribir para que otro
RPC) esta destinado a transportar productos proposito se utiliza el material de embalaje
utilizados Unicamente con ese fin?
¢ Se inspecciona el material de embalaje antes |+ Describir como el procedimiento de cosecha, se
de su uso y el producto y el material de asegura que el producto y material de empaque sean
Practicas de Cosecha | 4.05.08b emb.alaje §§té libre de. (?c’)ntaminacic')n por manFenidos alejados d.c-zl suelo
manipulacién y exposicion al suelo? * Indicar como es monitoreado el papel de empaque
« Proporcionar un ejemplo de una accién correctiva
realizada (si aplica)
Si el material de embalaje se deja en el area « Describir donde y como el material de empaque es
Practicas de Cosecha | 4.05.08c |de cultivo sin vigilancia, ¢ es almacenado almacenado durante la noche

seguro y protegido?
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Practicas de Cosecha

4.05.09

¢El cultivo, el producto cosechado, los
ingredientes (incluida el agua), los envases
que entran en contacto con los alimentos y las
superficies que entran en contacto con
alimentos estan dentro de las tolerancias
aceptadas para el deterioro y estan libres de
adulteracion? CUALQUIER DESCUENTO DE
PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA
EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA
AUDITORIA.

« Detallar cualquier problema de adulteracion o
deterioro

Practicas de Cosecha

4.05.10

¢ Se usan superficies de clasificacion y
embalaje, carros, escaleras y otras ayudas
para la recoleccion? Si es No, vaya a la
pregunta 4.05.11.

« Confirmar Si/No

Practicas de Cosecha

4.05.10a

El disefio y el estado de superficies de
seleccion y embalaje (por ejemplo, superficies
lisas, costuras de soldadura lisas, materiales
no téxicos, sin madera) facilitan la limpieza y el
mantenimiento efectivos?

« Confirmar Si/No, si la respuesta es no, proveer
detalles

Practicas de Cosecha

4.05.10b

¢ Existen procedimientos escritos de limpieza y
desinfeccién (Procedimientos Operativos
Estandar de Sanitizacion) para las superficies
de clasificacion y empaque que incluyan la
frecuencia de limpieza y desinfeccién, y los
procedimientos utilizados, incluso los detalles
del uso de productos quimicos?

* Indicar la frecuencia de limpieza
« Indicar la solucién antimicrobiana usada y la potencia
* Frecuencia de las pruebas

Practicas de Cosecha

4.05.10c

¢, Se encuentran archivados los registros de
limpieza y sanitizacién de superficies de
clasificacion y empaquetado que muestran lo
que se hizo, cuando, por quién y que detallen
las pruebas de resistencia de la solucién
antimicrobiana utilizada para desinfectar las
superficies?

« Confirmar Si/No

Practicas de Cosecha

4.05.11

¢,Se usan contenedores reutilizables (por
ejemplo, recipientes, bolsos de campo, asas,
RPC, papeleras) en la operacion de cosecha?
Si la respuesta es No, vaya a 4.05.12.

* Confirmar Si/No

Practicas de Cosecha

4.05.11a

¢El disefio y el estado de los contenedores
reutilizables (por ejemplo, superficies lisas,
costuras de soldadura lisas, materiales no
toxicos, sin madera, sin tejido) facilitan la
limpieza y el mantenimiento efectivo?

« Confirmar Si/No, si la respuesta es no, proveer
detalles

Practicas de Cosecha

4.05.11b

¢ Los contenedores reutilizables estan libres de
contaminacion de manejo?

« Confirmar Si/No

Practicas de Cosecha

4.05.11¢c

¢ Existen procedimientos escritos de limpieza y
desinfeccién (Procedimientos Operativos
Estandar de Sanitizacion) para los
contenedores reutilizables que incluyan la
frecuencia de limpieza y desinfeccién y los
procedimientos utilizados, incluso los detalles
del uso de productos quimicos?

* Indicar la frecuencia de la limpieza
« Indicar la solucién antimicrobiana usada y la potencia
* Frecuencia de las pruebas

Practicas de Cosecha

4.05.11d

¢, Se encuentran archivados los registros de
limpieza y sanitizacién de los contenedores
reutilizables que muestran lo que se hizo,
cuando, por quién y detallen las pruebas de
resistencia de la solucion antimicrobiana
utilizada para desinfectar las superficies?

« Confirmar Si/No

Practicas de Cosecha

4.05.12

¢ Se utilizan herramientas (por ejemplo,
cuchillos, tijeras, etc.) en la cosecha? Si es no,
vaya a 4.05.13.

« Indicar si son usadas y tipos de las herramientas de
cosecha

Practicas de Cosecha

4.05.12a

¢ El disefio y el estado de las herramientas de
cosecha (por ejemplo, superficies lisas,
costuras de soldadura lisas, materiales no
téxicos, sin madera, sin tela) facilitan la
limpieza y el mantenimiento efectivos?

« Describir de qué material estan hechos los materiales
de cosecha

Practicas de Cosecha

4.05.12b

¢Las herramientas de cosecha estan libres de
la exposicion al suelo y/o a cualquier
contaminacion de manejo?

« Describir las practicas del uso de las herramientas de
cosecha
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Practicas de Cosecha

4.05.12¢

¢ Existe una programa de rendicién de cuentas,
almacenamiento y control de herramientas
para cuchillos y herramientas de corte
similares utilizadas en el area de cosecha
cuando no estan en uso?

« Describir el almacenamiento y los procedimientos de
control

Practicas de Cosecha

4.05.12d

¢ Existen procedimientos escritos de limpieza y
desinfeccion (Procedimientos Operativos
Estandar de Sanitizacion) para las
herramientas de cosecha que incluyan la
frecuencia de limpieza y desinfeccién y los
procedimientos utilizados, incluso los detalles
sobre el uso de productos quimicos?

* Indicar la frecuencia de la limpieza
« Indicar la solucién antimicrobiana usada y la potencia
* Frecuencia de las pruebas

Practicas de Cosecha

4.05.12e

¢, Se encuentran archivados los registros de
limpieza y sanitizacién de las herramientas de
cosecha que muestran lo que se hizo, cuando,
por quién y detallen las pruebas de resistencia
de la solucion antimicrobiana utilizada para
desinfectar las superficies?

« Confirmar Si/No

Practicas de Cosecha

4.05.12f

¢ Los puntos de inmersion de la herramienta de
recoleccion se mantienen de forma adecuada
en términos de resistencia de la solucion
antimicrobiana y se mantienen registros de las
comprobaciones de la solucién? LOS
AUDITORES DEBEN REQUERIR UNA
PRUEBA EN EL MOMENTO DE LA
AUDITORIA.

« Indicar si se mantienen los registros
« Indicar si la prueba del auditado demuestra que se
mantiene el nivel deseado

Practicas de Cosecha

4.05.13

¢,Se usa maquinaria en el proceso de
cosecha? Si es no, vaya a 4.05.14.

* Confirmar Si/No

Practicas de Cosecha

4.05.13a

¢Las superficies de la maquinaria que esta en
contacto con los alimentos estan libres de
pintura descascarada, corrosion, éxido y otros
materiales no higiénicos (por ejemplo, cinta de
embalar, hilo, cartén, etc.)?

« Confirmar Si/No. Describir cualquier problema

Practicas de Cosecha

4.05.13b

¢Las superficies de la maquinaria de contacto
con alimentos estan limpias?

* Confirmar Si/No

Practicas de Cosecha

4.05.13c

¢Las superficies de la maquinaria que no estan
en contacto con los alimentos estan libres de
pintura descascarada, corrosion, éxido y otros
materiales no higiénicos (por ejemplo, cinta de
embalar, hilo, carton, etc.)?

« Confirmar Si/No. Describir cualquier problema

Practicas de Cosecha

4.05.13d

¢Las superficies de la maquinaria que no esta
en contacto con los alimentos estan limpias?

* Confirmar Si/No

Practicas de Cosecha

4.05.13e

¢ El disefio y el estado de la maquinaria (por
ejemplo, superficies lisas, costuras de
soldadura lisas, materiales no toxicos, sin
madera) facilitan la limpieza, la sanitizacion y
el mantenimiento efectivos?

« Describir de que material(es) esta hecho el equipo

Practicas de Cosecha

4.05.13f

¢La maquinaria se disefid y se usa
adecuadamente para minimizar la
contaminacion del producto (por ejemplo, se
utilizan bandejas de goteo, las rutas dedicados
para el paso del tractor)?

« Describir cualquier riesgo de contaminacion potencial

Practicas de Cosecha

4.05.13g

¢ Estan protegidos de alguna manera todos los
vidrios en las cosechadoras, camiones de
campo Yy tractores?

« Describir como el riesgo de contaminacién por vidrio
es prevenido

Practicas de Cosecha

4.05.13h

¢ Estan todas las plataformas por encima del
producto, el embalaje o las superficies que
entran en contacto con los alimentos (por
ejemplo, cinturones) en la maquinaria de
recoleccién y en los camiones de campo
provistos de proteccion para evitar la
contaminacion del producto?

« Describir el disefio de la plataforma y cualquier
proteccion ajustada

Practicas de Cosecha

4.05.13i

¢ Existen procedimientos escritos de limpieza y
desinfeccion (Procedimientos Operativos
Estandar de Sanitizacion) para la maquinaria
de recoleccion que incluyan la frecuencia de
limpieza y desinfeccion, los procedimientos
utilizados y los registros de prueba de
resistencia de la solucioén antimicrobiana
utilizada para desinfectar las superficies?

« Indicar la frecuencia de la limpieza
« Indicar la solucién antimicrobiana usada, y la potencia
« Frecuencia de las pruebas
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Practicas de Cosecha

4.05.13]

¢ Se encuentran archivados los registros de
limpieza y sanitizacion de la maquinaria de
recolecciéon que muestran lo que se hizo,
cuando, por quién y detallen las pruebas de
resistencia de la solucion antimicrobiana
utilizada para desinfectar las superficies?

» Confirmar Si/No

Practicas de Cosecha

4.05.13k

¢ Existe documentacion escrita que demuestre
que solo se usan lubricantes de calidad
alimentaria en las partes criticas de la
magquinaria de recoleccion que tienen el
potencial de contaminar el producto?

« Confirmar Si/No

4.05.14

¢ Se usa agua directamente en contacto con el
producto (por ejemplo, rehidratacion,
descorazonado en el campo)? Si es No, vaya a
4.05.15.

« Confirmar Si/No

Practicas de Cosecha

4.05.14a

¢ Existen Procedimientos Operativos Estandar
(POE) especificos para el monitoreo de
parametros antimicrobianos en sistemas de
agua de paso Uunico y/o recirculada/por lote y
para el cambio de los sistemas de agua de
recirculacion/por lote (por ejemplo, tanques de
descarga) y para el pH y monitorear la
temperatura del agua (si aplica)?

* Nombre y/o cédigo del documento

« Si aplica, confirmar la frecuencia de recirculacién de
agua y de las pruebas

« Indicar la documentacién de validacién de la
frecuencia

Practicas de Cosecha

4.05.14b

¢ Existen registros (con acciones correctivas)
que muestren la prueba de resistencia
antimicrobiana (por ejemplo, cloro libre, &cido
peroxiacético) del agua de lavado antes del
inicio y durante todo el ciclo?

* Nombre y/o cédigo del documento
« Detallar como esta siendo monitoreado el proceso,
antimicrobial/método usado, frecuencia y parametros

Practicas de Cosecha

4.05.14c

¢ Existen registros de monitoreo de la
acumulacién de material organico (turbidez) y
del cambio de sistemas de agua recirculada y
por lotes (por ejemplo, tanques de descarga,
canales, aspiradoras hidraulicas, enfriadores
hidraulicos, etc.)?

* Nombre y/o cddigo del documento

Practicas de Cosecha

4.05.14d

¢ Utiliza la operacion las tiras de prueba, los
kits de prueba o las sondas de prueba
apropiados para verificar las concentraciones
de productos quimicos antimicrobianos (por
ejemplo, agua de contacto de poscosecha,
estaciones de inmersion, etc.) que se utilizan,
estan en condiciones operativas y se estan
utilizando correctamente?

* Describir método(s) usado para la verificacion del
producto antimicrobiano

« Confirmar que estan en condiciones operativas y son
probados durante la auditoria

Practicas de Cosecha

4.05.15

¢El producto cosechado es "procesado en el
campo” o "semielaborado en el campo" (por
ejemplo, descorazonado en el campo, arriba y
abajo, florets)?

« Describir el procesamiento que se ha usado

Practicas de Cosecha

4.05.15a

Cuando el producto cosechado es "procesado
en el campo" o "semielaborado en el campo”,
¢fluye el proceso, el disefio de la maquina, el
control del trabajador, el control de los
utensilios, etc., asegura que los productos
procesados no estén contaminados por
productos no procesados?

« Confirmar Si/No

Practicas de Cosecha

4.05.15b

¢ Todas las cajas de plastico se cierran
inmediatamente después de la cosecha para
evitar la contaminacién del producto
cosechado?

« Confirmar Si/No

Tratamientos poscosecha

4.06.01

¢ Hay algun tratamiento poscosecha realizado
para el producto en el area de cultivo? Si es
No, vaya a 4.07.01.

* Confirmar Si/No

Tratamientos poscosecha

4.06.01a

¢ Existen registros actualizados de todos los
pesticidas aplicados en el area de cultivo al
producto cosechado? UNA PUNTUACION
CERO (NO CUMPLIMIENTO) DE
CALIFICACION EN ESTA PREGUNTA
RESULTA EN UNA FALLA AUTOMATICA
DE ESTA AUDITORIA.

» Confirmar que los registros estén actualizados y que
incluyan fecha de la aplicacion, zona tratada, nombre
del producto y cantidad aplicada
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Tratamientos poscosecha

4.06.01b

¢ Todos los pesticidas aplicados poscosecha
estan autorizados/registrados por la
autoridad/gobierno del pais de produccién?
CUALQUIER DESCUENTO DE PUNTOS EN
ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA
FALLA AUTOMATICA DE LA AUDITORIA.

« Detallar cualquier pesticida utilizado que no esté
autorizado/registrado

Tratamientos poscosecha

4.06.01c

¢ Todos los pesticidas aplicados poscosecha
se utilizan segun las
recomendaciones/indicaciones de la etiqueta?
CUALQUIER DESCUENTO DE PUNTOS EN
ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA
FALLA AUTOMATICA DE LA AUDITORIA.

« Detallar las comparaciones de los registros de
aplicacion revisados, contra la etiqueta del producto

Tratamientos poscosecha

4.06.01d

Cuando los productos estan destinados a la
exportacion, ¢ existe informacion sobre el
cumplimiento de los Limites Maximos de
Residuos (LMR) de pesticidas para
poscosecha, teniendo en cuenta el pais de
destino, el/los cultivo(s) objetivo y los
ingredientes activos aplicados?

« Describir la evidencia de documentacion usada para
el cumplimiento

Tratamientos poscosecha

4.06.01e

Cuando los productos estan destinados a la
exportacion, ¢ existen pruebas de que se
cumplen los Limites Maximos de Residuos
(LMR) de los mercados previstos?

« Describir la evidencia de documentacion usada para
el cumplimiento

Tratamientos poscosecha

4.06.01f

¢ Existe un procedimiento documentado para la
aplicacion de los pesticidas poscosecha, que
considere la mezcla y la carga, la aplicacion y
la limpieza del equipo?

* Nombre y/o cédigo del procedimiento

Tratamientos poscosecha

4.06.01g

¢ Hay documentacién que demuestre que la(s)
persona(s) que toma(n) decisiones para las
aplicaciones de pesticidas poscosecha son
competentes?

» Enumerar los certificados/licencias/entrenamientos
reconocidos de la(s) persona(s) a cargo en la toma de
decisiones para la proteccion al cultivo

Tratamientos poscosecha

4.06.01h

¢ Existe documentaciéon que demuestre que las
personas que manejan materiales pesticidas
poscosecha estan capacitadas y estan bajo la
supervision de una persona capacitada?

* Enumerar los certificados/licencias/entrenamientos
reconocidos de los trabajadores que manipulan
materiales de proteccién al cultivo

Transporte y Rastreo

4.07.01

¢Los vehiculos que cargan y transportan
productos frescos del area de cultivo a las
instalaciones se utilizan unicamente para esta
funcién, se mantienen en condiciones
adecuadas y son apropiados para el propdsito?

« Describir las condiciones de los vehiculos de
transporte

Transporte y Rastreo

4.07.02

¢ Existe un sistema para rastrear productos del
area de cultivo?

« Confirmar Si/No

Transporte y Rastreo

4.07.02a

Si el producto se empaca en el area de cultivo,
¢se identifican las cajas, cartones, RPC o
cualquier otro material de empaquetado con la
fecha de recoleccion y la informacion de
ubicacion de cultivo? Esta pregunta no se
aplica a la materia prima/producto a granel
destinado a posterior manipulacién en una
planta de envasado o procesamiento.

« Describir el cédigo usado

Transporte y Rastreo

4.07.02b

Si el producto se empaca en el area de cultivo
y se utilizan unidades de embalaje individuales
(por ejemplo, embalaje de almeja, bolsas,
cestos u otros), ¢ se identifican estas unidades
individuales con la fecha de recoleccion y la
informacion de ubicacion de cultivo? Esta
pregunta no se aplica a la materia
prima/producto a granel destinado a posterior
manipulacion en una planta de envasado o
procesamiento.

« Describir el cédigo usado
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Almacenamiento en Sitio

4.08.01

¢ Existe un almacenamiento en el sitio para los
articulos y/o equipos utilizados en el proceso
de recoleccion (por ejemplo, material de
embalaje, cajas de cartén, embalaje de almeja,
recipientes reutilizables, desinfectantes, mesas
de clasificacién/embalaje, RPC, equipos de
cosecha, etc.)?

« Confirmar Si/No

Almacenamiento en Sitio

4.08.01a

¢ El almacenamiento en el sitio de los articulos
y/o equipos utilizados en el proceso de
recoleccién (por ejemplo, material de
embalaje, cajas de carton, recipientes
reutilizables, desinfectantes, mesas de
clasificacion/embalaje, RPC, equipos de
cosecha, etc.) esta limpio y seguro?

* Confirmar Si/No

Almacenamiento en Sitio

4.08.02

¢Se almacenan los envases, los recipientes y
el equipo de cosecha para evitar la
contaminacion cruzada (esto incluye RPC,
cajas de carton, embalaje de almeja,
contenedores y otros tipos de contenedores de
cosecha que son de un solo uso o reutilizables,
etc.)?

« Describir las areas de almacenamiento y como los
articulos estan siendo almacenados

Almacenamiento en Sitio

4.08.03

¢ Hay registros de limpieza para el/las area(s)
de almacenamiento?

« Confirmar que existan registros que muestren cuando
fueron limpiadas las areas, fechas y la perdona que
realizo la limpieza

Almacenamiento en Sitio

4.08.04

¢ Existe un programa documentado y efectivo
de control de plagas para las areas de
almacenamiento de ubicacion fija?

* Confirmar Si/No y el nombre y/o cédigo del
documento

Almacenamiento en Sitio

4.08.04a

Los dispositivos de control de plagas estan
alejados de los articulos y/o equipos utilizados
en el proceso de recoleccion (por ejemplo,
material de embalaje, cajas de cartén,
embalaje de almeja, contenedores
reutilizables, desinfectantes, mesas de
clasificacion/embalaje, RPC, equipos de
cosecha, etc.) y estaciones de cebo venenosas
no se usan dentro de las areas de
almacenamiento?

« Describir la colocacioén de los dispositivos para el
control de plagas

Almacenamiento en Sitio

4.08.04b

¢Los dispositivos de control de plagas se
mantienen limpios e intactos y se marcan
como monitoreados (o se escanean cddigos de
barras) de manera regular?

« Indicar la condicién de los dispositivos

Almacenamiento en Sitio

4.08.04c

¢Los dispositivos de control de plagas son
adecuados en numero y ubicacion?

* Confirmar Si/No

Almacenamiento en Sitio

4.08.04d

Si las areas de almacenamiento estan
completamente cerradas, ¢, se toman medidas
para evitar la entrada de plagas?

* Confirmar Si/No

Almacenamiento en Sitio

4.08.04e

¢ Estan todos los dispositivos de control de
plagas identificados por un niumero u otro
cédigo (por ejemplo, cédigo de barras)?

« Describir como son identificados los dispositivos de
control de plagas

Almacenamiento en Sitio

4.05.04f

¢ Son efectivos todos los dispositivos de
control de plagas y las trampas de cebo estan
aseguradas?

« Confirmar Si/No

Almacenamiento en Sitio

4.08.04g

¢ Hay un dibujo esquematico/plano del area de
almacenamiento que muestre las ubicaciones
numeradas de todos los dispositivos de control
de plagas, tanto dentro como fuera del area de
almacenamiento?

« Indicar si el mapa de trampas coincide con la
ubicacién fisica de las mismas

Almacenamiento en Sitio

4.08.04h

¢, Se crean informes de servicio para las
verificaciones de control de plagas que
detallan los registros de inspeccion, los
registros de la aplicacion y las acciones
correctivas de los problemas observados
(internos y/o contratados)?

» Fecha de la inspeccién mas reciente
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BPM General 5.01.01 |¢Estan todos los quimicos de limpieza y * Indicar donde y como son almacenados los
mantenimiento (pesticidas, desinfectantes, productos quimicos
detergentes, lubricantes, etc.) almacenados de
forma segura y estan etiquetados
correctamente?

BPM General 5.01.02 |¢Los quimicos de "grado alimenticio" y "grado | « Indicar cdmo los quimicos grado no alimenticio
no alimenticio" se manejan apropiadamente, son almacenados con respecto a los productos
de acuerdo con la etiqueta y no se mezclan?  |quimicos grado alimenticio

BPM General 5.01.03 |¢Los carteles que respaldan las BPM se « Proporcionar las ubicaciones donde estan
publicaron de forma adecuada? publicados los carteles

BPM General 5.01.04 |;Se implementan los controles necesarios de |+ Describir la seguridad de la instalacion,
defensa alimentaria en la operacion? incluyendo cualquier area de alto riesgo y de

almacenamiento externo

Control de Plagas 5.02.01 |¢Los productos o ingredientes estan libres de |+ Confirmar Si/No. Si la respuesta es No,
plagas (por ejemplo, insectos, roedores, proporcionar detalles de lo observado.
pajaros, reptiles, mamiferos) o alguna
evidencia de ellos? CUALQUIER
DESCUENTO DE PUNTOS EN ESTA
PREGUNTA RESULTA EN UNA FALLA
AUTOMATICA DE LA AUDITORIA.

Control de Plagas 5.02.02 |¢Los suministros de empaque estan libres de |+ Confirmar Si/No. Si la respuesta es No,
plagas (por ejemplo, insectos, roedores, proporcionar detalles de lo observado.
pajaros, reptiles, mamiferos) o alguna
evidencia de ellos? CUALQUIER
DESCUENTO DE PUNTOS EN ESTA
PREGUNTA RESULTA EN UNA FALLA
AUTOMATICA DE LA AUDITORIA.

Control de Plagas 5.02.03 |¢Las areas de planta y almacenamiento estan |+ Confirmar Si/No. Detallar cualquier hallazgo.
libres de plagas (por ejemplo, insectos,
roedores, pajaros, reptiles, mamiferos) o
alguna evidencia de ellos?

Control de Plagas 5.02.04 |¢Esta el area fuera de la instalacion libre de « Confirmar Si/No. Detallar cualquier hallazgo.
evidencia de actividad de plagas?

Control de Plagas 5.02.05 |;Existe un programa efectivo de control de « Describir los principales controles
plagas? CUALQUIER DESCUENTO DE implementados, las plagas controladas
PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA « Indicar si el programa es contratado y/o propio
EN UNA FALLA AUTOMATICA DE LA * Proporcione el nombre de la empresa si es
AUDITORIA. contratada

Control de Plagas 5.02.06 |¢Los dispositivos de control de plagas estan * Describir los tipos de dispositivos en uso, y donde
ubicados lejos de las materias primas, del se encuentran ubicados.
trabajo en progreso, de los ingredientes
(incluido el agua y el hielo), de los productos
terminados y del empaquetado, y las
estaciones venenosas de cebo no se usan
dentro de las instalaciones?

Control de Plagas 5.02.07 |¢Los dispositivos de control de plagas se * Indicar las condiciones de los dispositivos
mantienen limpios e intactos y se marcan * Describir como se monitorean (tarjeta de
como monitoreados (o0 se escanean codigos chequeo, codigo de barras)
de barras) de manera regular?

Control de Plagas 5.02.08 |¢Los dispositivos de control de plagas + Confirmar Si/No y proporcionar ejemplo(s)
perimetrales del edificio interior y exterior son
adecuados en cantidad y ubicacién?

Control de Plagas 5.02.09 |¢Estan todos los dispositivos de control de « Confirmar que los dispositivos tengan alguna
plagas identificados por un niumero u otro sefializacion en la pared
caédigo (por ejemplo, cédigo de barras)? « Confirmar que la ubicacién fisica concuerde con

el mapa de trampas

Control de Plagas 5.02.10 |¢Son efectivos todos los dispositivos de * Indicar como se aseguran los dispositivos de cebo
control de plagas y las estaciones de cebo
estan aseguradas?
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Areas de 5.03.01 | ¢El disefo de las instalaciones garantiza la « Detallar cualquier problema con el
Almacenamiento y separacion de ingredientes (incluido hielo), almacenamiento relacionado con temas

Materiales de Embalaje productos y embalajes almacenados para alimenticios, incluyendo producto crudo,
evitar la contaminacién cruzada (esto incluye  |procesado, mojado o seco, hielo y alérgenos
paletas de productos congelados almacenados
sobre paletas de producto sin proteccion
adecuada, asi como cualquier problema de
contaminacion cruzada por alérgenos)?

Areas de 5.03.02 |¢El uso de la instalacién esta restringido al « Confirmar Si/No. Detallar cualquier problema.
Almacenamiento y almacenamiento de productos alimenticios?
Materiales de Embalaje
Areas de 5.03.03 |¢Los materiales rechazados o en espera estan [+ Confirmar que la etiqueta tiene la fecha, razén y
Almacenamiento y claramente identificados y separados de otros |persona responsable
Materiales de Embalaje materiales? » Proporcionar un ejemplo si es aplicable
Areas de 5.03.04 |¢Los productos crudos, el trabajo en proceso, |+ Detallar cualquier problema con el deterioro o la
Almacenamiento y los ingredientes (incluido el agua y el hielo), los |adulteracion

Materiales de Embalaje productos terminados y los envases que
entran en contacto con alimentos estan dentro
de las tolerancias aceptadas para el deterioro
y estan libres de adulteracion? CUALQUIER
DESCUENTO DE PUNTOS EN ESTA
PREGUNTA RESULTA EN UNA FALLA
AUTOMATICA DE LA AUDITORIA.

Areas de 5.03.05 |¢Estan limpias todas las areas de « Confirmar Si/No
Almacenamiento y almacenamiento, especialmente las

Materiales de Embalaje estructuras de estanterias, luces, techos,
areas del piso junto a las paredes y otras
areas de dificil acceso?

Areas de 5.03.06 |¢Estan los materiales (productos basicos, * Proporcionar un ejemplo de/describir el codigo
Almacenamiento y envases, ingredientes, ayudas de usado

Materiales de Embalaje procesamiento, trabajos en progreso, etc.)
debidamente marcados con cédigos de
rotacién (fechas de recepcion, fechas de
fabricacion, etc.)?

Areas de 5.03.07 |¢Se rotan los materiales (productos basicos, |+ Confirmar Si/No
Almacenamiento y envases, ingredientes, ayudas de

Materiales de Embalaje procesamiento, trabajo en progreso, etc.)
utilizando la politica FIFO?

Areas de 5.03.08 |¢Estan las areas de almacenamiento a las + Confirmar Si/No
Almacenamiento y temperaturas adecuadas para los productos

Materiales de Embalaje almacenados?

Areas de 5.03.09 |¢Esta siendo protegido cualquier embalaje * Detallar cualquier almacenamiento externo de
Almacenamiento y almacenado en el exterior? embalaje y como se protege

Materiales de Embalaje

Practicas Operacionales | 5.04.01 |El flujo del proceso, el disefio de la instalacion, |+ Describir cualquier riesgo de contaminacion
el control del trabajador, el control de los cruzada potencial o real observado
utensilios, el uso interno del vehiculo, etc.,
garantizan que los productos terminados
(procesados) no estén contaminados por
productos crudos (sin procesar)?

Practicas Operacionales | 5.04.02 | Estan todos los materiales expuestos * Describir cualquier problema en general
(productos, empaques, etc.) protegidos de la  |observado
contaminacion del techo (por ejemplo,
escaleras, motores, condensacion, lubricantes,
pasarelas, paneles sueltos, aislamiento, etc.)?

Préacticas Operacionales | 5.04.03 |;Las areas de produccién estan limpias y bien |+ Confirmar Si/No
mantenidas (especialmente luces, conductos,
ventiladores, areas del piso, las paredes y el
equipo, y otras areas de dificil acceso)?

Practicas Operacionales | 5.04.04 |Cuando las instalaciones no estan * Describa la instalacién si no se completé adjunto,
completamente cerradas, ¢se han tomado y describa las medidas de mitigacién tomadas
medidas para mitigar riesgos potenciales?

Practicas Operacionales | 5.04.05 |;Todo el trabajo que se vuelve a hacer/re- * Describir cualquier actividad de retrabajo

empacar se maneja correctamente?

observada
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Practicas Operacionales | 5.04.06 |;Se examinan las materias primas antes del « Confirmar Si/No. Detallar cualquier proceso
uso? observado.

Préacticas Operacionales | 5.04.07 |;Los productos terminados estan codificados |+ Proporcionar un ejemplo de/describir el cédigo
(envases de carton y unidades) para el dia de |usado
la produccion?

Practicas Operacionales | 5.04.08 |;Estan los métodos de control de materiales [+ Describir método(s) usado(s)
extrafios (por ejemplo, detectores de metales, |+ Confirmar que estén en operacion y sean
trampas metalicas, imanes, inspeccion visual, |probados durante la auditoria
maquinas de rayos X, etc.) en su lugar y se
someten a pruebas periédicas (cuando
corresponda) para garantizar el
funcionamiento correcto?

Practicas Operacionales | 5.04.09 |, Utiliza la instalacion las tiras de prueba, los [+ Describir método(s) usado(s) para verificar
equipos de prueba o las sondas de prueba antimicrobianos
apropiados para verificar las concentraciones |+ Confirmar que estén en operacion y sean
de productos quimicos antimicrobianos (agua |probados durante la auditoria
de contacto del producto, desinfectantes
terminales, estaciones de inmersion, etc.) que
se utilizan, estan en condiciones operativas y
se estan utilizando correctamente?

Practicas Operacionales | 5.04.10 |¢Las estaciones de lavado de manos son * Describir la ubicacién de las estaciones de lavado
adecuadas en numero y estan ubicadas de de manos incluyendo el nimero de estaciones y
forma adecuada para el acceso de los trabajadores al tiempo de la inspeccion y durante la
trabajadores y el uso de monitoreo? temporada alta (si aplica)

Préacticas Operacionales | 5.04.11 |;Las estaciones de lavado de manos « Confirmar que estan operativos y almacenados
funcionan correctamente, tienen agua a
temperatura y presién adecuadas, estan
adecuadamente abastecidas (por ejemplo,
toallas desechables, jabon sin perfume, etc.) y
estan restringidas solo para el lavado a mano?

Préacticas Operacionales | 5.04.12 |;Las instalaciones sanitarias son adecuadas |+ Indicar el nimero de instalaciones sanitarias y el
en cantidad y ubicacion y estan namero de trabajadores al tiempo de la inspeccién
adecuadamente abastecidas (por ejemplo, y en la temporada alta (si aplica)
papel higiénico, toallas desechables, jabén sin
aroma, etc.)?

Practicas Operacionales | 5.04.13 |;Las estaciones de sanitizacién de manos * Describir la ubicacién y el tipo de estacion usada
secundarias son adecuadas en nimero y « Confirmar que estan operativos y almacenados
ubicacion, y las estaciones se mantienen de
manera adecuada?

Practicas Operacionales | 5.04.14 |;Los limpia pies, las espumadoras o las « Confirmar estaciones de sanitizacion de pies
estaciones de sanitizacion en polvo seco son |establecidas en operaciones de procesamiento
adecuados en cantidad y ubicacion, y las + Cuando se utilicen, confirmar que sean probadas
estaciones se mantienen de manera durante la auditoria
adecuada?

Préacticas Operacionales | 5.04.15 |;Los contenedores de un solo uso se utilizan |+ Confirmar Si/No. Detallar cualquier problema.
solo para dicho propésito y de esa forma
prevenir la posible contaminacion cruzada?

Préacticas Operacionales | 5.04.16 |;Los recipientes reutilizables son lavables y * Confirmar Si/No. Detallar cualquier problema.
estan claramente designados para el propodsito
especifico (basura, producto sin procesar,
producto terminado, nuevo trabajo, hielo, etc.)
de manera que se previene la contaminacion
cruzada?

Practicas Operacionales | 5.04.17 |¢Los dispositivos se utilizan para medir, * Confirmar Si/No
regular o controlar la temperatura, el pH, la « Describir equipo y cualquier calibracion
acidez, la actividad del agua y otras
condiciones que afectan la inocuidad de los
alimentos, funcionan correctamente y se
mantienen adecuadamente?

Practicas del Trabajador | 5.05.01 |¢Los trabajadores se lavan y desinfectan las * Confirmar si el lavado de manos se ha observado
manos antes de comenzar a trabajar todos los |o si hay signos evidentes de lavado de manos
dias, después de usar el bafio, después de los
descansos, antes de ponerse los guantes y
cuando las manos pueden estar
contaminadas?

Practicas del Trabajador | 5.05.02 |;Las ufias de los trabajadores estan limpias, |+ Confirmar Si/No

cortas y sin esmalte de ufias?

PGFS-R-036s

Pagina 43 de 56 2 de Mayo, 2022



Documento Azzule

Seccion

P#

Pregunta

Informacion Obligatoria Requerida en el
Reporte

Practicas del Trabajador

5.05.03

Los trabajadores que estan trabajando
directamente o indirectamente con alimentos
¢Jestan libres de signos de quemaduras,
llagas, heridas abiertas y no muestran signos
de enfermedades transmitidas por los
alimentos?

* Confirmar Si/No

Practicas del Trabajador

5.05.04

¢ Los trabajadores usan redes efectivas que
contienen todo el cabello?

* Describir las redes para el cabello en uso

Practicas del Trabajador

5.05.05

¢La joyeria esta confinada a una alianza de
boda sencilla y los relojes, aros, pestafias
postizas, etc., no se usan?

* Confirmar Si/No

Practicas del Trabajador

5.05.06

¢ Todos los trabajadores usan prendas
protectoras externas adecuadas para la
operacion (por ejemplo, ropa limpia apropiada,
batas, delantales, mangas y guantes sin latex)?

* Describir prendas protectoras externas usadas

Practicas del Trabajador

5.05.07

¢ Se quitan los trabajadores las prendas
protectoras externas (por ejemplo, batas,
delantales, mangas y guantes) cuando estan
en descanso, antes de usar los inodoros y
cuando se van a casa al final de su turno?

* Confirmar Si/No

Practicas del Trabajador

5.05.08

¢Hay un area designada para que los
trabajadores dejen prendas protectoras
externas (por ejemplo, batas, delantales,
mangas y guantes) cuando estan en descanso
y antes de usar los sanitarios?

* Describir donde se dejan las prendas protectoras
externas

Practicas del Trabajador

5.05.09

¢Los articulos personales de los trabajadores
se almacenan adecuadamente (es decir, no en
el area de produccion o de almacenamiento de
materiales)?

* Confirmar Si/No. Indicar donde son almacenados
los articulo.

Practicas del Trabajador

5.05.10

¢ Fumar, comer, masticar chicle y beber esta
confinado a areas designadas, y se prohibe
escupir en todas las areas?

* Describir cualquier no-conformidad

Practicas del Trabajador

5.05.11

¢ El agua potable fresca es facilmente
accesible para los trabajadores?

« Confirmar que el auditor verifico que el agua para
beber es potable (verificacion verbal es aceptada)

Practicas del Trabajador

5.05.12

¢, Se eliminan todos los articulos de la prenda
(camisa, blusa, etc.) de los bolsillos superiores
y no se usan articulos no seguros (por
ejemplo, boligrafos, gafas en la parte superior
de la cabeza, dispositivos Bluetooth, etc.)?

* Confirmar Si/No

Practicas del Trabajador

5.05.13

¢ Los botiquines de primeros auxilios estan
adecuadamente abastecidos y facilmente
disponibles en las instalaciones, y se utilizan
bandas adhesivas azules?

* Describir la ubicacién del(los) botiquin(es) y si las
banditas adhesivas azules estan disponibles

Equipo

5.06.01

¢ Las superficies del equipo que esta en
contacto con los alimentos estan libres de
pintura descascarada, corrosion, éxido y otros
materiales no higiénicos (por ejemplo, cinta de
embalar, hilo, carton, etc.)?

* Confirmar Si/No. Detallar cualquier problema.

Equipo

5.06.02

¢Las superficies de los equipos que no estan
en contacto con los alimentos estan libres de
pintura descascarada, corrosion, éxido y otros
materiales no higiénicos (por ejemplo, cinta de
embalar, hilo, cartén, etc.)?

« Confirmar Si/No. Detallar cualquier problema.

Equipo

5.06.03

¢El disefio, la ubicacién y el estado del equipo
de contacto con los alimentos (por ejemplo,
superficies lisas, costuras de soldadura lisas,
materiales no téxicos, resistentes a la
corrosion, sin madera u otros materiales
absorbentes) facilitan la limpieza y el
mantenimiento efectivo?

+ Describir de que material(es) esta(n) hechos los
equipos

Equipo

5.06.04

¢ Hay termémetros (independientes de las
sondas de termostato) en todos los
refrigeradores y congeladores?

* Confirmar Si/No

Equipo

5.06.05

¢ Los termémetros no son de vidrio y no
contienen mercurio?

* Describir de qué estan hechos los termdmetros
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Limpieza del Equipo

5.07.01

¢Las superficies del equipo de contacto con
alimentos estan limpias?

* Confirmar Si/No

Limpieza del Equipo

5.07.02

¢ Las superficies del equipo que no esta en
contacto con los alimentos estan limpias?

* Confirmar Si/No

Limpieza del Equipo

5.07.03

¢Los articulos (contenedores, papeleras, etc.)
que se usan para guardar o almacenar
productos estan limpios?

* Confirmar Si/No

Limpieza del Equipo

5.07.04

Durante la limpieza, ¢ los productos
alimenticios y los materiales de embalaje estan
protegidos de la contaminacion?

* Confirmar Si/No

Limpieza del Equipo

5.07.05

¢ Estan las unidades de refrigeracion, incluidas
las bobinas en refrigeradores y congeladores,
limpias y libres de hielo sucio y envejecido?

* Confirmar Si/No

Limpieza del Equipo

5.07.06

¢ Todos los ventiladores estan libres de polvo y
el techo frente a los ventiladores esta libre de
depositos negros excesivos?

* Confirmar Si/No

Limpieza del Equipo

5.07.07

¢ Los equipos almacenados que no se usan a
diario se almacenan en un estado limpio con
las superficies en contacto con los alimentos
protegidas y/o se retienen los horarios de
limpieza de alguna manera, aunque no estén
en uso?

« Si existen equipos almacenados, describir las
condiciones de almacenamiento

Limpieza del Equipo

5.07.08

¢ Todos los utensilios, mangueras y otros
articulos que no se utilizan, se almacenan y
limpian de manera que se evite la
contaminacion?

* Describir cémo son almacenados los articulos

Limpieza del Equipo

5.07.09

¢Las herramientas de mantenimiento que se
usan en las areas de produccion y
almacenamiento de la instalacion son limpias,
sanitarias y libres de corrosion?

* Confirmar Si/No

Limpieza del Equipo

5.07.10

¢, Se eliminan los lubricantes y la grasa en
exceso del equipo y se colocan recipientes de
captura de lubricante cuando es necesario?

* Confirmar Si/No

Limpieza General

5.08.01

¢Los derrames se limpian inmediatamente?

* Indicar el tratamiento de cualquier derrame

Limpieza General

5.08.02

¢Los residuos y la basura se eliminan con
frecuencia de las areas de produccion y
almacenamiento?

* Confirmar Si/No

Limpieza General

5.08.03

¢Los drenajes del piso estan cubiertos y
parecen limpios, libres de olores, en buen
estado y fluyen de una manera que evita la
contaminacion (por ejemplo, de areas de alto a
bajo riesgo, de alto riesgo directamente al
sistema de drenaje)?

* Describir las condiciones de los drenajes

Limpieza General

5.08.04

¢Las areas de alto nivel, incluidas las tuberias
elevadas, los conductos, los ventiladores, etc.,
parecen estar limpias?

* Confirmar Si/No

Limpieza General

5.08.05

¢Las cortinas plasticas de tira se mantienen en
buenas condiciones, se mantienen limpias y
montadas para que las puntas no toquen el
piso?

* Confirmar Si/No

Limpieza General

5.08.06

¢El equipo de proteccién personal (EPP) para
el personal de sanitizaciéon cumple con los
requisitos de las etiquetas para uso de los
productos quimicos, y esta en buenas
condiciones y almacenado para evitar la
contaminacion cruzada con materias primas,
productos en proceso, ingredientes, productos
terminados o envases?

* Describir el almacenamiento de los equipos y su
aplicabilidad de uso

Limpieza General

5.08.07

¢El equipo de limpieza se mantiene limpio y
almacenado correctamente?

* Describir cémo son almacenados los articulos

Limpieza General

5.08.08

¢ Se ha identificado el equipo de limpieza para
evitar posibles problemas de contaminacion
cruzada (por ejemplo, produccion,
mantenimiento, equipo de bafio externo)?

* Describir el sistema de identificacion usado
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Limpieza General 5.08.09 |¢Todos los articulos utilizados para * Confirmar Si/No
sanitizacién son apropiados para su proposito
designado (por ejemplo, sin lana de acero,
cerdas de metal, etc.)?

Limpieza General 5.08.10 |¢Estan limpias las instalaciones sanitarias y * Confirmar Si/No
las estaciones de lavado de manos?

Limpieza General 5.08.11 |¢Estan limpias las instalaciones de descanso |+ Confirmar Si/No
de los trabajadores, incluidos los microondas y
los refrigeradores, y no tienen productos
alimenticios podridos o vencidos?

Limpieza General 5.08.12 |¢El taller de mantenimiento esta organizado, |+ Confirmar Si/No
con el equipo y los repuestos almacenados de
forma prolija y ordenada?

Limpieza General 5.08.13 |¢Los vehiculos de transporte interno (por * Indicar los vehiculos de transporte interno en uso
ejemplo, elevadores de horquilla, maquina y su condicién

bobcat, patin hidraulico, carros, limpiadores de
pisos, etc.) estan limpios, no emiten humos
toxicos y se usan de manera sanitaria?

Limpieza General 5.08.14 |;Los camiones de envio estan limpios y en * Confirmar Si/No
buenas condiciones?

Edificios y Terrenos 5.09.01 |¢Estan todas las luces en la instalacion, que * Confirmar Si/No
podrian contaminar las materias primas, el
trabajo en progreso, los ingredientes (incluido
hielo), los productos terminados, los equipos o
los envases, protegidos, recubiertos o son
resistentes a trizaduras para proteger el
producto de la contaminacion en caso de
rotura?

Edificios y Terrenos 5.09.02 |¢La operacion ha eliminado o controlado * Describir cualquier problema de contaminacion
adecuadamente cualquier problema potencial |adicional observado

de contaminacién de metal, vidrio o plastico
quebradizo?

Edificios y Terrenos 5.09.03 |¢Ha eliminado la instalacion el uso de + Confirmar Si/No
elementos o superficies de madera?

Edificios y Terrenos 5.09.04 |¢Hay iluminacion adecuada en las areas de * Confirmar Si/No
produccion y almacenamiento?

Edificios y Terrenos 5.09.05 |¢La ventilacion es adecuada para controlar el |+ Describir cualquier problema, especialmente
polvo, la condensacion, los olores y los condensacion
vapores?

Edificios y Terrenos 5.09.06 |¢Estan las superficies del piso en buenas « Indicar la condicion del piso y si existe cualquier
condiciones, sin agua estancada, sin grietas estancamiento de agua

que atrapen los desechos y son faciles de
limpiar?

Edificios y Terrenos 5.09.07 |¢Los desagties del piso son necesarios para el |+ Indicar la ubicacién y el tipo de drenajes
drenaje y la limpieza?

Edificios y Terrenos 5.09.08 |¢Las puertas cerradas y las ventanas que dan |+ Confirmar Si/No
al exterior son a prueba de plagas?

Edificios y Terrenos 5.09.09 |En ambientes de temperatura controlada, ¢los |+ Confirmar Si/No
muelles estan encerrados y las puertas de los
muelles estan equipadas con
amortiguadores/silenciadores para sellarlas
contra los camiones?

Edificios y Terrenos 5.09.10 |¢Se mantienen los niveladores de carga y los |+ Confirmar Si/No
amortiguadores/silenciadores de carga en
buenas condiciones, a prueba de plagas y
libres de escombros?

Edificios y Terrenos 5.09.11 |¢Las paredes exteriores estan libres de * Confirmar Si/No
agujeros para evitar las plagas y estan
disefiadas y protegidas las tuberias, conductos
de ventilacién y conductos de aire para evitar
la entrada de plagas (por ejemplo, mediante el
uso de malla fina)?

Edificios y Terrenos 5.09.12 |¢Las paredes interiores y los techos estan + Confirmar Si/No
libres de grietas y hendiduras para evitar el
refugio de plagas y permitir una sanitizacion
adecuada?
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Edificios y Terrenos 5.09.13 |¢Se mantiene un perimetro interno de la pared |+ Confirmar Si/No
de 18" (46 cm) dentro de la instalacion, con
acceso adecuado a estos perimetros de pared,
lo que permite la inspeccion y limpieza?

Edificios y Terrenos 5.09.14 | El area exterior se encuentra inmediatamente [+ Confirmar Si/No
fuera de la instalacion, incluidos los caminos,
los patios y las areas de estacionamiento, sin
basura, malezas y agua estancada?

Edificios y Terrenos 5.09.15 |¢Se estan implementando medidas de control |+ Confirmar Si/No
para el almacenamiento externo de equipos,
tarimas, llantas, etc. (es decir, fuera del lodo,
con los extremos de las tuberias tapados,
apilados para evitar el refugio de plagas, lejos
del perimetro del edificio)?

Edificios y Terrenos 5.09.16 |¢Se inspeccionan las tarimas para separary |+ Confirmar Si/No
reemplazar las tarimas sucias o rotas, y las
tarimas rotas o sucias no estan en uso?

Edificios y Terrenos 5.09.17 |¢Esta limpio el area alrededor del contenedor |+ Confirmar Si/No
de basura/camién de servicio/basurero?

Edificios y Terrenos 5.09.18 |¢Los recipientes de basura y los contenedores |+ Confirmar Si/No
de basura estan cubiertos o cerrados?

Edificios y Terrenos 5.09.19 |¢Estan todas las lineas de agua protegidas * Confirmar Si/No
contra el reflujo del sifon?

Edificios y Terrenos 5.09.20 |Cuando haya un laboratorio de pruebas en el |+ Confirmar Si/No
sitio, ¢ esta completamente cerrado y separado
de las areas de produccion y almacenamiento?

Sitio 5.10.01 |¢Existe un plano del sitio que muestre la « Confirmar que el plano sea preciso
ubicacion de las instalaciones, los sitios
adyacentes, las carreteras, las fuentes de
agua, las aguas pluviales, las aguas residuales
y otras caracteristicas relevantes?

Sitio 5.10.02 |;Hay un plano de planta de la instalacion que [+ Confirmar que el plano sea preciso
muestre el disefo del edificio, las areas de
produccion, las areas de almacenamiento, las
fuentes de agua y los accesorios, el disefio de
los equipos y los patrones de flujo de trafico?

Sitio 5.10.03 |¢Se ha realizado una evaluacion de riesgos * Nombre y/o cédigo del documento
documentada para garantizar que se * Lista de areas cubiertas
identifiquen y controlen los riesgos de
inocuidad alimentaria relevantes para la
ubicacion de la instalacién y el uso de la tierra

adyacente?
Sitio 5.10.04 |;Existe un certificado de inspeccion actual (o |+ Confirmar el nombre de la compafiia que hace
registro similar) para las asambleas de las inspecciones y la fecha

prevencion de reflujo en las lineas de agua en
la instalacién?

Sitio 5.10.05 |¢Hay una persona designada responsable del |+ Nombre de la persona designada responsable
programa de inocuidad alimentaria de la
operacion?
Archivos Quimicos 5.11.01 |¢Hay copias de etiquetas de muestras para « Si los quimicos estan decantados, confirmar que
uso quimico, donde no se puede acceder las etiquetas estén facilmente accesibles

inmediatamente a la etiqueta completa (por
ejemplo, productos quimicos para roedores,
productos desinfectantes)?

Archivos Quimicos 5.11.02 |¢Existen registros de inventario de sustancias |+ Confirmar la frecuencia de revision de inventario
quimicas, incluidos pesticidas, fertilizantes y
productos quimicos de limpieza y desinfeccion?
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Archivos Quimicos

5.11.03

¢ Existen Procedimientos Operativos Estandar
(POE) especificos para el monitoreo de
parametros antimicrobianos en sistemas de
agua de paso Unico y/o recirculada/por lote,
para el cambio de los sistemas de agua
recirculada/por lote (por ejemplo, tanques de
descarga, canales, aspiradoras hidraulicas,
enfriadores hidraulicos, etc.) y para monitorear
el pH y la temperatura del agua (si aplica)?

« Confirmar frecuencias del cambio de agua
« Confirmar la frecuencia de las pruebas

Documentacion de
Control de Plagas

5.12.01

¢El programa de control de plagas esta
adecuadamente documentado, detalla el
alcance del programa, las plagas objetivo y la
frecuencia de los controles, incluyendo una
copia del contrato con la empresa de
exterminio (si se utiliza), licencias/capacitacion
de Operador de Control de Plagas (si se usan
cebos) y documentos del seguro?

« Confirmar si es contratado o interno (si es
subcontratado, anotar nombre de la compafia
contratada)

* Detallar la informacion de licencia del operador
y/o entrenamiento

* Confirmar que existe un documento establecido
que describa el alcance del programa, tipo de
plagas y frecuencia del servicio

« Confirmar que el seguro y licencias estan
actualizadas

Documentacion de
Control de Plagas

5.12.02

¢Hay un dibujo esquematico/plano de la
instalacion que muestre las ubicaciones
numeradas de todos los dispositivos de control
de plagas (por ejemplo, trampas para
roedores, estaciones de cebo, trampas de luz
para insectos, etc.) tanto dentro como fuera de
la instalacion?

* Indicar si existe un mapa de trampas que
coincide con la ubicacioén fisica de las mismas

Documentacion de
Control de Plagas

5.12.03

¢ Se crean informes de servicio para las
verificaciones de control de plagas que
detallan los registros de inspeccion, los
registros de la aplicacion y las acciones
correctivas de los problemas observados
(internos y/o contractados)?

« Confirmar que los registros estan actualizados y
muestran los detalles de quimicos, un reporte por
trampa, y las acciones correctivas (si aplica)

Registros de Monitoreo
de Operaciones

5.13.01

¢ Existen registros de inspeccion para los
productos entrantes (por ejemplo, materias
primas, ingredientes y materiales de
embalaje)?

* Nombre y/o cédigo del documento

Registros de Monitoreo
de Operaciones

5.13.02

¢ Hay registros de inspeccion en remolques
entrantes (y otras formas de transporte) para
roedores e insectos, limpieza, agujeros y
control de temperatura del remolque (para
alimentos que requieren control de
temperatura para seguridad y/o segun lo
requerido por las especificaciones del
comprador)?

* Nombre y/o cédigo del documento

Registros de Monitoreo
de Operaciones

5.13.03

¢Existen registros para las actividades
necesarias de monitoreo del proceso (ej. pH,
temperatura del agua vs. temperatura del
producto, deteccion de metales, rayos X,
etiquetado, procesos de calentamiento,
procesos de reduccién/muerte, pesticidas
poscosecha (por ejemplo, fungicidas), control
de la actividad del agua, secado, etc.),
mostrando, por ejemplo, frecuencias de
monitoreo, resultados y, cuando sea
necesario, las acciones correctivas?

» Nombre y/o cédigo del documento
* Detallar el proceso de monitoreo, asi como
también las frecuencias y parametros

Registros de Monitoreo
de Operaciones

5.13.04

¢ Existen registros (con acciones correctivas)
que muestren pruebas de resistencia
antimicrobiana (por ejemplo, cloro libre, ORP,
acido peroxiacético) prueba de resistencia de
soluciones de hielo y agua en contacto con el
producto antes de la puesta en marcha y
durante toda la producciéon?

* Nombre y/o cédigo del documento
* Detallar el proceso de monitoreo, método

antimicrobiano, asi como también las frecuencias y

parametros
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Registros de Monitoreo | 5.13.05 |¢Existen registros de monitoreo para la » Nombre y/o cédigo del documento
de Operaciones acumulacién de material organico (turbidez) y
cambio de sistemas de agua recirculados y
discontinuos (por ejemplo, tanques de
descarga, canales, aspiradoras hidraulicas,
enfriadores hidraulicos, etc.)?
Registros de Monitoreo | 5.13.06 | Existen registros (con acciones correctivas) |+ Nombre y/o cédigo del documento
de Operaciones que muestren las pruebas de resistencia a los |+ Detallar los pardametros y confirmar que el auditor
antimicrobianos de las estaciones de verifico la concentracion (si aplica)
mano/pie/herramienta de inmersion, y hay
registros de inventario y reabastecimiento para
las estaciones de gel y de pulverizacion?
Registros de Monitoreo | 5.13.07 |¢Existe un programa de rendicion de cuentas |+ Nombre y/o cédigo del documento
de Operaciones de herramientas para cuchillos y herramientas |+ Nombre de las herramientas manuales utilizadas
de corte similares utilizadas en el area de
produccion?
Registros de Monitoreo 5.13.08 |¢Hay un registro de inspeccion previa a la * Nombre y/o cédigo del documento
de Operaciones operacion? « Lista de areas cubiertas
Registros de Monitoreo | 5.13.09 |¢Existe evidencia documentada de las * Nombre o cédigo del documento
de Operaciones auditorias internas realizadas, detallando los + Confirmar la frecuencia de las inspecciones,
hallazgos y las acciones correctivas? fecha de la Ultima auditoria interna.
Archivos de 5.14.01 |¢iLa instalacion tiene un programa de « Confirmar los articulos/areas que cubre el
Mantenimiento y mantenimiento preventivo que incluya un programa
Sanitizacion horario y registros de finalizacion? * Proporcionar un ejemplo de las frecuencias
calendarizadas
Archivos de 5.14.02 | ;Hay registros de trabajos de mantencion y * Confirmar Si/No
Mantenimiento y reparaciones y son estos firmados cuando se
Sanitizacion finaliza el trabajo?
Archivos de 5.14.03 |¢Hay registros que demuestren que el equipo |+ Nombre y/o cédigo del documento
Mantenimiento y se limpia y desinfecta correctamente después
Sanitizacion de que se haya completado el trabajo de
mantenimiento y reparacion?
Archivos de 5.14.04 | Existe un cronograma de limpieza por escrito |+ Confirmar que el programa lista qué es lo que hay
Mantenimiento y (Programa Maestro de Sanitizacién) que que limpiar y las frecuencias
Sanitizacion muestra qué y dénde debe limpiarse y con qué
frecuencia?
Archivos de 5.14.05 |¢Existen procedimientos escritos de limpieza y |+ Confirmar que los POESs incluyan detalles, por
Mantenimiento y sanitizacién (Procedimientos Operativos ejemplo, productos quimicos usados
Sanitizacion Estandar de Sanitizacion) para la instalacion y |+ Confirmar que los POESs establecidos
todo el equipo? concuerden con el Programa Maestro de
Sanitizacion
Archivos de ¢ Hay registros de limpieza y sanitizacion en el | « Confirmar que el registro este correctamente
Mantenimiento y archivo que muestran lo que se hizo, cuando y |llenado con los detalles solicitados
Sanitizacion por quién?
Archivos de 5.14.07 |;Hay registros que muestren la verificacion de |+ Proporcionar detalles de verificacion.
Mantenimiento y las concentraciones quimicas de limpieza y
Sanitizacion desinfeccion?
Archivos de 5.14.08 | Existen procedimientos documentados y * Enumerar el equipo CIP que usa
Mantenimiento y registros de finalizacién para las actividades + Confirmar que el procedimiento y los registros
Sanitizacion de limpieza in situ (CIP) (por ejemplo, limpieza |estan disponibles
de sistemas de agua de recirculacion como
canales de lavado, inyectores de hielo,
enfriadores hidraulicos, sistemas de agua fria,
maquinas de hielo, etc.), cuando corresponda?
Archivos de 5.14.09 |¢Hay registros de sanitizacién en el archivo + Confirmar la frecuencia de la limpieza de los
Mantenimiento y que indiquen que los desagles del piso se desagies
Sanitizacion limpian regularmente (minimo todos los dias
en las areas de hiumedas y de recién cortado
de produccion)?
Archivos de 5.14.10 |¢Existen registros que muestren que los filtros [+ Confirmar Si/No e indicar la fecha(s) de la Gltima
Mantenimiento y en el aire acondicionado, enfriadores de limpieza y reemplazo
Sanitizacion evaporacion, ventilacién y en las unidades de
filtracion de aire se limpian y reemplazan
regularmente?
Archivos de 5.14.11 |¢Existen registros que muestren que las * Indicar la fecha(s) de la ultima limpieza y
Mantenimiento y unidades de enfriamiento reciben servicio de  |mantenimiento
Sanitizacion mantenimiento y se limpian al menos cada 12
meses 0 con mayor frecuencia segun sea
necesario?
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Archivos de
Mantenimiento y
Sanitizacion

5.14.12

¢ Existe un programa de rutina y un
procedimiento por escrito para verificar la
efectividad de la sanitizacion mediante
controles rapidos posteriores a la sanitizacion
(por ejemplo, mediciones de ATP, proteinas
especificas de alérgenos)?

* Nombre de las pruebas rapidas post-sanitizacion
usadas, incluyendo el nombre de la marca del
fabricante

* Detallar la frecuencia, parametros de umbral y
confirmar las acciones correctivas (si aplica)

Archivos de
Mantenimiento y
Sanitizacion

5.14.13

¢ Existe un procedimiento documentado de
manejo de vidrio y plastico quebradizo (que
incluya vidrio de la empresa y politica de
plastico quebradizo, procedimiento de rotura
de vidrio y, cuando sea necesario, un registro
de vidrio)?

« Confirmar que el procedimiento incluye una
politica de vidrio, procedimiento de vidrio quebrado
y limpieza.

* Indicar la frecuencia de la revisién de registro de
vidrio (si aplica)

Documentacion del
Trabajador

5.15.01

¢ Existen registros de la capacitacién de
orientacion de inocuidad alimentaria (BPM),
para nuevos trabajadores, (con temas
cubiertos y asistentes) y estan todos los
trabajadores obligados a firmar la politica de
higiene e inocuidad alimentaria de la
compainiia?

* Nombre y/o cédigo del documento

Documentacion del
Trabajador

5.15.02

¢ Hay registros de la capacitacién continua en
educacion sobre inocuidad alimentaria de los
trabajadores, incluidos los temas tratados, los
asistentes, etc.?

« Confirmar la frecuencia de entrenamientos
+ Anotar la fecha del ultimo entrenamiento y los
temas cubiertos

Documentacion del
Trabajador

5.15.03

¢ Existen registros de capacitacion para los
trabajadores de sanitizacion, incluidas las
buenas practicas y los detalles sobre el uso de
productos quimicos?

* Anotar la fecha del ultimo entrenamiento y los
temas cubiertos

Documentacion del
Trabajador

5.15.04

¢ Existen procedimientos escritos y
comunicados que exijan que los
manipuladores de alimentos informen sobre
cortes o rozaduras y/o si sufren alguna
enfermedad que pueda ser un riesgo de
contaminacion para los productos que se
producen e incluye los requisitos para regresar
al trabajo? (En paises con leyes de
confidencialidad/privacidad de la salud, por
ejemplo, EE. UU., los auditores deben
consultar el procedimiento/politica, pero no los
registros reales).

* Nombre y/o cédigo del documento

Documentacién del
Trabajador

5.15.05

¢ Existen registros de incumplimiento de
inocuidad alimentaria de los trabajadores y
acciones correctivas asociadas (incluidos los
registros de reentrenamiento)?

* Indicar si las no-conformidades de los empleados
son documentadas

Documentacién del
Trabajador

5.15.06

¢ Los visitantes y contratistas deben firmar un
registro que indique que cumpliran con los
requisitos de higiene personal y salud de las
operaciones?

* Confirmar Si/No

Testeo

5.16.01

¢ Existe un programa de pruebas
microbioldgicas cientificamente valido, basado
en riesgos, que puede incluir pruebas de
patogenos y detalles del disefio del programa
(enfoque zonal, superficies en contacto con
alimentos/no contacto con alimentos, agua de
irrigacion de brotes, prueba & mantenimiento,
agua, hielo, etc.), justificacion para organismos
testeados, procedimientos de muestreo y
testeo (superficies, agua, producto,
ingredientes, etc.), tiempo y frecuencia de las
pruebas, la metodologia de prueba, el
laboratorio que realiza las pruebas y niveles
aceptables de resultados/umbral para cada
organismo?

* Detallar tipo pruebas, frecuencia de las pruebas,
nombre del laboratorio, resultados y acciones
correctivas (si aplica).
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Testeo

5.16.02

¢ Existen procedimientos de accion correctiva
basados en riesgos para cuando se reciben
resultados de pruebas inaceptables, que
describen los pasos a seguir, se asignan
responsabilidades para tomar esos pasos y se
aseguran de identificar la causa (por ejemplo,
andlisis de causa raiz) y se corrigen para
minimizar el potencial de contaminacion del
producto?

* Nombre y/o cédigo de documento

« Detallar las acciones a tomar si se reciben
resultados inaceptables, quién es responsable de
tomar esas acciones

* El procedimiento de confirmacion incluye pasos
para identificar la causa

Testeo

5.16.03

¢Existen registros de resultados de pruebas
microbiolégicas ambientales y las pruebas
cumplen con los requisitos del programa?

« Detallar tipo pruebas, frecuencia de las pruebas,
nombre del laboratorio, resultados.

Testeo

5.16.04

¢ Existen registros de pruebas microbiolégicas
sobre el agua utilizada en la instalacion
(muestreada desde dentro de la instalacién) y
la prueba cumple con los requisitos del
programa?

* Detallar tipo pruebas, frecuencia de las pruebas,
nombre del laboratorio, resultados.

Testeo

5.16.05

¢ Existen registros de pruebas microbiolégicas
en el hielo utilizado en la instalacién (ya sea
producido internamente o comprado) y la
prueba cumple con los requisitos del
programa?

« Detallar tipo pruebas, frecuencia de las pruebas,
nombre del laboratorio, resultados.

Testeo

5.16.06

¢ Existen registros de pruebas realizadas con
aire comprimido u otros gases introducidos
mecanicamente que se usan directamente en
alimentos y superficies en contacto con
alimentos y cumplen las pruebas con los
requisitos del programa?

* Detallar tipo pruebas, frecuencia de las pruebas,
nombre del laboratorio, resultados.

Testeo

5.16.07

¢ Existen registros de otras pruebas (por
ejemplo, agua de riego de brotes, productos,
ingredientes crudos, etc.) que se realizan por
algun motivo (por ejemplo, requisitos del
cliente, buenas practicas, requisitos
reglamentarios) y cumple las pruebas con los
requisitos del programa?

« Detallar tipo pruebas, frecuencia de las pruebas,
nombre del laboratorio, resultados.

Testeo

5.16.08

¢ Existen registros de acciones correctivas
tomadas después de resultados de prueba
inadecuados que describen los pasos
tomados, la responsabilidad de tomar esos
pasos y las medidas tomadas para garantizar
que la causa de la contaminacién ha sido
identificada y corregida?

« Detallar acciones correctivas incluyendo fechas

Testeo

5.16.09

¢ Existe un programa de capacitacion
documentado con registros de la capacitacion
para los trabajadores de muestreo, incluya
técnicas de recolecciéon de muestras
asépticas, protocolos de muestreo y
manipulacién de muestras?

* Detallar cudl entrenamiento fue provisto

Testeo

5.16.10

Cuando las pruebas relacionadas con la
inocuidad de los alimentos se realizan
internamente, ¢ existe un manual de garantia
de calidad de laboratorio con protocolos y
metodos de prueba validados, evidencia de
capacitacion en protocolos y métodos de
prueba y documentacion de apoyo pertinente?

» Nombre y/o cédigo del documento y proporcionar
ejemplos de método(s), registros de
entrenamientos.

Almacenamiento
Controlado por
Temperatura & Registros
de Distribucién

5.17.01

¢ Existen registros de las comprobaciones de
temperatura del producto final para productos
sensibles a la temperatura?

* Nombre y/o cédigo del documento
« Especificar productos aplicables y rangos de
temperatura

Almacenamiento
Controlado por
Temperatura & Registros
de Distribucién

5.17.02

¢ Hay registros de temperatura para el area de
produccion (si esta refrigerado)?

* Nombre y/o cédigo del documento
* Indicar rangos de temperatura

Almacenamiento
Controlado por
Temperatura & Registros
de Distribucién

5.17.03

¢ Hay registros de temperatura para salas de
almacenamiento?

* Nombre y/o cédigo del documento
* Proporcionar una ejemplo de producto y rangos
de temperatura
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Almacenamiento 5.17.04 | Existe un procedimiento documentado para |+ Nombre y/o cédigo del documento
Controlado por controlar la temperatura del remolque del
Temperatura & Registros camidn y para revisar la condicion sanitaria del
de Distribucién remolgue del camion antes de cargarlo?
Almacenamiento 5.17.05 |¢Hay registros de revisiones de temperatura * Nombre y/o cédigo del documento y proporcionar
Controlado por del trailer del camion de transporte (u otros ejemplos
Temperatura & Registros sistemas de transporte), que indiquen los
de Distribucién ajustes de temperatura del remolque del
camién y que el remolque del camién se pre-
enfrié antes de la carga?
Almacenamiento 5.17.06 |¢;Hay registros de condiciones sanitarias para |+ Nombre y/o cédigo del documento
Controlado por el envio de remolques de camiones (u otros
Temperatura & Registros sistemas de transporte)?
de Distribucién
Control de Alérgenos 5.18.01 |¢iLas areas de produccién y almacenamiento |+ Confirmar Si/No
estan libres de riesgos de alérgenos (es decir,
los alérgenos no se almacenan o se
manipulan)?
Control de Alérgenos 5.18.02 |¢;Se ha desarrollado un plan de manejo de * Nombre y/o cédigo del documento
alérgenos documentado? « Detallar areas cubiertas por el plan
Control de Alérgenos 5.18.03 |¢Hay controles de almacenamiento adecuados | « Detallar controles de almacenamiento
(por ejemplo, separacion, identificacion, etc.) establecidos
que aseguren que los alérgenos no
contaminen otros materiales?
Control de Alérgenos 5.18.04 | Existe una linea de produccion de alérgenos |+ Detallar procedimientos establecidos
especifica o procedimientos adecuados de
limpieza y produccion que eviten la
contaminacion cruzada por alérgenos?
Control de Alérgenos 5.18.05 |;Se identifican los utensilios y los recipientes [+ Detallar el sistema establecido
de almacenamiento en proceso para prevenir
la contaminacion cruzada por alérgenos?
Control de Alérgenos 5.18.06 |¢El tratamiento de reelaboracion tiene en « Detallar el proceso de re-trabajo establecido
cuenta los problemas asociados con los
productos que contienen alérgenos?
Control de Alérgenos 5.18.07 |¢Los trabajadores estan entrenados con « Confirmar si el entrenamiento es para nuevos y
respecto a los riesgos de alérgenos y los existentes trabajadores
controles de contaminacion cruzada de + Anotar la fecha del ultimo entrenamiento
alérgenos de las instalaciones (incluido el
lavado de manos entre tiradas de produccién)
y hay registros de este entrenamiento de
alérgenos?
Control de Alérgenos 5.18.08 |;Las practicas de los trabajadores son + Confirmar Si/No
adecuadas y se siguen para proteger contra el
contacto cruzado de alérgenos y contra la
contaminacion de los alimentos?
Control de Alérgenos 5.18.09 |;Todos los productos fabricados en el sitio « Confirmar que la etiqueta muestra los alergenos

estan etiquetados correctamente con respecto
a los alérgenos?

asociados al producto
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MODULO 6 - HACCP

Seccion P # Pregunta Informacién Obligatoria Requerida en el Reporte

Pasos Preliminares 6.01.01 |;Hay un equipo responsable del programa * Indicar el(la) coordinador(a) HACCP y el numero de
HACCP en la operacion, con un lider asignado |miembros del equipo
para el desarrollo, la implementacién y el
mantenimiento continuo del sistema HACCP?

Pasos Preliminares 6.01.02 |¢Existe evidencia documentada de que los « Confirmar el tipo de entrenamiento para la
miembros del equipo de HACCP han sido coordinadora HACCP y los miembros del equipo,
entrenados en los principios de HACCP? incluyendo la fecha del entrenamiento y la compaiiia

proveedora del entrenamiento

Pasos Preliminares 6.01.03 |¢Existe una descripcion del producto para los |+ Confirme que la descripcion incluye el uso previsto,
productos producidos? todos los ingredientes, la vida util, el método de

almacenamiento y distribucién

Pasos Preliminares 6.01.04 |;Se han diagramado los procesos con « Confirmar que el diagrama de flujo es exacto y que
suficiente detalle para describir completamente |muestra todos los insumos
el proceso o los pasos de
manejo/procesamiento del producto?

Pasos Preliminares 6.01.05 |¢Existe evidencia documentada de que los * Describir la evidencia incluyendo la fecha, nombre
diagramas de flujo se hayan verificado en el de la(s) persona(s) responsable(s)
sitio?

Desarrollo del Plan 6.02.01 |;Se ha realizado un analisis de peligros + Confirmar que el andlisis de riesgos esta

HACCP documentado para los procesos, que muestra |documentado correctamente y que identifica los
los distintos tipos de peligros, su probabilidad |peligros/riesgos para el proceso (biolégico, quimico y
de ocurrencia, su gravedad asociada y sus fisico), la fecha y codigo
medidas de control? UNA PUNTUACION DE
CERO (NO CUMPLIMIENTO) EN ESTA
PREGUNTA RESULTA EN FALLA
AUTOMATICA DE ESTA AUDITORIA.
Desarrollo del Plan 6.02.02 |¢Se han tomado decisiones de PCC con * Proporcionar un ejemplo de la documentacion de
HACCP justificacion logica, documentada y donde los  |justificacion de PCCs
PCC se implementan en un paso de
procesamiento especifico, han sido
desarrollados para controlar el(los) riesgo(s)
identificado(s)?
Desarrollo del Plan 6.02.03 |4 El sistema HACCP es revisado cuando se * Indicar la fecha de la verificacion mas reciente
HACCP realizan cambios significativos y al menos una
vez cada 12 meses?
Desarrollo del Plan 6.02.04 |;Se han identificado los pasos de * Indicar si hay o no PCCs
HACCP procesamiento del punto de control critico * Detallar los PCCs identificados
(PCC) que eliminan o reducen los riesgos de
inocuidad de los alimentos a un nivel
aceptable? Reunion de informacion. Si la
respuesta es Si, continte con la siguiente
pregunta. Si la respuesta es NO, el resto del
"Moédulo 6 HACCP" no es aplicable.
Desarrollo del Plan 6.02.05 |¢Se han establecido los limites de control * Detallar la documentacion de validacion utilizada
HACCP critico PCC y estan respaldados por para apoyar los limites criticos
documentacion de validacion pertinente?
Desarrollo del Plan 6.02.06 |¢Se han determinado y documentado los * Detallar requisitos y frecuencias
HACCP requisitos y frecuencias de monitoreo para los
PCC?
Desarrollo del Plan 6.02.07 |¢Se han asignado responsabilidades * Indicar las responsabilidades asignadas
HACCP especificas para la implementacién de
monitoreo, registro y accién correctiva de cada
PCC?
Desarrollo del Plan 6.02.08 |¢Se han creado procedimientos operativos + Confirmar que los POEs estan implementados para
HACCP estandar (POE) para el/los proceso(s) de cada PCC
monitoreo de los PCC, que incluirian cémo
llevar a cabo las actividades de monitoreo?
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Desarrollo del Plan 6.02.09 |¢Se han establecido procedimientos de accion |+ Confirmar Si/No y proporcionar ejemplo(s)
HACCP correctiva para los PCC, incluido un plan de
accion detallado para que los operadores lo
sigan si no se cumplen el/los limite(s) de
control criticos de un PCC (pérdida de
control/desviacion) y planea ajustar el proceso
nuevamente al control?
Desarrollo del Plan 6.02.10 |¢Se han desarrollado formularios de registro  |*Confirmar que los formatos sean los adecuados
HACCP para monitorear los PCC?
Desarrollo del Plan 6.02.11 |¢Se han desarrollado planes y cronogramas * Indicar la responsabilidad de la verificacion
HACCP de verificacion para cada PCC? + Dar un ejemplo de una actividad de verificacion
Ejecucion del Plan 6.03.01 |¢Existe evidencia documentada de que todos |+ Indicar la fecha del ultimo entrenamiento en temas
HACCP en la Planta los trabajadores de la planta hayan asistidoa |HACCP
una capacitacion de HACCP, incluyendo la
capacitacion especifica de los operadores de
PCC?
Ejecucion del Plan 6.03.02 |¢Los operadores de PCC comprenden los * Confirmar Si/No
HACCP en la Planta principios basicos de HACCP y su papel en el
monitoreo de los PCC?
Ejecucion del Plan 6.03.03 |¢Estan las actividades y frecuencias de * Confirmar Si/No
HACCP en la Planta monitoreo del PCC en cumplimiento con el
Plan HACCP y los POE de los PCC?
Ejecucion del Plan 6.03.04 |¢Los registros de monitoreo de PCC estan * Confirmar Si/No
HACCP en la Planta firmados (o con las iniciales) por los
operadores que estan llevando a cabo y
registrando el chequeo de los PCC?
Ejecucion del Plan 6.03.05 |¢Los registros del PCC son revisados y « Confirmar Si/No y proporcionar el nombre del
HACCP en la Planta firmados por el supervisor y/o la gerencia de supervisor/gerente
control de calidad (segundo signatario)?
Ejecucion del Plan 6.03.06 |¢Existe un registro de desviacion que detalle |+ Si se ha detectado una falla en los registros,

HACCP en la Planta

acciones correctivas documentadas cuando
ocurre una desviacion/pérdida de control de un
PCC (se excede un limite de control critico)?

proveer los detalles de las acciones tomadas
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MODULO 7 - Programa de Controles Preventivos

Seccion P # Pregunta Informacién Obligatoria Requerida en el Reporte

Pasos Preliminares 7.01.01 |¢Hay un equipo responsable del programa de |+ Indicar el lider y el nimero de personas del equipo
control preventivo en la operacion, con un lider |de control preventivo
asignado, para el desarrollo, la * Proporcionar informacion de calificacion PCQI
implementacién y el mantenimiento continuo
del programa de control preventivo?

Pasos Preliminares 7.01.02 |¢Existe evidencia documentada de que los + Confirmar el tipo de entrenamiento de CP para los
miembros del equipo de control preventivo miembros del equipo, incluyendo la fecha del
hayan sido entrenados en el desarrollo del entrenamiento, el nombre de la compafiia y/o el
programa de control preventivo? entrenador proveedor del entrenamiento

Pasos Preliminares 7.01.03 |¢Existe una descripcion del producto para los |+ Confirmar Si/No y proporcionar detalles en la fecha
productos producidos? 0 revision de la(s) descripcion(es)

Pasos Preliminares 7.01.04 |;Se han diagramado los procesos con + Confirmar que el diagrama de flujo es exacto y que
suficiente detalle para describir muestra todos los insumos
completamente el proceso o los pasos de
manejo/procesamiento del producto?

Pasos Preliminares 7.01.05 |¢Existe evidencia documentada de que el/los |+ Describir la evidencia incluyendo la fecha, nombre
diagrama(s) de flujo han sido verificados en el |de la(s) persona(s) responsable(s)
sitio?

Desarrollo del Programa | 7.02.01 |¢Se ha realizado un analisis de riesgos + Confirmar que el analisis de riesgos esta
de Controles Preventivos documentado para cada producto, que documentado correctamente y que identifica los
muestre los distintos tipos de riesgos, su peligros/riesgos para el proceso (biolégico, quimico y
probabilidad de ocurrencia, su gravedad fisico)
asociada y sus medidas de control?
Desarrollo del Programa | 7.02.02 |Cuando sean identificados controles * Proporcionar un ejemplo de la documentacion de
de Controles Preventivos preventivos basados en los riesgos, ¢se han [justificacién de CP
desarrollado utilizando planes y/o
procedimientos para controlar el(los) peligro(s)
identificado(s), son éstos apropiados y
consistentes con los conocimientos cientificos
actuales?
Desarrollo del Programa | 7.02.03 |¢El programa de control preventivo (como * Indicar la fecha de la revisién mas reciente
de Controles Preventivos parte del re-analisis del Plan de Control
Preventivo) es revisado cuando se realizan
cambios significativos (materias primas,
envases, proveedores, producto, proceso,
construccion, desviaciones recurrentes, nueva
informacion cientifica, etc.) y al menos una vez
cada 3 afos?
Desarrollo del Programa | 7.02.04 |¢;Los controles preventivos del proceso tienen |+ Detallar la documentacion de validacion utilizada
de Controles Preventivos limites criticos respaldados por para apoyar los limites criticos
documentacion de validacion relevante y otros
controles preventivos tienen parametros,
valores y objetivos (cuando sea relevante)?
Desarrollo del Programa | 7.02.05 |;Se han determinado y documentado los * Detallar requisitos y frecuencias
de Controles Preventivos requisitos y frecuencias de monitoreo para los
controles preventivos?
Desarrollo del Programa | 7.02.06 |;Hay documentos que muestren el trabajo de |+ Si/No y proporcionar ejemplos
de Controles Preventivos validacioén para los controles preventivos del
proceso y fue este trabajo de validaciéon
realizado o supervisado por un individuo
calificado para el control preventivo?
Desarrollo del Programa | 7.02.07 |¢Los planes, graficos y/o procedimientos de * Indicar las responsabilidades asignadas
de Controles Preventivos control preventivo indican que se han
asignado responsabilidades especificas para
la implementacion del monitoreo, registro y
accion correctiva?
Desarrollo del Programa | 7.02.08 |;Se han creado procedimientos operativos * Confirmar que los POEs estan implementados para
de Controles Preventivos estandar (POE) para los procesos de cada CP
monitoreo de los controles preventivos,
incluidos aquellos en formato de plan o grafico
(por ejemplo, controles preventivos de
proceso)?
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Desarrollo del Programa | 7.02.09 |¢Se han establecido procedimientos de accion |+ Confirmar Si/No y proporcionar ejemplo(s)
de Controles Preventivos correctiva para los controles preventivos,
incluido un plan de accién detallado para que
los operadores lo sigan si se observan
situaciones fuera de especificacion (pérdida
de control/desviacién) y planes para ajustar el
proceso nuevamente al control?
Desarrollo del Programa | 7.02.10 |¢Se han desarrollado formularios de registro [+ Confirmar que los formularios cumplen con los
de Controles Preventivos para monitorear los controles preventivos? requisitos
Desarrollo del Programa | 7.02.11 |¢Se han desarrollado procedimientos de * Indicar la responsabilidad de la verificacion
de Controles Preventivos verificaciéon y cronogramas para los controles |+ Dar un ejemplo de una actividad de verificacion
preventivos?
Ejecucion del Programa | 7.03.01 |;Existe evidencia documentada de que todos |+ Indicar la fecha del entrenamiento mas reciente en
de Controles Preventivos los trabajadores de la planta hayan asistido a |temas de controles preventivos
una capacitacion de control preventivo,
incluida la capacitacion especifica de los
trabajadores directamente involucrados en los
controles preventivos?
Ejecucion del Programa | 7.03.02 | Estan las actividades y frecuencias de * Indicar las frecuencias
de Controles Preventivos monitoreo de control preventivo en
conformidad con los planes, graficos y
procedimientos de control preventivo?
Ejecucion del Programa | 7.03.03 |;Los trabajadores directamente involucrados [+ Confirmar Si/No
de Controles Preventivos con las operaciones de control preventivo
entienden los principios basicos de control
preventivo y su rol en el monitoreo de los
controles preventivos?
Ejecucion del Programa | 7.03.04 |;Los registros asociados con el control * Confirmar Si/No
de Controles Preventivos preventivo son firmados (o se ponen las
iniciales) por los trabajadores que estan
llevando a cabo y registrando las actividades
de control preventivo?
Ejecucion del Programa | 7.03.05 |;Existe un registro de desviacién que detalle |+ Si se ha detectado una falla en los registros,
de Controles Preventivos acciones correctivas documentadas cuando proveer los detalles de las acciones tomadas
ocurre una desviacion o deficiencia de un
control preventivo?
Ejecucion del Programa | 7.03.06 |[¢Los registros asociados con los controles + Confirmar Si/No

de Controles Preventivos

preventivos son revisados y firmados por una
persona calificada o por un designado
capacitado en controles preventivos (segundo
signatario)?
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